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DEL MAZAIS KIEKIAIS IS AUGALINIU MAISTO PRODUKTY GAMINAMU GAMINIU
TVARKYMO HIGIENOS REIKALAVIMU PATVIRTINIMO

2019 m. gruodzio 19 d. Nr. B1-953
Vilnius

Vadovaudamasis 2004 m. balandZio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)
Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos (OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 34 tomas,
p. 319), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2009 m. kovo 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamentu (EB) Nr. 219/2009 (OL 2009 L 87, p. 109), 13 straipsnio 3 dalies ir 4 dalies b punkto
nuostatomis:

1. T virtinu Mazais kiekiais i§ augaliniy maisto produkty gaminamy gaminiy tvarkymo
higienos reikalavimus (pridedama).

2. Pripazjstunetekusiais galios:

2.1. Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m. rugs€¢jo 11 d.
jsakymg Nr. B1-468 ,Dél Mazais kiekiais surenkamy Lietuvos Respublikos rinkai tiekiamy
arbatzoliy ir / ar prieskoniy tvarkymo reikalavimy patvirtinimo*;

2.2. Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2009 m. kovo 10 d. jsakyma
Nr. B1-117 ,.D¢l Maisto tvarkymo reikalavimy pirminei negyvininiy maisto produkty gamybai
patvirtinimo*;

2.3. Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2001 m. rugpjucio 7 d.
jsakyma Nr. 334 ,Dél Svieziy vaisiy, uogy, darzoviy, gryby optimaliy laikymo (sandéliavimo)
salygy patvirtinimo*.

3. Pavedu:

3.1. jsakymo vykdyma Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos teritoriniams
departamentams, nurodytiems Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos administracijos
struktliroje, patvirtintoje Lietuvos Respublikos Vyriausybés 2010 m. gruodzio 8 d. nutarimu Nr.
1743 , D¢l Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos administracijos struktiiros patvirtinimo*;

3.2. jsakymo vykdymo kontrole Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus
pavaduotojui pagal administruojamg sritj.
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PATVIRTINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2019 m. gruodzio 19 d.
jsakymu Nr. B1-953

MAZAIS KIEKIAIS IS AUGALINIU MAISTO PRODUKTU GAMINAMU GAMINIU
TVARKYMO HIGIENOS REIKALAVIMAI

| SKYRIUS
BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Mazais kiekiais 1§ augaliniy maisto produkty gaminamy gaminiy tvarkymo higienos
reikalavimai (toliau — Reikalavimai) nustato mazais kiekiais i§ augaliniy maisto produkty (vaisiy,
uogy, darzoviy, grudy, gryby, rieSuty, se¢kly, arbatzoliy, kavos, prieskoniniy augaly) gaminamy
gaminiy (toliau — gaminiai), Ekonominés veiklos rusiy klasifikatoriuje, patvirtintame Statistikos
departamento prie Lietuvos Respublikos Vyriausybés generalinio direktoriaus 2007 m. spalio 31 d.
jsakymu Nr. D]-226 ,,D¢l Ekonominés veiklos riisiy klasifikatoriaus patvirtinimo*®, jvardyty kodais
10.32, 10.39, 10.41, 10.61, 10.73, 10.83, 10.84 ir 11.07, didziausig galimg gamybos ir tiekimo
rinkai kiekj, bendruosius higienos reikalavimus, keliamus gaminiams, maisto tvarkymo patalpoms,
maisto tvarkymo jrangai ir gaminiy gamintojams (toliau — gamintojai), taip pat nustato gaminiy
apskaitos ir dokumenty saugojimo reikalavimus.

2. Reikalavimai taikomi fiziniams ir juridiniams asmenims, gaminantiems ir tiekiantiems
gaminius vietiniams Lietuvos Respublikoje veikiantiems mazmeninés prekybos subjektams ir (ar)
tiesiogiai galutiniams vartotojams. Vietiniy maisto tvarkymo subjekty vykdomos veiklos vietos nuo
mazmeninés prekybos subjekty ir galutiniy vartotojy turi bati nutolusios ne daugiau kaip 100
kilometry atstumu.

3. Maisto tvarkymo subjektai, tvarkydami maistg, turi taikyti individualig rizikos veiksniy
analizés ir svarbiyjy valdymo tasky (toliau — RVASVT) sistema, parengta pagal 2004 m. balandzio
29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos
(OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 34 tomas, p. 319), su paskutiniais pakeitimais,
padarytais 2009 m. kovo 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 219/2009 (OL
2009 L 87, p. 109) (toliau — Reglamentas (EB) Nr. 852/2004), 5 straipsnj, arba savanoriskai
naudotis Reglamento (EB) Nr. 852/2004 8 straipsnio nuostatas atitinkaniomis geros higienos
praktikos taisyklémis (RVASVT principy taikymo vadovais), taip pat turi tvarkyti gaminiy apskaita.

3!, Reikalavimais supaprastinami Reglamento (EB) Nr. 852/2004 Il priedo | skyriaus 2
dalies a punkto, 3 ir 9 daliy ir II skyriaus 1 dalies f punkto reikalavimai.

4. Reikalavimai netaikomi tokiems gaminiams: maisto produktams, skirtiems kiidikiams ir
maziems vaikams, konservuotiems hermetiskai uzdaroje taroje siidytiems, raugintiems pjaustytiems
(smulkintiems) grybams, daiginti skirtoms sékloms ir jy daigams, pjaustytiems vaisiams.

5. Fiziniai ir juridiniai asmenys, vykdantys Reikalavimy 1 punkte nurodyty gaminiy
gamybos veikla, privalo turéti Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos (toliau — VMVT)
teritorinio departamento iSduotg leidimg vykdyti atitinkamg veikla, kaip nustatyta Maisto tvarkymo
subjekty patvirtinimo ir registravimo tvarkos apraSe, patvirtintame Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m. spalio 15 d. jsakymu Nr. B1-527 ,,D¢l Maisto tvarkymo
subjekty patvirtinimo ir registravimo tvarkos apraSo patvirtinimo*.



6. Reikalavimuose vartojamos sgvokos atitinka sgvokas, vartojamas maistg
reglamentuojanciuose teises aktuose.

Il SKYRIUS
REIKALAVIMAI, KELIAMI MAZAIS KIEKIAIS GAMINAMU GAMINIU GAMYBOS IR
TIEKIMO RINKAI KIEKIUI

7. Gaminiy gamybos ir tieckimo rinkai kiekis yra ribojamas. Gamintojai per metus gali
pagaminti ir (ar) tiekti vietinei rinkai ne daugiau kaip:

7.1. 15 600 kilogramy ar litry gaminiy, iSskyrus 7.2 papunktyje nurodytus gaminius;

7.2.2 000 kilogramy dziovinty arba liofilizuoty arbatzoliy, kavos, prieskoniniy augaly,
vaisiy, uogy, gryby ir darzoviy.

111 SKYRIUS
BENDRIEJI HIGIENOS REIKALAVIMAI GAMINIAMS

8. Augalinés zaliavos (vaisiai, uogos, darzovés, grudai, grybai, rieSutai, séklos, arbatzolés,
kava, prieskoniniai augalai), i§ kuriy gaminami gaminiai (toliau — Zaliavos), turi bati laikomos gerai
védinamose patalpose, apsaugotos nuo tiesioginiy saulés spinduliy, temperattros poky¢iy, dulkiy ir
kity galimy tar$os $altiniy, nuo grauziky, vabzdziy ir kity kenkéjy (r. 1 priede pateikiamas Svieziy
vaisiy, uogy, darzoviy, gryby geriausias laikymo (sandéliavimo) sglygas). Jeigu Zaliavos laikomos
Saldymo jrenginiuose, jy laikymo temperatiira turi biiti kontroliuojama.

9. Zaliavos prie§ gamybos proceso pradzia turi biiti kruopsé¢iai perzitirimos, pasalinamos
sugedusios, pazeistos, nesubrendusios zaliavy dalys.

10. DraudZziama naudoti zaliavas, jei yra Zinoma arba jtariama, kad jos:

10.1. netinka zmoniy maistui (pvz., nuodingi augalai);

10.2. turi gedimo pozymiy;

10.3. pakeitusios i§vaizdg arba juslines savybes;

10.4. nebetinka vartoti, nes pasibaiges jy tinkamumo vartoti terminas;

10.5. uzterstos mikroorganizmais, parazitais ar jy veiklos produktais, cheminiais tersalais
ar kitomis nuodingomis medziagomis.

11. Zaliavos prireikus turi biiti plaunamos tik tekan¢iu geriamuoju vandeniu, siekiant
pasalinti mikroorganizmus, dirvozemio, dulkiy, vabzdziy ar kity pasaliniy medziagy likucius.

12. Kiekvienam gaminiui reikia parengti receptiirg ir technologinj gamybos apraSyma
(pavyzdys pateikiamas 2 priede), kuriuose turi biiti nurodomos visos gaminio sudedamosios dalys,
ju kiekiai prie§ apdorojimg ir po jo, technologinis gamybos procesas (temperatiira, Siluminio
apdorojimo laikas) ir kiti gaminiui svarbis fizikiniai cheminiai rodikliai (pvz., pH, aw), naudojamos
pakavimo medZiagos, specialios gaminio laikymo salygos. Vykdant gaminio pasterizacijg ar
Siluminj apdorojimg turi biiti kontroliuojama vykdomo Siluminio apdorojimo temperatiira ir laikas.

13. Gamybos ir pakavimo procesai ir gaminiy laikymas turi biiti vykdomi tokiomis
salygomis, kurios iki minimumo sumazinty tarSos rizikg, bakterijy patekimo ar jy toksiny
susidarymo galimybe.

14. Gamybos proceso metu gamintojas privalo kontroliuoti visus gaminiy gamybos etapus
(pvz., atidziai jvertinti Zaliavy kokybe¢ priemimo metu, stebéti jy laikymo salygas ir vykdyti tinkama
Siluminj apdorojimg, prie§ pakuodamas ar fasuodamas gaminius, patikrinti fasavimo indy



paruosima, stebéti gaminiy pakavimo ir fasavimo procesus, kontroliuoti gaminiy laikymo sglygas)
ir gaminiy pardavimo ar tiekimo galutiniams vartotojams etapus.

15. Gamintojas privalo uZztikrinti technologinio gamybos proceso eiga, higienos
reikalavimy laikymasi ir iSvengti bet kokio galimo gaminio uZzterSimo, pvz., kryZminés tarSos,
antrinés tarSos (ypa¢ po terminio apdorojimo), taip pat gaminio gedimo, rigimo ir kity kokybés
(skonio, kvapo, i§vaizdos) ir saugos pakitimy.

16. Dziovinimas gali buiti vykdomas nattraliu arba dirbtiniu biidu. Dziovinant dirbtiniu
biidu, turi biti laikomasi dZiovinimo jrangos gamintojo nurodytos instrukcijos ir keliamy
reikalavimy. DZiovinant natiiraliu budu, zaliavos ir (ar) gaminiai turi biiti apsaugoti nuo tiesioginiy
saulés spinduliy, dulkiy ar kity paSaliniy medziagy ir kenkéjy: vabzdziy, paukséiy ir gyviny,
patekimo.

17. Gaminiai turi biti laikomi tokiomis sglygomis, kuriomis bty apsaugoti nuo
mikrobinés ir fizinés tarSos iki patiekimo galutiniams vartotojams.

18. Zaliavos ir pakavimo medZziagos turi bati laikomos ir tvarkomos (sveriamos,
maiSomos, fasuojamos) taip, kad buty iSvengta neSvarumy kaupimosi, sgly¢io su nuodingomis
(cheminémis) medziagomis, svetimkiiniy (metalo daleliy, medzio atplaiSy, akmenuky) patekimo
maistg, kondensacijos ar pelésio ant pavir§iy susidarymo.

19. Maistui pakuoti ar kitaip su juo liestis turi biiti naudojami tik tam tikslui skirti,
nekenkiantys Zmoniy sveikatai ir atitinkantys teisés akty nustatytus reikalavimus su maistu
besilieCiantys gaminiai ir medziagos.

20. Renkantis pakuotes ir kitus su maistu besilieian¢ius gaminius ir medziagas (pvz.,
maisto gamybos jranga, jrankius, indus), turi biiti atsizvelgiama j su maistu besilieCianciy gaminiy
ir medZiagy gamintojy pateikiamas naudojimo specifikacijas, kuriose nurodoma, kokiems maisto
produktams (pvz., rigstiems, sausiems, striems) ir kokioms sglygoms esant (pvz., temperatiros,
laikymo) su maistu besilieCiantys gaminiai ir medziagos yra tinkami.

21. Informacija apie maistg turi atitikti 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 dél informacijos apie maistg teikimo vartotojams, kuriuo i$
dalies kei¢iami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr. 1924/2006 ir (EB) Nr.
1925/2006 bei kuriuo panaikinami Komisijos direktyva 87/250/EEB, Tarybos direktyva
90/496/EEB, Komisijos direktyva 1999/10/EB, Europos Parlamento ir Tarybos direktyva
2000/13/EB, Komisijos direktyvos 2002/67/EB ir 2008/5/EB bei Komisijos reglamentas (EB) Nr.
608/2004 (OL 2011 L 304, p. 18), Lietuvos higienos normos HN 119:2014 ,Maisto produkty
zenklinimas®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodzio 24
d. isakymu Nr. 677 ,,Dé¢l Lietuvos higienos normos HN 119:2014 , Maisto produkty Zenklinimas*
patvirtinimo*, ir kity teisés akty nustatytus reikalavimus.

22. Ant mazais kiekiais gaminamy fasuoty maisto produkty, iskaitant ranky darbo maisto
produktus, tiekiamy tiesiogiai galutiniams vartotojams ir (ar) maZmeninés prekybos jmonéms, ir
(ar) vie$ojo maitinimo jmonéms, pakuociy galima nepateikti privalomos maistingumo deklaracijos,
jei yra laikomasi Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2018 m. balandzio 23 d.
isakyme Nr. B1-335 ,,.D¢l maisto produkty, iskaitant ranky darbo maisto produktus, maistingumo
deklaracijos‘ nustatyty salygy ir reikalavimy.

23. Gaminiy tinkamumo vartoti terminas nustatomas atsizvelgiant i gaminiy rasj, jy
pagaminimo buida, sudétj, naudojamag pakuot¢ ir gaminiy laikymo salygas. Gamintojas,



nustatydamas gaminio tinkamumo vartoti terming, turi atkreipti démesj i gaminio sudedamyjy daliy
trumpiausig tinkamumo vartoti terming, daznai lemiantj galutinio produkto tinkamumo vartoti
terming.

IV SKYRIUS
BENDRIEJI HIGIENOS REIKALAVIMAI MAISTO TVARKYMO PATALPOMS

24. Maisto tvarkymo patalpy dydis, jy kiekis ir pobudis priklauso nuo zaliavy ir gaminiy
rusies, laikymo salygy, gaminiy gamybos proceso sudétingumo ir gamybai reikalingos jrangos.
Zaliavoms sandéliuoti, gaminiams gaminti ir laikyti yra privaloma turéti atskiras tam tikslui skirtas
patalpas arba atskirtas vietas ar zonas.

25. Leidziama maisto tvarkymo jmonéje visus gaminiy gamybos etapus vykdyti vienoje
patalpoje, jeigu iSvengiama kryZminés tarSos ir maisto tvarkymo etapai atskiriami laiko ir vietos
atzvilgiu.

26. Maisto tvarkymo patalpy grindy, sieny, luby, langy ir dury danga turi biti $vari, lygi,
lengvai priziirima ir daZnai valoma, turi biiti naudojamos tokios plovimo ir dezinfekavimo
priemonés, kurios nepaZzeisty dangos pavirSiaus ir nesukelty pavojaus Zaliavoms, gaminiams ir
maistg tvarkantiems ir kitiems darbuotojams (toliau — darbuotojai).

27. Patalpose negali biiti atviry, neapsaugoty apsauginiais tinkleliais, angy, pro kurias j
patalpy vidy patekty grauziky, vabzdziy ir kity kenkéjy. Prie atidaromy langy ar virSulangiy turi
biti pritvirtinti nuo vabzdziy apsaugantys tinkleliai.

28. Maisto tvarkymo patalpose turi biiti uztikrintas tinkamas nattiralus ir (ar) jrengtas
dirbtinis apSvietimas (Sviestuvy skleidziama Sviesa negali turéti jtakos zaliavy ir (ar) gaminiy
spalvai). Sviestuvai turi bati §var@is ir lengvai valomi, sauglis ir jrengti tokiose vietose, kad,
nelaimingo atsitikimo atveju, jy daliy ir (ar) duzeny (jei Sviestuvai pagaminti i§ stiklo) nepaklitity ]
zaliavas ir (ar) gaminius.

29. Maisto tvarkymo patalpos turi biiti tinkamai védinamos. Védinimas gali biti
atlieckamas natiiraliu ir (ar) dirbtiniu budu, bet privaloma uztikrinti, kad j patalpas patenkantis oras
netapty tarSos Saltiniu, t. y. neuzterSty zaliavy ir gaminiy, pakuociy ir jrangos, reikalingos jvairiais
maisto tvarkymo etapais.

30. Maisto tvarkymo patalpose turi biiti jrengtos Salto ir kar§to geriamojo vandens tiekimo
ir nuoteky surinkimo sistemos. Turi buti tiekiama uZztektinai Salto ir karSto geriamojo vandens
numatytiems gamybos proceso etapams, patalpy, jrangos ir asmens higienai uztikrinti. Nuoteky
surinkimo sistema turi biti sandari ir sukonstruota taip, kad galéty iSlaikyti didZiausias galimas
apkrovas, atitikti numatytus tikslus ir nekelty pavojaus zaliavoms ir gaminiams ir geriamajam
vandeniui. Jei gamybos patalpose nuoteky drenazo kanalai yra visiSkai ar i§ dalies atviri, jie turi biti
jrengti taip, kad biity uztikrinama, jog tekancios nuotekos neuzters Svariy zony.

31. Geriamojo vandens méginiai laboratoriniams tyrimams atlikti turi biti paimti i§
geriamojo vandens vartojimo vietos prie§ pradedant gaminiy gamybos veikla ir véliau ne reiau
kaip 1 karta per 2 metus, kaip nurodyta Lietuvos higienos normoje HN 24:2017 ,,Geriamojo
vandens saugos ir kokybés reikalavimai, patvirtintoje Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministro 2003 m. liepos 23 d. jsakymu Nr. V-455 D¢l Lietuvos higienos normos HN 24:2017
,Geriamojo vandens saugos ir kokybeés reikalavimai patvirtinimo*:



31.1. jeigu gamybos procese bus naudojamas viesai tickiamas geriamasis vanduo, turi buti
atliekami geriamojo vandens mikrobiologiniai tyrimai E. coli ir zarniniams enterokokams nustatyti;

31.2. jei gamybos procese bus naudojamas geriamasis vanduo i§ individualaus gr¢zinio ar
Sachtinio Sulinio, turi bati atlickami geriamojo vandens mikrobiologiniai tyrimai E. coli ir
zarniniams enterokokams nustatyti ir cheminiai tyrimai nitrity, nitraty, amonio kiekiams,
permanganato indeksui ir savitajam elektriniam laidziui nustatyti.

32. VMVT teritorinis departamentas, atsizvelgdamas j konkrecius geriamojo vandens
naudojimo maistui tvarkyti tikslus, budus ir salygas, vykdoma veiklg ir galutinio gaminio saugos ir
kokybes reikalavimus, gali nustatyti kitg geriamojo vandens meéginiy émimo daznumg ir tiriamus
rodiklius.

33. Maisto tvarkymo patalpose jrengty plautuviy kiekis turi atitikti vykdoma gaminiy
gamybg ir priklauso nuo Zaliavy ruSies, vartojamo kiekio, tvarkymo biido (pvz., riiSiavimas,
valymas, plovimas, pjaustymas) ir gamybos procesy sudétingumo. Plautuvés turi bati jrengiamos
patogiose vietose, atsizvelgiant j atlieckamo maisto tvarkymo etapo pobiidi. Darbuotojai turi biiti
apripinti priemonémis rankoms plauti ir higieniSkomis vienkartinémis priemonémis rankoms
sausinti.

34. Leidziama maisto tvarkymo subjektui nejrengti darbuotojams dusy ir tualety, jeigu
sudarytos salygos naudotis netoli gamybos patalpy esanciais dusais ir tualetais.

35. Gamybos patalpy, jrangos ir asmens higienai uztikrinti skirti plovikliai, valikliai ir
biocidiniai produktai turi biiti laikomi originalioje pakuotéje tam skirtoje vietoje (pvz., spinteléje) ir
naudojami pagal paskirt], vadovaujantis tokiy priemoniy gamintojy nurodymais. PavirSiams plauti
ir valyti gali biiti naudojamos jprastos buityje naudojamos plovimo ir valymo priemonés. Prireikus
pavirSiams, jrenginiams, patalpoms ar rankoms dezinfekuoti turi biiti naudojami tik biocidiniai
produktai, turintys galiojantj autorizacijos liudijimg, kuriy galiojimo laikas nepasibaiges, ir laikantis
gamintojo nurodyty reikalavimy.

36. Gamybos proceso metu susidariusios maisto ir ne maisto atliekos (toliau — atliekos)
turi biiti talpinamos lengvai valomose uzdarose atlieky talpyklose ir tvarkomos taip, kad neuzterSty
maisto tvarkymo patalpy. Atlickos turi baiti greitai pasalinamos i§ maisto tvarkymo patalpy. Atlieky
konteineriai turi biiti sandariis, neprieinami gyvinams ir kenkéjams. Konteinerius biitina valyti ir
prireikus dezinfekuoti.

V SKYRIUS
BENDRIEJI HIGIENOS REIKALAVIMAI MAISTO TVARKYMO IRANGALI,
PAKAVIMO MEDZIAGOMS, TRANSPORTAVIMUI

37. Su maistu besilie¢ianti maisto tvarkymo jranga, jrankiai ir indai (toliau — inventorius)
turi baiti:

37.1. skirti tik tam tikslui ir atitikti 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (EB) Nr. 1935/2004 dé¢l zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, ir panaikinancio
direktyvas 80/590/EEB ir 89/109/EEB, reikalavimus;

37.2. saugiis, juos naudojant jprastomis salygomis, ] gaminius negali patekti medziagy,
galin¢iy sukelti pavojy Zmoniy sveikatai;

37.3. tinkamai prizitirimi ir laikomasi higienos taisykliy ir naudojimo instrukcijy;



37.4. valomi, plaunami ir prireikus dezinfekuojami, siekiant uztikrinti pakankama higieng
ir iSvengti tarSos;

37.5. sumontuoti taip, kad prireikus bty galima valyti, plauti ir dezinfekuoti plotus aplink
gaminiy gaminimo zonas.

38. Leidziama naudoti gamyboje medinj inventoriy, tekstilés gaminius, bet jie turi biiti
tinkamai prizitrimi ir laiku atnaujinami. Tekstilés gaminiai po kiekvieno naudojimo turi buti
plaunami ir virinami, laikomi sausoje vietoje (pvz., stal¢iuje ar dézutéje).

39. Zaliavos ir gaminiai turi biiti transportuojami §variomis ir tam pritaikytomis transporto
priemonémis. Transporto priemones biitina tinkamai valyti ir dezinfekuoti.

VI SKYRIUS
BENDRIEJI HIGIENOS REIKALAVIMAI DARBUOTOJAMS

40. Darbuotojai privalo buti pasitikring sveikata, kaip nustatyta Lietuvos Respublikos
Vyriausybés 1999 m. geguzés 7 d. nutarime Nr. 544 ,,.D¢l Darby ir veiklos sri¢iy, kuriose leidziama
dirbti darbuotojams, tik 1§ anksto pasitikrinusiems ir véliau periodiskai besitikrinantiems, ar neserga
uzkre¢iamosiomis ligomis, sgraso ir $iy darbuotojy sveikatos tikrinimosi tvarkos patvirtinimo*.

41. Darbuotojai turi turéti Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2000 m.
geguzés 31 d. jsakymo Nr. 301 ,D¢l profilaktiniy sveikatos tikrinimy sveikatos prieziiiros
jstaigose** nustatyta tvarka iSduota Asmens medicining knygele (sveikatos pasa, F 048/a forma),
kuria patvirtinamas leidimas dirbti su maistu.

42. Darbuotojai turi biiti atestuoti pagal privalomy higienos jgiidziy programg, remiantis
Privalomyjy pirmosios pagalbos, higienos jgiidziy, alkoholio, narkotiky ir psichotropiniy ar kity
psichikg veikian¢iy medziagy vartojimo poveikio Zmogaus sveikatai mokymy ir atestavimo tvarkos
aprasu, patvirtintu Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2008 m. sausio 28 d. jsakymu
Nr. V-69 ,D¢l Privalomyjy pirmosios pagalbos, higienos jgidziy, alkoholio, narkotiniy ir
psichotropiniy ar kity psichika veikian¢iy medziagy vartojimo poveikio zmogaus sveikatai mokymy
ir atestavimo tvarkos apraso ir Asmeny, kuriems privalomas sveikatos ir (ar) pirmosios pagalbos
mokymas, profesijy ir veiklos sri¢iy sgraso, mokymo programy kody ir mokymo periodiskumo
patvirtinimo*.

43. Darbuotojai turi laikytis asmens higienos taisykliy: tinkamai plauti rankas, trumpai
kirpti nagus, nagai turi biiti Svariis, nelakuoti ir nepriauginti geliu. Negalima miivéti Ziedy, nesioti
papuosaly, segeti laikrodziy ir panaSiy daikty, kurie gali patekti | gaminius. Maisto tvarkymo
patalpose privaloma dévéti Svarius darbo drabuzius.

VIl SKYRIUS
GAMINIU APSKAITA IR DOKUMENTU SAUGOJIMO TERMINAI

44, Gamintojai veiklos vykdymo vietoje privalo turéti ir saugoti dokumentus,
patvirtinan¢ius:

44.1. pagaminto ir parduoto gaminiy kiekio apskaita (apskaitos Zurnalo pavyzdys
pateikiamas 3 priede);

44.2. 7aliavy jsigijimg ir pagaminty gaminiy atsekamuma ir pardavimg patvirtinancius
dokumentus, kuriuose nurodytas tinkamumo vartoti terminas ir partijos numeris arba registruoti



tokius duomenis: gaminio pavadinima, kieki, partijos numerj, isigijimo datg ir jsigijimo dokumento
numer;j.

45. Gamintojai su maisto sauga ir jos priezitira susijusius dokumentus privalo saugoti ne
trumpiau negu 1 metus ir ne trumpiau negu nurodytas gaminio tinkamumo vartoti terminas.

VIl SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

46. Gamintojai atsako uz tvarkomo maisto saugg ir kokybe.

47. Gamintojai turi sudaryti salygas VMVT atlikti valstybing maisto kontrole.
Punkto pakeitimai:
Nr. B1-125, 2024-01-24, paskelbta TAR 2024-01-24, i. k. 2024-01122

48. VMVT Priezitiros departamento apygardy prieziiiros skyriai kontroliuoja Reikalavimy
laikymasi.
Punkto pakeitimai:
Nr. B1-125, 2024-01-24, paskelbta TAR 2024-01-24, i. k. 2024-01122

49. VMVT Priezitros departamento apygardy priezitiros skyriy pareigiiny veiksmai ir

sprendimai gali buti skundziami Lietuvos Respublikos teisés akty nustatyta tvarka.
Punkto pakeitimai:
Nr. B1-125, 2024-01-24, paskelbta TAR 2024-01-24, i. k. 2024-01122

50. Gamintojai, pazeid¢ Reikalavimus, atsako Lietuvos Respublikos teisés akty nustatyta
tvarka.

Pakeitimai:

1.

Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba, Isakymas

Nr. B1-125, 2024-01-24, paskelbta TAR 2024-01-24, i. k. 2024-01122

Dél Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2019 m. gruodzio 19 d. jsakymo Nr. B1-953 ,. D¢l Mazais
kiekiais i§ augaliniy maisto produkty gaminamy gaminiy tvarkymo higienos reikalavimy patvirtinimo* pakeitimo


https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=13c66190bab111eea5a28c81c82193a8
https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=13c66190bab111eea5a28c81c82193a8
https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=13c66190bab111eea5a28c81c82193a8
https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=13c66190bab111eea5a28c81c82193a8

