Suvestiné redakcija nuo 2004-01-01

Isakymas paskelbtas: Zin. 2003, Nr. 87-3946, i. k. 10323301SAK003D-353

LIETUVOS RESPUBLIKOS ZEMES UKIO MINISTRAS

ISAKYMAS
DEL PRIVALOMUJU GREITAI UZSALDYTU ZIEDINIY KOPUSTU IR GREITAI
UZSALDYTU BRASKIU KOKYBES REIKALAVIMU PATVIRTINIMO

2003 m. rugpjicio 28 d. Nr. 3D-353
Vilnius

Vykdydamas Rinkos prekiy (paslaugy) kokybés prieziiiros priemoniy, patvirtinty Lietuvos
Respublikos Vyriausybés 1998 m. sausio 29 d. nutarimu Nr. 112 ,,D¢l rinkos prekiy (paslaugy)
kokybés priezitiros priemoniy* (Zin., 1998, Nr. 12-279; 1999, Nr. 42-1337), 8.6 punkta,

1.Tvirtinu pridedamus:

1.1. Privalomuosius greitai uzSaldyty ziediniy kopiisty kokybés reikalavimus;

1.2. Privalomuosius greitai uzsaldyty braskiy kokybés reikalavimus.

2.Nustatau, kad patvirtinti privalomieji kokybés reikalavimai jsigalioja 2004 m. sausio

1d.

ZEMES UKIO MINISTRAS JERONIMAS KRAUJELIS
SUDERINTA SUDERINTA
Valstybinés maisto ir veterinarijos Respublikinio mitybos centro

tarnybos 2003-06-11 rastu Nr. B6-(1.9)-1080 2003-06-12 rastu Nr. 2-357


https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=TAR.27BCAF9B6B12

PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos Zzemés iikio ministro
2003 m. rugpjucio 28 d. jsakymu Nr. 3D-353

PRIVALOMIEJI GREITAI UZSALDYTU ZIEDINIU KOPUSTU KOKYBES
REIKALAVIMAI

Sie reikalavimai nustato Lietuvos rinkai tiekiamy greitai uzSaldyty Ziediniy kopiisty
privalomuosius kokybés reikalavimus (toliau — Reikalavimai).

Reikalavimai parengti vadovaujantis: CODEX STAN 111-1981 Greitai uzsaldyty ziediniy
koptsty kodekso standartu, CAC/RCP 8-1976 Rekomenduojamomis greitai uzSaldyty maisto
produkty apdorojimo ir tvarkymo tarptautinémis normomis ir taisyklémis, Greitai uzsaldyty maisto
produkty techniniu reglamentu, patvirtintu Lietuvos Respublikos zemés tkio ministro 2000 m.
vasario 3 d. jsakymu Nr. 33 (Zin., 2000, Nr. 12-309).

|. REIKALAVIMU TAIKYMO SRITIS

1. Reikalavimai taikomi greitai uzSaldytiems ziediniams kopiistams, paruostiems i§ Svieziy,
sveiky, Svariy, atitinkanCiy Brassica oleracea L. rasSies botrytis L. ziediniy kopusty veisles ir
skirtiems tiesiogiai Zmonéms vartoti.

2. Sie reikalavimai netaikomi, jei Ziedinius kopiistus numatoma toliau apdoroti arba jie skirti
pramoniniam perdirbimui.

Il. PAGRINDINES SAVOKOS

3. Siuose Reikalavimuose vartojamos savokos:

Greitai uzsaldyti Ziediniai kopiistai — produktas, uzSaldytas greitojo Saldymo jrenginiuose
tokiu budu, kad maksimalaus kristalizavimosi temperatiiros zona nuo —1 °C iki —5 °C arba nuo +30
°F iki +23 °F buty jveikiama kaip galima grei¢iau, ir galutiné¢ produkto temperatiira po terminio
stabilizavimosi visuose taskuose pasiekty — 18 °C (0 °F). LeidZiama perfasuoti greitai uzsaldytus
ziedinius kopistus reguliuojamomis sglygomis pagal geros gamybos praktika.

Ziediniai kopustai laikomi, gabenami, skirstomi ir maZmenin¢je prekyboje tvarkomi
laikantis Greitai uzSaldyty maisto produkty techninio reglamento nuostaty.

I1l. ZALIAVOS REIKALAVIMALI

4. Greitam uZSaldymui gali biiti vartojami tik taip paruosti Ziediniai kopiistai:

4.1. nepjaustyti — visa nesupjaustyta galvuté, apipjaustyta prie pagrindo, gali bati su mazais,
Svelniais, neiSsivysciusiais lapais;

4.2. pjaustyti — statmenai j dvi arba daugiau daliy supjaustyta galvuteé;

4.3. skirstyti ziedynais — galvutés skiltys, galin¢ios biiti su antrinio kotelio dalimi ir esancios
ne mazesnio kaip 12 mm skersmens didZiausioje galvutés vietoje. Leidziamas ne didesnis kaip 20
% m/m nuokrypis atskiriems vienetams, kuriuose didziausias ziedyno skersmuo yra 5-12 mm. Gali
pasitaikyti mazy, Svelniy, neiSsivysciusiy lapy, atskirai arba prie skilties.

5. Ziediniai kopiistai gali biiti pateikiami rasiuoti pagal dydi:

5.1. stambis Ziedynai — galvutés skiltys, ne maZesnio kaip 30 mm skersmens didZiausioje
vir§iinés vietoje, galin¢ios biiti su antrinio kotelio dalimi. Gali pasitaikyti mazy, Svelniy,
neissivysciusiy lapy, atskirai arba prie skilties;

5.2. smulkis Ziedynai — galvuteés skiltys, ne mazesnio kaip 12 mm, bet ne didesnio kaip 30
mm skersmens didziausioje vir§iinés vietoje, galinCios buti su antrinio kotelio dalimi. Gali
pasitaikyti mazy, Svelniy, neiSsivysciusiy lapy, atskirai arba prie skilties.
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IV. GREITAI UZSALDYTU ZIEDINIU KOPUSTU SUDETIS

6. Be greitai uzsaldyty ziediniy kopiisty pagrindinés sudedamosios dalies — zZiediniy kopiisty,
papildomos sudedamosios dalys gali biti: valgomoji druska, prieskoniai ir prieskoniniai augalai.
Citrinos arba obuoliy riigstis, kaip technologiniai priedai, vartojami blanSiravimo arba auSinimo
vandenyje pagal geros gamybos praktika.

V. PAGRINDINIAI GREITAI UZSALDYTU ZIEDINIU KOPUSTU KOKYBES
REIKALAVIMAI

7. Greitai uzSaldyti ziediniai kopustai turi biiti:

7.1. vienodos spalvos, nuo baltos iki tamsiai kreminés vienety virSiinése, o patys vienetai
pilkoki su zaliu, gelsvu arba rausvu atspalviu. Kotelis arba Sakeliy dalys gali biiti Sviesiai Zalio arba
melsvo atspalvio;

7.2. be pasalinio skonio ir kvapo priklausomai nuo pridéty papildomy sudedamyjy daliy;

7.3. Svariis, be smélio, zvyro ir kity pasaliniy medziagy;

7.4. pateikti ziedynais — praktiSkai be palaidy koteliy.

8. Jei ziediniai kopustai riiSiuojami pagal dydj, neatitinka 5 punkto reikalavimy, leidziamas
20 % nuokrypis pagal mase.

9. Leidziamy defekty kiekis neturi virSyti $iy Reikalavimy priede nurodyty apribojimy.

VI. PAKUOTES REIKALAVIMAI

10. Greitai uzsaldyty Ziediniy koptisty pakuoté turi biiti tokia, kad:
10.1. biity i8saugotos produkto juslinés ir kokybinés savybes;
10.2. produktas bty apsaugotas:

10.2.1. nuo mikrobinio ir kitokio uzter§imo;

10.2.2. nuo drégmés praradimo;

10.2.3. nuo pasalinio kvapo, skonio, spalvos ir pan.

VIl. SAUGOS REIKALAVIMAI

11. Greitai uzsaldyti ziediniai kopustai turi biiti gaminami, laikomi, gabenami ir parduodami
laikantis reikalavimy, nurodyty Lietuvos higienos normoje HN 15:2003 Maisto higiena (Zin., 2003,
Nr. 70-3205).

12. Mikrobinis uzterStumas turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lietuvos higienos normoje
HN 26:1998 Maisto Zaliavos ir produktai. DidzZiausias leidziamas mikrobinio uzterstumo lygis
(Zin., 1998, Nr. 99-2753).

13. Greitai uzsaldyty ziediniy koplisty gamyboje gali buti naudojami maisto priedai,
nurodyti Lietuvos higienos normoje HN 53:1998 Leidziami vartoti maisto priedai (Zin., 1999, Nr.
3-76) ir nevirsijant leistiny riby.

14. Tersaly ir pesticidy likuciai neturi vir§yti koncentracijy, nurodyty Lietuvos higienos
normoje HN 54:2001 Maisto produktai. Didziausios leidziamos tersaly ir pesticidy likuciy
koncentracijos (Zin., 2002, Nr. 34-1269).

15. Radioaktyvusis uzterStumas neturi virSyti lygiy, nurodyty Lietuvos higienos normoje HN
84:1998 DidzZiausi leidziami maisto Zaliavy ir maisto produkty, pasary radioaktyviojo uzterstumo
lygiai po branduolinés ar radiacinés avarijos (Zin., 1998, Nr. 110-3048).

16. Tara ir pakavimo medziagos turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lietuvos higienos
normoje HN 16:2001 Medziagos ir gaminiai, besilieciantys su maistu (Zin., 2002, Nr. 28-1010).

VIIl. ZENKLINIMO REIKALAVIMAI
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17. Greitai uzSaldyti ziediniai kopustai zenklinami vadovaujantis HN 119:2002 Maisto
produkty Zenklinimas (Zin., 2003, Nr. 13-530) reikalavimais kity Lietuvos Respublikoje galiojaniy
teisés akty nuostatomis bei Siais reikalavimais:

17.1. Pavadinime turi buti nurodoma: ,,Greitai uzSaldyti Ziediniai kopiistai“" ir pjaustymo
biidas — ,,nepjaustyti®, ,pjaustyti®, ,skirstyti ziedynais®, ,,stambis ziedynai“, ,,smulkiis ziedynai®.
Jei pridéta kitokiy negu druska sudedamyjy daliy, perduodanciy produktui tos sudedamosios dalies
skonj, tai po produkto pavadinimo turi biiti zodziai ,,su X—u* arba ,,paskaninti X—u*.

17.2. Ant kiekvienos pakuotés turi biiti informacija apie produkto laikymo salygas: pvz.,
,Laikyti — 18 °C temperatiiroje, ,,Atitirpinus pakartotinai neuzsaldyti®, vartotojui rekomenduojama
laikymo trukmé, laikymo temperatiira ir/ar laikymo jranga, taip pat nurodymai dél virimo.

«l

IX. PAMATINIAI MEGINIU EMIMO IR TYRIMO METODAI

18. Greitai uzsaldyty ziediniy kopiisty méginiai imami ir jy kokybé nustatoma
vadovaujantis:

Greitai uzSaldyty vaisiy ir darzoviy, vaisiy suléiy, dzemy ir panasiy produkty kokybeés
tyrimy metody, patvirtinty Zemés ikio ministro 2000 m. gruodzio 14 d. jsakymu Nr. 355 (Zin.,
2000, Nr. 109-3497), 1 priede nustatytais reikalavimais;

LST 1618 Greitai uzsaldyty vaisiy ir darzoviy atitirpinimas. Pamatinis metodas;

LST 1619 Greitai uzsaldyty darzoviy virimas. Pamatinis metodas;

LST 1620 Greitai uzsaldyty vaisiy ir darzoviy neto masés nustatymas;

Greitai uzSaldyty Ziediniy kopiisty temperatiira, temperatiiros nukrypimai, temperatliros
matavimo tvarka nustatoma ir kontroliuojama vadovaujantis Greitai uzSaldyty maisto produkty
techniniu reglamentu.

! Ivezant produkcija i§ kai kuriy angliskai kalbangiy aliy vietoj termino ,,greitai uzsaldytic
gali biiti vartojamas terminas ,,uzsaldyti‘.



PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos Zzemés iikio ministro
2003 m. rugpjucio 28 d. jsakymu Nr. 3D-353

PRIVALOMIEJI GREITAI UZSALDYTU BRASKIU KOKYBES REIKALAVIMAI

Sie reikalavimai nustato Lietuvos rinkai tiekiamy greitai uz$aldyty braskiy privalomuosius
kokybés reikalavimus (toliau — Reikalavimai).

Reikalavimai parengti vadovaujantis: CODEX STAN 52-1981 Greitai uzsaldyty braskiy
kodekso standartu, CAC/RCP 8-1976 Rekomenduojamomis greitai uzSaldyty maisto produkty
apdorojimo ir tvarkymo tarptautinémis normomis ir taisyklémis, Greitai uzsaldyty maisto produkty
techniniu reglamentu, patvirtintu Lietuvos Respublikos Zemés tikio ministro 2000 m. vasario 3 d.
jsakymu Nr. 33 (Zin., 2000, Nr. 12-309).

. REIKALAVIMU TAIKYMO SRITIS

1. Reikalavimai taikomi greitai uzSaldytoms braskéms (iSskyrus greitai uzsaldyta tyre),
paruostoms 1§ Svieziy, sveiky, Svariy, prinokusiy, nuskabytais taurélapiais, tvirtos konsistencijos,
atitinkanc¢ioms Fragaria grandiflora L. ar Fragaria vesca L. braskiy veisles ir skirtoms tiesiogiai
zmonéms vartoti.

2. Sie Reikalavimai netaikomi, jei braskes numatoma papildomai apdoroti arba jos skiriamos
pramoniniam perdirbimui.

Il. PAGRINDINES SAVOKOS

3. Siuose Reikalavimuose vartojamos savokos:

Greitai uzSaldytos braskés — produktas, uzSaldytas greitojo Saldymo jrenginiuose tokiu
biidu, kad maksimalaus kristalizavimosi temperatiiros zona nuo -1 °C iki -5 °C arba nuo +30 °F iki
+23 °F buty jveikiama kaip galima greiCiau, ir galutiné produkto temperatiira po terminio
stabilizavimosi visuose taskuose pasiekty — 18 °C (0 °F). Leidziama perfasuoti greitai uzSaldytas
braskes reguliuojamomis sglygomis pagal geros gamybos praktika.

Braskeés laikomos, gabenamos, skirstomos ir mazmeninéje prekyboje tvarkomos laikantis
Greitai uzSaldyty maisto produkty techninio reglamento.

I1l. ZALIAVOS REIKALAVIMALI

4. Greitam uzSaldymui privalo biiti naudojamos tik geros kokybés ir i§vaizdos, nepjaustytos,
pjaustytos puselémis, griezinéliais arba gabaléliais braskeés.

5. Nepjaustytos brasSkés gali biti pateiktos riiSiuotos pagal dydj arba neriiSiuotos. Jei
nepjaustytos braskés yra rusiuotos pagal dydi, _]os privalo biiti pakankamai vienodos kiekvienoje
pakuotéje, o skirtumas tarp didZiausios uogos ir maziausios uogos skersmens privalo nevirSyti
daugiau kaip 10 mm.

6. Fragaria grandiflora L. veislés braskiy kiekvienos uogos skersmuo nepriklausomai nuo
risiavimo turi biiti ne mazesnis kaip 15 mm.

IV. GREITAI UZSALDYTU BRASKIU SUDETIS

7. Braskés gali buti paruostos su sausu cukrumi (sacharoze, invertuotu cukrumi, dekstroze,
fruktoze). Bendras tirpiy sausyjy medziagy kiekis skystyje, ekstrahuotame i§ atitirpinto,
susmulkinto méginio, turi biiti ne didesnis kaip 35 % m/m ir ne mazZesnis kaip 18 % m/m, iSreikStas
sacharoze, nustacius refraktometru 20°C temperatiiroje.
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8. Braskés gali buti paruostos su sirupu (gliukozés sirupu ir kt.), kurio turi biiti ne daugiau,
negu reikia uogoms apsemti ir tarpams tarp jy uzpildyti. Bendras tirpiy sausyjy medziagy kiekis
skystyje, ekstrahuotame i§ atitirpinto, susmulkinto méginio, turi buti ne didesnis kaip 25 % m/m ir
ne mazesnis kaip 15 % m/m, iSreikStas sacharoze, nustacius refraktometru 20°C temperatiiroje.

V. PAGRINDINIAI GREITAI UZSALDYTU BRASKIU KOKYBES REIKALAVIMAI

9. Greitai uzsaldytos braskés turi buti:

9.1. natuiralios, budingos Sioms uogoms spalvos;

9.2. be pasalinio skonio ir kvapo;

9.3. nepazeistos, jei yra nepjaustytos, gali biiti nesmarkiai sumaigyty uogy;

9.4. nepazeistos, jei yra pjaustytos puselémis, griezin¢liais ar gabaléliais, gali buti
nesmarkiai sumaigyty uogy;

9.5. $varios, be smélio, zZvyro ir kitokiy pasaliniy medziagy;

9.6. be ziedynkociy, jy daleliy, taurélapiy, lapy ir kitokiy pasaliniy augaliniy medziagy;

9.7. sveikos, be pelésiy, vabzdziy i§ésty viety ir kitokiy démiy;

9.8. normaliai i$sivysc¢iusios;

9.9. nesuledéjusios;

9.10. pateiktos kaip laisvai byrancios (t. y. kai atskiros nepjaustytos ar pjaustytos uogos néra
sukibusios viena su kita) arba nebyrancios (t. y. sulipusios).

10. Leistini dydzio nuokrypiai nepjaustytose braskése:

10.1. jei braskés pateikiamos riiSiuotos, leidziamas 10 % pagal skai¢iy nuokrypis ty uogy,
kurios neatitinka Reikalavimy 5 punkto nuostaty;

10.2. Fragaria grandiflora L. veislés, nezitrint ar uogos rasiuotos pagal dydj ar ne, uogy,
kuriy didZiausias skersmuo mazesnis nei 15 mm, kiekis neturi virSyti 5 % pagal skaiciy.

11. Mineraliniy priemaiSy (smélio) turi biti ne daugiau kaip 0,1 % m/m nuo viso produkto
kiekio.

12. Leidziamy defekty kiekis neturi virsyti Siy Reikalavimy priede nurodyty apribojimy.

VI. PAKUOTES REIKALAVIMAI

13. Greitai uzsaldyty braskiy pakuoté turi biti tokia, kad:

13.1. biity i$saugotos produkto juslinés ir kokybinés savybes;

13.2. produktg apsaugoty nuo mikrobinio ir kitokio uzter§imo ir drégmeés praradimo;

13.3. produktas nejgauty jokio pasalinio kvapo, skonio, spalvos ar kitokiy nepageidaujamy
charakteristiky.

VIl. SAUGOS REIKALAVIMAI

14. Greitai uZSaldytos braskés turi biiti gaminamos, laikomos, gabenamos ir parduodamos
laikantis reikalavimy, nurodyty Lietuvos higienos normoje HN 15:2003 Maisto higiena (Zin., 2003,
Nr. 70-3205).

Punkto pakeitimai: )
Nr. 3D-471, 2003-11-06, Zin., 2003, Nr. 106-4766 (2003-11-12), i. k. 10323301SAK003D-471

15. Mikrobinis uzterStumas turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lietuvos higienos normoje
HN 26:1998 Maisto Zaliavos ir produktai. DidzZiausias leidziamas mikrobinio uzterstumo lygis
(Zin., 1998, Nr. 99-2753).

16. Greitai uzsaldyty braSkiy gamyboje gali biiti vartojami maisto priedai, nurodyti Lietuvos
higienos normoje HN 53:1998 Leidziami vartoti maisto priedai (Zin., 1999, Nr. 3-76) ir nevirsijant
leistiny riby. Maisto priedai turi atitikti specifinius grynumo kriterijus, nurodytus Lietuvos higienos
normoje HN 53-2:2002 LeidzZiami vartoti maisto priedai. Specifiniai saldikliy, dazikliy ir kity
maisto priedy grynumo kriterijai (Zin., 2003, Nr. 91-4135).
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Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-471, 2003-11-06, Zin., 2003, Nr. 106-4766 (2003-11-12), i. k. 10323301SAK003D-471

17. Tersaly ir pesticidy likuéiai neturi virSyti koncentracijy, nurodyty Lietuvos higienos
normoje HN 54:2001 Maisto produktai. Didziausios leidziamos tersSaly ir pesticidy likuciy
koncentracijos (Zin., 2002, Nr. 34-1269).

18. Radioaktyvusis uzterStumas neturi virSyti lygiy, nurodyty Lietuvos higienos normoje HN
84:1998 Didziausi leidziami maisto zaliavy ir maisto produkty, pasary radioaktyviojo uzterstumo
lygiai po branduolinés ar radiacinés avarijos (Zin., 1998, Nr. 110-3048).

19. Tara ir pakavimo medziagos turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lietuvos higienos
normoje HN 16:2001 Medziagos ir gaminiai, besilieciantys su maistu (Zin., 2002, Nr. 28-1010).

VIII. ZENKLINIMO REIKALAVIMAI

20. Greitai uzSaldytos braskés zenklinamos vadovaujantis HN 119:2002 Maisto produkty
Zenklinimas (Zin., 2003, Nr. 13-530) reikalavimais kity Lietuvos Respublikoje galiojanéiy teisés
akty nuostatomis bei Siais reikalavimais:

20.1. Pavadinime turi buti nurodoma: ,,Greitai uz3aldytos bragkés' arba Fragaria vesca L.
veislés atveju ,,Greitai uZzSaldytos Zemuogés“l) ir Salia Zodzio ,braskés“ — ,ruSiuotos®,
»hertsiuotos®, ,,pjaustytos puselémis®, ,griezin¢liais* ar ,,gabaléliais®, taip pat ,,su cukrumi®, ,,su
sirupu®, ,,su saldikliu®, nurodant pavadinima.

20.2. Ant kiekvienos pakuotés turi buti informacija apie produkto laikymo salygas: pvz.,
,Laikyti minus 18 °C temperatiroje®, ,,Atitirpinus pakartotinai neuzSaldyti, vartotojui
rekomenduojama laikymo trukmeé, laikymo temperatiira ir/ar laikymo jranga.

IX. PAMATINIAI MEGINIU EMIMO IR TYRIMO METODAI

21. Greitai uzsaldyty braskiy méginiai imami ir jy kokybé nustatoma vadovaujantis:

Greitai uzSaldyty vaisiy ir darzoviy, vaisiy suléiy, dzemy ir panasiy produkty kokybés
tyrimy metody, patvirtinty Zemés @ikio ministro 2000 m. gruodzio 14 d. jsakymu Nr. 355 (Zin.,
2000, Nr. 109-3497), 1 priede nustatytais reikalavimais;

LST 1618 Greitai uzsaldyty vaisiy ir darZoviy atitirpinimas. Pamatinis metodas;

LST 1620 Greitai uzsaldyty vaisiy ir darzoviy neto masés nustatymas;

LST 1622 Bendro tirpiy sausyjy medziagy kiekio nustatymas uzsaldytuose vaisiuose;

LST 1623 Mineraliniy priemaisy nustatymas greitai uzsaldytuose vaisiuose ir darzoveése;

Greitai uzSaldyty braSkiy temperatiira, temperatiiros nukrypimai, temperatiiros matavimo
tvarka nustatoma ir kontroliuojama vadovaujantis Greitai uzsaldyty maisto produkty techniniu
reglamentu.

' Tvezant produkcija i§ kai kuriy angliskai kalban¢iy $aliy vietoje termino ,.greitai uzsaldyti*
gali biiti vartojamas terminas ,,uzSaldyti.
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Privalomyjy greitai uzsaldyty ziediniy kopusty
kokybes reikalavimy
priedas

DEFEKTU APIBREZIMALI

Defektali

Defekty apibrézimas

Pakitusi spalva

Déméti

Mechaniskai
pazeisti

Apipjaustyti
Lapuoti
Atitrokusios
ziedyno dalys
Netanki galvuté
Palaidas kotelis

Pilkos, rudos, Zalios arba panasios spalvos ziedyno pavirSiaus ploteliai, gerokai suprastinantys
produkto i§vaizdg. Melsvo arba Zalsvo atspalvio $akelés ir koteliai nelaikomi pakitusios spalvos
ploteliais. Sviesus spalvos pakitimas, kuris beveik visidkai idnyksta po $iluminio apdorojimo.
Tamsus spalvos pakitimas, kuris neisnyksta po Siluminio apdorojimo.

Vienetas su patologiniu ar vabzdziy pakenkimu, kuris gali biiti iSplitgs gilyn. Mazai démétas, kai
vieneto i$vaizda yra tiktai Siek tiek paveikta. Stipriai démétas, kai vieneto i$vaizda paveikta
esmingai. Labai stipriai démétas, kai vieneto iSvaizda nepriimtinai paveikta ir jprastinio
kulinarinio ruo$imo metu tokj vienetg teks iSmesti.

Stipriai paZeistas, kai vienete daugiau kaip 50 % ziedyny dalies yra mechaniskai pazeista arba jos
néra (smulkiai i$skirstytuose arba Ziedynais iSdalytuose ziediniuose kopiistuose). Labai stipriai
pazeistas, kai vienete daugiau kaip 25 % ziedyno dalies yra mechaniSkai pazeista arba jos néra
(nepjaustytose galvutése).

Kai vienetas yra su giliomis i§pjovomis arba rantuotos iSvaizdos.

Kai esama i$vien su vienetu arba atskirai stambiy zaliy lapy arba jy daliy.

Kai esama 5 mm ar mazesnio dydzio ziedyno daliy savo didziausiame matmenyje.

Kai vieneto Ziedynai i$siskéte arba labai minksti ir poringi.
Kai atitriikes nuo ziedinio kopiisto vieneto kotelis virSija 2,5 cm ilgj.

LEIDZIAMI DEFEKTAI

1. Standartinis nepjaustyty zZiediniy koptsty pavyzdys — 500 gramy.

Defektas Matavimo vienetas Mazas | Didelis | Labai Bendras
didelis
Pakitusi spalva: $viesi Kiekvienas 8 cm? dydzio plotelis arba 1
ploteliy visuma
tamsi Kiekvienas 4 cm? dydzio plotelis arba 2
ploteliy visuma
Déméti: mazai stipriai labai Kiekviena galvuté 1 2 4
stipriai
Mechaniskai pazeisti: stipriai | Kiekviena galvuté 2
pazeisti
Apipjaustyti Kiekviena galvuté 2
Lapuoti Kiekvienas 2 cm? 2
Netanki galvuté Kiekvienas 12 cm? dydzio plotelis arba 2
ploteliy visuma
I8 viso leistiny defekty kiekis 10 6 4 10

2. Standartinis pjaustyty, suskirstyty Ziedynais ar kitaip Ziediniy koptusty pavyzdys — 500

gramy.
Defektas Matavimo vienetas Mazas | Didelis | Labai Bendras
didelis
Pakitusi spalva: $viesi Kiekvienas 8 cm? dydzio plotelis arba 1
ploteliy visuma
tamsi Déméti: mazai Kiekvienas 4 cm? dydzio plotelis arba 1 22 4
stipriai labai stipriai ploteliy visuma Kiekvienas vienetas
Mechaniskai pazeisti: Kiekvienas vienetas 2
stipriai pazeisti
Lapuoti Kiekvienas 2 cm® 2
Atitrikusios ziedyno dalys | Kiekviena 3 % m/m dalis 2
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Netanki galvuté Kiekvienas 12 cm® dydzio plotelis arba 2
ploteliy visuma
Palaidas kotelis Kiekvienas gabalas 1
I8 viso leistiny defekty 25 16 4 25
kiekis

DEFEKTINIO MEGINIO APIBREZIMAS

Meéginys, paimtas pagal Greitai uzsaldyty vaisiy ir darzoviy, vaisiy sul¢iy, dzemy ir panasiy
produkty kokybés tyrimy metody 1 priede nustatytus reikalavimus, turi bati laikomas ,,defektiniu®,
jeigu neatitinka vieno i$ $iy punkty:

1. Neatitinka Sy Reikalavimy 7 punkto nuostaty;

2. Virsija Sio priedo skyriuje ,,Leidziami defektai* nustatyta bendrg leistiny defekty kiekj.




Privalomyjy greitai uzsaldyty
braskiy kokybés reikalavimy

priedas
DEFEKTU APIBREZIMAI

Defektai Defekty apibrézimas
I8 dalies neturincios biidingos spalvos 25-75 % braskiy iSorinio pavirSiaus ploto yra be spalvos, buidingos tai
braskeés veislei
Visiskai neturinc¢ios btidingos spalvos 75 % ir daugiau braskiy iSorinio pavir$iaus ploto yra be spalvos,
braskeés biidingos tai veislei
§umaigytos braskés Skilusios, sutrintos ar apdauzytos uogos
Ziedynkociai ir jy dalys Kuriy kiekvienas matmuo didesnis kaip 3 mm
Démeétos braskeés Su aiskiomis kenkéjy, patologinio ar fizinio pakenkimo Zymémis
Netinkamos formos braskés Normaliai neiSsivysciusios ir turin¢ios daugiau kiety daliy uogos

minkstime

LEIDZIAMI DEFEKTAI

500 g nuvarvinty uogy, kaip apibudinta 1 pastaboje, méginyje neturi biiti daugiau defekty
nei toliau nurodyta:

Defektai Maksimaliis leistini kiekiai nuvarvintame
produkte

a) Ziedynkodiai ir jy dalys, kuriy kiekvienas matmuo didesnis kaip | 3 vienetai

3mm

b) Taurelés 3 cm?

¢) Kita pasaliné augaliné medziaga 3cm?

d) Visiskai neturincios biidingos spalvos nepjaustytos braskés 1 vienetas

e) I§ dalies neturincios bidingos spalvos nepjaustytos braskés 5% m/m

f) Sumaigytos nepjaustytos braskés 5% m/m

g) Démétos braskes 5% m/m

h) Netinkamos formos nepjaustytos braskés 2% m/m

i) Nevienodos veislés braskeés 6 % m/m

PASTABOS:

1. Nuvarvintos uogos — likusios ant sieto uogos, kurios gaunamos atitirpinus jas iki tokio
laipsnio, kad praktiskai nebéra ledo kristaly, ir po to dvi minutes varvinamos ant sieto, kurio 1 cm
yra 3 akutés (8 akutés 1 colyje). Bet kokia medziaga, nurodyta a, b ar ¢ punktuose, randama
nuvarvintame sirupe, privalo buti pridedama prie nuvarvinty uogy leistiniems nuokrypiams
nustatyti.

2. Kai j nepjaustytas braskes dedamas sausas cukrus po uzSaldymo, jis turi biiti nuplaunamas
vandeniu prie$ nuvarvinima.

DEFEKTU KLASIFIKAVIMAS

Meéginys, paimtas pagal Greitai uzsaldyty vaisiy ir darzoviy, vaisiy sul€iy, dZemy ir panasiy
produkty kokybeés tyrimy metody 1 priede nustatytus reikalavimus, turi bti laikomas ,,defektiniu®,
jeigu neatitinka bent vieno 18 $iy punkty:

1. Bendras tirpiy sausyjy medziagy kiekis méginyje neatitinka Reikalavimy 7 ir 8 punktuose
nurodyty riby;

2. Neatitinka Siy Reikalavimy 9 punkto nuostaty;

3. Vienas i§ defekty, iSvardyty $io priedo skyriuje ,,Leidziami defektai“ a — i punktuose,
dvigubai virsija atskiro defekto nurodyta leisting dydj;

4. Bendras defekty, iSvardyty $io priedo skyriuje ,,Leidziami defektai” e — i punktuose, dydis
nepjaustytose braskése virsija 15 %;



5. Bendras defekty, iSvardyty $io priedo skyriuje ,,Leidziami defektai“ g — i punktuose, dydis
pjaustytose puselémis, griezinéliais arba gabaliukais braskése virsija 12 %;

6. Nepjaustytose braskése virSijamas leistinas dydzio nuokrypis, nurodytas reikalavimy 10
punkte.

Pakeitimai:

1.

Lietuvos Respublikos zemés tikio ministerija, [sakymas

Nr. 3D-471, 2003-11-06, Zin., 2003, Nr. 106-4766 (2003-11-12), i. k. 10323301SAK003D-471

Dél Zemés tikio ministro 2003 m. rugpjicio 28 d. jsakymo Nr. 3D-353 ,Dél Privalomyjy greitai uzsaldyty ziediniy
kopiisty ir greitai uzsaldyty braskiy kokybés reikalavimy patvirtinimo" pakeitimo
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