Suvestiné redakcija nuo 2004-01-01 iki 2004-04-30

Jsakymas paskelbtas: Zin. 1999, Nr. 46-1467, i. k. 09923301SAK00000210

LIETUVOS RESPUBLIKOS ZEMES UKIO MINISTRO

. ISAKYMAS
DEL PRIVALOMUJU KOKYBES REIKALAVIMU PATVIRTINIMO

1999 m. geguzés 20 d. Nr. 210
Vilnius

Vykdydamas Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1998 m. sausio 29 d. nutarimg Nr. 112 bei
siekdamas suderinti Respublikoje galiojan¢ius normatyvinius dokumentus su analogisky Europos
Sajungos bei Codex Alimentarius komisijos dokumenty reikalavimais, apsaugoti rinkg nuo
nekokybisky vietinés gamybos ir importuoty produkty,

1. Tvirtinu pridedamus privalomuosius kokybés reikalavimus:

termiskai apdoroto geriamojo pieno (KPN kodas 0401);

fermentiniy striy (KPN kodas 0406);

lydyty siiriy (KPN kodas 0406. 30);

pieno riebaly produkty (KPN kodas 0405.10,20,90);

valgomyjy ledy (KPN kodas 2105);

rauginty pieno gérimy (KPN kodai 0403.90.51,53; 0403.90.61,63 ir 0403.90.91,93).

Punkto pakeitimai:

Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096
Nr. 355, 2002-09-20, Zin., 2002, Nr. 93-4010 (2002-09-25), i. k. 10223301SAK00000355

2. Nustatau, kad:

2.1. juridiniai ir fiziniai asmenys vadovaujasi $iais reikalavimais rengdami pieno produkty
gamybos normatyvinius dokumentus, prekiaudami savo gamybos ir importuotais pieno
produktais.

2.2. pieno produkty gamybos jmonés gali naudoti turimas etiketes bei jpakavimo
medziagas iki 2001 m. sausio 1 d.

L. E. ZEMES UKIO MINISTRO PAREIGAS EDVARDAS MAKELIS
SUDERINTA SUDERINTA

Lietuvos valstybinés kokybés Respublikinio mitybos centro
inspekcijos virSininkas direktore

B. Pauza K. Kadziauskiene

1999 05 12 1999 05 11
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PATVIRTINTA
1. e. zemes iikio ministro pareigas
1999 m. geguzés 20 d. jsakymu Nr. 210

PRIVALOMIEJI TERMISKAI APDOROTO GERIAMOJO PIENO KOKYBES
REIKALAVIMAI

Sis dokumentas nustato privalomuosius kokybés reikalavimus j Lietuvos rinka
patieckiamam termiSkai apdorotam geriamajam pienui (KPN kodas 0401), pagamintam Lietuvoje
arba importuotam.

Reikalavimai parengti atsizvelgiant j Siuos dokumentus:

1987 m. liepos 2 d. Tarybos reglamentas (EEC) Nr. 1898/87, nustatantis reikalavimus
pieno ir jo produkty pavadinimy apsaugai rinkoje.

1991 m. vasario 14 d. Komisijos nutarimas 91/180/EEC, nustatantis zalio pieno ir
termiskai apdoroto pieno analizés ir kontrolés metodus;

1992 m. birzelio 16 d. Tarybos direktyva 92/46/EEC, nustatanti higienos taisykles dél zalio
pieno, termiskai apdoroto pieno ir pieno produkty gamybai skirto pieno gamybos ir patekimo ]
rinka;

1992 m. lapkri¢io 14 d. Tarybos nutarimas 92/608/EEC, nustatantis termiskai apdoroto
pieno, skirto Zzmoniy naudojimui, analizés ir kontrolés metodus;

1997 m. gruodzio 18 d. Tarybos reglamentas (EC) Nr. 2597/97, nustatantis papildomas
taisykles geriamajam pienui, organizuojant pieno ir pieno produkty rinka.

1999 m. liepos 19 d. Tarybos reglamentas (EC) Nr. 1602/1999, nustatantis papildomas
taisykles geriamam pienui, organizuojant pieno ir pieno produkty rinka.

Preambulés pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 1012330I1SAK00000096

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sie privalomieji reikalavimai taikomi visiems produktams, atitinkantiems 2-ajame
skyriuje pateiktas sgvokas.

1. SAVOKOS

2. Termiskai apdorotas geriamasis pienas — produktas, skirtas parduoti vartotojui be
tolesnio apdorojimo.

3. Nenugriebtas pienas — termiskai apdorotas pienas, kurio riebaly kiekis atitinka vieng i$
iSvardyty reikalavimy:

3.1. normalizuotas nenugriebtas pienas — pienas, kurio riebaly kiekis ne mazesnis kaip
3,50 %;

3.2. nenormalizuotas nenugriebtas pienas arba natiiralus pienas — pienas, kurio riebaly
kiekis nebuvo pakeistas nei tuoj po melZzimo, nei pridedant arba separuojant pieno riebalus, arba
maiSant su pienu, kurio natiiralus riebaly kiekis buvo pakeistas. Tokio pieno riebaly kiekis turi biiti
ne mazesnis kaip 3,50 %.

4. Pusriebis pienas — termiskai apdorotas pienas, kurio riebaly kiekis ne mazesnis kaip
1,50 % ir ne didesnis kaip 1,80 %.

5. Nugriebtas (liesas) pienas — termiSkai apdorotas pienas, kurio riebaly kiekis ne didesnis
kaip 0,50 %.

Punkto pakeitimai: )
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096
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PASTABOS: 1. 3.1 p. numatytai pieno kategorijai iki 2001 01 15 Vyriausybés nutarimu
Nr. 43 patvirtintoje Lietuvos Respublikos derybinéje pozicijoje numatyto pereinamojo laikotarpio
pabaigos leidziama priskirti normalizuotg piena, kurio riebumas 3,2 %.

2. 4 p. numatytai pieno kategorijai iki pereinamojo laikotarpio pabaigos leidziama priskirti
1,0 %, ir 2,5 % riebumo piena, o iki narystés ES gali buti gaminamas ir 2 %riebumo pienas.
Pastabos pakeitimai:v
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 1012330I1SAK00000096

111. ZALIAVA

6. Termiskai apdorotas geriamasis pienas turi biiti gaminamas i§ zalio pieno, kuris atitinka
LST 1137 reikalavimus.

7. Jeigu zalias pienas, naudojamas termiSkai apdoroto geriamojo pieno gamybai,
neperdirbamas per keturias valandas po jo priémimo, jis turi biiti atSaldytas iki +6°C arba
Zemesnés teigiamos temperatiiros ir laikomas Sioje temperattiroje iki perdirbimo.

8. Jeigu zalias pienas neperdirbamas per 36 valandas po jo priémimo, prie§ terminj
apdirbimg biitina jj patikrinti. Jeigu tiesioginiu arba netiesioginiu metodu nustatoma, kad Sio pieno
bendras bakterijy skaicius 30°C temperatiiroje virSija 300 000/1ml pieno, toks pienas negali biiti
naudojamas termiskai apdoroto geriamojo pieno gamybai.

Pastaba. 8 p. reikalavimai turi jsigalioti nuo 2000 m., kai jsigalios grieztesni LST 1137
reikalavimai. Iki to laiko bendras bakterijy skaicius 30°C temperatiiroje, iSlaikius neperdirbta zalig
pieng 36 valandas po priémimo, turi nevirSyti 1 000 000/1ml pieno.

IV. HIGIENA

9. Termiskai apdorotas geriamasis pienas turi biiti gaminamas, laikomas, gabenamas ir
pardavingjamas laikantis HN 15 ,,Maisto higiena. Bendrieji reikalavimai‘ nurodymy.

10. Termiskai apdorotame geriamajame piene neturi biiti toksiSkyjy elementy, pesticidy
likuciy, antibiotiky, mikotoksiny, hormoniniy preparaty, radioaktyviyjy izotopy ir kity zmogaus
sveikatai kenksmingy medziagy kiekiy ir koncentracijy, kurie virSyty nurodytus HN 54 , Maisto
zaliavos ir maisto produktai. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi
leidziami uzterStumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai®.

11. TermiSkai apdoroto geriamojo pieno mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti nurodytus
HN 26 ,,Maistinés zaliavos ir maisto produktai. Leidziamas bakterinio uzterStumo lygis®.

V. SUDETIES IR KOKYBES REIKALAVIMAI

12. Termiskai apdoroto geriamojo pieno uzSalimo temperatiira turi biiti ne aukstesné kaip
minus 0,520°C.

13. Termiskai apdoroto geriamojo pieno lyginamasis svoris (tankis) turi biti ne maZesnis
kaip 1028 gramy viename litre pieno, kurio riebumas 3,50 % (pagal svorj) arba ekvivalentiSkas
pienui, kurio riebumas yra kitoks.

14. TermiSkai apdoroto geriamojo pieno baltymy kiekis turi biiti ne mazesnis kaip 2,90 %
(pagal svorj) pienui, kurio riebumas 3,50 % (pagal svorj) arba ekvivalentiskas pienui, kurio
riebumas yra kitoks.

Pastaba. 12-14 p. reikalavimai turi jsigalioti nuo 2002 m. sausio 1 d.

VI. NORMALIZAVIMAS IR SUDETIES PAKEITIMAS
15. Geriamojo pieno sudétj galima pakeisti tokiais buidais:

- normalizuojant pagal riebaly kiek; — pridedant arba atskiriant grietinéle arba pridedant
nenugriebto, pusiau nugriebto ar nugriebto pieno;
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- praturtinant baltymais, mineralinémis druskomis arba vitaminais. Jeigu pridedama
baltymy, jy kiekis produkte turi biiti ne mazesnis kaip 3,80 % (pagal svor});
- sumazinant laktozes kiekj, ja skaldant j gliukoze ir galaktoze.

VIl. TERMINIS APDOROJIMAS

16. Reikalavimai pasterizuotam pienui:

16.1. pasterizuotas pienas turi bati:

a) pasterizuotas, naudojant jvairias temperatiros ir laiko kombinacijas, jgalinancias gauti
ekvivalentiska efekty, arba

b) termiskai apdorotas aukStoje temperatiiroje trumpa laiko tarpa (maziausiai 71,7°C
temperatiiroje 15 sekundziy arba taikant kitokig ekvivalentiska temperatiiros ir laiko kombinacijg);

16.2. pasterizuoto pieno fosfatazés reakcija turi biiti neigiama, o peroksidazés reakcija —
teigiama. Pasterizuotas pienas, kurio peroksidazés reakcija yra neigiama, turi biiti Zenklinamas
kaip ,,pasterizuotas auksta temperatiira®;

16.3. pasterizuotas pienas turi biiti atSaldytas iki ne aukstesnés kaip 6°C temperatiiros kaip
galima greiiau po pasterizacijos.

17. Reikalavimai sterilizuotam pienui:

17.1. sterilizuotas pienas turi buti kaitintas ir sterilizuotas auksStesnéje kaip 100°C
temperatiiroje arba hermetiskai uzdarytoje taroje, kurios dangtelis turi iSlikti nepaliestas terminio
apdorojimo metu, arba naudojant tolydinio srauto procesg ir aseptinj iSpilstyma;

17.2. penkiolika pary uzdaroje taroje 30°C temperatiroje iSlaikytame sterilizuotame piene
neturi buti jokiy gedimo pozymiy arba jusliniy rodikliy pokyc¢iy. Jeigu bitina, laikymo salygas
galima pakeisti, pieng iSlaikant 7 paras uzdaroje taroje +55°C temperatiiroje.

18. Reikalavimai ultra auksta temperatiira (UAT) apdorotam pienui:

18.1. UAT apdorotas pienas — tai pienas, gautas kaitriosios sterilizacijos btidu, pasiekiant
trumpalaikj aukstos temperatiiros poveiki (ne maziau kaip 135°C, ne trumpiau kaip 1 sekundg),
kuris uZztikrina visy Zalingy mikroorganizmy ir jy spory sunaikinima, ir iSpilstant | aseptine tara.
Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai UAT apdoroto pieno pokyc¢iai yra minimalis;

18.2. penkiolika pary uzdaroje taroje 30°C temperatiiroje iSlaikytame UAT apdorotame
piene neturi biti jokiy gedimo poZzymiy arba jusliniy pokyciy. Jeigu bitina, laikymo sglygas
galima pakeisti, pieng i$laikant 7 paras uzdaroje taroje +55°C temperatiiroje;

18.3. UAT apdorotas pienas turi buti iSpilstytas j asepting nepermatomg targ tuoj pat po
terminio apdorojimo;

18.4. jeigu pieno apdorojimui UAT taikomas procesas, kurio metu pienas tiesiogiai
kontaktuoja su garais, garai turi biiti gaminami i§ maistui tinkamo vandens. Tokie garai neturi
ter§ti pieno paSalinémis medziagomis. Be to, procesas turi biiti atliekamas taip, kad termiskai
apdorotame piene nepasikeisty vandens kiekis.

19. Aukstoje temperatiiroje pasterizuotas pienas, UAT apdorotas pienas arba sterilizuotas
pienas gali bliti gaminamas i§ termizuoto arba pradiniame technologinio proceso etape termiskai
apdoroto pieno. Tokiu atveju pradinio terminio apdorojimo temperatiros/laiko kombinacija turi
biiti mazesné arba ekvivalentiSka pasterizacijos rezimui, o pieno prie$ antrinj terminj apdorojima
peroksidazés reakcija — teigiama. Pradinis terminis apdorojimas turi biiti pazymétas produkta
lydin¢iuose dokumentuose.

20. Termiskai apdoroto geriamojo pieno gamyboje turi biiti naudojami valstybés prieziiiros
institucijy pareigiiny aprobuoti ir leisti naudoti kaitinimo procesai, kaitinimo temperatira ir
trukme, kaitinimo jrangos tipai, srauto nukreipimo voZtuvai ir temperatiiros kontrolés bei
uzraSymo prietaisai.

21. Temperatiros uzraSymo prietaisy duomenys turi buti datuojami ir laikomi dvejus
metus. Tiek laiko jy gali reikalauti valstybés prieZiiiros institucijy pareigiinai.

VII. ZENKLINIMAS



22. Produktas zenklinamas vadovaujantis tkio ministro 1998 04 16 jsakymu Nr. 137
patvirtinty Lietuvos Respublikoje parduodamy prekiy zenklinimo taisykliy (Zin., 1998, Nr. 38-

1024) nuostatomis ir $io reglamento 23-26 punkty reikalavimais.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

23. Termiskai apdoroto geriamojo pieno pavadinimas yra ,pienas®, jvardijant jo
pagaminimo buda:

23.1. ,normalizuotas nenugriebtas®, ,nenormalizuotas nenugriebtas® arba ,nattralus®,
»pusriebis® ir ,,nugriebtas‘ arba , liesas*;

23.2. ,pasterizuotas®, ,,pasterizuotas auksSta temperatiira®, ,,sterilizuotas, ,,apdorotas ultra
auksta temperatura® arba ,,apdorotas UAT*.

24. Ant produkty, apibrézty 3 ir 4 p., taros biitina nurodyti riebuma.

25. Jeigu termiSkai apdorotas geriamasis pienas buvo normalizuotas arba jo sudétis
pakeista vienu i§ 15 p. aprasyty biidy, tai privalu nurodyti ant produkto taros.

26. Pavadinime gali buti ir kitos produktg tikslinan¢ios informacijos.

VIIl. PAMATINIAI BANDINIU PAEMIMO IR ANALIZES METODAI

27. Bandiniai imami pagal Zemés iikio ministro 2000 07 17 jsakymu Nr. 223 patvirtintg
Termiskai apdoroto pieno, skirto tiesiogiai vartoti zmonéms, analizés metody taikymo techninj
reglamentg (Zin., 2000, Nr. 99-3145).

Punkto pakeitimai: )
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

28. Fosfatazés ir peroksidazés aktyvumas bei uzSalimo temperatiira nustatoma pagal Zemés
iikio ministro 2001 03 23 jsakymu Nr. 72 patvirtinta Zalio ir termiskai apdoroto pieno analizés
metody taikymo techninj reglamenta (Zin., 2001, Nr. 28-914).

Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 1012330I1SAK00000096

29. Pieno tankis, riebaly ir baltymy kiekis jame nustatomas pagal Zemés tikio ministro
2000 07 17 jsakymu Nr. 223 patvirtinta Termiskai apdoroto pieno, skirto tiesiogiai vartoti
7monéms, analizés metody taikymo techninj reglamenta (Zin., 2000, Nr. 99-3145).
Punkto pakeitimai: §
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 1012330I1SAK00000096
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PATVIRTINTA
1. e. zemés iikio ministro pareigas
1999 m. geguzés 20 d. jsakymu Nr. 210

PRIVALOMIEJI FERMENTINIU SURIU KOKYBES REIKALAVIMAI

Sis dokumentas nustato privalomuosius kokybés reikalavimus j Lietuvos rinka
pateikiamiems fermentiniams siiriams (KPN kodas 0406).

Reikalavimai parengti remiantis Siais dokumentais:

1990 m. liepos 24 d. Tarybos reglamentas (EEC) Nr. 2204/90, nustatantis su suriais
susijusias papildomas bendrasias taisykles organizuojant pieno ir pieno produkty rinka;

1990 m. rugséjo 26 d. Komisijos reglamentas (EEC) Nr. 2742/90, nustatantis detalias
Tarybos reglamento Nr. 2204/90 taikymo taisykles;

,,Codex Alimentarius komisijos standartas A-6:1978, 1 perz. — 1999. ,Siriai. Bendrieji

reikalavimai.
Preambulés pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sie privalomieji kokybés reikalavimai taikomi fermentiniams siiriams (toliau — siiriams),
atitinkantiems 2-ajame skyriuje pateiktas sgvokas, jskaitant tas stirio rasis, kurioms yra patvirtinti
specialieji arba grupiniai standartai. Atskiry striy rasiy ar jy grupiy standartuose gali buti
specifiSkesniy reikalavimy ir tokiais atvejais tie specifiSkesni reikalavimai taikomi tai siirio riiSiai
ar jy grupei.

1. SAVOKOS

2. Suris — tai nokintas arba nenokintas minkstas arba puskietis, kietas arba labai kietas
produktas (galintis turéti dangg arba apvalkalg), kuriame iSriigy baltymy/kazeino santykis ne
didesnis kaip piene ir gaunamas:

a) visiSkai arba i§ dalies (su)traukinant nenugriebta, i§ dalies nugriebta arba nugriebta
(liesg) pieng, ir (arba) i§ pieno gautas zaliavas veikiant §liuzo fermento arba kity tinkamy pieng
traukinanciy fermenty preparatais, i§ dalies pasalinant dél sutraukinimo susidariusias iSrtigas, ir
(arba)

b) naudojant gamybos technologijas, apimancias pieno ir (arba) i§ jo gauty Zaliavy
traukinimg, jei galutinis produktas turi tokias pacias fizikines, chemines ir juslines
charakteristikas, kaip ir pagamintas a) punkte nurodytu buidu.

3. Nokinamas siiris — siiris, kuris netinka vartoti tik kg pagamintas, bet turi buti iSlaikytas
tiek laiko, tokioje temperatiiroje ir tokiomis salygomis, kuriose jvykty budingi striui fizikiniai ir
cheminiai pokyciai.

4. Pelésinis siiris — siris, kuris noksta del tam tikry pelésiy augimo siirio mas¢je arba
pavirsiuje.

5. Siiryminis siiris — siryme nokinamas siris.

6. Nenokinamas arba Sviezias siiris — siiris, kuris tinka vartoti tik kg pagamintas.

111. SUDETIS

7. Zaliavos

7.1. Pienas ir (arba) i$§ pieno gauti produktai.

7.2. Kazeinai ir kazeinatai stiriy gamyboje gali biiti naudojami tik esant technologiniam
blitinumui ir gavus atskirg leidima.

8. Leistini ingredientai
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8.1. Pienartig§Ciy ir (arba) aromatiniy bakterijy kultiry raugai ir kity nekenksmingy
mikroorganizmy kulttros.

8.2. Sliuzo fermentas ir kiti tinkami pieng traukinantys fermentai.

8.3. Natrio chloridas.

8.4. Geriamasis vanduo.

8.5. Maisto produktai ar jy sudedamosios dalys, suteikiantys produktui aromatg ir skon;.

9. Skonj ir kvapg gerinancios ne pieno kilmés medziagos gali buti dedamos skoninéms
savybéms pagerinti, taiau jos neturi pakeisti pieno sudedamyjy daliy. Priedai turi atsispindéti
sirio pavadinime.

IV. MAISTO PRIEDAI

10. Suriy gamyboje gali biiti vartojami HN 53 ,,Leidziami vartoti maisto priedai‘ nurodyti
maisto priedai, nevirSijant nustatyty kiekiy.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

V. TERSALAI

11. DidZiausios leidZziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didZiausi leidZziami
uzterStumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai turi nevirSyti nurodyty HN 54 , Maisto zaliavos ir
maisto produktai. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi leidziami

VI. HIGIENA

12. Produktai gaminami, laikomi, gabenami ir pardavinéjami laikantis HN 15 ,,Maisto
higiena. Bendrieji reikalavimai® nuostaty.

13. Bakterinio uzterS§tumo lygis gatavame produkte turi nevirSyti maksimaliy riby,
nurodyty HN 26 ,,Maistinés Zaliavos ir maisto produktai. Leidziamas bakterinio uzterStumo lygis®.

VIl. KLASIFIKACIJA

14. Sdiriai klasifikuojami pagal tris pagrindines charakteristikas: riebuma, kietuma ir
nokinimo proceso ypatumus, atsizvelgiant  tarptautinés prekybos reikalavimus.

15. Siiriy riebumas jvertinamas sausosios medziagos riebaly kiekiu, kaip nurodyta
lentel¢je:

Sausosios medziagos riebaly kiekis Striy charakteristika

Lygus arba daugiau kaip 60,0 % Labai riebiis
Lygus arba daugiau kaip 45,0 %, bet maZziau kaip 60,0 % Riebiis

Lygus arba daugiau kaip 25,0 %, bet maziau kaip 45,0 % Vidutinio riebumo
Lygus arba daugiau kaip 10,0 %, bet maziau kaip 25,0 % Mazo riebumo
Maziau kaip 10,0 % Liesi

16. Striy kietumas vertinamas atsizvelgiant j neriebalinés strio medziagos drégmés kiekj,
kuris apskai¢iuojamas pagal formule:
sirio drégmeés masé
x 100

sirio masé — sirio riebaly masé
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096
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17. Siiriy kietumo charakteristikos pateikiamos lenteléje:

Neriebalinés siirio medziagos drégmés Stiriy charakteristika
mase, %

Maziau kaip 51,0 Labai Kkieti

49,0-56,0 Kieti

54,0-69,0 Puskieciai

Daugiau kaip 67,0 Minksti

Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 1012330ISAK00000096

VIIIl. ZENKLINIMAS

18. Siiriai Zenklinami vadovaujantis fikio ministro 1998 04 16 jsakymu Nr. 137 patvirtinty
Lietuvos Respublikoje parduodamy prekiy zenklinimo taisykliy (Zin., 1998, Nr. 38-1024)

nuostatomis ir $io reglamento 19-24 punkty reikalavimais.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 20123301SAK00000096

19. Produkto pavadinime be Zodzio ,stris gali buti shrio raSies arba simbolinis

pavadinimas.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

20. Jeigu produkto pavadinime yra tik Zodis siiris ir nenurodytas siirio rasies ar simbolinis
pavadinimas, tuomet nurodomas strio klasifikacinis pavadinimas pagal 3—6 bei 17 punktus.

Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

21. Kartu su pavadinimu turi biiti nurodytas siirio sausosios medZiagos riebaly kiekis %
arba stirio masés riebaly kiekis %. Papildomai gali biiti nurodomas sirio klasifikacinis
pavadinimas pagal 15 punkta.

Papildyta punktu: §
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 1012330I1SAK00000096

22. Kai stris gaminamas i§ ne karviy pieno, produkto pavadinime turi biiti zodZiai,
pazymintys, kokio gyvulio tas pienas. Kai maiSomas daugiau nei vienos riiSies gyvuliy pienas, tai
gyvuliy riiSys nurodomos santykinio pieno kiekio maZ¢éjimo tvarka.

23. Produkto pavadinime turi atsispindéti pridéti prieskoniai arba aromatinés medZiagos,
18skyrus siirius, kuriuose §iy medziagy buvimas yra tradicinis.

24. Visi ingredientai, iSskyrus pieninius, raugo kulttras, SliuZzo fermenta ir Kkitus
traukinancius fermentus, turi biiti nurodyti etiketéje jy kiekio mazéjimo tvarka.

IX. PAMATINIAI SURIU BANDINIU PAEMIMO IR ANALIZES METODAI

25. Bandiniai imami pagal LST EN ISO 707 ,,Pienas ir pieno produktai. Bandiniy émimo
taisyklés.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

26. Riebaly kiekis nustatomas pagal LST ISO 1735 ,,Stiriai ir lydyti striai. Riebaly kiekio
nustatymas. Gravimetrinis metodas®.

27. Sausosios medziagos kiekis nustatomas pagal LST IDF 4A ,Suriai ir lydyti siiriai.
Bendrojo sausyjy medziagy kiekio nustatymas.
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28. Chloridy kiekis nustatomas pagal LST ISO 5943 ,Siiris ir lydyto strio produktai.
Chloridy kiekio nustatymas. Potenciometrinio titravimo metodas.
Papildyta punktu:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096



https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=TAR.7B1563A07A39

PATVIRTINTA
1. e. zemés iikio ministro pareigas
1999 m. geguzés 20 d. jsakymu Nr. 210

PRIVALOMIEJI LYDYTU SURIU KOKYBES REIKALAVIMAI

Sis dokumentas nustato privalomuosius kokybés reikalavimus j Lietuvos rinka
pateikiamiems lydytiems striams ir jy produktams (KPN kodas 0406.30), pagamintiems Lietuvoje
ir importuotiems.

Reikalavimai parengti atsizvelgiant j Siuos dokumentus:

1990 m. liepos 24 d. Tarybos reglamentas (EEC) Nr. 2204/90, nustatantis su suriais
susijusias papildomas bendrasias taisykles organizuojant pieno ir pieno produkty rinka;

1990 m. rugs¢jo 26 d. Komisijos reglamentas (EEC) Nr. 2742/90, nustatantis detalias
Tarybos reglamento Nr. 2204/90 taikymo taisykles;

Codex Alimentarius komisijos standartai:

A-8(a):1978 Firminiy pavadinimy lydyti siiriai ir tepami lydyti striai. Bendrieji
reikalavimai;

A-8(b):1978 Lydyti siiriai ir tepami lydyti striai. Bendrieji reikalavimai;

A-8(¢c):1978 Lydyty suriy preparatai. Bendrieji reikalavimai.

Perzitiréto A-8 standarto projektas, parengtas Tarptautinés pienininkystés federacijos
(Proposed draft revised standard A-8 for processed cheese and processed cheese preparations —
CX/MMP 96/4. Appendix I).

Preambulés pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sie privalomieji kokybés reikalavimai taikomi visiems produktams, atitinkantiems 2-
ajame skyriuje pateiktas sgvokas.

Il. SAVOKOS

2. Lydytas siiris, tepamas lydytas siiris — pieno produktas, gaminamas i$ stirio, pridedant
arba nepridedant kity pieno produkty ir gaunamas:

a) maiSant, lydant ir emulguojant stirj kar$¢iu ir emulsikliais, ir (arba)

b) naudojant gamybos technologijas, jskaitant lydyma, kuriy galutinis produktas bity
emulguotas ir turéty tokias pacias fizikines, chemines ir juslines charakteristikas, kaip ir
pagamintas a) punkte apibiidintu buidu.

Pagrindiné Sio produkto gamybos Zaliava yra siiris. Strio kilmés sausoji medziaga turi
sudaryti ne maZziau kaip 50 % galutinio produkto sausosios medziagos.

3. Lydyty siiriy preparatas (lydyty striy produktas, lydyty striy pasta) — tai pieno
produktas, gaminamas i$ siirio ir kity pieno produkty, gaunamas:

a) maiSant, lydant ir emulguojant strj ir kitas Zaliavas karS¢iu ir emulsikliais, ir (arba)

b) naudojant gamybos technologijas, jskaitant lydyma, kuriy galutinis produktas biity
emulguotas ir turéty tokias pacias fizikines, chemines ir juslines charakteristikas, kaip ir
pagamintas (a) punkte apibiidintu badu.

Strio kilmés sausoji medziaga turi sudaryti ne maziau kaip 25 % galutinio produkto
sausosios medZziagos.

111. PAGRINDINIAI SUDETIES IR KOKYBES REIKALAVIMALI

4. Zaliavos
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4.1. Gali buti naudojamos tik 2-ajame skyriuje nurodytos zaliavos su salyga, kad laktozés
kiekis galutiniame produkte nevirSyty 5 %.

4.2. Kazeinas ir kazeinatai gali buti naudojami tik gavus atskirg leidimg ir su salyga, kad jy
kiekis buty ne didesnis kaip 5 %.

5. Leistini ingredientai

5.1. Prieskoniai ir (arba) prieskoninés darzovés tokiais kiekiais, kad suteikty produktui
budingas savybes.

5.2. Maisto produktai, iSskyrus cukrus, dedami dél skonio ir kvapo tokiais kiekiais, kad
suteikty produktui budingas savybes, bet pridéty produkty sausosios medziagos kiekis turi
nevirSyti 1/6 galutinio produkto sausosios medziagos kiekio.

5.3. Cukris (tik lydyty siiriy preparatams). Cukry kiekis jskai¢iuojamas j bendrg pridéty ne
pieno kilmés maisto produkty kiekj.

5.4. Nekenksmingy bakterijy kulttiros.

5.5. Nekenksmingi ir tinkami fermentai.

5.6. Natrio chloridas.

5.7. Vanduo.

5.8. Zelatina ir krakmolas (tik siiriy preparatams su salyga, kad jy maksimalus kiekis biity
ne daugiau kaip 10 g/kg iskaitant ir kitas stabilizuojanc¢ias medziagas, jeigu jos naudojamos).

6. Sudétis

Sausosios medziagos kiekis turi biiti ne maZesnis kaip 20 % masés.

6.1. Minimalus sausosios medziagos kiekis turi buti siejamas su minimaliu sausosios
medziagos riebaly kiekiu kaip nurodyta lentel¢je:

Pieno riebaly kiekis sausojoje medziagoje, % Minimalus sausosios medziagos kiekis, %
Lydyti striai Tepami lydyti siiriai

ir lydyty siriy
preparatai

65 53 45

60 52 44

55 51 44

50 50 43

45 48 41

40 46 39

35 44 36

30 42 33

25 40 31

20 38 29

15 37 29

10 36 29

maziau kaip 10 34 29

7. Siluminis apdorojimas
Gamybos metu produktai turi biiti kaitinami 70°C temperatiiroje ne maziau kaip 30 s, 80°C
—ne maziau kaip 15 s arba taikomas lygiavertis laiko ir temperattiros derinys.

IV. MAISTO PRIEDAI

8. Gali buti vartojami tik HN 53 ,,LeidZiami vartoti maisto priedai* nurodyti maisto priedai
nevirsijant nustatyty riby.

V. TERSALAI



9. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi uzterStumo
radioaktyviaisiais izotopais lygiai turi nevirSyti nurodyty HN 54 ,Maisto Zzaliavos ir maisto
produktai. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi leidziami

VI. HIGIENA

10. Produktai gaminami, laikomi, gabenami ir pardaviné¢jami laikantis HN 15 ,,Maisto
higiena. Bendrieji reikalavimai‘ nuostaty.

11. Bakterinio uzterStumo lygis gatavame produkte turi nevirSyti maksimaliy riby,
nurodyty HN 26 ,,Maistinés zaliavos ir maisto produktai. Leidziamas bakterinio uzterStumo lygis®.

VII. ZENKLINIMAS

12. Lydyti suriai Zenklinami vadovaujantis tkio ministro 1998 04 16 jsakymu Nr. 137
patvirtinty Lietuvos Respublikoje parduodamy prekiy Zenklinimo taisykliy (Zin., 1998, Nr. 38-

1024) nuostatomis ir $io reglamento 13 punkto reikalavimais.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

13. Produkty pavadinimas
13.1. Produkto pavadinimas turi biti ,lydytas stris* arba ,,lydyto siirio preparatas®. Kaip
alternatyva terminui ,,preparatas® gali biiti vartojamas ,,produktas‘ arba ,,pasta‘“.

13.2. Produktas gali biiti vadinamas ,,Lydytas suris* arba ,, lydytas
siris“, jraSant natiralaus siirio pavadinimg, jeigu tam siriui taikomas valstybinis standartas su
salyga, kad:

— stirio miSinyje, i§ kurio pagamintas produktas, yra ne maziau kaip 75 % deklaruojamos
stirio riisies;

— nededami kiti pieno produktai, i§skyrus sviesta ar kitus pieno riebaly produktus, kurie
dedami norint pasiekti deklaruojamai siirio rusiai biidingg sausosios medziagos riebaly kiekj.

13.3. Produktai gali biiti nevadinami natiiralaus stirio pavadinimu, bet siirio, suteikiancio
produktui biidingg skonj, pavadinimas pateikiamas taip: ,,lydytas siiris su “, jraSant
natiralaus siirio pavadinimg su salyga, kad ne maziau kaip 5% galutinio produkto sausyjy
medziagy sudaryty deklaruojamo siirio sausosios medZiagos.

13.4. Produkto sausosios medziagos riebaly kiekis turi biiti ne mazesnis kaip deklaruojamo
natiiralaus siirio sausosios medziagos riebaly kiekis.

13.5. Tuo atveju, kai produkto sudétyje yra prieskoniy, prieskoniniy darzoviy arba
natiiraliy maisto produkty, produkto pavadinimas turéty buti vienas i§ nurodyty, papildytas
zodziais ,,su “, 1 tusCig tarpa jrasant bendruosius ar jprastinius prieskoniy ar maisto
produkty pavadinimus jy kiekio maz¢jimo tvarka.

VIII. PAMATINIAI BANDINIU PAEMIMO IR ANALIZES METODAI

14. Bandiniai imami pagal LST EN ISO 707 ,,Pienas ir pieno produktai. Bandiniy émimo
taisykleés.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

15. Sausosios medziagos kiekis nustatomas pagal LST IDF 4A ,,Siriai ir lydyti striai.
Bendrojo sausyjy medziagy kiekio nustatymas®.

16. Riebaly kiekis nustatomas pagal LST ISO 1735 ,,Siiriai ir lydyti stiriai. Riebaly kiekio
nustatymas. Gravimetrinis metodas®.
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17. Chloridy kiekis nustatomas pagal LST ISO 5943 ,Siris ir lydyto siirio produktai.
Chloridy kiekio nustatymas. Potenciometrinio titravimo metodas.
Papildyta punktu:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096
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PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos zemés iikio ministro
2002 m. rugséjo 20 d. jsakymu Nr. 355

PRIVALOMIEJI PIENO RIEBALU PRODUKTU KOKYBES REIKALAVIMAI

Sis dokumentas nustato privalomuosius kokybés reikalavimus Lietuvoje gaminamiems bei
1 Lietuvos rinka teikiamiems pieno riebaly produktams (KPN kodas 0405.10,20,90).

Reikalavimai parengti remiantis Siais dokumentais:

Tarybos reglamentu (EEB) Nr. 1898/87, priimtu 1987 m. liepos 2 d., dé¢l pieno ir pieno
produkty pavadinimy apsaugos;

Tarybos reglamentu (EB) Nr. 2991/94, priimtu 1994 m. gruodzio 5 d., nustatanciu tepiyjy
(plastiniy) riebaly standartus;

Tarybos sprendimu Nr. 98/582/EB, priimtu 1998 m. spalio 6 d., pakei¢ian¢iu Tarybos
sprendimg Nr. 97/80/EB, nustatantj Tarybos direktyvos Nr. 96/16/EB dél pieno ir pieno produkty
statistinés apzvalgos, taikyma;

Tarybos reglamentu (EB) Nr. 1255/1999, priimtu 1999 m. geguzés 17 d., dél pieno ir pieno
produkty rinkos bendro organizavimo;

Komisijos reglamentu (EB) Nr. 577/97, priimtu 1997 m. balandzio 1 d., dél Tarybos
reglamento (EB) Nr. 2991/94, nustatancio tepiyjy (plastiniy) riebaly standartus, ir Tarybos
reglamento (EEB) Nr. 1898/87 dél pieno ir pieno produkty pavadinimy apsaugos rinkoje taikymo
taisykliy;

Komisijos reglamentu (EB) Nr. 623/98, priimtu 1998 m. kovo 19 d., papildan¢iu
reglamentg (EB) Nr. 577/97, nustatant] detalias Tarybos reglamento (EB) Nr. 2991/94 ir Tarybos
reglamento (EEB) Nr. 1898/87 taikymo taisykles;

Komisijos reglamentu (EB) Nr. 2521/98, priimtu 1998 m. lapkric¢io 24 d., pakeicianciu
Tarybos reglamentg (EB) Nr. 577/97, nustatant] kai kurias Tarybos reglamenty (EB) Nr. 2991/94
ir (EEB) Nr. 1898/87 taikymo taisykles;

Komisijos reglamentu (EB) Nr. 568/1999, priimtu 1999 m. kovo 16 d., pakeicianciu
reglamenta (EB) Nr. 577/97, nustatant] kai kurias Tarybos reglamento (EB) Nr. 2991/94,
nustatancio tepiyjy (plastiniy) riebaly standartus, ir Tarybos reglamento (EEB) Nr. 1898/87 d¢l
pieno ir pieno produkty pavadinimy apsaugos rinkoje, taikymo taisykles;

Komisijos reglamentu (EB) Nr. 213/2001, priimtu 2001 m. sausio 9 d., nustatan¢iu detalias
Europos Tarybos reglamento (EB) Nr. 1255/1999 taikymo taisykles, susijusias su pieno produkty
analizeés ir kokybés vertinimo metodais, ir pakeicianciu reglamentus (EB) Nr. 2771/1999 ir (EB)
Nr. 2799/1999;

Codex Alimentarius Komisijos standartu: A-1:1971 ,,Sviestas*.

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sie privalomieji kokybés reikalavimai taikomi produktams, atitinkantiems $io
dokumento II skyriuje pateiktas savokas.

1. SAVOKOS

2. Siuose reikalavimuose vartojamos savokos:

Sviestas — tai riebi, tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose* emulsija, kurioje pieno riebaly
yra ne maziau kaip 80 proc., bet ne daugiau kaip 90 proc., drégmés kiekis yra ne daugiau kaip 16
proc., 0 maksimalus sausosios neriebalinés medziagos kiekis — 2 proc., skirta tiesiogiai vartoti
arba perdirbti.

A Kklasés sviestas — tai sviestas, skirtas intervenciniam supirkimui arba privaciam
sandéliavimui pagal sutartis su atsakinga institucija, pagamintas iSimtinai i§ pasterizuotos



grietinelés ir atitinkantis Siy privalomyjy reikalavimy priedo 8.4 punkto juslinio jvertinimo
rodiklius.

LietuviSkas ,,ValstieCiu sviestas“* — tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose* emulsija,
kurioje pieno riebaly yra ne maziau kaip 71,5 proc., bet ne daugiau kaip 73,5 proc.

Triju ketviréiy riebumo sviestas — tai mazesnio riebumo, tik pieno kilmés ,,vanduo
riebaluose* emulsija, kurioje pieno riebaly yra ne maziau kaip 60 proc., bet ne daugiau kaip 62
proc.

Pusiau riebus sviestas — tai mazo riebumo, tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose* emulsija,
kurioje pieno riebaly yra ne maziau kaip 39 proc., bet ne daugiau kaip 41 proc.

ISriigy sviestas — tai riebi tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose* emulsija, pagaminta i$
iSriigy grietin¢lés arba i§ iSriigy grietinelés ir grietinelés misinio, kurioje pieno riebaly yra ne
maziau kaip 80 proc., bet ne daugiau kaip 90 proc., drégmés kiekis yra ne daugiau kaip16 proc., o
maksimalus sausosios neriebalinés medziagos kiekis — 2 proc., skirta perdirbti arba tiesiogiai
vartoti.

X proc. riebumo tepamieji pieno riebalai — tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose*
emulsija, kurioje pieno riebaly yra:

daugiau kaip 62 proc., bet maziau kaip 80 proc.;

daugiau kaip 41 proc., bet maziau kaip 60 proc.;

maziau kaip 39 proc.

Sviesto gaminys — tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose® emulsija su skonio ir/arba kvapo
priedais, kurioje pieno riebaly yra ne maziau kaip 62 proc., bet ne daugiau kaip 75 proc.

Lydytas sviestas — produktas, kuriame yra daugiau kaip 85 proc. pieno riebaly. Siuo
terminu taip pat gali buti vadinami panasiis produktai, i§ kuriy pasalinta drégmé — ,,dehidratuotas
sviestas®, ,,bevandenis sviestas‘ ir pan.

Koncentruotas sviestas (pieno riebalai) — produktas, gautas i$ grietinélés arba sviesto,
pasalinus i$ jo vandenj ir neriebalines medziagas, kuriame pieno riebaly ne maziau kaip 99,8 proc.
ir drégmeés bei neriebaliniy pieno medziagy ne daugiau kaip 0,2 proc. Sis produktas skirtas
perdirbti j konditerijos gaminius, valgomuosius ledus ir kitus maisto produktus.

Koncentruotu sviestu taip pat vadinamas produktas, gautas i$ sviesto, turintis ne maziau
kaip 96 proc. pieno riebaly ir ne daugiau kaip 2 proc. neriebaliniy pieno medziagy. Sis produktas
skirtas tiesiogiai vartoti bei vartoti ruoSiant maistg vieSojo maitinimo jmonése, vieSbuciuose,
restoranuose, ligoninése, mokyklose, kaléjimuose ar pagal susitarima su uZzsakovu.

* Sj produkta galima gaminti iki 2004 05 01.
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-561, 2003-12-29, Zin., 2003, Nr. 124-5652 (2003-12-31), i. k. 10323301SAK003D-561

I11. PAGRINDINIAI SUDETIES IR KOKYBES REIKALAVIMAI

3. Zaliavos

Pienas, i§ pieno gauti produktai.

4. Leistini ingredientai:

4.1. Natrio chloridas (valgomoji druska).

4.2. Pieno riigsties bakterijy kultiiry raugai.

4.3. Geriamasis vanduo.

4.4, Ingredientai, suteikiantys produktui kvapg ir skonj.

5. Maisto priedai

LeidZiami vartoti maisto priedai, nurodyti Lietuvos higienos normose HN 53 ,,Leidziami
vartoti maisto priedai®, HN 53-1 ,,Leidziami vartoti maisto priedai. LeidZiamos vartoti kvapiosios
medZiagos ir kvapiyjy medziagy gamybos Zaliavos®.

6. Pagrindiniai pieno riebaly produkty sudéties reikalavimai

Pieno riebaly Sudéties rodikliai procentais
produktas



https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=TAR.519FFB2AE36C

Pieno riebalai Sausoji neriebaliné | Drégmé
pieno medziaga
Sviestas Ne maziau kaip 80, bet ne Ne daugiau kaip 2 | Ne daugiau kaip
daugiau kaip 90 16
Lietuviskas Ne maziau kaip 71,5, bet ne Ne daugiau kaip 2,5 | Ne daugiau kaip
,» ValstieCiy sviestas* | daugiau kaip 73,5 25
Trijy ketvirciy Ne maziau kaip 60, bet ne Nereglamentuojam | Nereglamentuoja
riebumo sviestas daugiau kaip 62 a ma
Pusiau riebus Ne maziau kaip 39, bet ne Nereglamentuojam | Nereglamentuoja
sviestas daugiau kaip 41 a ma
ISriigy sviestas Ne maziau kaip 80, bet ne Ne daugiau kaip 2 | Ne daugiau kaip
daugiau kaip 90 16
Sviesto gaminys Ne maziau kaip 62, bet ne Nereglamentuojam | Nereglamentuoja
daugiau kaip 75 a ma
Lydytas sviestas Daugiau kaip 85 Nereglamentuojam | Nereglamentuoja
a
Koncentruotas Ne maziau kaip 99,8 Kartu paémus ne daugiau kaip 0,2
sviestas (pieno
riebalai)*
Koncentruotas Ne maziau kaip 96,0 Ne daugiau kaip 2 | Nereglamentuoja
sviestas (pieno ma
riebalai)

6.1. Pieno riebaly produkty riebumas nustatomas gamybos metu ir nurodomas procentais
(sveikaisiais skaiciais). Pieno riebaly produkty vidutinis riebumas gali skirtis nuo deklaruojamojo
ne daugiau kaip 1 proc., o produkty vienkartinio méginio riebumas gali skirtis nuo deklaruojamojo
+ 2 proc. Vidutinis pieno riebaly produkty riebumas visais atvejais turi atitikti ribas, nurodytas 2 ir
3 skyriuose.

6.2. Pieno riebaly produkty partijos riebumas tikrinamas tiriant penkis S$ios partijos
meéginius. Gautas penkiy atskiry meéginiy riebaly kiekio aritmetinis vidurkis lyginamas su
deklaruojamuoju. Produkto partija atitinka deklaruojamg riebaly kiekij, jei nustatytas aritmetinis
vidurkis nesiskiria nuo deklaruojamojo daugiau kaip 1 proc. Riebaly kiekis atskiruose méginiuose
gali skirtis nuo deklaruojamojo + 2 proc., o skirtumas tarp maksimalios ir minimalios atskiry
meéginiy rezultaty vertés turi biiti mazesnis arba lygus 4 proc. Jeigu tyrimo rezultatai atitinka Siuos
reikalavimus, produkty partija laikoma atitinkanti deklaruojama riebaly kiekj net ir tuo atveju, kai
vieno i§ penkiy méginiy riebaly nuokrypis nuo deklaruojamojo didesnis kaip + 2 proc.

7. Pagrindiniai sviesto kokybés reikalavimai:

7.1. Jusling charakteristika

Sie jusliniai rodikliai sviestui, apibiidintam 2 punkto pirmoje pastraipoje ir skirtam
tiesiogiai vartoti, bei sviestui, apibiidintam antroje pastraipoje, turi bliti ne Zemesni uZz
nurodytuosius:

ISvaizda 4-5 balai
Skonis ir kvapas 4-5 balai
Konsistencija 4-5 balal.

7.2. Drégmés pasiskirstymas

Drégmes pasiskirstymas svieste, apibiidintame 2 punkto pirmoje pastraipoje ir skirtame
tiesiogiai vartoti bei sviestui, apibiidintame antroje pastraipoje, nustatomas pagal LST ISO 7586
»Sviestas. Vandens dispersijos vertés nustatymas ir turi biiti ne maZesnis kaip 4 vertinimo skalés
padalos.

IV. TERSALAI



8. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly ir pesticidy likuc¢iy koncentracijos turi nevirsyti
nurodyty HN 54 , Maisto zaliavos ir maisto produktai. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly ir
pesticidy liku¢iy koncentracijos®.

9. Didziausi leidziami radioaktyviojo uZzterStumo lygiai turi nevir§yti nurodyty HN 84
,Didziausi leidziami maisto zaliavy ir maisto produkty, pasary radioaktyviojo uzterStumo lygiai
po branduolinés ar radiacinés avarijos®.

V. HIGIENA

10. Produktai turi biiti gaminami, laikomi, gabenami ir parduodami laikantis HN 15
,Maisto higiena“ nuostaty.

11. Mikrobinio uzterStumo lygiai gatavuose produktuose turi nevirSyti maksimaliy riby,
nurodyty HN 26 ,,Maistinés zaliavos ir maisto produktai. Leidziamas bakterinio uzterStumo lygis®.

V1. ZENKLINIMAS

12. Be Lietuvos Respublikoje parduodamy daikty (prekiy) Zenklinimo ir kainy nurodymo
taisykliy, patvirtinty @ikio ministro 2002 m. geguzés 15 d. jsakymu Nr. 170 (Zin., 2002, Nr. 50-
1927), taikomi Sie reikalavimai:

12.1. Produkto pavadinimas turi atitikti savokas pagal II skyriuje pateiktus apibrézimus.

12.2. Produkty, apibrézty 2 punkto septintoje — deSimtoje pastraipose, etiketése butina
nurodyti riebaly kiekij.

13. Zodis sviestas kartu su kitais ZodZiais gali buti vartojamas sudétiniy produkty
pavadinime, kuriy pagrindiné sudéties dalis yra sviestas, ir galutiniame produkte pieno riebalai
sudaro maziausiai 75 proc., o kitos ne pieno kilmés medziagos, jdétos gamybos proceso metu,
néra pieno sudétiniy daliy pakaitalas.

14. Zodis sviestas gali buti vartojamas kartu su zodziu arba Zodziy grupe pazyméti
produktams, turintiems savo sudétyje alkoholiniy gérimy bei cukraus ir maziausiai 34 proc. pieno
riebaly.

VIl. PAMATINIAI BANDINIU PAEMIMO IR ANALIZES METODAI

15. Bandiniai paimami pagal LST EN ISO 707 ,,Pienas ir pieno produktai. Bandiniy
émimo taisykleés®.

16. Sviesto drégmés kiekis nustatomas zemés iikio ministro 2000 m. liepos 17 d. jsakymu
Nr. 223 , Dél techniniy reglamenty patvirtinimo® (Zin., 2000, Nr. 99-3145; 2002, Nr. 39-1444)
patvirtinto Pieno ir pieno produkty pamatiniy analizés metody taikymo techninio reglamento 7
priede apraSytu pamatiniu metodu.

17. Sviesto sausosios neriebalinés medziagos kiekis nustatomas Pieno ir pieno produkty
pamatiniy analizés metody taikymo techninio reglamento 8 priede aprasytu pamatiniu metodu.

18. Sviesto riebaly kiekis nustatomas Pieno ir pieno produkty pamatiniy analizés metody
taikymo techninio reglamento 9 priede aprasytu pamatiniu metodu.

19. Vanilino (atsekamoji medziaga) kiekis svieste ir koncentruotame svieste nustatomas
Pieno ir pieno produkty pamatiniy analizés metody taikymo techninio reglamento 10 priede
apraSytu pamatiniu metodu.

20. Etilo esteriy ir beta-karotino riigSties (atsekamoji medziaga) kiekis svieste ir
koncentruotame svieste nustatomas Pieno ir pieno produkty pamatiniy analizés metody taikymo
techninio reglamento 11 priede apras§ytu pamatiniu metodu.

21. B-sitosterolio ir stigmasterolio (atsekamoji medziaga) kiekis svieste ir koncentruotame
svieste nustatomas zZemés tkio ministro 2001 m. rugs¢jo 28 d. jsakymu Nr. 341 ,,Dél techninio
reglamento patvirtinimo® (Zin., 2001, Nr. 87-3040) patvirtintame Sitosterolio ir stigmasterolio


https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.EF5105F49459
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.EF5105F49459
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.B69FDCB88E5D
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.E68898FEA7CD
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.A6954BB7FFEF

nustatymo svieste arba koncentruotame svieste techniniame reglamente apraSytu pamatiniu
metodul.

22. Koliforminiy bakterijy kiekis svieste nustatomas Pieno ir pieno produkty pamatiniy
analizés metody taikymo techninio reglamento 12 priede aprasytu pamatiniu metodu.

23. Pasaliniai riebalai pieno riebaluose nustatomi Pieno ir pieno produkty pamatiniy
analizés metody taikymo techninio reglamento 21 priede aprasytu pamatiniu metodu.

24. Sviesto ir koncentruoto sviesto laisvyjy riebiyjy riigsciy kiekis nustatomas pagal LST
ISO 1740 ,Pieno riebaly produktai ir sviestas. Riebaly riigStingumo nustatymas (pamatinis
metodas)“.

25. Sviesto ir koncentruoto sviesto peroksidy skaiCius nustatomas pagal ISO 3976
»Dehidratuoti pieno riebalai. Peroksidy skai¢iaus nustatymas (pamatinis metodas)®, pieno riebalai
atskiriami pagal LST ISO 1740.

26. Juslinis sviesto vertinimas atlickamas pagal Siy privalomyjy reikalavimy priede
aprasyta metodika.

27. Valgomosios druskos kiekis (jeigu sviestas stidytas) nustatomas pagal LST ISO 1738
»Sviestas. Druskos kiekio nustatymas®.

PASTABA. Pieno riebaly produktai gali baiti tiriami ir kitais jprastiniais bei lygiaverc¢iais
pagal tiksluma metodais, kaip nurodyta zemés tikio ministro 2000 m. liepos 17 d. jsakymu Nr. 223
,»Dél techniniy reglamenty patvirtinimo* patvirtintame Pieno ir pieno produkty pamatiniy analizés
metody taikymo techniniame reglamente.

Priedo pakeitimai:
Nr. 355, 2002-09-20, Zin., 2002, Nr. 93-4010 (2002-09-25), i. k. 10223301SAK00000355


https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=TAR.D9B715BE2165

Privalomyjy pieno riebaly produkty
kokybes
reikalavimy priedas

SVIESTO JUSLINIO VERTINIMO METODIKA

1. Tikslas ir taikymo sritis — pateikti vienodg sviesto juslinio jvertinimo metodika, taikoma
ES valstybése narése.

2. Savokos:

Juslinis vertinimas — produkto organoleptiniy savybiy tyrimas jutimo organais.

Vertintojas — juslinio vertinimo dalyvis.

Vertinimo komisija — grupé vertintojy, atrinkty dalyvauti jusliniam produkto vertinimui,
analizés metu dirbanciy nepriklausomai vienas nuo kito.

Vertinimas balais — produkto ar produkto savybiy jvertinimo balais, turin¢iais matemating
iSraiska, metodas.

Rusiavimas — produkto kokybés klasifikacija pagal atliktg vertinima.

Juslinés analizés protokolai — dokumentai, kuriuose registruojami kiekvienos juslinés
produkto savybés individualiis vertintojy rezultatai ir galutinis produkto vertinimas (Siuose
dokumentuose taip pat gali biiti uzraSoma cheminé produkto sudétis).

3. Juslings analizés laboratorija

3.1. Biitina, kad vertintojy darbui laboratorijoje neturéty jtakos iSorés veiksniai.

3.2. Juslinés analizés laboratorijoje turi nebiiti paSalinio kvapo. Laboratorija turi biiti
lengvai valoma, sienos §viesios spalvos.

3.3. Juslinés analizés laboratorijos ap$vietimas turi bati toks, kad neturéty jtakos produkto
vertinimui, o jos temperatiira — reguliuojama.

4. Vertintojy atranka

Vertintojai turi buti susipazing su sviestu ir biiti kompetentingi vertinti jusle. Jy
kompetencija turi reguliariai, ne re¢iau kaip kartg per metus, patikrinti kompetentinga institucija.

5. Reikalavimai vertinimo komisijai

Vertintojy komisijos nariy skaicius turi biiti nelyginis, bet ne maZesnis kaip 3. Dauguma
komisijos nariy turi biiti kompetentingos institucijos darbuotojai arba jgalioti asmenys,
nedirbantys pieno pramongje.

Kad vertintojy vertinimas biity maksimaliai objektyvus, turi biiti atsizvelgta i Siuos
faktorius:

- vertintojai turi buti sveiki. Sergantis vertintojas komisijoje turéty biiti pakeistas kitu;

- vertintojai privalo atvykti j vertinima laiku ir turéti pakankamai laiko vertinimui atlikti;

- vertintojai turi nenaudoti aStraus kvapo medziagy, tokiy kaip kvepalai, losjonai po
skutimosi, dezodorantai ir pan., bei vengti aStraus (su padidintu prieskoniy kiekiu) maisto ir pan.;

- likus pusvalandziui iki vertinimo, vertintojai negali rukyti, valgyti, gerti nieko Kkito,
i$skyrus vanden;.

6. Vadovavimas vertinimui

Vertinimo komisijos pirmininkas, kuris turi biiti oficialus kompetentingos institucijos
darbuotojas, gali biiti vertintojy komisijos nariu ir atsako uz visg procedirg. Jis privalo uzraSyti
kiekvienos savybés vertinimus vertinimo protokole ir patvirtinti, ar produktas priimtas, ar
atmestas.

7. Méginiy paémimas ir paruoSimas

7.1. Sviesto méginiai atrenkami ir paruoSiami juslinei analizei pagal LST ISO EN 707.

7.2. Vertinimui pateikiami uzkoduoti meéginiai. Méginius koduoja komisijos pirmininkas
prie§ vertinimg, nedalyvaujant kitiems komisijos nariams.

7.3. Kai atlieckamas preliminarus juslinis vertinimas sviesto sandélyje, méginiai imami
sviesto graztu. Jeigu juslinis jvertinimas atlickamas juslinés analizés laboratorijoje, turéty buti
imamas ne mazesnis kaip 500 g méginys.



7.4. Vertinimo metu sviesto temperatira turi bati nuo 10 OC iki 12 OC. Didesniy
temperatiiros svyravimy bet kuriuo atveju turi biti iSvengta. Zymis nuokrypiai nuo
rekomenduojamos temperatiiros trukdo patikimai jvertinti konsistencija, skon;j ir kvapa.

8. Vertinimas

8.1. Juslinés analizés metu vertinamos §ios trys charakteringos sviesto savybés: iSvaizda,
konsistencija, skonis ir kvapas.

ISvaizdai priskiriami Sie rodikliai: spalva, vizualus (matomas plika akimi) Svarumas,
pelésiy augimas ir vandens dispersija (Sis rodiklis nustatomas pagal LST ISO 7586).

Konsistencijai priklauso Sie rodikliai: kietumas ir tepumas. Sviesto konsistencijai jvertinti
gali biiti naudojami fizikiniai metodai.

8.2. Kiekviena charakteringa savybé¢ turi biiti jvertinta atskirai. Vertinimas balais turi biiti
atliekamas pagal 1 lentelg.

8.3. Norint pasiekti vertinimo vienoduma, pageidaujama, kad prie§ pradédami juslinj
tirlamy méginiy vertinimg, vertintojai i§ pradziy jvertinty vieno ar daugiau etaloniniy meginiy
1Svaizda, konsistencija, skonj ir kvapa.

8.4. Zemiau pateikiamas tiesioginiam vartojimui priimtino sviesto juslinis jvertinimas.

Rodikliai Maksimalus baly skai¢ius | Reikiamas baly
skaicius

I$vaizda 5 4

Konsistencija 5 4

Skonis ir kvapas 5 4

Kai nesurenkamas reikiamas baly skai¢ius, teikiamas ydos apibiidinimas. Kiekvieno
vertintojo balai uz kiekvieng savybe turi buti jraSomi j vertinimo protokolg. Produktas priimamas
arba atmetamas remiantis daugumos komisijos nariy sprendimu. Atvejai, kai atskiry vertintojy
konkrecios produkto savybés jvertinimas balais skiriasi daugiau nei vienu balu, neturéty buti dazni
(ne dazniau kaip kartag per 20 méginiy). PrieSingu atveju komisijos pirmininkas turéty tikrinti
komisijos nariy kompetencija.

9. Vertintojy darbo rezultaty patikimumas

Vertintojy darbo rezultaty jvertinimui paprastai naudojami trys metodai: pakartojamumo
rodiklio nustatymas, nuokrypio rodiklio nustatymas ir jusliniy vertinimy sutapimo tikimybés
apskaiciavimas #rijy testu. Dazniausiai yra taikomi pirmieji du, jie ir pateikiami Sioje metodikoje.

9.1. Pakartojamumo rodiklio nustatymas.

12 ménesiy laikotarpiu vertintojas turi iSanalizuoti maZziausiai 10 méginiy, pateikty kaip
slapty méginiy dublikatai. Tai paprastai vyksta periodiSkai. Kiekvieno atskiro produkto savybiy
tyrimy rezultatai yra vertinami naudojant $ig formulg:

Z(Xn - X12)2

n

w, =1+

kur: w; — pakartojamumo rodiklis;

X11 — X1 méginio pirmo jvertinimo rezultatas;

X12 — X1 méginio antro jvertinimo rezultatas;

n —meéginiy skaicius.

Vertinami méginiai turéty atitikti placig juslinio kokybés vertinimo skale. w1 neturi virSyti
1,5 (5 baly skaléje).

9.2. Nuokrypio rodiklio nustatymas

Sis rodiklis turéty biiti naudojamas patikrinimui, ar konkretus vertintojas naudojasi ta pacia
kokybes vertinimo skale kaip ir grupé. Vertintojo gauti rezultatai yra lyginami su vertintojy grupés
nustatytu rezultaty vidurkiu.

Rezultaty vertinimui yra naudojama §i formulé:




=1+ Z[(Xll - )_(11)2 + (X12 - )_(12)2]

D
' 2n

kur: D1 — nuokrypis;

X11, X12 _ ziur. 9.1 p-;

X, X;,— vidutinis juslinés analizés vertintojy grupés rezultatas, gautas atliekant pirmg ir
antrg méginio x1 Vertinima;

n —méginiy skaicius (maziausiai 10 per 12 ménesiy).

Vertinimui atrinkti méginiai turéty atitikti placig juslinio kokybés vertinimo skalg. D
neturi virsyti 1,5 (5 baly skaléje).



SVIESTO JUSLINIU RODIKLIU JIVERTINIMAS

I§vaizda Konsistencija Skonis ir kvapas
Bala | Ydy Aprasomoji Bala | Ydy Aprasomoji Balai | Ydy Aprasomoji
i H;Jmeriai charakteristika i numer | charakteristika (rl)umeriai charakteristika
)

5 l. gera 5 l. gera 5 l. geras
auksc¢iausioji ideali auks¢iausioji
kokybé auksciausioji kokybé
(vienoda, néra kokybé (absoliuciai
iSsiskyrusios (gerai tepasi) grynas, puikus
drégmés) aromatas)

4 gera @ 4 gera @ 4 geras @
néra aiskiy ydy 17 kietas néra aiskiy ydy

18 minkstas
3 patenkinama 3 patenkinama 3 patenkinamas
1 (nezymios ydos) (nezymios 21 (nezymios ydos)
2 isiskyrusi drégmeé 14 ydos) 22 negrynas
3 nevienodas (dviejy trapus, birus 25 pasalinis
4 spalvy) 15 prieskonis
sluoksniuotas, panasus j tesla 27 rugstus
5 dryzuotas 16
6 margas, 17 tasus, lipnus perpasterizuotos
7 marmurinis kietas 33 grietinélés
8 démétas 18 34 prieskonis,
i8siskyre skysti minkstas svilésiy
riebalai 35 prieskonis
perdaZytas
silpnos pasary prieskonis
konsistencijos kartus skonis
nepakankamai
apdorotas persudytas
2 bloga (ryskios 2 bloga (ryskios 2 blogas (ryskios
1 ydos) ydos) 21 ydos)
3 i8siskyrusi drégmé 14 22 negrynas
sluoksniuotas, trapus, purus 23 pasalinis
4 dryzuotas 15 25 prieskonis
6 margas, panasus | tesla 32 sensteléjusio
10 marmurinis 16 sviesto skonis
11 iSsiskyre skysti tasus, lipnus 33 ragstus
12 riebalai 17 34 oksidacijos
pasalinés kietas 35 prieskonis,
priemai$os 18 36 metalo
supelijes minkstas 38 prieskonis
neistirpusi druska pasary prieskonis
kartus
persiidytas
paduses, puveésiy
prieskonis
chemikaly
prieskonis

1 labai bloga (labai 1 Labai bloga 1 labai blogas
ryskios ydos) (labai ryskios 22 (labai ryskios

1 i§siskyrusi drégmé 14 ydos) 24 ydos)

3 sluoksniuotas, trapus, purus 25 pasalinis

4 dryzuotas 15 26 prieskonis

5 margas, panasus ] tesla 28 stirio prieskonis
6 marmurinis 16 29 rugstus

7 margas, démétas tasus, lipnus 30 mieliy prieskonis
9 iSsiskyre laisvi 17 31 pelésiy

10 riebalai Kietas 32 prieskonis




11
12

perdazytas
grudétas
pasalinés
priemaisos
supelijes
neistirpusi druska

18

minkStas

34
36
37
38

aitrus, apkartes
aliejaus, Zuvies
prieskonis

lajaus prieskonis
oksidacijos
prieskonis
kartus

padusgs, puvésiy
prieskonis
salyklo
prieskonis
chemikaly
prieskonis

W 7r. 2 lentele

@ ydos, paminétos prie jvertinimo ,,gera®, yra labai neZymios.




2 lentelé

SVIESTO YDU APIBUDINIMAI

Eil. Apibudinimai
Nr.

I. ISVAIZDA
1 ISsiskyrusi drégmé
2 Nevienodas (dviejy spalvy)
3 Sluoksniuotas, dryzuotas
4 Margas, panasus ] marmurg
3) Démeétas
6 ISsiskyre skysti riebalai
7 Perdazytas
8 Silpnos struktiiros, nepakankamai apdorotas (su skylémis ir plySiais)
9 Grudétas
10 Su pasalinémis priemaiSomis
11 Supelijes
12 Neistirpusi druska

I1. KONSISTENCIJA
14 Trapus, purus
15 Panasus j tesla
16 Tasus, lipnus
17 Kietas
18 Minkstas

I11. SKONIS IR KVAPAS

20 Be skonio ir kvapo

21 Negrynas (1)

22 Pasalinis prieskonis

23 Sensteléjusio sviesto skonis

24 Sirio prieskonis

25 Ragstus

26 Mieliy prieskonis

27 a) Perpasterizuotos grietinelés prieskonis b) Svilésiy prieskonis
28 Pelésiy prieskonis

29 Apkartes

30 Aliejaus, zuvies prieskonis

31 Lajaus prieskonis

32 a) Oksidacijos prieskonis b) Metalo prieskonis
33 PaSary prieskonis

34 Kartus

35 Perstudytas

36 Paduses, puvésiy prieskonis

37 Salyklo prieskonis

38 Chemikaly prieskonis

(1) Apibadinimas ,,negrynas“ turéty biiti naudojamas kaip galima re&iau ir tiktai tada, kai ydos
negalima apibidinti tiksliau.




PATVIRTINTA
l. e. zemés tkio ministro pareigas
1999 m. geguzés 20 d. jsakymu Nr. 210

PRIVALOMIEJI VALGOMUJU LEDU KOKYBES REIKALAVIMAI

Sis dokumentas nustato privalomuosius kokybés reikalavimus j Lietuvos rinka
pateikiamiems valgomiesiems ledams ir jy pusgaminiams (KPN kodas 2105), pagamintiems
Lietuvoje arba importuotiems.

Reikalavimai parengti pagal Codex Alimentarius komisijos rekomendacijas ir standartg
Codex Stan 137:1981.

Preambulés pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sie privalomieji kokybés reikalavimai taikomi gataviems vartoti valgomiesiems ledams
ir skystiems bei sausiems ledy miSiniams, taip pat kity maisto produkty sudétyje esanciai
valgomyjy ledy daliai.

1. SAVOKOS

2. Valgomieji ledai — saldinti produktai, gaunami arba i$ riebaly ir baltymy emulsijos
pridedant Kity ingredienty ir medziagy, arba i§ vandens, cukraus ir kity ingredienty bei medziagy
misinio, kurie buvo apdorojami Saldant ir yra skirti laikyti, parduoti arba vartoti susaldyti arba i$
dalies suSaldyti.

3. Ledy miSiniai — skysti arba sausi produktai, skirti valgomyjy ledy gamybai:

3.1. skystas ledy miSinys — skystas produktas, kurj sudaro visi biitini ingredientai tokiais
kiekiais, kad jj susaldzius buty gaunamas 2 p. apibiidintas maisto produktas;

3.2. koncentruotas ledy miSinys — skystas koncentruotas produktas, kuris, pridéjus
nurodytg vandens kiekj, atitikty 3.1 p. apibuidintg produkta;

3.3. sausas ledy miSinys — sausas produktas, turintis ne daugiau kaip 4 % drégmés ir kuris,
pridéjus nurodyta vandens kiekj, atitikty 3.1 p. apibiidintg produkta.

111. PAGRINDINE SUDETIS

4. Pagal sudét; valgomieji ledai ir ledy miSiniai skirstomi j SeSias grupes.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

5. Pagrindiniy ingredienty, pagal kuriuos produktai skirstomi j grupes, minimalts kiekiai
pateikiami lentel¢je. Kiekvienos grupés produktuose gali biiti 6 p. nurodyty leistiny ingredienty,
kuriy kiekiai nustatomi atsizZvelgiant | geros gamybos praktikos reikalavimus, taip pat 7 p.
nurodyty maisto priedy.

6. Leistini ingredientai:

6.1. pienas ir jo sudedamosios dalys, pieno produktai — §viezi, koncentruoti, sausi, rauginti,
atgaminti arba rekombinuoti;

6.2. ne pieno kilmés maistiniai riebalai ir aliejai;

6.3. ne pieno kilmés maistiniai baltymai;

6.4. cukrus, kuriy kokybé reglamentuojama Lietuvos arba tarptautiniu standartu;

6.5. vanduo, atitinkantis reikalavimus geriamajam vandeniui;

6.6. pasterizuoti ar lygiaverCiu pasterizacijai Siluminiu biidu apdoroti kiauSiniai ar
kiauS$iniy produktai;
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6.7. vaisiai ir vaisiy produktai;
6.8. maisto produktai ar jy sudedamosios dalys, suteikiantys produktui kvapa, skonj arba
struktura, pvz., kava, kakava, imbieras, medus, rieSutai, likeriai, druska ir kt.

IV. MAISTO PRIEDAI

7. Gaminant valgomuosius ledus ir ledy miSinius gali biiti vartojami HN 53 ,,Leidziami

vartoti maisto priedai* nurodyti maisto priedai, nevirsijant nustatyty kiekiy.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

V. TERSALAI

8. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi uzterStumo
radioaktyviaisiais izotopais lygiai turi nevirSyti nurodyty HN 54 ,Maisto zaliavos ir maisto
produktai. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi leidziami
uzterStumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai‘.

VI. HIGIENA

9. Produktai gaminami, laikomi, gabenami ir pardavinéjami laikantis HN 15 , Maisto
higiena. Bendrieji reikalavimai® nurodymy.

10. Bakterinio uzterStumo lygis gatavame produkte turi nevirSyti maksimaliy riby,
nurodyty HN 26 ,,Maistinés Zaliavos ir maisto produktai. Leidziamas bakterinio uzterStumo lygis.*

11. Siluminis apdorojimas:

11.1. pieno kilmés ingredientai, vartojami valgomiesiems ledams gaminti, turi bati
pasterizuoti arba apdoroti Kitu, lygiaverciu pasterizacijai, Siluminiu biidu, jvertinant neigiama
fosfatazés reakcija;

11.2. ledy miSinys, iSskyrus dazus ir skoninius priedus, turi biiti pasterizuotas ar kitaip
termiskai apdorotas, jvertinant neigiama fosfatazés reakcija. Si saglyga netaikoma $estosios grupés
produktams;

11.3. papildomas pasterizavimas nereikalingas, jeigu valgomieji ledai gaminami i8
koncentruoty arba sausy misiniy pridedant geriamojo vandens, pasterizuoto pieno ir aromatiniy
medziagy ir gautas miSinys greiciau kaip per vieng valanda suSaldomas.

Vil. PAKAVIMAS

12. Pakavimo medziagos ir tara turi apsaugoti produkta higieniniu ir kitais atZvilgiais.

13. Pakavimo medziagos ir tara turi biiti nekenksmingos ir tinkamos vartoti Siam tikslui.
Jeigu kuriai nors i§ naudojamy medziagy yra taikomas Lietuvos standartas, tai jo nuostatos
privalomos.

VIII. ZENKLINIMAS

14. Valgomieji ledai ir ledy miSiniai Zenklinami vadovaujantis iikio ministro 1998 04 16
isakymu Nr. 137 patvirtinty Lietuvos Respublikoje parduodamy prekiy zenklinimo taisykliy (Zin.,
1998, Nr. 38-1024) nuostatomis ir $io reglamento 15 punkto reikalavimais.

Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

15. Produkto pavadinimas:
15.1. valgomyjy ledy pavadinimas turi apibudinti produktg ir neklaidinti vartotojo;
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15.2. valgomyjy ledy miSinio pavadinimas turi biiti: valgomyjy ledy miSinys (3.1),
koncentruotas ledy misSinys (3.2) ar sausasis ledy miSinys (3.3), papildytas jprastiniu pavadinimu,
su salyga, kad toks pavadinimas neklaidinty vartotojo;

15.3. jeigu produkto pavadinime yra zodZiai ,,pieniSki“ arba ,,grictininiai®, jy sudétis turi
atitikti lenteléje nurodytus pirmos grupés reikalavimus;

15.4. jei produkto pavadinime deklaruojamas specifinis ingredientas, tai §io ingrediento
kiekis turi buti pakankamas, kad produktas skirtysi nuo kity. Jei Sis ingredientas yra Sokoladas, tai
budingas skonis turi biiti gautas dél sausyjy neriebaliniy kakavos medziagy.

IX. PAMATINIAI BANDINIU PAEMIMO IR ANALIZES METODAI

16. Bandiniai imami pagal LST EN ISO 707 ,,Pienas ir pieno produktai. Bandiniy émimo
taisyklés.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

17. Riebaly kiekis nustatomas pagal LST EN ISO 7328 ,,Pieniniai valgomieji ledai ir ledy

miSiniai. Riebaly kiekio nustatymas. Gravimetrinis metodas.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

18. Sausosios medziagos kiekis nustatomas pagal LST ISO 3728 , Valgomieji ledai.

Sausyjy medziagy kiekio nustatymas.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

19. Baltymy kiekis nustatomas pagal LST IDF 20B ,,Pienas. Azoto kiekio nustatymas.

20. Lyginamasis svoris nustatomas pagal priede pateikta metodika.

21. Fosfatazés aktyvumas nustatomas pagal LST ISO 3356 ,,Pienas ir sausasis pienas,
pasukos ir sausosios pasukos, iSriigos ir sausosios iSriigos. Fosfatazés aktyvumo nustatymas®.
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Lentelé

ATSKIRUJU VALGOMUJU LEDU GRUPIU SUDETIS PAGAL MINIMALU INGREDIENTU KIEK] MASES PROCENTAIS
(GLAISTO INGREDIENTAI NEIVERTINTI)

Produkto grupé 1 2 3 4 5 6
Pogrupis 1 |2 |3 1 |2 1 |2 |3 1 |2 |3 1 |2 |3 1 |2
Pieno : : . e Jokiy rieb.alq ir
riebalai Pieno riebalai I_:’Ieno rlejb_alf’:ll _ Maials_kleklgls baltqu,_léskyrus
Riebalai, baltymai ir Kiti Pieno riebalai Pieno ir/arba Kiti |r_/arbabk||t| rlepalal pl/eng rLe.b.alglb lai tuo§, klirleyrg
sudéties reikalavimai Pieno baltymai | baltymai | riebalai Pieno | [ \eno baltymai —J ir/arba kiti riebalal, | natrals leistiny
irfarba kiti | baltymai ir/arba k]tl pieno ba!tymal . 1ngred1entq ir
baltymai baltymai ir/arba Kiti baltymai | priedy _
komponentai
Sausosios 30 |28 (26 |30 |26 30 (30 |20 |30 30 20 15 10
medziagos
Pieno riebalai | 8 25 [ < 8 <25
2,5
Riebalali, 8 5 <5 |8 5 <5
Be jskaitant pieno
skoniniy | riebalus (jei jy
priedy yra)
Pieno baltymai | 2,5 | 2,5 | 2,5 25 |25
Baltymai, 25 |25 25 |25
jskaitant pieno
baltymus
(Jeigu jy yra)
Kiausinio trynio sausosios 14 114 (14 (14 |14 14 (14 |14 |14 1,4 14
medZziagos (jeigu dedama
kiaus$iniy)
sy Sausosios 28 |26 |24 |28 |24 28 |28 |20 |28 28 20 10 10 10
skoniniais m.edila.gos e
oriedais Pl_enorl_ebalal 7 2,2 7 <22
Riebalai, 7 4 4 7 4 4




jskaitant pieno
riebalus (jeigu
ju yra)

Pieno
baltymai, kaip
nenugriebto
pieno
ekvivalentas

2,2

2,2

2,2

2,2

2,2

2,2

Baltymai,
iskaitant pieno
baltymus
(jeigu jy yra)

2,2

2,2

2,2

2,2

2,2

Lyginamasis svoris (g/l)

475

475

475

475

475

475

475

475

475

475

475

475

475

475

475

475

PASTABA. Kiekviena grupé gali biiti papildyta didesnio riebumo ir atitinkamos sudéties ledy pogrupiu.
Lentelés pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096
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Priedas

VALGOMIEJI LEDAI IR SALDYTI DESERTAI. LYGINAMOJO SVORIO
NUSTATYMAS PAGAL AOAC 968.14(1970) 11 METODAS

Aparatiira ir medZiagos

(@) Indas — Zr. pav. Plastikinis 1,0-1,5 | talpos eksikatorius (Ace Glass Co., Nr. 1810 arba
ekvivalentiskas), modifikuotas padarant dangcio viduryje 6 mm angg orui iSeiti ir sandary Soninj
vamzdelj. Prie§ naudojima indas iS§plaunamas, o krastai patepami vakuuminiu tepalu.

(b) Gnybtai — zr. pav. Eksikatoriaus dang¢iui prispausti naudojami gnybtai, kuriuos galima
isigyti rastinés reikmeny parduotuvése (Nr. 25 arba identiski).

(c) Svarstykles — iki 5 kg svérimo galios ir 0,3 g jautrumo.

(d) Ledaine — mazdaug 15-20 1 talpos déz¢, su sausu ledu (CO,).

(e) Imersinis skystis — 0,001 % vandeninis polisorbatas 80 (Tween 80) tirpalas.
Kiekvienam lyginamojo svorio nustatymui ruosiami 4 1, atSaldoma iki (4+4)°C.

Nustatymas

Ipakuoti ir laikyti bandinius kietame CO, (sausame lede) per naktj. Jei bandinys yra apie 2
1 ar didesnis, jis padalijamas j gabalus pagal pazymétas linijas kalteliu, pleiStu ar mechaniniu
peiliu. Pasirinktas gabalas greitai pasveriamas kambario temperatiiroje, nustatant W, g, ir

idedamas atgal  ledo déze.

Eksikatorius padedamas ant lygaus pavirSiaus, dangtelis pritvirtinamas 4 gnybtais.
Eksikatorius uzpildomas nardinamuoju skysciu per Soninj vamzdelj, paduodamu i§ separatoriaus
gumine Slanga. Sausai nusluostomas pavir$ius ir nustatomas svoris (Wp, ).

Eksikatorius statomas } kriauklg arba ant drenuojamo stalo ir nuimamas dangtis. IJdedamas
pirmiau pasvertas bandinio gabalas, uzdengiamas dang¢iu, kuris prispaudziamas 4 gnybtais. Indas
pripildomas imersinio skyscio, leidZiant oro burbulams iSeiti pro skyle dangtelyje. Nusluostomas
iSorinis pavirSius ir indas pasveriamas nustatant W, g.

Tirio vieneto svoris g/l apskai¢iuojamas pagal formule:
X'=W_x1000/[wW, + (Wp -W)l,

¢ia 1000 — vandens lyginamasis svoris (0-8)°C temperattiroje, g/1.

pripil -
Lskyle [ dymo
| vamz-
delis

| /I




Pav. Modifikuotas plastmasinis eksikatorius




PATVIRTINTA
1. e. zemés iikio ministro pareigas
1999 m. geguzés 20 d. jsakymu Nr. 210

PRIVALOMIEJI RAUGINTU PIENO GERIMU KOKYBES REIKALAVIMAI

Sis dokumentas nustato privalomuosius kokybés reikalavimus j Lietuvos rinka
pateikiamiems raugintiems pieno gérimams, pagamintiems Lietuvoje ir importuotiems (KPN
kodai 0403.90.51, 53; 0403.90.61,63 ir 0403.90.91, 93).

Reikalavimai parengti atsizvelgiant j Siuos dokumentus:

1992 m. birzelio 16 d. Tarybos direktyva 92/46/EEC, nustatancig zalio pieno, termiskai
apdoroto pieno ir pieno produkty gamybai skirto pieno gamybos ir patekimo } rinkg higienos
taisykles;

Codex Alimentarius komisijos standarto A-11 projekta (Proposed draft standard for
fermented milks at Step 3).

Preambulés pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sie reikalavimai taikomi raugintiems pieno gérimams, atitinkantiems 2-ajame skyriuje
pateiktas sgvokas.

1. SAVOKOS

2. Rauginti pieno gérimai — skysti, klampiis pieno produktai, gauti rauginant termiskai
apdorota pieng ar liesg pieno zaliava specifiniais mikroorganizmais. Jie skirti parduoti vartotojui
be tolesnio apdorojimo.

Rauginti pieno gérimai gali buti su jvairiais 5.2 punkte nurodytais skonio ir kvapo priedais.

3. Pagal panaudotas raugo riiSis gaminami $ie rauginti pieno gérimai:

3.1. Raugintas pienas (riigpienis) — grynomis pieno ragsties streptokoky kultiromis
raugintas pienas.

3.2. Kefyras — gérimas i$ pieno, rauginto natiiraliu kefyro raugu.

3.3. Acidofilinis pienas — produktas, gautas surauginus pieng grynomis acidofiliniy
lazdeliy kultiiromis.

3.4. Kiti rauginti pieno gérimai (iSskyrus jogurta ir rauginta grietinél¢) — pieno
gérimai, gauti surauginus pieng, pasukas ar kitg liesg pieno Zaliavg grynomis pieno riigSties
bakterijy kultliromis ar kitais 5.1 punkte nurodytais raugais ar jy miSiniais.

I11. PAGRINDINIAI SUDETIES IR KOKYBES VEIKSNIA|

4. Zaliava

4.1. Rauginti pieno gérimai turi biiti gaminami i$ zalio pieno, kuris atitinka LST 1137
reikalavimus, bei kity pieno produkty.

4.2. Jeigu zalias pienas, naudojamas rauginty pieno gérimy gamybai, neperdirbamas per
keturias valandas po jo priémimo, jis turi biti atSaldytas iki +6°C (arba Zemesnés teigiamos)
temperatiiros ir latkomas §ioje temperatiiroje, kol bus perdirbtas.

4.3. Jeigu Zalias pienas neperdirbamas per 36 valandas po jo priémimo, jj biitina patikrinti
pries termiSkai apdorojant.

Visais atvejais perdirbamo pieno mikrobiologiniai rodikliai turi biiti ne Zemesni kaip
pirmos raisies pieno.

5. Leistini ingredientai

5.1. Bakteriniy kultury raugai:
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pieno riigsties streptokoky raugai;

pieno rugsties lazdeliy raugai;

natiiralus kefyro raugas;

probiotiniy kulttiry raugai.

5.2. Papildomi (laisvai pasirenkami) ingredientai: cukris, vitaminai, mineralinés
medziagos, baltymy, darzoviy, vaisiy, uogy priedai, medus, rieSutai ir kiti nattiralis skonio
priedai.

6. Sudétis
Rodiklio pavadinimas | Produkto pavadinimas ir norma
Raugintas Kefyras Acidofilinis Kiti rauginti
pieno
pienas pienas gérimai
Pieno baltymai (%) min. 2,8 % min. 2,8 % min. 2,8 % nereglamentuoja
ma
Riugstumas, iSreikStas ~ min. 0,6 % min. 0,6 % min. 0,6 % min. 0,6 %
pieno
rigsties proc.
Mielés 1 grame (1 - min. 10° - -
cm®)
produkto

Rauginto pieno gérimuose su priedais lentel¢je nurodyti reikalavimai, taikomi pries§
pridedant skonio priedus.

7. Gaminat raugintus pieno gérimus, i§ jy negali biiti pasalinamos iSrtigos, susidariusios
rauginimo proceso metu.

IV. MAISTO PRIEDAI

8. Rauginty pieno gérimy gamyboje naudojami maisto priedai, nurodyti HN 53 |, LeidZziami
vartoti maisto priedai®. Jy kiekis neturi vir§yti §ioje normoje nurodyty kiekiy.

V. TERSALAI

9. Didziausios leidZziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi leidziami
uzterStumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai turi nevirSyti nurodyty HN 54 , Maisto Zaliavos ir
maisto produktai. DidZiausios leidZiamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi leidziami

VI. HIGIENA

10. Rauginti pieno gérimai gaminami, laikomi, gabenami ir pardavin¢jami laikantis HN 15
»Maisto higiena. Bendrieji reikalavimai® nuostaty ir ,,Greitai gendanc¢iy maisto produkty laikymo
taisykliy®.

11. Rauginty pieno gérimy mikrobiologiniai rodikliai turi atitikti nurodytus HN 26 ,,Maisto
zaliavos ir produktai. DidZiausias leidziamas mikrobinio uzterStumo lygis.*

VIl. ZENKLINIMAS
12. Rauginti pieno gérimai Zenklinami vadovaujantis tkio ministro 1998 04 16 jsakymu

Nr. 137 patvirtinty Lietuvos Respublikoje parduodamy prekiy Zenklinimo taisykliy (Zin., 1998,
Nr. 38-1024) nuostatomis ir §io reglamento 13 — 15 punkty reikalavimais.
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Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

13. Produkto pavadinimas turi apibudinti produktg ir neklaidinti vartotojo. Jei gérimai
termiskai apdorojami po rauginimo, tai turi biiti nurodyta pavadinime.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

14. Papildant raugintus pieno gérimus baltymais, Sis produkty sudéties pakeitimas
jskaitomai ir matomai turi biiti nurodytas taroje.

15. Zenklinant raugintus pieno gérimus su priedais, jy pavadinime turi bati nurodomos
pridétos skonio ir/ar aromato medziagos.

VI11. PAGRINDINIAI BANDINIU PAEMIMO IR ANALIZES METODAI

16. Bandiniai imami pagal LST EN ISO 707 ,,Pienas ir pieno produktai. Bandiniy émimo
taisyklés.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

17. Riebaly kiekis nustatomas pagal LST 1275 ,,Pienas ir pieno produktai. Riebaly

nustatymo metodai.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

18. Pieno riigsties kiekis nustatomas pagal zemés tikio ministro 2000 02 22 jsakymu Nr. 54
patvirtinty Privalomyjy jogurto kokybés reikalavimy 1 priede nurodyta metoda (Zin., 2000, Nr.
18-453).

Punkto pakeitimai: )
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

19. Baltymy kiekis nustatomas pagal LST IDF 20B ,,Pienas. Azoto kiekio nustatymas.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

20. Mielés nustatomos pagal LST ISO 6611 ,,Pienas ir pieno produktai. Mieliy ir (ar)

pelésiniy gryby kolonijas sudaranciy vienety skaifiavimas. Kolonijy skai¢iaus nustatymas 25°C

temperatiiroje.
Punkto pakeitimai:
Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 10123301SAK00000096

21. Mikrobiologiniai rodikliai nustatomi pagal HN 26 nurodytus metodus.
22. Bandiniai toksiSkiesiems elementams nustatyti ruoSiami pagal LST 1521. Toksiskieji
elementai, radioaktyviyjy izotopy lygiai nustatomi pagal HN 54 nurodytus metodus.

Pakeitimai:

1.

Lietuvos Respubliko§ zemés iikio ministerija, Jsakymas

Nr. 96, 2001-04-04, Zin., 2001, Nr. 32-1078 (2001-04-13), i. k. 1012330ISAK00000096

Dél 1999 05 20 jsakymo Nr.210 "Dél privalomyjy kokybés reikalavimy patvirtinimo" dalinio pakeitimo

2.
Lietuvos Respublikos zemés tikio ministerija, [sakymas
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Nr. 355, 2002-09-20, Zin., 2002, Nr. 93-4010 (2002-09-25), i. k. 10223301SAK00000355
Dél 1999 m. geguzés 20 d. jsakymo Nr. 210 "Dél Privalomyjy kokybés reikalavimy patvirtinimo" pakeitimo

3.

Lietuvos Respublikos zemés tikio ministerija, [sakymas

Nr. 3D-561, 2003-12-29, Zin., 2003, Nr. 124-5652 (2003-12-31), i. k. 10323301SAK003D-561

Dél zemés tkio ministro 1999 m. geguzés 20 d. jsakymo Nr. 210 "Dél Privalomyjy kokybés reikalavimy
patvirtinimo™ pakeitimo
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