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PATVIRTINTA

Lietuvos Respublikos Zzemés iikio ministro
2002 m. gruodzio 11 d. jsakymu Nr. 487
(Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro
2012 m. rugpjucio 29 d. jsakymo Nr. 3D-701
redakcija)

ALAUS IR ALAUS KOKTEILIU APIBUDINIMO, GAMYBOS IR PREKINIO
PATEIKIMO TECHNINIS REGLAMENTAS

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sis reglamentas parengtas pagal Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1999 m. geguzés 20 d.
nutarimg Nr. 617 ,,Dél Keitimosi informacija apie standartus, techninius reglamentus ir atitikties
jvertinimo procediras taisykliy patvirtinimo® (Zin., 1999, Nr. 45-1446; 2004, Nr. 63-2264),
perkeliant; 1998 m. birZelio 22 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyva 98/34/EB, nustatancig
informacijos apie standartus ir techninius reglamentus pateikimo tvarkg (OL 2004 m. specialusis
leidimas, 13 skyrius, 20 tomas, p. 337), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2006 m. lapkri¢io 20
d. Tarybos direktyva 2006/96/EB (OL 2006 L 363, p. 81).

2. Alaus ir alaus kokteiliy apibidinimo, gamybos ir prekinio pateikimo techninis reglamentas
(toliau — reglamentas) nustato bendrgsias salyklinio alaus (toliau — alaus) ir alaus kokteiliy
apibudinimo, gamybos ir prekinio pateikimo taisykles. Jo nuostatos privalomos visoms Lietuvos
Respublikos jmonéms, uzsiiman¢ioms alaus ir alaus kokteiliy gamyba, jvezimu, importu bei
pardavimu, taciau taikant abipusio pripazinimo principa Sie gérimai pagaminti teisétai kitoje
Europos Sajungos valstybés naréje, Europos laisvosios prekybos asociacijos valstybéje,
pasirasiusioje Europos ekonominés erdvés susitarimg, arba Turkijoje, kurie leidziami tiekti rinkai
toje valstybéje arba teisétai importuoti i$ trecCiosios valstybés j ES valstybe nar¢ arba Turkijg, kurie
leidziami tiekti rinkai toje valstybéje, gali biiti be jokiy apribojimy tiekiami Lietuvos
Respublikos rinkai, net jeigu Sie gérimai pagaminti vadovaujantis skirtingomis nei Lietuvos
Respublikoje tokiems gérimams taikomomis techninémis tais yklémis.

Sis reglamentas netaikomas namy gamybos alui, skirtam individualiam vartojimui.

I1. BENDROSIOS SAVOKOS IR APIBREZIMAI

3. Alus — putojantis alkoholinis gérimas, kuriame visas jame esantis etilo alkoholis ir visas
anglies dioksidas ar jo dalis susidaro fermentuojant alaus misg alaus mielémis, o etilo alkoholio
koncentracija yra didesné kaip 0,5 tiirio proc.

4. Nealkoholinis alus — putojantis nealkoholinis gérimas, kuris gaminamas fermentuojant
alaus misg alaus mielémis ir kuriame fermentacija sustabdyta arba alkoholio kiekis sumazintas
leistinais biidais taip, kad etilo alkoholio koncentracija jame yra ne didesné kaip 0,5 tiirio proc.

5. Pagal spalvj alus ir nealkoholinis alus (toliau — alus) skirstomas:

5.1. sviesusis — alus, kurio spalvis ne didesnis kaip 1 sutartinis jodo vienetas (15 EBC vnt.);

5.2. pussviesis — alus, kurio spalvis yra didesnis kaip 1, bet ne didesnis kaip 3,2 sutartinio
jodo vieneto (38 EBC vnt.);

5.3. tamsusis — alus, kurio spalvis yra didesnis kaip 3,2 sutartinio jodo vieneto (38 EBC vnt.), bet ne
didesnis kaip 60 EBC vnt.;

5.4. juodasis alus — alus, kurio spalvis yra didesnis kaip 60 EBC vnt.

6. Pagal etilo alkoholio koncentracijg alus skirstomas:

6.1. nealkoholinis — gérimas, kurio faktiné etilo alkoholio koncentracija yra ne didesné kaip
0,5 turio proc.


https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.EDD5FD371B32

6.2. labai silpnas — alus, kurio faktiné etilo alkoholio koncentracija yra didesné kaip 0,5, bet ne
didesné kaip 1,2 turio proc.;

6.3. silpnasis — alus, kurio faktiné etilo alkoholio koncentracija yra didesné kaip 1,2 ttirio
proc., bet ne didesné kaip 4,5 tiirio proc.;

6.4. alus — alus, kurio faktiné etilo alkoholio koncentracija yra didesné kaip 4,5 tiirio proc.,
bet ne didesné kaip 6,0 tiirio proc.;

6.5. stiprusis — alus, kurio faktiné etilo alkoholio koncentracija yra didesné kaip 6,0 tario
proc., bet ne didesné kaip 8,5 turio proc.;

6.6. labai stiprus — alus, kurio faktiné etilo alkoholio koncentracija yra didesné kaip 8,5 tiirio
proc.

7. Pagal naudojamas Zaliavas ir gamybos ypatumus alus skirstomas j kategorijas:

7.1. alus — alus, gaminamas alaus misg, pagamintg i§ mieziy salyklo, vandens, apyniy
produkty ir nesalykliniy Zaliavy, fermentuojant alaus mielémis. Po fermentavimo ir brandinimo i§
alaus pusgaminio paprastai atskiriamos mielés;

7.2. specialios technologijos — alus, gaminamas alaus misa, pagamintg i§ jvairiy rasiy salyklo
ar jy miSiniy, vandens, apyniy produkty ir nesalykliniy Zaliavy, fermentuojant alaus mielémis.
Ji gaminant gali buti naudojamos 20.4 punkte nurodytos alaus gamyboje netradicinés Zemés
tkio kilmés zaliavos ir taikomi $iy zaliavy apdorojimo procesai. Specialios technologijos alus turi
turéti alui biidingg skonj ir kvapa. Po fermentavimo ir brandinimo i§ alaus pusgaminio paprastai
atskiriamos mielés;

7.3. kvietinis — alus, gaminamas alaus misg, pagamintg i§ kvie€iy ir kity rasiy salyklo,
vandens, apyniy produkty ir nesalykliniy zaliavy, fermentuojant aukStutinio ragimo alaus
mielémis. J] gaminant gali biiti naudojamos 20.4 punkte nurodytos alaus gamyboje netradicinés
zemés ukio kilmés zaliavos ir taikomi $iy zaliavy apdorojimo procesai. Po fermentavimo ir
brandinimo alus gali biiti filtruojamas;

7.4. aromatizuotas — alus, gaminamas pridedant j 7.1-7.3 punktuose nurodyto alaus
pusgaminj natiiraliy kvapiyjy medziagy pagrindy ar kvapiyjy medziagy preparaty;

7.5. kaimiSkas — alus, gaminamas neskaidrintg (specialiai neatskyrus baltymy) alaus misa,
pagamintg i§ mieziy salyklo, virinto vandens ir apyniy produkty, fermentuojant alaus mielémis.
Sis alus nefiltruojamas;

7.6. nealkoholinis — alus, gaminamas naudojant 7.1-7.4 punktuose apibrézto alaus gamybos
zaliavas ir technologijas, taciau kurio fermentacija sustabdoma arba alkoholio kiekis sumazinamas
leistinais biidais.

8. Alaus kokteilis — gérimas, gaminamas i$ alaus, aromatizuojant jj Kvapiosiomis
medziagomis ir (arba) kvapiyjy zoliy ekstraktais, ir (arba) antpilais, ir (arba) vaisiy sultimis.
Gérimas gali buti saldinamas ir dazomas. Alus Siame gérime turi sudaryti ne maziau kaip 50 tiirio
proc.

9. Mentalas — sumalto salyklo arba jo misinio su nesalyklinémis medziagomis ir vandens
miSinys, kuriame vyksta polisacharidy ir baltymy fermentiné hidrolize.

10. Alaus misa (toliau — misa) — ekstrakciniy medziagy tirpalas, gaunamas isfiltravus
mentala. | misa pridedama apyniy produkty, gali buti pridéta cukraus ir cukraus sirupy.

11. Jaunas alus — alaus mielémis sufermentuota misa prie§ brandinima.

12. Alaus pusgaminis — nevisiSkai baigtas gaminys, gaunamas bet kurioje alaus gamybos
stadijoje tarp jauno alaus ir vartoti skirto alaus.

13. Vartoti skirtas alus — i$pilstytas j prekine targ alus, kuriam jforminti atitikties dokumentai.

14. Tikrasis alaus ekstraktas (toliau — tikrasis ekstraktas) — alaus ekstrakcinés medziagos,
kuriy kiekis nustatomas pasalinus etilo alkoholj ir anglies dioksidg ir iSreiSkiamas masés proc.

15. Matomasis alaus ekstraktas (toliau — matomasis ekstraktas) — alaus, i§ kurio nepasalintas
etilo alkoholis, ekstrakcinés medziagos, kuriy kiekis nustatomas cukromaciu ir iSreiSkiamas masés
procentais.



16. Pradinis alaus ekstraktas — sausyjy (tirpiyjy) medziagy kiekis pradinéje misoje.

17. Alaus ar misos rugstingumas (toliau — rigstingumas) — Siame reglamente nurodytas
bendrasis misos ar alaus titruojamy rugsciy ir rugsciyjy drusky kiekio rodiklis.

18. Alaus ar misos spalvis (toliau — spalvis) — Siame reglamente nurodytas misos ar alaus
spalvos rodiklis.

19. Faktiné etilo alkoholio koncentracija, iSreiksta tlirio procentais — 20 °C temperatiiros
gryno etilo alkoholio ttrio daliy skaicius, tenkantis tos pacios temperatiiros produkto 100 tiirio
daliy.

I11. GAMYBOS ZALIAVOS BEI MEDZIAGOS, JU APIBUDINIMAS IR JOMS KELIAMI
REIKALAVIMAI

20. Alaus gamyboje naudojamos zaliavos ir medziagos:

20.1. pagrindinés zaliavos;

20.2. alaus mielés;

20.3. nesalyklinés zaliavos;

20.4. netradicinés zemés ikio kilmés zaliavos (alaus gamyboje tradiciSkai nevartojamos
zaliavos, pvz., vaisiai ar jy dalys, augaly s¢klos, augaly dalys);

20.5. maisto priedai;

20.6. kvapiosios medziagos;

20.7. pagalbinés technologinio proceso medziagos.

21. Alaus gamybos zaliavos ir medziagos turi atitikti teisés akty ir norminiy dokumenty
reikalavimus ir turéti atitikties deklaracijas, kuriose nurodomi jy kokybés ir saugos rodikliai.
Zaliavos ir medziagos turi atitikti reglamente pateikiamus terminus bei jy apibadinimus.

22. Pagrindinés Zaliavos:

22.1. salyklas — daiginty, fermentuoty ir i§dziovinty alui gaminti tinkamy salykliniy grady
(mieziy, kvie€iy ar kity javy) produktas. Salyklas turi atitikti jam nustatytus reikalavimus;

22.2. vanduo — geriamasis vanduo, kurio rodikliai atitinka Lietuvos higienos normos HN
24:2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir kokybés reikalavimai®, patvirtintos Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d. jsakymu Nr. V-455 (Zin., 2003, Nr. 79-3606),
reikalavimus;

22.3. apyniy produktai:

22.3.1. dziovinti apyniy spurgai — dziovinty moteriSky vijokliniy apyniy augaly (Humulus
lupulus) Ziedynai;

22.3.2. presuotieji apyniai — produktai, gaunami i§ dziovinty apyniy spurgy;

22.3.3. apyniy granulés ir apyniy milteliai — produktai, gaunami sumalus apynius, kuriuose
iSlieka visi natiiraliis apyniy komponentai;

22.3.4. apyniy milteliai su didesniu lupulino kiekiu — produktas, gaunamas sumalus
apynius, i$ kuriy mechaniniu biidu buvo pasalinti lapeliai, ziedkociai, paziedlapiai ir stiebai;

22.3.5. apyniy ekstraktas — i§ apyniy ar apyniy milteliy tirpikliu ar tirpikliais iSskiriamas
koncentruotas produktas;

22.3.6. apyniy produkty miSinys — dviejy ar keliy Sio reglamento 22.3.1-22.3.5 punktuose
apibrézty produkty misinys;

22.3.7. apyniy eterinis aliejus — eterinis aliejus, kurj sudaro lakieji apyniy junginiai,
suteikiantys apyniams buidinga kvapa;

22.3.8. izomerizuoti apyniy produktai:

22.3.8.1. izomerizuotas apyniy ekstraktas — apyniy ekstraktas, kurio beveik visos alfa
riigStys yra izomerizuotos;

22.3.8.2. izomerizuoti apyniy milteliai — apyniy milteliai, kuriy beveik visos alfa riigStys yra
izomerizuotos;
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22.3.9. apyniy natiralios kvapiosios medziagos.

23. Alaus mielés (toliau — mielés) — Ascomycetes klasés mieliagrybiniy
(Saccharomycetaceae) seimos mikroorganizmai, tinkami alaus misai fermentuoti. Pagal
morfologines, fiziologines bei technologines savybes mielés skirstomos j zemutinio bei aukstutinio
rigimo mieles:

23.1. Zemutinio rigimo mielés — mielés, kurios, fermentuojant alaus misa, visiskai suraugina
rafinoze, geriausiai veikia 8—12 °C temperatiiroje ir, pasibaigus fermentavimui, paprastai nuséda ant
fermentavimo talpyklos dugno;

23.2. aukstutinio rigimo mielés — mielés, kurios, fermentuojant alaus misa, suraugina apie
trecdal] rafinozés, geriausiai veikia 14-25 °C temperatiiroje ir, pasibaigus fermentavimui,
paprastai pakyla i jauno alaus pavirsiy.

24. Nesalyklinés zaliavos:

24.1. nesalyklinés griidinés zaliavos:

24.1.1. grudinés zaliavos, naudojamos alaus gamybai be iSankstinio sudaiginimo;

24.1.2. ryziy, kukurtizy, zirniy ir kitos kruopos;

24.1.3. grudy krakmolas arba grudy krakmolo sirupai, gauti fermentavimo budu;

24.2. nesalyklinés cukrinés zaliavos:

24.2.1. jvairiy riisiy cukrus, jskaitant invertuotajj cukry ir gliukoze;

24.2.2. negrudinio krakmolo arba inulino sirupas, gautas fermentiniu biidu;

24.2.3. medus.

25. Gaminant aly, iSskyrus apibrézta 7.5 punkte, ir alaus kokteilius naudojami maisto
priedai ir jy leidziami vartoti kiekiai turi atitikti 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (EB) Nr. 1333/2008 dél maisto priedy (OL 2008 L 354, p. 16), su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2011 m. lapkri¢io 11 d. Komisijos reglamentu Nr. 1131/2011 (OL 2011, L
295, p. 205), ir Lietuvos higienos normos HN 53:2010 ,Leidziami vartoti maisto priedai®,
patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2010 m. vasario 10 d. jsakymu Nr.
V-108 (Zin., 2010, Nr. 21-1009), reikalavimus.

Maisto priedy specifinis grynumas turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 53-2:2002
,Leidziami vartoti maisto priedai. Specifiniai saldikliy, dazikliy ir kity maisto priedy grynumo
kriterijai, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodzio 24 d.
jsakymu Nr. 686 (Zin., 2003, Nr. 91-4135), reikalavimus.

26. Kvapiosios medziagos turi atitikti 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (EB) Nr. 1334/2008 dél kvapiyjy medziagy ir aromatiniy savybiy turin¢iy tam tikry
maisto ingredienty naudojimo maisto produktuose ir ant jy ir i§ dalies kei¢iancio Tarybos
reglamentg (EEB) Nr. 1601/91, reikalavimus.

27. Pagalbinés perdirbimo medziagos (toliau — medziagos) — tokios medziagos, kurios
naudojamos tam tikroms alaus savybéms pasiekti bei technologijos operacijoms atlikti. Sioms
medZiagoms priskiriamos skaidrinimo medziagos, adsorbentai, stabilizatoriai, maisto fermentai ir
juy preparatai, filtravimo priedai ir kitos medziagos. Anglies dioksidas ir (arba) azotas, naudojami
alaus gamybos pusgaminiy ir alaus kokteiliy pusgaminiy transportavimui technologiniais
vamzdynais bei iSpilstymui j gabenamaja targ, Siame reglamente priskiriami pagalbinéms
perdirbimo medziagoms. Medziagoms priskiriami ir reglamento 37, 39, 40, 42 ir 43 punktuose
nurodyti priedai ir medziagos. Anglies dioksidas, naudojamas papildomai alui ir alaus kokteiliams
gazuoti, turi atitikti saugos ir kokybés reikalavimus, nurodytus priede.

28. Maisto fermentai ir maisto fermenty preparatai gali biiti naudojami alaus gamyboje
laikantis 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 1332/2008
del maisto fermenty ir i§ dalies kei¢iancio Tarybos direktyva 83/417/EEB, Tarybos reglamenta (EB)
Nr. 1493/1999, direktyva 2000/13/EB, Tarybos direktyva 2001/112/EB ir reglamentg (EB) Nr.
258/97 (OL 2008 L 354, p. 7). Alaus gamyboje naudojami i§ treciyjy Saliy importuojami fermentai
turi biiti registruoti Sveikat0s apsaugos ministerijos nustatyta tvarka.
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IV. GAMYBOS TECHNOLOGIJOS IR PROCESAI

29. Alus ir alaus kokteiliai gaminami laikantis reglamento nuostaty, jmonéje patvirtinty
technologijos instrukcijy ir receptiiry, taip pat maisto tvarkymg reglamentuojancéiy teisés akty
reikalavimy. Gaminant ir tvarkant reglamento 7 punkte apibrézta aly ir alaus kokteilius taikytini Sie
procesai:

29.1. zaliavy ir medziagy gavimas, priémimas ir saugojimas;

29.2. salyklo ir grudiniy zaliavy malimas, poliravimas ar Kitoks apdorojimas;

29.3. geriamojo vandens paruos§imas;

29.4. mentalo paruoSimas, sumaiSant sumaltg salykla arba salykla ir zaliavas, nurodytas
reglamento 24.1 punkte (gali biiti naudojamos ir reglamento 20.4 punkte nurodytos Zaliavos), su
vandeniu nusistovéjimo arba pavirinimo budu ir atlieckant mentalo baltymy ir krakmolo hidrolize;

29.4.1. pridedant fermenty;

29.4.2. nepridedant fermenty;

29.5. mentalo filtravimas;

29.6. misos paruo$imas:

29.6.1. misos virimas su apyniy produktais;

29.6.2. misos skaidrinimas sedimentacijos, separavimo arba apdorojimo hidrociklone
budais;

29.6.3. misos atSaldymas iki fermentavimo temperatiiros;

29.6.4. misos aeravimas;

29.6.5. fermenty pridéjimas j atvésintg misa;

29.7. gamybiniy alaus mieliy paruoSimas ir laikymas;

29.8. alaus misos fermentavimas mielémis;

29.9. mieliy atskyrimas i$ sufermentuotos misos;

29.10. jauno alaus brandinimas, iSlaikant jaung aly izobarinémis sglygomis sandariai
uzdarytose talpyklose nustatyta laikg biidingoms organoleptinéms savybéms ir kitiems nustatytiems
parametrams pasiekti ir prisotinti natiiraliai susidaranciu anglies dioksidu;

29.11. alaus pusgaminio skaidrinimas ir stabilizavimas:

29.11.1. Saldant alaus pusgaminj;

29.11.2. naudojant vieng ar daugiau skaidrinimo medziagy ir adsorbenty;

29.12. alaus pusgaminio apdorojimas adsorbentais baltymy stabilizavimui;

29.13. alaus pusgaminio separavimas ir (arba) filtravimas pridedant inertisko filtravimo priedo
arba be jo;

29.14. prid¢jimas ] alaus pusgaminj specialiai paruoSto geriamojo vandens;

29.15. prid¢jimas ] alaus pusgaminj leidziamy maisto priedy;

29.16. pridéjimas j aromatizuoto alaus pusgaminj kvapiyjy medziagy ir cukraus sirupy;

29.17. kiti reglamento 20.4 punkte nurodyty zaliavy, naudojamy tik specialios
technologijos alaus gamybai, apdorojimo procesai;

29.18. etilo alkoholio kiekio sumaZinimas ar paSalinimas membraniniu, terminiu ar Kkitais
leidziamais metodais (tik labai silpnam alui ir nealkoholiniam alui);

29.19. etilo alkoholio kiekio sumazinimas pertraukiant arba stabdant fermentacijos procesa
leidZiamais biidais (tik labai silpnam alui ir nealkoholiniam alui);

29.20. vir§ alaus pusgaminio esanios erdvés uZpildymas anglies dioksidu arba
inertinémis dujomis (argonu, azotu) ar dujy misiniu, apsauganciomis nuo sgly¢io su atmosferos
deguonimi;

29.21. alaus pusgaminio gazavimas papildomai prisotinant jj anglies dioksido;

29.22. alaus pusgaminio maiSymas su vaisiy sultimis ar jy koncentratais, kvapiosiomis
medziagomis, kvapiyjy zoleliy ir zieveliy ekstraktais ir kitomis sudedamosiomis dalimis (tik



alaus kokteiliams);

29.23. alaus pasterizavimas arba specialus (sterilus) filtravimas biologiniam pastovumui
padidinti;

29.24. skirtingy pavadinimy vienos kategorijos alaus pusgaminiy maiSymas iki arba po
filtracijos;

29.25. pilstymas ] preking tara izobarinémis salygomis, slégiui sukurti naudojant anglies
dioksidg arba inertines dujas, ir sandarus taros uzdarymas;

29.26. iSpilstyty i targ gérimy Zenklinimas ir apipavidalinimas;

29.27. laikymas iki pardavimo;

29.28. gabenimas.

V. GAMYBOS TECHNOLOGIJU IR PROCESU REIKALAVIMAI

30. Kiekviena jmoné privalo turéti alaus ir alaus kokteiliy gamybos ir tvarkymo instrukcijas,
patvirtintas jmonés vadovo ar jo jgalioto asmens. Technologijos instrukcijos rengiamos,
tvirtinamos ir registruojamos pagal Maisto produkty gamybos technologijos instrukcijy rengimo,
tvirtinimo ir registravimo taisykles, patvirtintas Zemés ir misky tkio ministerijos 1997 m.
geguzés 12 d. jsakymu Nr. 285 (Zin., 1997, Nr. 43-1063), jei Lietuvos Respublikos Vyriausyb¢ ar
jos jgaliota institucija nenustato kitaip.

Alaus ir alaus kokteiliy gamybos ir tvarkymo kiekvieno proceso parametrus, naudojamag
jranga, kontrolés ir valdymo procesus nustato jmoné pagal savo gaminamo alaus ir alaus kokteiliy
rusis, gaminamg kiekj ir kitus ypatumus, taciau visi gamybos ir tvarkymo procesai turi biiti
atlickami taip, kad biity garantuotas produkto nekenksmingumas vartotojy sveikatai, o
naudojamos Zaliavos, medziagos ir pagamintas alus ir alaus kokteiliai atitikty $io reglamento ir kity
Lietuvos Respublikoje galiojanciy teisés akty bei taikomy normatyviniy dokumenty nuostatas.

Pagal patvirtintas technologijos ir tvarkymo instrukcijas jmonés atsakingi asmenys
zurnaluose ir (arba) kitose nustatytose formose daro jrasus apie zaliavy ir medziagy priémima bei
i8davimg, alaus gamybos ir tvarkymo procesy vykdymo eiga: nurodomi procesy parametrai;
panaudoti zaliavy, medziagy bei alaus gamybos pusgaminiy ir nustatyto proceso pabaigoje gauto
produkto Kiekiai; Kiti reikiami duomenys.

31. Alus, alaus kokteiliai ir jy gamybai naudojamos Zaliavos ir medziagos turi bati tvarkomos
laikantis 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004
dél maisto produkty higienos (OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 34 tomas, p. 319) su
paskutiniais pakeitimais, padarytais 2009 m. kovo 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamentu (EB) Nr. 219/2009 (OL 2009 L 87, p. 109), ir Lietuvos higienos normos HN 15:2005
»Maisto higiena®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugséjo
1 d. jsakymu Nr. V-675 (Zin., 2005, Nr. 110-4023), reikalavimy.

Zaliavy ir medZziagy uZter§tumas cheminiais ter$alais negali vir§yti 2006 m. gruodzio 19 d.
Komisijos reglamente (EB) Nr. 1881/2006, nustatan¢iame didziausias leistinas tam tikry terSaly
maisto produktuose koncentracijas (OL 2006 L 364, p. 5), su paskutiniais pakeitimais, padarytais
2011 m. gruodzio 2 d. Komisijos reglamentu (ES) Nr. 1259/2011 (OL 2011 L 320, p. 18),
nustatytyjy leidziamy dydziy.

Didziausios pesticidy liku¢iy koncentracijos negali virSyti 2005 m. vasario 21 d. Europos
Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 396/2005 dél didziausiy pesticidy likuciy kiekiy
augalinés ir gyviuninés kilmés maiste ir paSaruose ar ant jy ir i§ dalies kei¢ianiame Tarybos
direktyva 91/414/EEB (OL 2005 L 70, p. 1), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2011 m. spalio
3 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 978/2011 (OL 2011 L 258, p. 12), nustatyty leidziamy dydziy.

32. Zaliavy ir maisto priedy naudojimo skirtumai skirtingoms alaus kategorijoms:

32.1. gaminant reglamento 7.1 punkte apibrézta aly, salyklo turi buiti ne maZiau kaip 70
proc. bendrojo sausyjy medziagy kiekio. LeidZiama naudoti ne daugiau kaip 30 proc. nesalykliniy
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zaliavy, 1§ jy — ne daugiau kaip trecdali (10 proc. bendrojo sausyjy medziagy kiekio)
reglamento 24.2 punkte nurodyty nesalykliniy cukriniy zaliavy;

32.2. gaminant reglamento 7.2 punkte apibrézta aly, salyklo turi biiti ne maziau kaip 60
proc. bendrojo sausyjy medziagy kiekio. Tik §io alaus gamybai leidziama naudoti netradicines
zemés tkio kilmés zaliavas, prieskoniy ir (ar) kvapiyjy zoliy ir zieveliy ekstraktus ar antpilus
(reglamento 20.4 punktas), taciau tik tokiais kiekiais, kad jie nepakeisty alaus esminiy savybiy;

32.3. gaminant reglamento 7.3 punkte apibréztg aly kvieciy salyklas turi sudaryti ne maziau
kaip 40 proc. bendrojo salykliniy medziagy kiekio;

32.4. gaminant reglamento 7.4 punkte apibrézta aly, | pusgaminj galima pridéti ne daugiau
kaip 3,4 proc. cukraus sirupo ir (ar) medaus, natiraliy kvapiyjy medziagy ir kvapiyjy medziagy
preparaty, taciau tik tokiais kiekiais, kad jie nepakeisty alaus esminiy savybiy. Alkoholis, pridétas
kartu su kvapiosiomis medziagomis, gali padidinti alaus stipruma ne daugiau kaip 0,04 proc. tiirio;

32.5. gaminant reglamento 7.5 punkte apibrézta kaimiska aly, leidziama pridéti ne daugiau kaip
10 proc. grudy krakmolo sirupy, gauty fermentavimo budu, ir (ar) nesalykliniy cukriniy zaliavy
bendrojo salyklo kiekio. Negalima naudoti maisto priedy;

32.6. kvapiyjy medziagy (iSskyrus 22.3.9 punkte nurodytas medziagas) galima pridéti tik j
aromatizuotg aly. LeidZziama naudoti tik reglamento (EB) Nr. 1334/2008 3 straipsnio 2 dalies c
punkte nurodytus nataralius kvapiyjy medziagy pagrindus ir d punkte nurodytus kvapiyjy medziagy
preparatus;

32.7. gaminant alaus kokteilius galima pridéti 8 punkte iSvardyty zaliavy, taciau tokiais
kiekiais, kad alaus kokteilyje bity juntamas apyniy ir salyklo skonis;

32.8. Gaminant aly ir alaus kokteilius negalima pridéti jokio kito alkoholio ar
alkoholiniy gérimy.

33. Alaus misai ir alaus pusgaminiams dazyti leidziama naudoti tik karamelés dazus (E 150 a-
d).

34. Apyniy granulés, apyniy milteliai, kiti malti apyniy produktai ir apyniy ekstraktai gali buti
naudojami alui gaminti, jeigu jie atitinka Siuos reikalavimus:

34.1. apyniy granulés, apyniy milteliai, kiti malti apyniy produktai ir apyniy ekstraktai
pagaminti vien tik i§ apyniy;

34.2. apyniy ekstraktai suteikia misai tokiy pat skonio, aromato bei kar¢iyjy medziagy, kaip
ir apyniai; jy dedama j misg tik pries virimg ar virimo metu.

35. Izomerizuoty apyniy produkty (reglamento 22.3.8 punktas) ir (ar) apyniy eterinio
aliejaus (reglamento 22.3.7 punktas), ir (ar) apyniy natiraliy kvapiyjy medziagy (reglamento
22.3.9 punktas) galima pridéti i alaus pusgaminj.

36. Jeigu fermentavimo arba brandinimo metu naudojami fermenty preparatai, fermentai turi
biiti inaktyvuojami, leistinu budu (pvz., termiSkai) apdorojant alaus pusgaminj.

37. Ruosiant geriamgjj vandenj arba koreguojant misos pH leidziama naudoti technologinése
instrukcijose nurodyta reikiama pieno riigsties, kalcio sulfato ir (ar) kalcio chlorido kiekj.

38. | misg leidziama pridéti salykly ekstrakty, gridy krakmolo sirupy, gauty fermentavimo
biidu, reglamento 24.2 punkte nurodyty nesalykliniy cukriniy zaliavy (gali buti naudojamos ir
reglamento 20.4 punkte nurodytos zaliavos); misa gali buti apdorojama maisto fermentais ir maisto
fermenty preparatais bei nuskaidrinan¢iomis medziagomis, iSskyrus kaimiska aly.

39. | misg mieliy rigimui paskatinti leidZiama pridéti ne daugiau kaip 20 mg/hl cinko drusky
(iSreiksty cinko jony kiekiu).

40. Misa leidZiama aeruoti tik filtruotu oru arba deguonimi (E 948).

41. Gaminant kaimiSka aly netaikomi reglamento 29.4.1, 29.6.1, 29.6.2, 29.6.4, 29.6.5,
29.1-.29.17, 29.19-29.22 punktuose nurodyti technologijos procesai.

42. LeidZiama ] 7.1-7.4 punktuose apibrézto alaus pusgaminius pridéti ne daugiau kaip 25
tiirio proc. specialiai paruosto geriamojo vandens. Toks vanduo turi buti:

42.1. jei reikia, suminkStintas;



42.2. deaeruotas;

42.3. atSaldytas iki ne didesnés kaip 5 °C temperatiiros;

42.4. jei reikia, gazuotas anglies dvideginiu;

42.5. biologiniais rodikliais atitinkantis alaus gamybos reikalavimus.

43. Alui nuskaidrinti gali biiti naudojamos tik tokios medziagos, kurios veikia
mechaniskai ar adsorbcijos buidu ir kurios po to gali biiti pasalinamos, nelickant jokiy arba liekant
aluje tik tokioms liekanoms, kurios nesukelia pavojaus vartotojy sveikatai. Naudojamos
medziagos ir procesai neturi pakeisti alaus skonio ir kvapo.

44. Alaus pusgaminj (iSskyrus aromatizuoto alaus pusgaminj) draudziama saldinti, déti kity
priedy ir (ar) apdoroti kitais Siame reglamente nenustatytais biidais.

45. Draudziama maiSyti skirtingy kategorijy (reglamento 7.1-7.5 punktai) aly, pvz.,7.1
punkte apibréztg aly su 7.2 ar 7.4 punktuose apibréztu alumi.

46. Alus ir alaus kokteiliai, kuriy kokybés rodikliy atitiktis teisés akty reikalavimams
patvirtinama atestuotos laboratorijos iSduotu kokybés dokumentu, pilstomi j stiklinius ir
polietilentereftalato (PET) butelius, metalinius indelius, statines ir kitokig targ, kuri sandariai
uzdaroma. Tara ir jos uzdarymui naudojami kams¢iai turi buiti pagaminti i§ 2004 m. spalio 27 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 1935/2004 d¢l zaliavy ir gaminiy, skirty
liestis su maistu, ir panaikinancio direktyvas 80/590/EEB ir 89/109/EEB (OL 2004 L 338, p. 4),
su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2009 m. birzelio 18 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamentu (EB) Nr. 596/2009 (OL 2009 L 188, p. 14), ir Lietuvos higienos normos HN 16:2011)
»Medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai®,
patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2011 m. geguzés 2 d. jsakymu Nr. V-
417 (Zin., 2011, Nr. 54-2620), reikalavimus atitinkan¢iy medziagy.

47. Alus ir alaus kokteiliai gabenami ir sandéliuojami apsaugoti nuo tiesioginiy saulés
spinduliy ir $alSio, esant ne Zemesnei kaip +2 °C temperatirai. Kaimiskas alus laikomas esant +2—
+12 °C temperatiirai. Sandélio patalpos turi biiti védinamos, jy oro santykinis drégnis turi nevirsSyti
85 proc.

48. VieSojo maitinimo jmonése pilstomas alus ir alaus kokteiliai statinése laikomi bei
pateikiami vartotojams naudojant anglies dioksido ar inertiniy dujy spaudima.

49. Vie$ojo maitinimo jmonéms draudziama } gamintojo taroje iSfasuotg aly ir alaus
kokteilius pridéti vandens, etilo alkoholio ir (ar) kity priedy, taip pat maiSyti skirtingy pavadinimy
aly.

50. Gamintojui prasant, tam tikrais atvejais, pavyzdziui, gaminant specialios rusies aly ar
moksliniams tyrimams skirtg aly, gali biiti padarytos Siame reglamente nustatyty reikalavimy
iSimtys.

VI. ALAUS IR ALAUS KOKTEILIY KOKYBES RODIKLIAI

51. Kiekvienam konkretaus pavadinimo alui ir alaus kokteiliui turi bati parengta receptiira,
kurig tvirtina jmonés vadovas. Receptiiroje turi buti nurodyti organoleptiniai ir toliau i§vardyti
fizikiniai bei cheminiai rodikliai:

51.1. Alui:

51.1.1. sausyjy medZziagy kiekis pradinéje misoje (pradinis ekstraktas), mases proc.;

51.1.2. faktin¢ etilo alkoholio koncentracija, tiirio proc.;

51.1.3. spalvis, EBC vnt.;

51.1.4. pH verté arba riigitingumas, cm®> 1M NaOH tirpalo 100 cm® alaus. Kaimiskam alui
privalomas rodiklis — rugstingumas;

51.1.5. anglies dioksido kiekis, g/dm? arba kPa;

51.1.6. tinkamumo vartoti terminas;

51.1.7. gali biiti nurodomi ir kiti reikiami (kontroliuojami) fizikiniai bei cheminiai rodikliai
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(pvz., kartumo, diacetilo, reglamento 14 ir 15 punktuose nurodyty bei kt.).

51.2. Alaus kokteiliams:

51.2.1. faktiné etilo alkoholio koncentracija, tiirio proc.;

51.2.2. cukraus kiekis, perskaiGiuotas j invertuotajj, g/dm?;

51.2.3. titruojamas riigitingumas, perskaiCiuotas  citriny rigstj, g/dm?®;

51.2.4. anglies dioksido kiekis, g/dm? arba kPa;

51.2.5. tinkamumo vartoti terminas.

52. Anglies dioksido kiekis nustatomas tik j butelius ir metalinius indelius iSpilstytame aluje.
Anglies dioksido aluje turi biiti ne maziau kaip 3,0 g/dm® arba 20 °C temperatiiroje anglies dioksido
perteklinis slégis buteliuose turi vir§yti 90 kPa.

53. Kokybés rodikliams nustatyti taikomi oficialiai Lietuvoje jteisinti analizés metodai. Gali
biti taikomi kiti nustatyta tvarka jforminti analizés metodai, bet tik tuo atveju, jei gauti rezultatai,
jvertinus metody leidziamas tikslumo, pakartojamumo ir atkuriamumo vertes, atitinka nurodytus
Lietuvos standartuose. Nesutarimo atveju rezultatai tikrinami akredituotose neSaliSkose
laboratorijose oficialiai jteisintais analizés metodais.

54. Fizikiniy ir cheminiy rodikliy nuokrypos nuo receptiiroje nurodytyjy neturi vir§yti:

54.1. faktiné¢ etilo alkoholio koncentracija, tirio proc.:

54.1.1. alui, kuriame etilo alkoholio koncentracija nevirsija 5,5 tiirio proc., = 0,5 ;

54.1.2. alui, kuriame etilo alkoholio koncentracija didesné kaip 5,5 tiirio proc., £ 1,0;

54.1.3. alaus kokteiliams £ 0,5;

54.2. sausyjy medziagy kiekio pradinéje misoje, masés proc.:

54.2.1. kaimiSkam alui + 0,5;

54.2.2. kitam alui +0,3;

54.3. spalvis, EBC vnt.:

54.3.1. kaimiSkam alui; tamsiajam alui £ 5;

54.3.2. juodajam alui + 15;

54.3.3. kitam alui + 3;

54.4. cukraus kiekio, perskaiCiuoto j invertuotajj, £ 5,0;

54.5. titruojamojo riigStingumo — + 0,2 g citrinos rugsties kokteiliy litrui, arba = 0,3 ml 1M
NaOH tirpalo 100 ml alaus.

55. Nuokrypos negalimos, jeigu nurodytas leistinas rodikliy intervalas. Reglamento 54.1-54.5
punktuose nurodytos nuokrypos turi biiti taikomos nepazeidziant tyrimy metody, naudojamy
nustatant nurodytus rodiklius, nuokrypy.

56. Alaus ir alaus kokteiliy kiekis pakuotéje turi atitikti Fasuoty produkty kiekio ir matavimo
indy kontrolés techninio reglamento, patvirtinto Valstybinés metrologijos tarnybos direktoriaus
2003 m. lapkri¢io 19 d. jsakymu Nr. V-145 (2008 m. rugs¢jo 11 d. jsakymo Nr. V-73 nauja
redakcija (Zin., 2008, Nr. 106-4076), reikalavimus.

57. Alaus ir alaus kokteiliy mikrobiologiné¢ sauga turi atitikti 2005 m. lapkri¢io 15 d.
Komisijos reglamento (EB) Nr. 2073/2005 dél maisto produkty mikrobiologiniy kriterijy (OL 2005
L 338, p. | ), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2011 spalio 27 d. Komisijos reglamentu Nr.
1086/2011 (OL 2011 L 281, p. 7), nuostatas.

VIl. PREKINIS PATEIKIMAS

58. Vartoti skirto alaus ir alaus kokteiliy zenklinimas, prekinis pateikimas ir reklamavimas
turi atitikti toliau iSvardytas nuostatas.

59. Aly ir alaus kokteilius galima laikyti pardavimui ir parduoti vartotojui, jeigu jie atitinka
reglamento, receptiros ir kity Lietuvos Respublikoje galiojan¢iy teisés akty bei norminiy
dokumenty reikalavimus. Alus, parduodamas Zzmonéms vartoti ir priskirtas vienai i§ reglamento 5, 6
ir 7 punktuose iSvardyty alaus rasiy, turi atitikti tai raiSiai nustatytus reikalavimus. Jeigu gérimas
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gaminamas i§ alui gaminti naudojamy zaliavy, taikant reglamento 29 punkte nurodytus alaus
gamybos procesus, taCiau neatitinka Siame reglamente nustatyty reikalavimy, jis negali buti
apibiidinamas reglamento 7 punkte nurodytais alaus kategorijy pavadinimais.

60. Alus ir alaus kokteiliai zenklinami pagal Lietuvos higienos normos HN119:2002
,Maisto produkty zenklinimas®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro
2002 m. gruodzio 24 d. jsakymu Nr. 677 (Zin., 2003, Nr. 13-530), kity teisés akty,
reglamentuojanciy alkoholiniy gérimy zenklinima, bei Sio reglamento 61 punkto reikalavimus.

61. Etiketéje ar kitu budu pateikiamoje informacijoje be 60 punkte nurodytuose teisés
aktuose nustatyty reikalavimy, papildomai turi biiti nurodoma:

61.1. kategorija pagal reglamento 7 punkta;

61.2. faktiné etilo alkoholio koncentracija (ir alui, kurio faktiné etilo alkoholio koncentracija
didesne¢ kaip 0,5, bet ne didesn¢ kaip 1,2 tiirio proc.), tirio proc., deSimtosiomis dalimis po kablelio;

61.3. sudedamyjy daliy sarasas ir jy kiekis pagal HN 119:2002 reikalavimus (nenurodomas
§io reglamento 7.1 ir 7.5 punktuose apibréztam alui);

61.4. specialios laikymo salygos, jeigu jos nustatytos alaus norminiame dokumente;

61.5. Draudziama naudoti nuoroda j aukstos kokybés aly (,,Ekstra“, ,,Premium®, ,,Eksport™ ir
pan.), nesant tam pagrindo;

61.6. terminu ,,gyvas alus* gali baiti vadinamas nepasterizuotas ir nefiltruotas arba filtruotas
alus, jeigu iki galiojimo termino pabaigos 1 mililitre alaus yra ne maZiau kaip 0,1 milijonas gyvy
mieliy;

61.7. rekomenduojama pateikti nuoroda, kad sudétyje yra sieros dioksido ir sulfity, jei jy
koncentracija, iSreikSta SO,, yra didesné kaip 10 mg/l, ir tada, kai jie susidaro gérimuose natiiraliai;

61.8. alaus kategorija pagal reglamento 7 punktg ir alaus kokteiliy kategorija nurodanciy
raidziy aukstis turi biiti ne mazesnis kaip 3 mm. Kategorijos apibiidinimo visi Zodziai turi biiti
pateikiami to paties Srifto, dydzio ir spalvos raidémis bei vienoje vietoje;

61.9. kai vie$ojo maitinimo jmonéje parduodamas alus pilstomas j polietilentereftalato (PET)
butelius, ant tokio alaus pakuotés ar prie jos pritvirtintoje etiketéje turi biiti nurodyta: alaus kategorija
arba alaus kokteilis, minimalus tinkamumo vartoti terminas arba nurodyta ,.tinka vartoti iki...“ (data)
(nurodoma tik gérimams, kuriuose alkoholio koncentracija mazesné kaip 10 tiirio proc.), alkoholio
koncentracija, iSreikSta tirio proc., visos specialios laikymo ir (ar) vartojimo sglygos, pakuotojo ar
pardavéjo pavadinimas ir adresas.

VIll. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

62. Alaus ir alaus kokteiliy gamintojai, importuotojai, ivezéjai bei pardavéjai turi uztikrinti,
kad jy gaminamy, importuojamy, jvezamy ir parduodamy gérimy prekinis pateikimas atitikty Sio
reglamento reikalavimus, i§skyrus i§lygas, nurodytas $io reglamento 2 punkte.

63. Kiekviena Lietuvos Respublikoje pagaminta ir realizuojama alaus ir alaus kokteiliy partija
privalo turéti atitikt] patvirtinancius dokumentus, iSduotus Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos patvirtintos laboratorijos. Laboratorijy, turinéiy teis¢ iSduoti alkoholio produkty atitiktj
patvirtinan¢ius dokumentus, sarasas patvirtintas Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2004 m. birzelio 30 d. jsakymu Nr. B1-617 (Zin., 2004, Nr. 106-3959). Jmonés,
turincios teis¢ pagal sutart] naudotis nustatyta tvarka atestuoty kity institucijy ar jmoniy maisto
produkty kokybés tyrimo laboratorijy paslaugomis, remdamosi $iy laboratorijy iSduotais alaus
tyrimo protokolais, gali iSduoti savo pagaminto alaus partijos, kuriai buvo atlikti tyrimai, atitikties
deklaracijg.

64. Alaus ir alaus kokteiliy importuotojai kiekvienai importuojamai ir realizuojamai partijai
turi turéti uzsienio valstybés kompetentingos institucijos pripazinty subjekty (laboratorijos, kitos
institucijos ar alkoholio produkty gamintojo) iSduotus ty gérimy atitikt] patvirtinancius
dokumentus, kuriuose taip pat privalo bati pateikiami ir deklaruojami kokybés bei
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nekenksmingumo rodikliai.

65. Alaus ir alaus kokteiliy jvez¢jai kiekvienai jveztai ir realizuojamai partijai turi turéti
uzsienio valstybés tikio subjekty, i§ kuriy tie gérimai buvo jsigyti, iSduotus atitiktj patvirtinan¢ius
dokumentus.

66. Kompetentingai institucijai pareikalavus, turi biti pateikiama informacija apie alaus ir
alaus kokteiliy gamybos technologija ir procesus, gamyboje panaudoty zaliavy ir medziagy sudétj,
kokybe bei kilme.

67. Atitikt] patvirtinantys dokumentai turi buti jforminti pagal Alkoholio produkty atitiktj
patvirtinan¢iy dokumenty jforminimo reikalavimus, patvirtintus Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus 2008 m. vasario 7 d. jsakymu Nr. B1-96 (Zin., 2008, Nr. 18-666), isduodami
bei tvarkomi pagal Alkoholio produkty atitiktj patvirtinan¢iy dokumenty iSdavimo taisykliy,
taikomy parduodant, laikant ir gabenant alkoholio produktus, patvirtinty Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m. vasario 7 d. jsakymu Nr. B1-96 (Zin., 2008, Nr. 18-666),
reikalavimus.

68. Ukio subjektai, nesilaikantys $io reglamento reikalavimy, atsako Lietuvos Respublikos
teisés akty nustatyta tvarka.

Priedo pakeitimai:
Nr. 3D-45, 2005-01-28, Zin., 2005, Nr. 16-507 (2005-02-03), i. k. 10523301SAK0003D-45
Nr. 3D-701, 2012-08-29, Zin., 2012, Nr. 103-5255 (2012-09-04), i. k. 11223301SAK003D-701
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Alaus ir alaus kokteiliy apibiidinimo, gamybos
ir prekinio pateikimo techninio reglamento
priedas

(Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro
2012 m. lapkricio 21 d. jsakymo Nr. 3D-882
redakcija)

ANGLIES DIOKSIDO KOKYBES IR SAUGOS RODIKLIAI

Atsizvelgiant ] tarptautiniy organizacijy — Europos dujy asociacijos (The European Industrial
Gases Association), Suspausty dujy asociacijos (Compressed Gases Association) ir Tarptautines
gérimy technologijy sgjungos (The International Society of Beverage Technologists) — nustatytus
reikalavimus, maisto ir gérimy pramoné¢je naudojamas anglies dioksidas turi atitikti Siuos kokybeés ir
saugos rodiklius:

CO; kiekis, turio proc., ne maziau kaip 99,9
Vandens gary tirio dalis, ppm, ne didesné kaip 20
Amoniako turio dalis, ppm, ne didesné kaip 2,5
Deguonies tiirio dalis, ppm, ne didesné kaip 30
Nelakios liekanos masés dalis, ppm, ne didesné kaip 10
Nelakios organinés lickanos masés dalis, ppm, ne didesné kaip 5

Visy lakiyjy angliavandeniliy, nustatomy kaip metanas,
turio dalis, ppm, ne didesné kaip 50

Aromatiniy angliavandeniliy (perskaiciuoty j

benzeny) tiirio dalis, ppm, ne didesné kaip 0,02
Anglies monoksido tiirio dalis, ppm, ne didesné kaip 10
Metanolio tirio dalis, ppm, ne didesné kaip 10
Bendrosios sieros (kaip S) turio dalis, ppm, ne didesn¢ kaip 0,1
Kvapas be pasaliniy priemaisy

Priedo pakeitimai:
Nr. 3D-882, 2012-11-21, Zin., 2012, Nr. 137-7029 (2012-11-27), i. k. 11223301SAK003D-882

Pakeitimai:

1.
Lietuvos Respublikos Zemes iikio ministerija, [sakymas
Nr. 3D-150, 2003-04-09, Zin., 2003, Nr. 35-1522 (2003-04-11), i. k. 10323301SAK003D-150


https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=TAR.6CA8329F5C81
https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=TAR.D94D9ED885D5
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2.

Lietuvos Respublikos zemés tikio ministerija, J[sakymas

Nr. 3D-45, 2005-01-28, Zin., 2005, Nr. 16-507 (2005-02-03), i. k. 1052330I1SAK0003D-45
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