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PATVIRTINTA

Lietuvos Respublikos Zzemés iikio ministro
2008 m. kovo 14 d. jsakymu Nr. 3D-138
(Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro
2021 m. rugpjicio 31 d.

jsakymo Nr. 3D-540 redakcija)

DEHIDRATUOTO KONSERVUOTO PIENO, SKIRTO ZMONEMS VARTOTI,
TECHNINIS REGLAMENTAS

| SKYRIUS
BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto Zmonéms vartoti, techninis reglamentas (toliau —
Reglamentas) parengtas jgyvendinant 2001 m. gruodzio 20 d. Tarybos direktyva 2001/114/EB dél
zmonéms vartoti skirto tam tikro i§ dalies arba visiS8kai dehidratuoto konservuoto pieno su
paskutiniais pakeitimais, padarytais 2013 m. spalio 9 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu
(ES) Nr. 1021/2013 ir vadovaujantis 1979 m. lapkri¢io 13 d. Pirmgja Komisijos direktyva
79/1067/EEB, nustatancia tam tikro zmonéms vartoti skirto i§ dalies arba visiSkai dehidratuoto
pieno Bendrijos analizés metodus, bei 1987 m. spalio 6 d. Pirmgja Komisijos direktyva
87/524/EEB, nustatanc¢ia cheminei analizei skirtus Bendrijos éminiy ¢émimo metodus, taikomus
vykdant pieno konservy monitoringg.

2. Reglamentas taikomas i§ dalies arba visiSkai dehidratuoto konservuoto pieno, sKirto
zmonéms vartoti (toliau — dehidratuotas konservuotas pienas), gaminiams (KN kodai: 0402.10;
0402.21; 0402.29 (isskyrus 0402.29.11); 0402.91; 0402.99), atitinkantiems 6 punkte pateiktas
sgvokas, skirtiems tiesiogiai vartoti arba perdirbti.

Reglamento reikalavimai netaikomi kiidikiy mitybos gaminiams.

3. Reglamentas atitinka 2015 m. rugséjo 9 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyvos
(ES) 2015/1535, kuria nustatoma informacijos apie techninius reglamentus ir informacinés
visuomenes paslaugy taisykles teikimo tvarka, reikalavimus.

4. Reglamento reikalavimy privalo laikytis visi tkio subjektai, tiekiantys Reglamente
apibréZztus gaminius Lietuvos Respublikos rinkai.

5. Ta apimtimi, kuria dehidratuoto konservuoto pieno aspekty nereguliuoja Reglamente
nurodyti Europos Sajungos teisés aktai, Lietuvos Respublikos rinkai tiekiamam dehidratuotam
konservuotam pienui taikomas abipusio pripazinimo principas, kaip jis apibréztas Lietuvos
Respublikos Vyriausybes 2003 m. spalio 9 d. nutarimo Nr. 1252 ,,D¢él 2019 m. kovo 19 d. Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2019/515 dél kitoje valstybéje nar¢je teisétai parduodamy
prekiy abipusio pripazinimo, kuriuo panaikinamas Reglamentas (EB) Nr. 764/2008, jgyvendinimo



ir abipusio pripazinimo principo sampratos" 3.2 papunktyje.

6. Reglamente vartojamos sgvokos:

6.1. Visiskai dehidratuotam pienui apibudinti vartojamos sagvokos:

6.1.1. Dehidratuotas pienas — i$ nenugriebto, nugriebto arba i§ dalies nugriebto pieno,
grietinélés arba i$ jy miSinio Salinant vandenj gaunamas sausas gaminys, kurio drégmé sudaro ne
daugiau kaip 5 proc. gaminio masés. Dehidratuotas pienas klasifikuojamas j Sias kategorijas:
grietinélés milteliai, nenugriebto pieno milteliai, i§ dalies nugriebto pieno milteliai, nugriebto pieno
milteliai.

6.1.2. Grietinélés milteliai — iSdZiovinus labai rieby pieng gaunamas sausas pieno gaminys,
kurio ne maziau kaip 42 proc. masés sudaro pieno riebalai.

6.1.3. Nenugriebto pieno milteliai — iSdZiovinus pieng gaunamas sausas pieno gaminys,
kurio ne maziau kaip 26 proc., bet maziau kaip 42 proc. masés sudaro pieno riebalai.

6.1.4. IS dalies nugriebto pieno milteliai — iSdziovinus i§ dalies nugriebta pieng gaunamas
sausas pieno gaminys, kurio ne maziau kaip 1,5 proc., bet maziau kaip 26 proc. masés sudaro pieno
riebalai.

6.1.5. Nugriebto pieno milteliai — i8dziovinus nugriebtg pieng gaunamas sausas pieno
gaminys, kurio ne daugiau kaip 1,5 proc. masés sudaro pieno riebalai.

6.2. IS dalies dehidratuotas pienas — saldintas arba nesaldintas skystas gaminys, gaunamas
pasalinus dalj vandens i§ nenugriebto, nugriebto arba i§ dalies nugriebto pieno arba jy misinio, ]
kurj gali buti primaiSyta grietinélés ir (arba) dehidratuoto pieno. Pridéto dehidratuoto pieno turi bati
ne daugiau kaip 25 proc. gaminio sausyjy pieno medziagy kiekio. IS dalies dehidratuotas pienas
klasifikuojamas j Sias kategorijas: nesaldintas sutirStintas pienas ir saldintas sutirStintas pienas.

6.2.1. Nesaldintam sutirStintam pienui apibiidinti vartojamos sgvokos:

6.2.1.1. SutirStinta grietinélé — i dalies dehidratuoto pieno gaminys, kurio ne maziau kaip
15 proc. masés sudaro pieno riebalai ir ne maziau kaip 26,5 proc. — sausosios pieno medziagos.

6.2.1.2. SutirStintas pienas — i dalies dehidratuotas pienas, kurio ne maziau kaip 7,5 proc.
masés sudaro pieno riebalai ir ne maziau kaip 25 proc. — sausosios pieno medziagos.

6.2.1.3. Sutirstintas i§ dalies nugriebtas pienas — i§ dalies dehidratuotas pienas, kurio ne
maziau kaip 1 proc., bet maZiau kaip 7,5 proc. masés sudaro pieno riebalai ir ne maZiau kaip 20
proc. — sausosios pieno medzZiagos.

6.2.1.4. SutirStintas nugriebtas pienas — iS dalies dehidratuotas pienas, kurio ne daugiau
kaip 1 proc. masés sudaro pieno riebalai ir ne maziau kaip 20 proc. — sausosios pieno medziagos.

6.2.2. Saldintam sutir§tintam pienui apibiidinti vartojamos sgvokos:

6.2.2.1. Saldintas sutirStintas pienas — i§ dalies dehidratuotas pienas su sacharoze

(pusbal¢iu cukrumi, baltuoju cukrumi arba ypac¢ baltu cukrumi), kurio ne maziau kaip 8 proc. mases



sudaro pieno riebalai ir ne maziau kaip 28 proc. — sausosios pieno medziagos.

6.2.2.2. Saldintas sutirStintas i§ dalies nugriebtas pienas — i$ dalies dehidratuotas pienas
su sacharoze (pusbalCiu cukrumi, baltuoju cukrumi arba ypa¢ baltu cukrumi), kurio ne maziau kaip
1 proc., bet maziau kaip 8 proc. masés sudaro pieno riebalai ir ne maziau kaip 24 proc. — Sausosios
pieno medziagos.

6.2.2.3. Saldintas sutirStintas nugriebtas pienas — i$ dalies dehidratuotas pienas su
sacharoze (pusbalCiu cukrumi, baltuoju cukrumi arba ypac baltu cukrumi), kurio ne daugiau kaip 1
proc. mases sudaro pieno riebalai ir ne maziau kaip 24 proc. — sausosios pieno medZziagos.

7. Nepazeidziant Reglamento 6 punkte nurodyty sudéties reikalavimy, baltymy kiekis
dehidratuotame konservuotame piene gali buti keiiamas taip, kad jy kiekis buty maZiausiai 34
proc. mases (skaiCiuojant sausosiose neriebalinése medziagose), pridedant ir (arba) pasalinant pieno
sudedamgsias dalis taip, kad nepasikeisty iSriigy baltymy ir kazeino santykis dehidratuotame
konservuotame piene.

8. Reglamento 1 priede pateiktas kai kuriy specifiniy, alternatyviy Reglamento 6 punkte
apibudinty dehidratuoto konservuoto pieno gaminiy savokuy ir jy iSaiskinimo aprasas. Sios savokos

gali buti vartojamos tik Reglamento 1 priede nurodyta kalba ir nurodytomis sglygomis.

11 SKYRIUS
KOKYBES REIKALAVIMAI

9. Zaliava ir leistini priedai gaminiams, i§vardytiems 6 punkte:

9.1. pienas, kuris atitinka reikalavimus, iSdéstytus 2004 m. balandzio 29 d. Europos
Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 853/2004, nustatan¢iame konkre¢ius gyviininés kilmés
maisto produkty higienos reikalavimus, su visais pakeitimais (toliau — reglamentas (EB) Nr.
853/2004);

9.2. grietinéle, kuri atitinka reikalavimus, iSdéstytus Grietinélés ir jos gaminiy kokybes
reikalavimuose, patvirtintuose Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro 2005 m. balandzio 18 d.
jsakymu Nr. 3D-225 ,.D¢l Grietinélés ir jos gaminiy kokybés reikalavimy patvirtinimo*;

9.3. Pagal Reglamento 7 punkta reguliuojant baltymy kiek;j leidziama déti $iy Zaliavy:

9.3.1. pieno baltymy koncentrato (retentato), kuris gaunamas koncentruojant pieno, i§ dalies
nugriebto pieno arba nugriebto pieno baltymus ultrafiltravimo biidu;

9.3.2 pieno filtrato (permeato), kuris gaunamas ultrafiltravimo budu i§ pieno, i§ dalies
nugriebto pieno ir nugriebto pieno paSalinus pieno riebalus ir baltymus;

9.3.3. laktozés, natiiralios pieno sudedamosios dalies, paprastai gaunamos i§ iSrigy, ir
kurioje bevandeneés laktozes kiekis yra ne mazZesnis kaip 99,0 proc. m/m sausojoje medziagoje. Ji

gali biti bevandené arba turéti vieng kristalizacinio vandens molekule arba biti abiejy varianty



misinys.

10. Gaminant reglamente apibudintus gaminius leistini vitaminai, mineralai ir Kkitos
medziagos, atitinkanc¢ios 2006 m. gruodzio 20 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)
Nr. 1925/2006 dél maisto produkty papildymo vitaminais ir mineralais bei tam tikromis kitomis
medziagomis nuostatas.

11. Gaminant Reglamento 6.2.2 papunktyje apibréztus gaminius leidziama pridéti laktozés,
bet pridétas laktozés kiekis turi biiti ne didesnis kaip 0,03 proc. galutinio gaminio masés.

12. Nepazeidziant reglamento (EB) Nr. 853/2004 nuostaty, Reglamento 6 punkte apibudinti
gaminiai konservuojami Siais buidais:

12.1. 6.1 papunktyje apibtidinti gaminiai — dehidratuojant;

12.2. 6.2.1 papunktyje apibtdinti gaminiai — $iluminiu budu (sterilizuojant, apdorojant
ultraauksta temperatiira ir kt.);

12.3. 6.2.2 papunktyje apibiidinti gaminiai — pridedant sacharozés.

_HI'SKYRIUS
ZENKLINIMAS

13. Reglamento 6 ir 8 punktuose apibudinti gaminiai zenklinami pagal 2011 m. spalio 25 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 dél informacijos apie maistg
teikimo vartotojams, kuriuo 1§ dalies kei¢iami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr.
1924/2006 ir (EB) Nr. 1925/2006 bei kuriuo panaikinami Komisijos direktyva 87/250/EEB,
Tarybos direktyva 90/496/EEB, Komisijos direktyva 1999/10/EB, Europos Parlamento ir Tarybos
direktyva 2000/13/EB, Komisijos direktyvos 2002/67/EB ir 2008/5/EB bei Komisijos reglamentas
(EB) Nr. 608/2004, su visais pakeitimais, Lietuvos higienos normos HN 119:2014 ,Maisto
produkty Zenklinimas®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m.
gruodzio 24 d. isakymu Nr. 677 ,,D¢l Lietuvos higienos normos HN 119:2014 ,Maisto produkty
Zenklinimas* patvirtinimo*, kity Europos Sajungos ir Lietuvos Respublikos teisés akty,
reglamentuojanéiy maisto produkty zenklinimg, reikalavimus.

14. Be privalomy Reglamento 13 punkte nurodytuose teisés aktuose nustatyty reikalavimy,
turi buti laikomasi Siy papildomy Zenklinimo reikalavimy:

14.1. gaminio pavadinimas turi atitikti 6 ir 8 punkty sgvokas;

14.2. Zenklinant gaminius bitina nurodyti pieno riebaly kiekj masés procentais, iSskyrus
sutir§tintg nugriebta piena, saldintg sutirstinta nugriebta pieng ir nugriebto pieno miltelius;

14.3. Zenklinant Sio reglamento 6.2.1 ir 6.2.2 papunkciuose apibidintus gaminius, biitina
nurodyti ir sausyjy neriebaliniy pieno medziagy kiekj masés procentais;

14.4. pieno riebaly ir sausyjy neriebaliniy pieno medziagy kiekiai masés procentais turi biiti



pateikti greta gaminio pavadinimo;

14.5. gaminiy, apibudinty Sio reglamento 6.1 papunktyje, etiketése turi buti pateiktos
rekomendacijos, kaip juos regeneruoti (atskiesti), ir regeneruoto gaminio riebumas. Riebumas
nenurodomas regeneruotiems nugriebto pieno milteliams. Etiketéje turi buiti nurodyta, kad gaminys
neskirtas kiidikiams iki 12 mén. maitinti;

14.6. jeigu gaminiai, kuriy vienetas sveria maziau kaip 20 g, yra jpakuoti j bendraja pakuote,
Ju etiketéje butina nurodyti tik pavadinima, o kiti reikalaujami rekvizitai gali biiti nurodomi tik ant

bendrosios pakuotés.

IV SKYRIUS
PAGRINDINIAI MEGINIU EMIMO IR ANALIZES METODAI

nurodymai (ISO 707:2008)".

16. Méginiy paruoSimas cheminei analizei atlickamas, kaip nurodyta Reglamento 2 priede.

17. Sausyjy medziagy kiekis Reglamento 6.2.1 papunktyje apibiidintuose gaminiuose
nustatomas taikant Reglamento 3 priede nurodyta metodg arba pagal LST ISO 6731 ,Pienas,
grietin¢lé ir sutirStintas pienas. Visuminio sausyjy medziagy kiekio nustatymas (pamatinis metodas)
(tapatus ISO 6731:2010)*.

18. Sausyjy medziagy kiekis Reglamento 6.2.2 papunktyje apibiidintuose gaminiuose
nustatomas taikant Reglamento 3 priede nurodyta metodg arba pagal LST ISO 6734 ,Saldintas
sutirStintas pienas. Visuminio sausyjy medziagy kiekio nustatymas (pamatinis metodas) (tapatus
ISO 6734:2010)".

19. Drégmés kiekis Reglamento 6.1 papunktyje apibiidintuose gaminiuose nustatomas
taikant Reglamento 4 priede nurodyta metoda arba pagal LST EN ISO 5537 ,Sausasis pienas.
Drégmés kiekio nustatymas (pamatinis metodas) (ISO 5537:2004) .

20. Riebaly kiekis Reglamento 6.2 papunktyje apibiidintuose gaminiuose nustatomas taikant
Reglamento 5 priede nurodyta metoda arba pagal LST EN ISO 1737 ,SutirStintas saldintas ir
nesaldintas pienas. Riebaly kiekio nustatymas. Gravimetrinis metodas (pamatinis metodas) (ISO
1737:2008)*.

21. Riebaly kiekis Reglamento 6.1 papunktyje apibudintuose gaminiuose nustatomas taikant
Reglamento 6 priede nurodyta metoda arba pagal LST EN ISO 1736 ,,Sausasis pienas ir sausieji
pieno gaminiai. Riebaly kiekio nustatymas. Gravimetrinis metodas (pamatinis metodas) (ISO
1736:2008)".

22. Pieno rugsties ir laktaty kiekis Reglamento 6.1 papunktyje apibiidintuose gaminiuose

nustatomas taikant Reglamento 7 priede nurodyta metoda arba pagal LST EN ISO 8069 ,,Sausasis



pienas. Pieno riigsties ir laktaty kiekio nustatymas (ISO 8069:2005).

23. Titruojamasis rugstingumas Reglamento 6.1 papunktyje apibiidintuose gaminiuose
nustatomas pagal LST ISO 6091 ,Sausasis pienas. Titruojamojo riigS§tingumo nustatymas
(pamatinis metodas) (tapatus ISO 6091:2010).

24. Fosfatazés aktyvumas Reglamento 6.1 papunktyje apibiidintuose gaminiuose nustatomas
taikant Reglamento 8 priede nurodyta metoda arba pagal LST ISO 3356 ,Pienas. Sarminés
fosfatazés nustatymas (tapatus ISO 3356:2009)%, arba pagal LST EN ISO 11816-1 ,,Pienas ir pieno
gaminiai. Sarminés fosfatazés aktyvumo nustatymas. 1 dalis. Fluorimetrijos metodas, taikomas
pienui ir pieno gérimams (ISO 11816-1:2013)%.

25. Baltymy kiekis dehidratuotame konservuotame piene nustatomas pagal LST EN ISO
8968-1 ,,Pienas ir pieno gaminiai. Azoto kiekio nustatymas. 1 dalis. Kjeldalio principas ir zalio
baltymo skai€iavimas (ISO 8968-1:2014)*; LST EN ISO 8968-3 ,,Pienas. Azoto kiekio nustatymas.
3 dalis. Mineralizavimo virimo bloke metodas (pusiau mikroanalizés spartusis jprastinis metodas)
(1SO 8968-3:2004); LST EN ISO 8698-4 ,,Pienas ir pieno gaminiai. Azoto kiekio nustatymas. 4
dalis. Baltyminio ir nebaltyminio azoto kiekio nustatymas ir tikrojo baltymo kiekio skai¢iavimas
(pamatinis metodas) (ISO 8968-4:2016)".

Pastabos:

1. Jei pateikiamas daugiau nei vienas analizés metodas, méginys gali biiti tiriamas pagal bet
kurj 1§ jy. Bandymo ataskaitoje biitina nurodyti, kuris metodas taikytas.

2. Dehidratuotas konservuotas pienas gali biiti tiriamas ir kitais jprastiniais bei lygiaverciais

pagal tiksluma metodais.

V SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

26. Dehidratuoto konservuoto pieno gamintojai bei pardavéjai turi uztikrinti, kad jy
gaminamy ir tiekiamy rinkai produkty kokybé atitikty Reglamento reikalavimus.

27. Lietuvos Respublikos kompetentingai institucijai pareikalavus, turi bati pateikiama
informacija apie dehidratuoto konservuoto pieno gamybos technologija ir procesus, gamyboje
panaudoty zaliavy ir medziagy sudéti, kokybe bei kilme.

28. Pazeidus Reglamento nuostatas, dehidratuota konservuota pieng realizuoti draudziama.

29. Ukio subjektai, nesilaikantys Reglamento nuostaty, atsako Lietuvos Respublikos teisés

akty nustatyta tvarka.




Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto Zmonéms
vartoti, techninio reglamento
1 priedas

KAI KURIU GAMINIU ALTERNATYVIU SAVOKU APRASAS

1. Angliskas pavadinimas ,,evaporated milk* atitinka sutirStintg pieng, kuriame pagal masg¢
yra ne maziau kaip 9 proc. pieno riebaly ir 31 proc. sausyjy pieno medziagy.

2. Pranciiziski pavadinimai ,,lait demi-écrémé concentré ir ,,lait demi-écrémé non sucré®,
ispaniSkas pavadinimas ,leche evaporada semidesnatada®, olandiski pavadinimai ,,ge€vaporeerde
halfvolle melk* arba ,halfvolle koffiemelk* ir angliSkas pavadinimas ,,evaporated semi-skimmed
milk* atitinka sutirStintg 1§ dalies nugriebtg piena, kuriame pagal mase yra tarp 4,0 proc. ir 4,5 proc.
pieno riebaly ir ne maziau kaip 24 proc. sausyjy pieno medziagy.

3. Daniskas pavadinimas ,,kondenseret kaffeflade® ir vokiskas pavadinimas ,kondensierte
Kaffeesahne* atitinka sutirStintg grietinélg.

4. DaniSkas pavadinimas ,fledepulver”, vokiski pavadinimai ,Rahmpulver® ir
»Sahnepulver”, pranciiziSkas pavadinimas ,créme en poudre”, olandiSkas pavadinimas
L<roompoeder, SvediSkas pavadinimas ,.griddpulver® ir suomiskas pavadinimas ,,kermajauhe*
atitinka grietin¢lés miltelius.

5. PranciiziSkas pavadinimas ,Jait demi-écrémé concentré sucré®, ispaniSkas pavadinimas
»leche condensada semidesnatada® ir olandiskas pavadinimas ,,gecondenseerde halfvolle melk met
suiker* atitinka saldintg sutirStintg iS dalies nugriebtg pieng, kuriame pagal mas¢ yra tarp 4 proc. ir
4,5 proc. riebaly ir ne maziau kaip 28 proc. sausyjy pieno medziagy.

6. PranciiziSskas pavadinimas ,lait demi-écrémé en poudre, olandiSkas pavadinimas
,halfvolle melkpoeder* ir angliski pavadinimai ,,semi-skimmed milk powder* arba ,dried semi-
skimmed milk* atitinka i§ dalies nugriebto pieno miltelius, kuriy pieno riebaly kiekis yra tarp 14
proc. ir 16 proc.

7. Portugaliskas pavadinimas ,,leite em p6 meio gordo* atitinka i§ dalies nugriebto pieno
miltelius, kuriy pieno riebaly kiekis yra tarp 13 proc. ir 26 proc.

8. Olandiskas pavadinimas ,koffiemelk* atitinka sutirStintg pieng.

9. Suomiskas pavadinimas ,,rasvaton maitojauhe* atitinka nugriebto pieno miltelius.

10. IspaniSkas pavadinimas ,leche en polvo semidesnatada“ atitinka i§ dalies nugriebto
pieno miltelius, kuriy pieno riebaly kiekis yra tarp 10 proc. ir 16 proc.

11. Maltietiskas pavadinimas ,,Halib evaporat® atitinka sutirStintg piena.

12. Maltietiskas pavadinimas ,,Halib evaporat b'kontenut baxx ta' xaham atitinka sutirStintg

i§ dalies nugriebtg piena.



13. EstiSkas pavadinimas ,,koorepulber atitinka grietin¢lés miltelius.

14. EstiSkas pavadinimas ,,piimapulber* atitinka nenugriebto pieno miltelius.

15. Estiskas pavadinimas ,,viherasvane kondenspiim™ atitinka sutirstintg i§ dalies nugriebta
pieng.

16. Estiskas pavadinimas ,magustatud vidherasvane kondenspiim* atitinka saldintg
sutirStintg 1§ dalies nugriebta piena.

17. Estiskas pavadinimas ,,viherasvane piimapulber® atitinka i§ dalies nugriebto pieno
miltelius.

18. Cekiskas pavadinimas ,,zahusténa neslazena smetana“ atitinka sutirtintg grietinéle.

19. Cekiskas pavadinimas ,,zahu§téné neslazené plnotuéné mléko* atitinka sutiritinta piena.

20. Cekiskas pavadinimas ,zahu§téné neslazené polnotuéné mléko™ atitinka sutirtinta is
dalies nugriebtg pieng, kuriame riebalai pagal masg¢ yra nuo 4 proc. iki 4,5 proc.

21. Cekiskas pavadinimas ,,zahusténé slazené plnotuéné mléko* atitinka saldinta sutir§tinta
piena.

22. Cekiskas pavadinimas ,,zahusténé slazené polotu¢éné mléko* atitinka saldinta sutir$tinta
1§ dalies nugriebta pieng, kuriame riebalai pagal mase sudaro nuo 4 proc. iki 4,5 proc.

23. Cekiskas pavadinimas ,,su$éna smetana“ atitinka grietinélés miltelius.

24. Cekiskas pavadinimas ,,zahusténé slazené polotuéné mléko* atitinka i§ dalies nugriebto

pieno miltelius, kuriy riebaly kiekis pagal mase yra nuo 14 proc. iki 16 proc.




Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto zmonéms
vartoti, techninio reglamento
2 priedas

DEHIDRATUOTO KONSERVUOTO PIENO, SKIRTO ZMONEMS VARTOTI,
SUDETIES ANALIZES BENDRIEJI REIKALAVIMAI

1. Méginio paruosimas cheminei analizei:

1.1. SutirStintos grietin¢lés, sutirStinto pieno, sutirStinto i§ dalies nugriebto pieno, sutirStinto
nugriebto pieno meginiy paruosSimas:

Uzdaryta skardiné supurtoma ir pavartoma. Skardin¢ atidaroma ir pienas létai perpilamas |
kita hermetiskai uzdaromg inda, pakartotinio perpylimo metu sumaiSant. jsitikinama, ar visi prie
skardinés sieneliy ir dugno prikibe riebaly ir pieno liku¢iai jmaiSyti | méginj. Indas uZzdaromas.
Jeigu turinys nevienalytis, indas pasSildomas 40 °C temperatiiros vandens vonioje. Kas 15 minuciy
energingai supurtoma. Po dviejy valandy indas iStraukiamas i§ vandens vonios ir jam leidziama
atvésti iki kambario temperatiiros. Nuimamas dangtelis ir indo turinys gerai sumaiSomas SauksStu
arba mentele (jeigu atsiskyré riebalai, méginys neturéty biiti tiriamas). Indas uzdaromas ir laikomas
Saltai.

1.2. Saldinto sutir§tinto pieno, saldinto sutirStinto i§ dalies nugriebto pieno, saldinto
sutirStinto nugriebto pieno méginiy paruoSimas:

1.2.1. Uzdaryta sutirstinto pieno skardiné Sildoma (30—40) °C temperatiiros vandens vonioje
apie 30 minuc¢iy. Skardiné atidaroma ir turinys gerai sumaiSomas mentele arba Saukstu, darant
judesius aukstyn, Zemyn ir ratu, kad biity gautas vienodas virSutiniy ir apatiniy sluoksniy misinys.
jsitikinama, ar prie skardinés sieneliy ir dugno prilipe pieno likuciai jmaiSyti ] méginj. Turinys
perpilamas j kitg inda (su sandariu dangteliu). Indas uzdaromas ir laikomas $altai.

1.2.2. Sutir§tinto pieno tubelés galas nukerpamas ir turinys supilamas i indg (su sandariu
dangteliu). Po to tiibele perkerpama iSilgai. Gaminys, prilipes prie vidinés pusés, nugramdomas ir
ripestingai sumaiSomas su visu turiniu. Indas uzdaromas ir laikomas Saltai.

1.3. Grietin¢lés milteliy, nenugriebto pieno milteliy, i§ dalies nugriebto pieno milteliy,
nugriebto pieno milteliy méginiy paruoSimas:

Pieno milteliai perpilami j Svary sausg indg (su sandariu dangteliu), kurio turis du kartus
didesnis uz milteliy uZimama tirj. Indas tuoj pat uzdaromas ir pieno milteliai gerai sumaiSomi
keleta karty purtant ir vartant indg. Kad drégmés absorbcija biity kuo mazesné, ruoSiant meéginj
nereikéty palikti pieno milteliy atvirame ore.

2. Reagentai:

2.1. Tirpinimo, skiedimo arba plovimo tikslais turi buti naudojamas tik degazuotas arba



prie$ naudojimg 10 min. pavirintas, maziausiai 3-i0j0 grynumo laipsnio analizés vanduo pagal
Lietuvos standarta LST EN ISO 3696 ,,Analizés vanduo. Apibiidinimas ir analizés metodai®.
Savokos iStirpinimas, tirpinimas arba skiedimas be kity nuorody suprantamos kaip iStirpinimas,
tirpinimas vandenyje ir skiedimas vandeniu.

2.2. Cheminiai reagentai. Visi naudojami cheminiai reagentai turi bati analiziskai gryni,
iSskyrus tuos atvejus, kai nurodoma kitaip.

3. Iranga:

3.1. jrangos sarasai. Juose nurodoma tik specialios paskirties jranga;

3.2. analizinés svarstyklés, sverian¢ios 0,1 mg tikslumu.

4. Rezultaty apskaiciavimas:

4.1. procenty apskaiCiavimas. Rezultatai turi buti apskaiiuojami laboratorinio meéginio
mases procentais, i$skyrus tuos atvejus, kai nurodyta kitaip;

4.2. reikSminiy skaitmeny skaicius. Galiausiai reik§miniy skaitmeny turi biiti ne daugiau nei
leidZia taikomo analizés metodo tikslumas.

5. Bandymo ataskaita. Ataskaitoje turi biti nurodytas taikomas analizés metodas ir gauti
rezultatai. Be to, joje turi biiti nurodytos visos (ir neprivalomos) metodikos, analizés metode
nenurodytos salygos, taip pat visos aplinkybés, kurios galé¢jo daryti poveikj gautam rezultatui.

Bandymo ataskaita turi suteikti visg informacija, reikalingg méginiui identifikuoti.




Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto Zmonéms
vartoti, techninio reglamento
3 priedas

SAUSUJU MEDZIAGU KIEKIO NUSTATYMAS
(Dziovinimo spintoje esant 99 °C temperatiirai)

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas sausyjy medziagy kiekis:

1.1. sutirStintos grietin¢lés;

1.2. sutirstinto pieno;

1.3. sutirstinto i§ dalies nugriebto pieno;

1.4. sutir§tinto nugriebto pieno;

1.5. saldinto sutirStinto pieno;

1.6. saldinto sutirstinto i§ dalies nugriebto pieno;

1.7. saldinto sutirStinto nugriebto pieno.

2. Apibrézimas. SutirStintos grietinélés ir sutirstinto pieno sausyjuy medziagy kiekis —
sausyjy medziagy kiekis, nustatytas apibtidintu metodu.

3. Metodo esmé. Zinomas méginio kiekis skiedZiamas vandeniu, sumai§omas su sméliu ir
dziovinamas (99+1) °C temperatiroje. Po dZiovinimo likusi masé¢ yra sausyjy medziagy masé ir
apskai¢iuojama méginio mase€s procentais.

4. Reagentai:

4.1. kvarcinis smélis arba jiiros smeélis, apdorotas druskos riigstimi (daleliy dydis — nuo 0,18
mm iki 0,5 mm, jos pereina per 500 mikrony sietg ir sulaikomos 180 mikrony sietu). Jis turi atitikti
§] kontrolinj bandyma:

4.1.1. 25 g sme¢lio 2 valandas kaitinama dziovinimo spintoje (5.3 p.), kaip apraSyta 6.1-6.3
punktuose. Ipilama 5 ml vandens, vél kaitinama dZiovinimo spintoje 2 valandas, atSaldoma ir vél
pasveriama. Dviejy svérimy metu nustatyty masiy skirtumas turi nevirSyti 0,5 mg;

4.1.2. prireikus smelis 3 dienas apdorojamas 25 proc. druskos riigsties tirpalu, retkarciais
pamaisant druskos riigSties tirpalu uzpilta smélj. Plaunama vandeniu tol, kol pranyksta rtigstiné
reakcija arba nelieka chloro jony. ISdZiovinama 160 °C temperatiiroje ir vél patikrinama, kaip
apraSyta 4.1.1 punkte.

5. Jranga:

5.1. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

5.2. metaliniai biuksai, geriau i§ nikelio, aliuminio arba nertidijan¢io plieno. Biuksai turi
turéti labai gerai priglundan¢ius dangtelius, kuriuos galima lengvai nuimti. Tinkami matmenys yra

Sie: skersmuo — nuo 60 mm iki 80 mm, aukstis — apie 25 mm;



5.3. gerai ventiliuojama, termostatisSkai reguliuojama atmosferos slégio dziovinimo spinta,
kurioje nustatoma (99+1) °C temperatiira. Temperatira turéty biiti vienoda visoje dziovinimo
spintoje;

5.4. eksikatorius, pripildytas naujai aktyvuoto silicio gelio su vandens kiekio indikatoriumi
arba ekvivalentiSko desikanto;

5.5. stiklinés lazdelés, suplotu vienu galu ir tokio ilgio, kad tilpty metaliniy biuksy (5.2 p.)
viduje;

5.6. vandens vonia virinimui.

6. Procedura:

6.1. | biuksg (5.2 p.) pasveriama apie 25 g smélio (4 p.) ir jJdedama trumpa stikliné lazdelé
(55p.);

6.2. neuzdengtas biuksas su turiniu bei dangtelis jdedami j dziovinimo spintg (5.3 p.) ir
kaitinami dvi valandas;

6.3. biuksas vél uzdengiamas dangteliu ir perdedamas j eksikatoriy (5.4 p.). Leidziama jam
atvésti iki kambario temperatiiros ir pasveriama 0,1 mg tikslumu (My);

6.4. smélis sustumiamas ] vieng biukso puse. | tuscig vietg pilama apie 1,5 g sutirStinto
saldinto pieno arba 3,0 g sutirStinto pieno méginio. Biuksas vél uzdengiamas ir pasveriamas 0,1 mg
tikslumu (My);

6.5. dangtelis nuimamas, jpilama 5 ml vandens ir stikline lazdele sumaiSomi skysciai, po to
smélis ir skystoji dalis. Lazdelé palieckama biukse;

6.6. biuksas jstatomas j verdan¢io vandens vonig (5.6 p.) ir palickamas joje, kol iSgaruoja
vanduo; tai paprastai trunka 20 minuc¢iy. Retkarc¢iais miSinys pamaiSomas lazdele, kad masé gerai
vésty ir dziidama nesustingty j gabalg. Lazdelé palickama biukse;

6.7. biuksas ir dangtelis jdedami j dZiovinimo spintg ir laikomi pusantros valandos;

6.8. biuksas vél uzdengiamas dangteliu ir perdedamas | eksikatoriy (5.4 p.), jam leidZiama
atvesti iki kambario temperatiiros ir pasveriama 0,1 mg tikslumu;

6.9. biuksas ir dangtelis dedami atgal | dZiovinimo spinta, biuksas atidengiamas ir
kaitinamas kartu su dangteliu dar valanda;

6.10. kartojama 6.8 punkte aprasSyta procediira;

6.11. kartojama 6.9 ir 6.10 punktuose aprasyta procediira tol, kol dviejy vienas po kito
atliekamy sveérimy rezultaty skirtumas bus mazesnis kaip 0,5 mg arba kol mase¢ padidés. Jeigu masé
padidéja, skai¢iavimui (7.1 p.) naudojama maziausia masé. Paskutiné uzfiksuota masé¢ Zymima My,
g.

7. Rezultaty apskai¢iavimas:

7.1. Apskaiciavimo metodas. Sausyjy medziagy kiekis apskai¢iuojamas méginio masés



procentais pagal formule:

Eﬁ&:ﬁﬂgxloo

1—Mg

kur:

Mo — biukso, dangtelio ir smélio masé gramais, atlikus 6.3 punkte aprasyta procediira;

M; — biukso, dangtelio, smélio ir méginio masé gramais, atlikus 6.4 punkte apraSytg
procediira;

M — biukso, dangtelio, smelio ir i8dZiovinto meéginio mas¢ gramais, atlikus 6.11 punkte
aprasytg procediira.

7.2. Pakartojamumas. To paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba viena po
kitos, tomis paciomis sglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevir§yti 0,2 g
sausyjy medziagy 100 g gaminio.

8. Pieno bendrojo sausyjy medziagy kiekio ir neriebaliniy sausyjy medziagy kiekio
apskaiciavimas:

8.1. saldinto sutirStinto pieno bendrasis pieno sausyjy medziagy kiekis yra sausosios
medziagos kiekis (gautas Siame priede nurodytu metodu), atémus sacharozes kiekj;

8.2. saldinto sutirStinto pieno neriebaliniy pieno sausyjy medziagy kiekis yra sausosios
medziagos kiekis (gautas Siame priede nurodytu metodu), atémus sacharozés kiekj ir riebaly kiekj
(gautg 5 priede nurodytu metodu);

8.3. sutirstinto pieno neriebaliniy pieno sausyjy medziagy kiekis yra sausosios medziagos
kiekis (gautas Siame priede nurodytu metodu), atémus riebaly kiekj (gautg 5 priede nurodytu

metodu).




Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto Zmonéms
vartoti, techninio reglamento
4 priedas

DREGMES KIEKIO NUSTATYMAS
(Dziovinimo spintoje esant 102 °C temperatiirai)

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas masés nuostolis, i§dziovinus:

1.1. grietinélés miltelius;

1.2. nenugriebto pieno miltelius;

1.3. 1§ dalies nugriebto pieno miltelius;

1.4. nugriebto pieno miltelius.

2. Apibrézimas. Drégmés Kiekis yra masés nuostolis, gautas dziovinant apibidintu metodu.

3. Metodo esmé — méginio tiriamosios dalies lickamoji masé nustatoma iSdziovinus jg iki
pastovios masés, atmosferos slégio dziovinimo spintoje esant (102+l) °C temperatiirai. Masés
nuostolis apskai¢iuojamas méginio masés procentais.

4. Jranga:

4.1. analizinés svarstyklés, sverianc¢ios 0,1 mg tikslumu;

4.2. biuksai, geriau i$ nikelio, aliuminio, nertidijancio plieno arba stiklo. Biuksai turi turéti
labai gerai priglundancius dangtelius, kuriuos galima lengvai nuimti. Tinkami matmenys yra Sie:
skersmuo — nuo 60 mm iki 80 mm, aukstis — apie 25 mm;

4.3. gerai ventiliuojama, termostatiSkai reguliuojama, atmosferos slégio dziovinimo spinta,
kurioje nustatoma (102 1) °C temperatiira. Temperatira turéty biiti vienoda visoje dziovinimo
spintoje;

4.4. eksikatorius, pripildytas naujai aktyvuoto silicio gelio su vandens kiekio indikatoriumi
arba ekvivalentisko desikanto.

5. Procediira:

5.1. biuksas (4.2 p.) atidengiamas, kartu su dangteliu jdedamas j dziovinimo spintg (4.3 p.) ir
kaitinamas apie valanda;

5.2. biuksas vél uzdengiamas ir perdedamas } eksikatoriy (4.4 p.). LeidZiama jam atvésti iki
kambario temperatiros ir pasveriama 0,1 mg tikslumu (M);

5.3. 1 biuksg jdedama apytiksliai 2 g pieno milteliy méginio, biuksas uzdengiamas dangteliu
ir kaip galima grei¢iau pasveriamas 0,1 mg tikslumu (M,);

5.4. biuksas atidengiamas ir kartu su dangteliu jdedamas dviem valandom } dZiovinimo
spinta;

5.5. biuksas vél uzdengiamas ir perkeliamas ] eksikatoriy, jam leidZiama atvesti iki



kambario temperatiiros ir kaip galima grei¢iau pasveriama 0,1 mg tikslumu;

5.6. biuksas atidengiamas ir kartu su dangteliu kaitinamas dziovinimo spintoje vieng
valanda;

5.7. pakartojama 5.5 punkte apraSyta procediira;

5.8. kartojama 5.6 ir 5.5 punktuose apraSyta procedira tol, kol dviejy vienas po kito
atlieckamy svérimy rezultaty skirtumas nevir§ija 0,5 mg arba kol masé¢ padidéja. Jeigu masé
padidéja, skai¢iavimams (6.1 p.) naudojama maziausia gauta masé. Paskutinis uzfiksuotas svoris
zymimas My g.

6. Rezultaty apskaiciavimas:

6.1. Apskaiiavimo metodas. Masés nuostoliai, gauti dziovinant méginj, iSreiksti masés
procentais, apskai¢iuojami pagal formule:

meo,

kur:

My — biukso ir jo dangtelio mas¢ gramais, atlikus 5.2 punkte aprasyta procediira;

M; — biukso, jo dangtelio ir méginio mas¢ gramais, atlikus 5.3 punkte apraSyta procediirg;

M, — biukso, jo dangtelio ir galutinio méginio masé gramais, atlikus 5.5 punkte apraSytg
procediirg.

6.2. Pakartojamumas. To paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba vieng po
kitos tomis paCiomis sglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,1 g

drégmés 100 g gaminio.




Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto Zmonéms
vartoti, techninio reglamento
5 priedas

SUTIRSTINTOS GRIETINELES IR SUTIRSTINTO PIENO RIEBALU KIEKIO
NUSTATYMAS ROSE-GOTTLIEBO METODU

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas riebaly kiekis:

1.1. sutirStintos grietin¢lés;

1.2. sutirstinto pieno;

1.3. sutirstinto i§ dalies nugriebto pieno;

1.4. sutir§tinto nugriebto pieno;

1.5. saldinto sutirStinto pieno;

1.6. saldinto sutirstinto i§ dalies nugriebto pieno;

1.7. saldinto sutirStinto nugriebto pieno.

2. Apibrézimas. SutirStintos grietinélés ir sutirStinto pieno riebaly kiekis — riebaly kiekis,
nustatytas apibudintu metodu.

3. Metodo esmé. Riebaly kiekis Rose-Gottliebo metodu nustatomas ekstrahuojant riebalus
dietileteriu ir petroleteriu 1§ amoniakinio alkoholinio méginio tirpalo, po to tirpiklius iSgarinant ir
likutj pasveriant bei apskai¢iuojant méginio masés procentais.

4. Reagentai:

4.1. amoniako tirpalas, apie 25 proc. masés NH3 (20 °C temperatiiroje tankis apytiksliai 0,91
g/ml), arba stipresnis Zinomos koncentracijos tirpalas;

4.2. etanolis, (96+2) proc. tirio, arba etanolis, denatiiruotas metanoliu, etilmetilketonas arba
petroleteris;

4.3. dietileteris, be peroksidy.

Pastaba. Peroksidams patikrinti j mazg uzkemS8amg stiklinj cilindra, i§ anksto perskalautg
eteriu, jpilama 10 ml eterio ir 1 ml naujai paruosto 10 procenty kalio jodido tirpalo. Supurtoma ir
palieckama vienai minutei. Visuose sluoksniuose neturéty biiti geltonos spalvos. Dietileterj galima
iSlaikyti be peroksidy jdedant i ji drégng cinko folija, kuri vieng minut¢ buvo visa panardinta |
atskiestg partigstintg vario sulfato tirpalg ir paskui nuplauta vandeniu. 1 litrui naudojama apie 8000
mm? cinko folijos, sukarpytos tokio ilgio juostelémis, kad siekty bent iki pusés indo;

4.4. petroleteris, kurio virimo temperattira tarp 30 °C ir 60 °C;

4.5. sumaiSytas tirpiklis paruoSiamas prie§ pat vartojimg sumaiSant lygius dietileterio (4.3
p.) ir petroleterio (4.4 p.) tirius (ten, kur nurodyta naudoti sumaisyta tirpiklj, ji galima pakeisti arba

dietileteriu, arba petroleteriu).



Visi reagentai turéty atitikti reikalavimus, nurodytus tus¢iajame bandyme (6.1 p.). Jeigu
reikia, reagentai gali biiti perdistiliuoti kartu su 1 g sviesto riebaly 100 ml tirpiklio.

5. Jranga:

5.1. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

5.2. tinkami ekstrahavimui mégintuvéliai arba kolbos su prigludintais stikliniais arba
kitokiais kams¢iais, kuriy neveikia naudojami tirpikliai;

5.3. kolbos, plonasienés ir ploks¢iadugnés, 150 ml ir 250 ml tiirio;

5.4. gerai ventiliuojama, termostatiSkai reguliuojama atmosferos slégio dziovinimo spinta,
kurioje nustatoma (102+l) °C temperatiira;

5.5. granulés, neleidZiancios kunkuliuoti, be riebaly, neporétos, netrapios. Gali buti
naudojami stikliniai rutuliukai arba silicio karbido gabaliukai (Siy medZiagy naudojimas néra
biitinas) (zr. 6.2.1 punkta);

5.6. sifonas, jstatomas j ekstrahavimo mégintuvélius;

5.7. centrifuga (nebiitina).

6. Procedura:

6.1. tusciasis bandymas. Nustatant riebaly kiek; méginyje, tuo paciu metu atlieckamas ir
tusc¢iasis bandymas su 10 ml vandens, naudojant tg patj ekstrahavimo jrangos tipa, tuos pacius ty
paciy reagenty kiekius ir taikant tg pacig, toliau aprasyta, metodika, iSskyrus 6.2.2 punkta. Jeigu
tus¢iojo bandymo rezultatas didesnis kaip 0,5 mg, reagentai turéty biti patikrinti ir negrynas
reagentas arba reagentai turéty biiti iSgryninti arba pakeisti;

6.2. analize:

6.2.1. dziovinimo spintoje (5.4 p.) kolba (5.3 p.) (jeigu reikia, kartu su trupuciu granuliy nuo
kunkuliavimo (5.5 p.), kad susSvelninty virimg garinant tirpiklius) dZiovinama nuo pusés valandos
iki valandos. Kolbai leidziama atvésti iki kambario temperatiiros. Atvésusi kolba pasveriama 0,1
mg tikslumu;

6.2.2. paruostas méginys sumaiSomas ir nedelsiant 1 mg tikslumu pasveriama nuo 2 g iki 2,5
g saldinto sutirStinto gaminio méginio arba nuo 4 g iki 5 g nesaldinto sutirStinto gaminio méginio
tiesiai | ekstrahavimo inda (5.2 p.) arba pagal svoriy skirtuma i jj perpilamas pasvertas méginys.
Ipilama 10,5 ml vandens ir, silpnai Sildant (nuo 40 °C iki 50 °C), Svelniai purtoma, kol méginys
visiSkai disperguojamas. Méginys turi buti visiSkai disperguotas, kitu atveju analizé turéty biti
kartojama;

6.2.3. jpilama 1,5 ml 25 proc. amoniako (4.1 p.) arba atitinkamas kiekis stipresnio tirpalo ir
gerai iSmaiSoma;

6.2.4. jpilama 10 ml etanolio (4.2 p.) ir skysciai atsargiai, gerai sumaiSomi neuzkimstame

inde;



6.2.5. jpilama 25 ml dietileterio (4.3 p.). Atvésinama tekanciu vandeniu. Indas uzkemsamas
ir energingai purtomas bei pakartotinai vartomas vieng minute;

6.2.6. atsargiai iStraukiamas kamstis, jpilama 25 ml petroleterio (4.4 p.), keliais pirmaisiais
mililitrais perplaunamas kamstis ir indo kakliuko vidiné dalis, leidziant nuoplovoms tekéti j inda.
Vél uzkemSama ir pakartotinai purtoma ir vartoma 30 sekundziy. Jeigu nebus centrifuguojama (zr.
6.2.7 punkta), nereikia purtyti labai energingai;

6.2.7. indui leidziama pastovéti tol, kol virSutinis skys¢io sluoksnis nuskaidréja ir aiskiai
atsiskiria nuo vandens sluoksnio. Atskiriama gali biiti centrifuguojant (5.7 p.).

Pastaba. Jeigu naudojama centrifuga, kurig suka ne trifazis motoras, gali pasirodyti
kibirkstis, todé¢l reikia pasirtipinti, kad biity iSvengta sprogimo arba neuZsidegty eterio garai,
kylantys, pavyzdziui, 1§ suduZusio mégintuvelio;

6.2.8. kamstis iStraukiamas, jis ir indo kakliuko vidiné dalis perplaunami keliais mililitrais
sumaisyto tirpiklio (4.5 p.) leidZiant nuoplovoms tekéti j indg. | paruosta kolba (6.2.1 p.) atsargiai
nupilama kaip galima daugiau pavirSinio sluoksnio dekantuojant arba naudojant sifong (5.6 p.).

Pastaba. Jeigu nupilama nenaudojant sifono, gali reikéti jpilti truputj vandens, kad pakilty
tarpfazing riba ir biity lengviau dekantuoti;

6.2.9. keliais mililitrais sumaiSyto tirpiklio (4.5 p.) perplaunama indo kakliuko vidiné ir
iSorin¢ dalys arba sifono virSutiné ir apatin¢ dalys. Nuoplovoms nuo jrangos iSorinés dalies
leidziama tekeéti ] kolba, o nuoplovoms nuo kakliuko vidinés dalies bei sifono —  ekstrahavimo
inda;

6.2.10. antroji ekstrakcija atlickama kartojant procediirg, apraSytg 6.2.5-6.2.9 punktuose, bet
naudojant tik 15 ml dietileterio ir 15 ml petroleterio;

6.2.11. treCioji ekstrakcija atlieckama kartojant 6.2.10 punkte apraSytag procedira, bet
praleidziant paskutinj perplovimg (6.2.9 p.);

Pastaba. Analizuojant sutirStinto nugriebto pieno ir saldinto sutirStinto nugriebto pieno
meéginius, atlikti trecigja ekstrakcija neprivaloma;

6.2.12. atsargiai nugarinama arba nudistiliuojama kaip galima daugiau tirpiklio (jskaitant
etanolj). Jeigu kolba mazo turio, po kiekvienos ekstrakcijos reikes, kaip ir anks€iau, pasalinti truputj
tirpiklio;

6.2.13. kai nebejauciama tirpiklio kvapo, kolba padedama dziovinimo spintoje ant Sono ir
kaitinama vieng valanda;

6.2.14. kolba iSimama i§ dziovinimo spintos, jai leidZiama atvésti iki kambario temperattiros
ir pasveriama 0,1 mg tikslumu;

6.2.15. kartojamos 6.2.13 ir 6.2.14 punktuose aprasytos procediiros, kaitinant nuo 30 min iki

60 min, kol dviejy, vienas po kito atliekamy, svérimy rezultaty skirtumas bus ne didesnis kaip 0,5



mg arba kol masé padidés. Jeigu masé padidéjo, skai¢iavimams (7.1 p.) naudojama maziausia mase.
Paskutiné uzfiksuota masé zymima My, g;

6.2.16. kad iSekstrahuota medziaga visiSkai iStirpty, jpilama nuo 15 ml iki 25 ml
petroleterio. Kolba $velniai pasildoma ir sukama, kol istirpsta Vvisi riebalai:

6.2.16.1. jeigu visa iSekstrahuota medziaga yra istirpusi petroleteryje, riebaly masé yra lygi
6.2.1 ir 6.2.15 punktuose aprasytose procediirose nustatyty masiy skirtumui;

6.2.16.2. jeigu yra bent truputis neistirpusios medziagos arba jeigu tuo abejojama, riebalai
visiS8kai iSekstrahuojami pakartotinai plaunant Siltu petroleteriu ir prie§ kiekvieng dekantavima
leidZiant neiStirpusioms medZiagoms nusésti. Kolbos kakliuko iSoriné dalis perplaunama 3 kartus.
Ant Sono padéta kolba kaitinama dZiovinimo spintoje vieng valanda, kaip ir anks¢iau (6.2.1 p.), jai
leidZiama atvésti iki kambario temperatiiros ir pasveriama 0,1 mg tikslumu. Riebaly masé¢ yra
mases, gautos 6.2.15 punkte, ir Sios galutinés masés skirtumas.

7. Rezultaty apskai¢iavimas:

7.1. Isekstrahuoty riebaly maseé, iSreikSta gramais, apskai¢iuojama pagal formule:

(M1 —Mp) — (B1—By).

Méginio riebaly kiekis, iSreikStas procentais, apskaiCiuojamas pagal formule:

(M1 —M2) = (B1-B2) 109

kur: S

M; — kolbos M su riebalais mas¢ gramais, atlikus 6.2.15 punkte aprasyta procedira;

M; — kolbos M mas¢ gramais, atlikus 6.2.1 punkte apraSyta procediira, o medziagoms
neiStirpus arba abejotinu atveju — 6.2.16.2 punkte aprasytg procediira;

B1 — tusc¢iojo bandymo kolbos B masé gramais, atlikus 6.2.15 punkte apraSytg procediira;

B, — kolbos B masé¢ gramais, atlikus 6.2.1 punkte apraSyta procediira, o medZiagoms
neistirpus arba abejotinu atveju — 6.2.16.2 punkte aprasyta procediira;

S — méginio mas¢ gramais.

7.2. Pakartojamumas. To paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba vieng po
kitos, tomis paciomis saglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,05 g

riebaly 100 g gaminio



Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto Zmonéms
vartoti, techninio reglamento
6 priedas

PIENO MILTELIU IR GRIETINELES MILTELIU RIEBALU KIEKIO NUSTATYMAS
ROSE-GOTTLIEBO METODU

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas riebaly kiekis:

1.1. grietinélés milteliy;

1.2. nenugriebto pieno milteliy;

1.3. 1§ dalies nugriebto pieno milteliy;

1.4. nugriebto pieno milteliy.

2. Apibrézimas. Pieno milteliy ir grietinélés milteliy riebaly kiekis — riebaly kiekis,
nustatytas apibudintu metodu.

3. Metodo esmé. Riebaly kiekis Rose-Gottliebo metodu nustatomas ekstrahuojant riebalus
dietileteriu ir petroleteriu i§ amoniakinio alkoholinio méginio tirpalo, po to tirpiklius iSgarinant ir
likutj pasveriant bei apskai¢iuojant méginio masés procentais.

4. Reagentai:

4.1. amoniako tirpalas, apie 25 proc. masés NH3 (20 °C temperatiiroje tankis apytiksliai 0,91
g/ml), arba stipresnis Zinomos koncentracijos tirpalas;

4.2. etanolis, (96+2) proc. tiirio, arba etanolis, denatiiruotas metanoliu, etilmetilketonas arba
petroleteris;

4.3. dietileteris, be peroksidy.

Pastaba. Peroksidams patikrinti j mazg uzkemS8amg stiklinj cilindrg, i§ anksto perskalautg
eteriu, jpilama 10 ml eterio ir 1 ml naujai paruosto 10 proc. kalio jodido tirpalo. Supurtoma ir
paliekama vienai minutei. Visuose sluoksniuose turéty nebiiti geltonos spalvos.

Dietileter] galima iSlaikyti be peroksidy idedant j ji drégng cinko folija, kuri vieng minute
buvo visa panardinta j atskiestg partigstintg vario sulfato tirpalg ir paskui nuplauta vandeniu. 1 litrui
naudojama apie 8000 mm? cinko folijos, sukarpytos tokio ilgio juostelémis, kad siekty bent iki
pusés indo;

4.4. petroleteris, kurio virimo temperattira tarp 30 °C ir 60 °C;

4.5. sumaiSytas tirpiklis paruoSiamas prie§ pat naudojimg sumaisant lygius dietileterio (4.3
p.) ir petroleterio (4.4 p.) tirius (ten, kur nurodyta naudoti sumaisyta tirpiklj, ji galima pakeisti arba
dietileteriu, arba petroleteriu).

Visi reagentai turéty atitikti reikalavimus, nurodytus tus¢iajame bandyme (6.1 p.). Jeigu

reikia, reagentai gali biiti perdistiliuoti kartu su 1 g sviesto riebaly 100 ml tirpiklio.



5. Jranga:

5.1. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

5.2. tinkami ekstrahavimui mégintuvéliai arba kolbos su prigludintais stikliniais kamsciais
arba kitokiais dangteliais, kuriy neveikia naudojami tirpikliai;

5.3. kolbos, plonasienés ir ploks¢iadugnés, 150 ml ir 250 ml tiirio;

5.4. gerai ventiliuojama, termostatiSkai reguliuojama atmosferos slégio dziovinimo spinta,
kurioje nustatoma (102 £1) °C temperatiira;

5.5. granulés, neleidziancios kunkuliuoti, be riebaly, neporétas, netrapios. Gali buti
naudojami stikliniai rutuliukai arba silicio karbido gabaliukai (Siy medZiagy naudojimas néra
biitinas) (zr. 6.2.1 punktg);

5.6. vandens vonia, kurios temperattira nuo 60 °C iki 70 °C;

5.7. sifonas, jstatytas j ekstrahavimo mégintuvélius;

5.8. centrifuga (nebiitina).

6. Procedura:

6.1. tusciasis bandymas. Nustatant riebaly kiekj méginyje, tuo paciu metu atlickamas ir
tusc¢iasis bandymas su 10 ml vandens, naudojant tg patj ekstrahavimo jrangos tipa, tokius pacius ty
paciy reagenty kiekius ir taikant ta pacig, toliau aprasyta, metodika, iSskyrus 6.2.2 punkta. Jeigu
tus¢iojo bandymo rezultatas didesnis kaip 0,5 mg, reagentai turéty buti patikrinti ir negrynas
reagentas arba reagentai turéty biiti iSgryninti arba pakeisti;

6.2. analize:

6.2.1. dziovinimo spintoje (5.4 p.) kolba (5.3 p.) (jeigu reikia, kartu su trupuciu granuliy nuo
kunkuliavimo (5.5 p.), kad su$velninty virimg garinant tirpiklius) dZiovinama nuo pusés valandos
iki valandos. Kolbai leidziama atvésti iki kambario temperatiiros. Atvésusi kolba pasveriama 0,1
mg tikslumu;

6.2.2. apie 1 g nenugriebto pieno milteliy arba apie 1,5 g i§ dalies nugriebto arba nugriebto
pieno milteliy 1 mg tikslumu pasveriama tiesiai j ekstrahavimo indg (5.2 p.) arba pasvertas méginys
perpilamas 1 ji pagal svoriy skirtumg. Ipilama 10 ml vandens ir Svelniai purtoma, kol milteliai
visiSkai disperguoja (kai kuriuos méginius biitina kaitinti);

6.2.3. jpilama 1,5 ml 25 proc. amoniako (4.1 p.) arba tiek pat stipresnio tirpalo ir kaitinama
15 minuéiy (60-70) °C temperatiiros vandens vonioje (5.6 p.), retkarCiais purtant. Atvésinama
tekanCiu vandeniu;

6.2.4. jpilama 10 ml etanolio (4.2 p.) ir skys€iai atsargiai, gerai sumaiSomi neuzkims$tame
inde;

6.2.5. jpilama 25 ml dietileterio (4.3 p.). Atvésinama tekan¢iu vandeniu. Indas uzkemsamas

ir energingai purtomas bei pakartotinai vartomas vieng minute;



6.2.6. atsargiai iStraukiamas kamstis, jpilama 25 ml petroleterio (4.4 p.), keliais pirmaisiais
mililitrais perplaunamas kamstis ir indo kakliuko vidiné dalis, leidziant nuoplovoms tekéti i inda.
V¢l uzkemSama ir pakartotinai purtoma ir vartoma 30 sekundziy. Jeigu nebus centrifuguojama (Zr.
6.2.7 punkta), nereikia purtyti labai energingai;

6.2.7. indui leidziama pastovéti tol, kol virSutinis skys¢io sluoksnis nuskaidréja ir aiskiai
atsiskiria nuo vandens sluoksnio. Atskiriama gali biiti centrifuguojant (5.8 p.).

Pastaba. Jeigu naudojama centrifuga, kurig suka ne trifazis motoras, gali pasirodyti
kibirkstis, todé¢l reikia pasirtipinti, kad biity iSvengta sprogimo arba neuZsidegty eterio garai,
kylantys, pavyzdziui, i§ suduZusio mégintuvelio;

6.2.8. kamstis iStraukiamas, jis ir indo kakliuko vidiné dalis perplaunami keliais mililitrais
sumaiSyto tirpiklio (4.5 p.) nuoplovoms leidziant tekeéti j indg. | paruosta kolba (6.2.1 p.) atsargiai
nupilama kaip galima daugiau pavirSinio sluoksnio dekantuojant arba naudojant sifong (5.7 p.).

Pastaba. Jeigu nupilama nenaudojant sifono, gali reikéti jpilti truputj vandens, kad pakilty
tarpfazing riba ir palengvéty dekantavimas;

6.2.9. keliais mililitrais sumaiSyto tirpiklio perplaunama indo kakliuko vidiné ir iSoriné
dalys arba sifono virSutiné ir apatiné dalys. Nuoplovoms nuo jrangos iSorinés dalies leidziama tekéti
1 kolba, o nuoplovoms nuo kakliuko vidinés dalies bei sifono — j ekstrahavimo inda;

6.2.10. antroji ekstrakcija atlickama kartojant procediirg, apraSytg 6.2.5-6.2.9 punktuose, bet
naudojant tik 15 ml dietileterio ir 15 ml petroleterio;

6.2.11. treCioji ekstrakcija atlieckama kartojant 6.2.10 punkte apraSytag procedira, bet
praleidziant paskutinj perplovimg (6.2.9 p.).

Pastaba. Analizuojant nugriebto pieno milteliy méginius, $ig treCiaja ekstrakcijg atlikti
neprivaloma;

6.2.12. atsargiai nugarinama arba nudistiliuojama kaip galima daugiau tirpiklio (jskaitant
etanolj). Jeigu kolba mazo tiirio, po kiekvienos ekstrakcijos, kaip ir anks¢iau, reikés pasalinti truputj
tirpiklio;

6.2.13. kai nebejauciama tirpiklio kvapo, kolba padedama dZiovinimo spintoje ant Sono ir
kaitinama vieng valanda;

6.2.14. kolba i§imama i§ dZiovinimo spintos, kaip ir anks¢iau (6.2.1 p.), jai leidziama atvesti
iki kambario temperatiiros ir pasveriama 0,1 mg tikslumu;

6.2.15. kartojamos 6.2.13 ir 6.2.14 punktuose apraSytos procediros, kaitinant nuo 30
minuciy iki 60 minuciy tol, kol dviejy vienas po kito atliekamy svérimy rezultaty skirtumas bus ne
didesnis kaip 0,5 mg arba kol masé padidés. Jeigu masé padidéjo, skaiiavimams (7.1 p.)
naudojama maziausia masé. Paskutiné uzfiksuota mas¢ Zymima My, g;

6.2.16. kad iSekstrahuota medziaga visiSkai iStirpty, jpilama nuo 15 ml iki 25 ml



petroleterio. Kolba Svelniai paSildoma ir sukama, kol iStirpsta visi riebalai:

6.2.16.1. jeigu visa iSekstrahuota medziaga yra istirpusi petroleteryje, riebaly masé yra lygi
6.2.1 ir 6.2.15 punktuose aprasytose procediirose nustatyty masiy skirtumui;

6.2.16.2. jeigu yra bent truputis neistirpusios medziagos arba jeigu tuo abejojama, ricbalai
visiSkai iSekstrahuojami pakartotinai plaunant Siltu petroleteriu ir prie§ kiekviena dekantavimag
leidziant neistirpusioms medziagoms nusésti. Kolbos kakliuko iSoriné dalis perplaunama 3 kartus.
Ant Sono padéta kolba kaitinama dziovinimo spintoje vieng valanda, jai, kaip ir anks¢iau (6.2.1 p.),
leidZiama atvésti iki kambario temperatiiros ir pasveriama 0,1 mg tikslumu. Riebaly mas¢ yra
mases, gautos 6.2.15 punkte, ir Sios galutinés masés skirtumas.

7. Rezultaty apskai¢iavimas:

7.1. Apskaic¢iavimo metodas. ISekstrahuoty riebaly mase, iSreikSta gramais, apskai¢iuojama

pagal formule:

(Mi—My) — (B, — By).

Méginio riebaly kiekis, iSreikStas procentais, apskaiciuojamas pagal formule:

(Ml_MZ)_(Bl_ BZ) %100
S )
kur:

M; — kolbos M su riebalais mas¢ gramais, atlikus 6.2.15 punkte aprasyta procedira;

M; — kolbos M mas¢ gramais, atlikus 6.2.1 punkte apraSyta procediira, o medziagoms
neiStirpus arba abejotinu atveju — 6.2.16.2 punkte aprasytg procediira;

B1 — tus¢iojo méginio kolbos B masé gramais, atlikus 6.2.15 punkte apraSytg procediirg;

B2, — kolbos B masé¢ gramais, atlikus 6.2.1 punkte apraSyta procediira, o medziagoms
neiStirpus arba abejotinu atveju — 6.2.16.2 punkte aprasytg procediira;

S — méginio mas¢ gramais.

7.2. Pakartojamumas. To paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba vieng po
kitos tomis paciomis saglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,2 g
riebaly 100 g gaminio, i§skyrus nugriebto pieno miltelius, kuriy analiziy skirtumas turi nevirSyti 0, 1

g riebaly 100 g gaminio.




Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto Zmonéms
vartoti, techninio reglamento
7 priedas

PIENO RUGSTIES IR LAKTATU KIEKIO NUSTATYMAS

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas pieno riigsties ir laktaty, iSreiksty pieno ragstimi,
kiekis:

1.1. grietinélés milteliy;

1.2. nenugriebto pieno milteliy;

1.3. 1§ dalies nugriebto pieno milteliy;

1.4. nugriebto pieno milteliy.

2. Apibrézimas. Pieno riagsSties ir laktaty Kiekis pieno milteliuose ir grietinélés
milteliuose — pieno ragsties ir pieno ragstimi iSreikSty laktaty kiekis, nustatytas apibtdintu metodu.

3. Metodo esmé:

3.1. riebalai, baltymai ir laktozé vienas po Kito pasalinami i§ méginio tirpalo pridedant vario
sulfato ir kalcio hidroksido, po to filtruojant;

3.2. pieno rugstis ir laktatai paver¢iami acetaldehidais naudojant koncentruotg sieros riigstj
bei dalyvaujant vario (I1) sulfatui;

3.3. pieno rigsties kiekis nustatomas fotometriniu bidu naudojant p-hidroksidifenila;

3.4. pieno rugsties ir laktaty kiekis iSreiSkiamas pieno rtigSties miligramais 100-¢ g sausyjy
neriebaliniy pieno medziagy.

4. Reagentai:

4.1. vario (I1) sulfato tirpalas. 250 g vario (11) sulfato (CuSO4 * 5H,0) iStirpinama vandenyje
ir praskiedziama vandeniu iki 1000 ml;

4.2. kalcio hidroksido suspensija:

4.2.1. 300 g kalcio hidroksido (Ca(OH),) grustuvéje sutrinama su vandeniu, i§ viso
sunaudojant 900 ml vandens. Suspensija turi biiti pagaminta prie§ pat naudojima;

4.2.2. kalcio hidroksido suspensija. 300 g kalcio hidroksido (Ca(OH),) griistuvéje sutrinama
su vandeniu i§ viso sunaudojant 1400 ml vandens. Suspensija turi biiti pagaminta prie§ pat
naudojima;

4.3. sieros rugsties ir vario (II) sulfato tirpalas. SumaiSoma 0,5 ml vario (II) sulfato tirpalo
(4.1) ir 300 ml (95,9-97,0) proc. pagal masg sieros rugsties (H2SOa);

4.4. p-hidroksidifenilo (C¢HsCsH4OH) tirpalas. 0,75 g p-hidroksidifenilo, purtant ir truputj
Sildant, iStirpinama 5 ml natrio hidroksido vandeninio tirpalo, kurio 100 ml yra 5 g NaOH.

Matavimo kolboje tirpalas atskiedZziamas vandeniu iki 50 ml. Jis laikomas rudos spalvos stiklo



butelyje sausoje ir Saltoje vietoje. Jeigu tirpalo spalva pasikeiCia arba tirpalas susidrumscia, jis
nenaudojamas. Maksimali laikymo trukmé — 72 valandos;

4.5. etaloninis pieno riigsties tirpalas. Prie§ pat naudojimg vandenyje isStirpinama 0,1067 g
licio laktato (CH3CHOHCOOLI) ir matavimo kolboje atskiedziama vandeniu iki 1000 ml. 1 ml Sio
tirpalo atitinka 0,1 mg pieno rugsties;

4.6. etaloninis atgamintas pienas. I$ anksto analizuojama keletas geros kokybés pieno
milteliy méginiy. Kalibravimo kreivei gauti atrenkamas méginys, kuriame yra maziausiai pieno
rugsties, t.y. ne daugiau kaip 30 mg pieno riigSties 100-e g sausyjy neriebaliniy medziagy.
Laikomasi darbo metodikos, apraSytos 6.2.1, 6.2.2 punktuose.

5. Jranga:

5.1. analizinés svarstykles, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

5.2. fotometras, tinkantis matuoti esant 570 nm bangos ilgiui;

5.3. vandens vonia, kurioje palaikoma (30 + 2) °C temperatiira;

5.4. griistuve ir grustukas;

9.5. filtravimo popierius (Schleicher ir Schull 595, Whatman I arba ekvivalentiskas);

5.6. mégintuvéliai, karS¢iui atsparaus arba ekvivalentiSko stiklo (matmenys 25 mm x 150
mm).

Pastaba. Visi stikliniai indai turi buti gerai iSplauti ir skirti tiktai Siai analizei. Prie$
plaunant
stiklinius indus, kuriuose yra nuosédy, jie perplaunami koncentruota druskos riigstimi.

6. Procediira:

6.1. Tusciasis bandymas. TusCiasis bandymas atlieckamas j 50 ml tiirio matavimo cilindrg
jpilant 30 ml vandens ir apdorojant kaip apraSyta 6.2.4-6.2.11 punktuose. Jeigu tusciajame
meéginyje, matuojant prie§ vandenj, yra daugiau kaip 20 mg pieno rigSties 100 g sausyjy
neriebaliniy medziagy, reikéty patikrinti reagentus ir negrynus iSgryninti arba pakeisti. Tus¢iasis
bandymas atliekamas tuo paciu metu kaip ir méginio analiz¢.

6.2. Analiz¢:

Pastaba. Turi biiti vengiama uztersti neSvarumais, ypac seilémis ir prakaitu;

6.2.1. sausyjy neriebaliniy medziagy kiekis (a) g nustatomas i§ 100 atimant riebaly kiek]j,

gautg 6 priede nurodytu metodu, ir drégmés kiekj, gauta 3 priede nurodytu metodu;

1000

@10) g méginio. Sis méginio kiekis gerai sumaiSomas su
a_

6.2.2. 0,1 g tikslumu pasveriama

100 ml vandens;
6.2.3. 5 ml gauto tirpalo pipete jpilama j 50 ml matavimo cilindrg ir vandeniu praskiedZiama

mazdaug iki 30 ml;



6.2.4. purtant létai pripilama 5 ml vario (H) sulfato tirpalo (4.1 p.) ir leidziama 10 minuciy
pastovéti;

6.2.5. purtant létai pripilama 5 ml kalcio hidroksido suspensijos (4.2.1 p.) arba 10 ml kalcio
hidroksido suspensijos (4.2.2 p.);

6.2.6. vandeniu atskiedziama iki 50 ml, energingai supurtoma, leidziama pastovéti 10
minuciy, po to filtruojama. Pirmieji iStekéje lasai iSpilami,

6.2.7. 1 mégintuvelj (5.6 p.) pipete jpilama 1 ml filtrato;

6.2.8. | mégintuvelj pipete arba i biuretés jpilama 6,0 ml sieros riigsties ir vario (II) sulfato
tirpalo (4.3 p.). SumaiSoma;

6.2.9. penkias minutes kaitinama verdanc¢io vandens vonioje. Tekan¢iu vandeniu atvésinama
iki aplinkos temperatiiros;

6.2.10. jlaSinami 2 lasai p-hidroksidifenilo reagento (4.4 p.), energingai supurtoma, kad
reagentas tolygiai pasklisty visame tirpale. Mégintuvélis jdedamas | vandens vonig, kurios
temperatiira (30 = 2) °C; laikomas joje 15 minuciy, retkarciais supurtant;

6.2.11. mégintuvélis jdedamas j verdancio vandens vonig 90-¢iai sekundziy, po to tekanciu
vandeniu atvésinamas iki aplinkos temperatiiros;

6.2.12. per tris valandas iSmatuojamas optinis tankis prie$ tuscigjj meéginj (6.1 p.) esant
nurodytam bangos ilgiui (5.2 p.);

6.2.13. jeigu optinis tankis didesnis, nei rodo etaloninés kreivés auksSCiausias taSkas,
bandymas kartojamas atitinkamai praskiedziant filtratg (6.2.6 p.).

6.3. Etaloninio tirpalo paruosimas:

6.3.1. j penkis 50 ml tiirio matavimo cilindrus pipete jpilama po 5 ml atgaminto pieno (4.6
p.). Atskirai ] kiekvieng Siy cilindry pipete jpilama 0, 1, 2, 3 ir 4 ml etaloninio tirpalo (4.5 p.), kad
biity gauta etaloniniy tirpaly eile, atitinkanti 0, 20, 40, 60 ir 80 mg pieno riigSties 100 g pieno
milteliy sausyjy neriebaliniy medziagy;

6.3.2. vandeniu atskiedziama iki 30 ml ir apdorojama, kaip apraSyta 6.2.4—6.2.11 punktuose;

6.3.3. etaloniniy tirpaly (6.3.1 p.) optiniai tankiai iSmatuojami prie§ tus¢igji meginj (6.1 p.),
esant 5.2 punkte nurodytam bangos ilgiui. Diagramoje pazymimas optinis tankis, priklausomai nuo
pieno rugsties kiekio, pateikto 6.3.1 punkte, t.y. 0, 20, 40, 60 ir 80 mg 100-e g sausyjy neriebaliniy
medziagy. Per taSkus iSvedama tiesi linija ir etaloniné¢ kreivé nubréZiama vedant $ig linija
lygiagreciai jai paciai taip, kad ji eity per koordina¢iy asiy pradzia.

7. Rezultaty apskai¢iavimas:

7.1. apskaiCiavimo metodas. Pagal 6.2.12 arba 6.2.13 punktus iSmatuotas optinis tankis
pakei¢iamas pieno rigsties kiekiu miligramais 100 g meéginio sausyjy neriebaliniy medziagy

remiantis etalonine kreive. Sis rezultatas padauginamas i§ praskiedimo koeficiento, jeigu filtratas



buvo skiedZiamas kaip nurodyta 6.2.13 punkte;

7.2. Pakartojamumas. To paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba vieng po
kitos tomis paciomis saglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevir§yti 8 mg
pieno rugsties 100 g sausyjy neriebaliniy medziagy, jeigu pieno rugsties kiekis yra mazesnis kaip 80

mg. Jei Sis kiekis didesnis, skirtumas neturi vir§yti 10 proc. maziausios vertés.
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FOSFATAZES AKTYVUMO NUSTATYMAS

1. Taikymo sritis. Siuo Aschaffenburgo ir Mullen metodu nustatomas fosfatazés
aktyvumas:

1.1. grietinélés milteliy;

1.2. nenugriebto pieno milteliy;

1.3. 1§ dalies nugriebto pieno milteliy;

1.4. nugriebto pieno milteliy.

2. Apibrézimas. Pieno milteliy ir grietinélés milteliy fosfatazés aktyvumas yra
gaminiuose esanCios aktyvios Sarminés fosfatazés kiekio matas. Jis iSreiSkiamas p-
nitrofenolio kiekiu mikrogramais, kurj apraSytomis sglygomis i§skyré 1 ml atgaminto pieno ar
grietinélés.

3. Metodo esmé. Atgaminto pieno ar grietin¢lés méginys praskiedziamas buferiniu
substratu, kurio pH 10,2, ir dvi valandas laikomas 37 °C temperatiiroje. Bet kokia méginyje
esanti Sarminé fosfatazé Siomis aplinkybémis i§ pridéto dinatrio p-nitrofenilfosfato iSskirs p-
nitrofenolj. ISsiskyres p-nitrofenolis nustatomas tiesiogiai lyginant su etaloniniais spalvotais
stiklais paprastame spalvomatyje naudojant atspindétg Sviesa.

4. Reagentai:

4.1. natrio karbonato ir bikarbonato buferinis tirpalas. 3,5 g bevandenio natrio
karbonato ir 1,5 g natrio bikarbonato istirpinama vandenyje ir matavimo kolboje atskiedziama
vandeniu iki 1000 ml;

4.2. buferinis substratas. 1,5 g dinatrio p-nitrofenilfosfato iStirpinama natrio karbonato
ir bikarbonato buferiniame tirpale (4.1 p.) ir matavimo kolboje atskiedziama juo iki 1000 ml.
Sis tirpalas nekinta viena ménesj, jeigu laikomas $aldytuve (< 4 °C), bet reikia atlikti tokiy
tirpaly spalvos kontrolés bandyma (atsargumo priemonés, 6.4 punktas);

4.3. nuskaidrinimo tirpalas:

4.3.1. cinko sulfato tirpalas. 30,0 g cinko sulfato (ZnSQO,) istirpinama vandenyje ir
matavimo kolboje atskiedZiama vandeniu iki 100 ml;

4.3.2. kalio heksacianoferato (1) tirpalas. 17,2 g kalio heksacianoferato (I1) su trimis
molekulémis vandens (K4Fe(CN)s * 3 H,0) istirpinama vandenyje ir matavimo kolboje
atskiedziama vandeniu iki 100 ml.

5. Jranga:



5.1. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

5.2. termostatiSkai kontroliuojama vandens vonia, kurioje nustatoma (37+1)°C
temperatura;

5.3. spalvomatis su specialiu disku, kuriame yra etaloniniai spalvoti stiklai, kalibruoti
p-nitrofenolio mikrogramais pieno mililitre ir 2 mm x 25 mm kiuvetés;

5.4. filtro popierius (Schleicher ir Schull 597, Whatman 42 arba ekvivalentiskas).

6. Atsargumo priemonés:

6.1. panaudoti mégintuvéliai turi biiti iSplauti karStu vandeniu su Sarminiu plovikliu,
po to kruopsciai perplaunami karstu vandentiekio vandeniu. Pabaigoje jie turi biiti perskalauti
vandeniu ir pries naudojant i8dZiovinti;

6.2. pipetés turi biti kruopséiai perplaunamos $variu Saltu vandentiekio vandeniu tuoj
pat po naudojimo, po to perskalaujamos vandeniu ir prie§ naudojant iSdziovinamos;

6.3. naudoti mégintuvéliy kamsciai tuoj pat kruopsciai perplaunami karStu
vandentiekio vandeniu, po to dvi minutes virinami vandenyje;

6.4. buferinis substratas (4.2 p.), laikomas Saldytuve 4 °C arba Zemesnéje
temperatiiroje, turéty likti stabilus maziausiai vieng ménes]. Geltonos spalvos atsiradimas
reiSkia bet kokj nestabilumg. Méginio matavimas visada atlieckamas lyginant su virinto
méginio tirpalu (kontrolinis méginys), kuriam naudojamas tas pats buferinis substratas.
Rekomenduojama tirpalo nenaudoti, jeigu jo spalvos matas virSija 10 ug matuojant
spalvomatyje, 25 mm kiuvetéje, o kitoje 25 mm kiuvetéje naudojant distiliuota vandenj;

6.5. kiekvienam méginiui naudojama kita pipeté, vengiant uzterSimo seilémis;

6.6. bandymas neturi biiti atlickamas tiesioginéje saulés Sviesoje.

7. Procediira:

7.1. Méginio paruoSimas. 10 g pieno arba grietin¢lés milteliy iStirpinama 90 ml
vandens. Milteliy tirpinimo temperatiira turi nevirSyti 35°C.

7.2. Nustatymas:

7.2.1. i $vary, sausg mégintuvélj pipete jpilama 15 ml buferinio substrato (4.2 p.), po
to 2 ml atgaminto méginio (9.1 p.), kurj reikia tirti. Mégintuvélis uzkemsamas, vartant
sumaiSomas ir jdedamas j 37 °C temperattros vandens vonig (5.2 p.);

7.2.2. tuo pat metu j vandens vonig jdedamas kontrolinis mégintuvelis, kuriame yra 15
ml buferinio substrato ir 2 ml virinto atgaminto méginio, to paties, kuris tiriamas;

7.2.3. po dviejy valandy abu mégintuvéliai iSimami i§ vandens vonios, pripilama 0,5
ml cinko sulfato (4.3.1 p.), uzkemsami kitais kamsteliais, energingai purtomi ir jiems
leidziama pastovéti tris minutes. Ipilama 0,5 ml kalio heksacianoferato (II) (4.3.2 p.),

kruopsc€iai sumaiSoma, filtruojama per klostelémis sulankstytg filtravimo popieriy (5.4 p.) ir



skaidrus filtratas surenkamas j §vary mégintuvelj;

7.2.4. filtratas perpilamas | 25 mm kiuvete ir, naudojant specialy diska (5.3 p.),
spalvomatyje palyginamas su virinto méginio tirpalo filtratu (kontrolinis meginys).

8. Rezultaty apskaiciavimas:

8.1. Apskaiciavimas. 7.2.4 punkte gautas tiesioginis atskaitymas uzraSomas kaip p-
nitrofenolio kiekis, pg, esantis 1 ml méginio arba 1 ml atgaminto méginio.

8.2. Pakartojamumas. To paties méginio dviejy analiziy, atlikty tuo pat metu arba
viena po kitos tomis paciomis sglygomis to paties analitiko, rezultaty skirtumas turi nevirSyti
2 pg p-nitrofenolio, kurj iSskyré 1 ml atgaminto pieno arba grietinélés.

Pastaba. 1979 m. lapkri¢io 13 d. Pirmojoje Komisijos direktyvoje 79/1067/EEB,
nustatancioje tam tikro Zmonéms vartoti skirto i§ dalies arba visiSkai dehidratuoto pieno
Bendrijos analizés metodus, numatytas fosfatazés aktyvumo nustatymo modifikuotas Sanders
ir Sagu metodas visiskai atitinka metoda, numatyta LST ISO 3356 ,Pienas. Sarminés
fosfatazés nustatymas (tapatus ISO 3356:2009) .

Pakeitimai:

1.

Lietuvos Respublikos zemés tikio ministerija, [sakymas

Nr. 3D-540, 2021-08-31, paskelbta TAR 2021-08-31, i. k. 2021-18390

Dél Zemés tikio ministro 2008 m. kovo 14 d. jsakymo Nr. 3D-138 ,,Dél Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto
zmonéms vartoti, techninio reglamento patvirtinimo* pakeitimo
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