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LIETUVOS RESPUBLIKOS
VALSTYBINES MAISTO IR VETERINARIJOS TARNYBOS
DIREKTORIUS

ISAKYMAS
DEL REIKALAVIMU PIENO PRODUKTU GAMYBAI UKIUOSE IR JU
PARDAVIMUI PATVIRTINIMO

2008 m. balandzio 24 d. Nr. B1-251
Vilnius

Vadovaudamasis Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo (Zin., 1992, Nr. 2-15;
1999, Nr. 90-2639) 6 straipsnio 14 punktu ir sickdamas jgyvendinti 2004 m. balandzio 29 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (EB) Nr. 852/2004 dé¢l maisto produkty higienos
(OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 37 tomas, p. 319) su paskutiniais pakeitimais,
padarytais 2009 m. kovo 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 219/2009
(OL 2009 L 87, p. 109), 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg
(EB) Nr. 853/2004, nustatant] konkrecius gyvininés kilmés maisto produkty higienos
reikalavimus (OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 45 tomas, p. 14), su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2009 m. lapkri¢io 30 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 1161/2009
(OL 2009 L 314, p. 10), 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg
(EB) Nr. 854/2004, nustatantj specialigsias gyvuninés kilmés produkty, skirty vartoti
zmonéms, valstybinés kontrolés taisykles (OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 45
tomas, p. 75), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2009 m. kovo 11 d. Europos Parlamento
ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 219/2009 (OL 2009 L 87, p. 109):

1. Tvirtinu pridedamus Reikalavimus pieno produkty gamybai tkiuose ir jy
pardavimui.

2.Pavedu

2.1. jsakymo vykdymga apskriciy, miesty, rajony valstybinéms maisto ir veterinarijos
tarnyboms;

2.2. jsakymo vykdymo kontrole Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
Veterinarijos sanitarijos ir maisto skyriui ir Maisto ir veterinarijos vidaus audito tarnybai.

DIREKTORIUS KAZIMIERAS LUKAUSKAS
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PATVIRTINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus

2008 m. balandzio 24 d.

jsakymu Nr. B1-251

(Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus

2010 m. balandzio 7 d.

jsakymo Nr. B1-143 redakcija )

REIKALAVIMAI PIENO PRODUKTU GAMYBAI UKIUOSE IR JU PARDAVIMUI
I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Reikalavimai pieno produkty gamybai ikivose ir jy pardavimui (toliau —
Reikalavimai) taikomi pieno produkty gamintojams, gaminantiems ne daugiau kaip 1000 kg
zalio pieno per dieng bei parduodantiems savo tikyje pagamintus pieno produktus tiesiogiai
vartotojams.

2. Siy Reikalavimy tikslas — uztikrinti gaminamy ir tiesiogiai vartotojams parduodamy
pieno produkty saugg bei kokybe.

3. Vartojamos savokos:

Atestuotoji laboratorija — atestuojancios jstaigos patvirtintus reikalavimus atitinkanti ir
atestavimo komisijos jvertinta Gikio subjekto arba atestuojancios jstaigos struktiirinio padalinio
laboratorija, kuriai suteikta teisé tirti vandens, nuoplovy, pieno gaminiy sudéties ir kokybes
rodiklius.

Igaliotoji laboratorija — nesaliSka akredituotoji tyrimy laboratorija, kurig Lietuvos
Respublikos Zemés tikio ministerija jgalioja tirti pieno méginius, sieckdama nustatyti jo
sudéties ir kokybés rodiklius.

Pardavimo vieta — tikis arba mazmeniné prekyvieté, kur pieno produktai parduodami
tiesiogiai vartotojui.

Pieno gaminiai — i§ zalio pieno tKkyje pagaminti pieno gaminiai, j kuriuos gali bati
pridéta maisto priedy ir papildomy gamybos procesui butiny medziagy, naudojamy ne kaip
pieno sudétiniy daliy visiSkas arba dalinis pakaitalas (pvz.: grieting, varske, sviestas).

Pieno gamintojas — fizinis ar juridinis asmuo, gaminantis pieng parduoti.

Pieno kokybés rodikliai — bendras bakterinis uZter§tumas (tukst./cm®), somatiniy
lasteliy skai¢ius (tokst./cm®), inhibitorinés medziagos ir pieno uzSalimo temperatiira (°C)
(lyginamasis svoris).

Pieno produktai — zalias pienas ir i§ jo pagaminti pieno gaminiai.

Pieno produkty gamintojai — fiziniai ir juridiniai asmenys, turintys pieno kvotas
tiesioginiam pieno pardavimui ir gaminantys bei parduodantys savo tikyje pagamintus pieno
produktus.

Pieno sudéties rodikliai — riebaly ir baltymy kiekis procentais.

Teritoriné valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba (toliau — teritoriné VMVT) — apskrities,
miesto ar rajono valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba.

Zalias pienas — natiiralus produkuojandiy karviy, aviy ar oZky pienas, kuris nebuvo
pasildytas iki aukStesnés nei 40 °C temperatiiros ir neapdorotas kitu tos pat vertés efektyvumo
metodu, be priedy, nepakeistos pirminés sudéties.

4. Pieno produkty gamintojai (toliau — gamintojai) ir pieno gamintojai turi buti
registruoti vadovaujantis Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2005 m.
gruodzio 31 d. jsakymu Nr. B1-738 ,, D¢l Gyvininio maisto tvarkymo subjekty veterinarinio
patvirtinimo ir registravimo tvarkos aprago patvirtinimo® (Zin., 2006, Nr. 8-312; 2008, Nr. 9-
327) ir uztikrinti gyviiny uzkrec¢iamyjy ligy, perduodamy Zmonéms per maista, atsiradimo ir
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paplitimo prevencijos vykdyma, jskaitant atsargumo priemones jvezant naujus gyvulius, ir
teritorinés VMVT pareigiino informavima apie jtariamus tokiy ligy protriikius. Teritorinés
VMVT pareigiinas patikrina, ar iikyje laikomasi melzimo, pieno paruosimo, apskaitos,
higienos, sanitarijos, gaminiy gamybos reikalavimy, ar atsizvelgta j Kauno technologijos
universiteto Maisto instituto Tiesiogiai i§ Gikiy parduodamy pieno produkty gamybos geros
higienos praktikos taisykliy nuostatas rengiant savikontrolés programa, ir jvertina gauty
zaliavy, pieno gaminiy, vandens tyrimy protokolus bei kitg tvarkomg dokumenty apskaita.

5. Ukiy karvés, avys ir ozkos turi biiti sveikos, kilusios i§ gyvuliy uzkre¢iamyjy ligy
neapimty bandy.

6. Ukyje turi biiti dirban¢iyjy asmeny sarasas. Asmenys, dalyvaujantys melziant pieng ir
tvarkantys pieno produktus, turi bati pasitikring sveikata, kaip numatyta Lietuvos Respublikos
Vyriausybés 1999 m. geguzés 7 d. nutarime Nr. 544 , D¢l darby ir veiklos sriciy, kuriose
leidZziama dirbti darbuotojams, tik i§ anksto pasitikrinusiems ir véliau periodiskai
besitikrinantiems, ar neserga uzkre¢iamosiomis ligomis, sgraso ir $iy darbuotojy sveikatos
tikrinimosi tvarkos patvirtinimo* (Zin., 1999, Nr. 41-1294; 2002, Nr. 73-3127).

Il. REIKALAVIMAI ZALIAM PIENUI, ZALIO PIENO TYRIMO TVARKA

7. Zalias pienas turi atitikti pieno sudéties ir kokybés rodiklius, turi biiti gaunamas i3
sveiky gyvuliy ir laikomas, ruoSiamas pardavimui vadovaujantis 2004 m. balandzio 29 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 853/2004, nustatancio konkreCius
gyvuninés kilmés maisto produkty higienos reikalavimus (OL 2004 m. specialusis leidimas, 3
skyrius, 45 tomas, p. 14), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2009 m. lapkri¢io 30 d.
Komisijos reglamentu (EB) Nr. 1161/2009 (OL 2009 L 314, p. 8), Il priedo IX skirsnio
reikalavimais, Lietuvos higienos normos HN 26:2006 ,Maisto produkty mikrobiologiniai
kriterijai®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2006 m. kovo 9 d.
jsakymu Nr. V-168 ,Dél Lietuvos higienos normos HN 26:2006 ,Maisto produkty
mikrobiologiniai kriterijai* patvirtinimo** (Zin., 2006, Nr. 31-1096), reikalavimais.

8. Leidziama parduoti tik atSaldytg iki +6 °C temperatiiros zalig pieng.

9. Zalio pieno, atSaldyto iki +6 °C temperatiiros, tinkamumo vartoti terminas — ne
ilgesnis kaip 24 valandos po melzimo.

10. Zalio pieno kokybés ir sudéties rodikliai turi bati tiriami viena karta per mety
ketvirtj jgaliotojoje laboratorijoje.

11. Zalio pieno mikrobiologiniai rodikliai turi bati tiriami analizés metodais, nurodytais
Lietuvos higienos normoje HN 26:2006 ,,Maisto produkty mikrobiologiniai kriterijai, vieng
kartg per metus atestuotojoje laboratorijoje.

12. Méginius Zalio pieno sudéties ir kokybés bei mikrobiologiniams rodikliams nustatyti
ima teritorines VMVT pareigiinas, vadovaudamasis Zalio pieno pirminiy kokybés rodikliy
jvertinimo instrukcija, patvirtinta Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro 2006 m. liepos
25 d. jsakymu Nr. 3D-303 ,,D¢l Zalio pieno pirminiy kokybés rodikliy jvertinimo instrukcijos
patvirtinimo** (Zin., 2006, Nr. 85-3337; 2007, Nr. 46-1752). Paémus méginius laboratoriniams
tyrimams, uZpildomas Maisto ir / ar paSary meéginiy paémimo tirti aktas, kurio forma
patvirtinta Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2009 m. liepos 3 d.
jsakymu Nr. B1-296 ,,D¢l méginiy paémimo tirti akty formy patvirtinimo** (Zin. 2009, Nr. 84-
3568). Paimti meéginiai laboratoriniams tyrimams kartu su Maisto ir / ar paSary meginiy
paémimo tirti aktu siunc¢iami j atestuotaja laboratorija.

13. Atestuotosios laboratorijos, iStyrusios zalio pieno meéginius, suraso laboratoriniy
tyrimy protokola, kurio vieng kopija jteikia teritorinés VMVT, paémusios méginj, pareigiinui,
kita — gamintojui pieno méginiy lydrastyje nurodytu adresu arba kitu biidu. Laboratoriniy
tyrimy protokolus gamintojas turi saugoti 3 metus.
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1. PIENO GAMINIU GAMYBA IR LABORATORINIU TYRIMU TVARKA

14. Pieno gaminiy gamyba ukyje leidziama, uztikrinus Reikalavimy II skyriaus
nuostatas.

15. Leidziama naudoti pieno gaminiy gamybai Silta Zalig piena, primelztg prie§ 2
valandas arba atSaldyta iki 8 °C.

16. Pieno gaminius gamintojas gali gaminti tik i§ savo tkyje arba kooperatyvo nariy
tikiuose laikomy gyvuliy zalio pieno.

17. Pieno gaminiy mikrobiologiniai rodikliai turi baiti tiriami analizés metodais,
nurodytais Lietuvos higienos normoje HN 26:2006 ,Maisto produkty mikrobiologiniai
kriterijai®, vieng kartg per metus atestuotojoje laboratorijoje. Teritorinés VMVT turi teisg leisti
gamintojui, esant mazai pieno gaminiy gamybai (perdirbama ne daugiau kaip 200 kg tkyje
primelZto pieno per dieng) bei vienerius metus reikalavimus atitinkantiems Zalio pieno, pieno
gaminiy, vandens laboratoriniy tyrimy rezultatams, tirti pieno gaminius tik patikrinimo metu
nustacius sanitarijos, higienos pazeidimy.

18. Gamintojai gali parduoti pieno produktus, pagamintus tkyje, kuriame primelziama
iki 200 kg pieno per diena, jei vieng kartg per mety ketvirtj patikrina jgaliotojoje laboratorijoje
pieno sudéties ir kokybés rodiklius.

19. Gavus neatitinkancius reikalavimy zalio pieno, naudojamo pieno gaminiy gamybai,
laboratoriniy tyrimy rezultatus ar tikrinimo metu (iikyje ar maZzmening€je prekyvietéje)
nustacius sanitarijos, higienos reikalavimy pazeidimus, turi biiti imami pieno gaminiy
patvirtinamieji méginiai mikrobiologiniams rodikliams nustatyti atestuotojoje laboratorijoje.

20. Vandens mikrobiologiniai bei cheminiai tyrimai atlickami vieng karta per metus
atestuotojoje laboratorijoje.

21. Laboratoriniy tyrimy protokolus gamintojas turi saugoti 3 metus.

22. Pieno gaminiy méginiai imami vadovaujantis Lietuvos Respublikos standarto LST
EN ISO 707:2008/P:2009 ,Pienas ir pieno gaminiai. Méginiy émimo nurodymai‘
reikalavimais.*

IV. REIKALAVIMAI PIENO PRODUKTU TVARKYMO IR GAMYBOS
PATALPOMS

23. Pieno produkty tvarkymo ir gamybos patalpos turi biiti pakankamo dydzio, Svarios,
kad jose atlickami maisto tvarkymo darbai atitikty higienos reikalavimus. Jos turi biiti
suprojektuotos ir jrengtos taip, kad buty iSvengta zaliavy ir pieno gaminiy uZter$imo.
Patalpose:

23.1. jrenginiai ir inventorius, besilieCiantys su zaliavomis ir pieno gaminiais, turi biti
pagaminti i§ korozijai atspariy medziagy, lengvai valomi ir dezinfekuojami;

23.2. turi biiti jrengtas pakankamas nattiralus arba dirbtinis apSvietimas;

23.3. turi biti priemonés darbo jrankiams, jrengimams ir inventoriui valyti bei
dezinfekuoti;

23.4. turi biiti tinkami jtaisai, apsaugantys nuo kenkéjy;

23.5. turi biiti uztikrinamas nuoteky Salinimas, atitinkantis higienos reikalavimus;

23.6. jeigu reikia, turi biiti jrengtos persirengimo patalpos* su praustuvu, taip pat
tualetai su nuskalaujamu vandeniu;

23.7. turi buti jrengta atskira vieta ar patalpa* valymo ir prieZiliros priemonéms laikyti
bei cheminéms medziagoms sandéliuoti;

23.8. turi buti Saldymo jrenginys, jeigu reikia, jrengta patalpa*, kad buty uZtikrintas
zaliavy ir pieno gaminiy laikymas numatytoje temperattiroje;

23.9. turi buti pakankamas kiekis jrenginiy su karStu ir Saltu arba sumaiSytu iki
reikiamos temperatiiros tekan¢iu vandeniu rankoms plauti ir dezinfekuoti; prie praustuvy turi
biiti valymo, dezinfekavimo ir higienisko ranky sausinimo priemoniy;



23.10. turi buti jrengta atskira vieta ar patalpa” pieno produktams pakuoti ir fasuoti ir
pakavimo ir fasavimo medziagoms sandéliuoti.

24. Ukyje turi biiti pieno gaminiy gamybos technologinio proceso apraSymas, receptira.
Turi buti tvarkoma pieno produkty apskaita, pildomi plovimo, dezinfekavimo, Saldymo
jrenginio, patalpy temperatiiry, termiskai apdorojamo Zalio pieno temperatiiry registracijos
zurnalai.

25. Medziagos ir gaminiai, besilieCiantys su maistu, turi atitikti Lietuvos higienos
normos HN 16:2006 ,Medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, specialieji sveikatos
saugos reikalavimai®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2006 m.
geguzés 5 d. jsakymu Nr. V-371 ,,Dél Lietuvos higienos normos HN 16:2006 ,,Medziagy ir
gaminiy, skirty liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai® patvirtinimo*
(Zin., 2006, Nr. 58-2069), reikalavimus.

26. Gamybos patalpos turi biiti apriipintos geriamuoju vandeniu, atitinkanciu Lietuvos
higienos normos HN 24:2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir kokybés reikalavimai®,
patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d. jsakymu
Nr. V-455 ,D¢l Lietuvos higienos normos HN 24:2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir
kokybeés reikalavimai® patvirtinimo* (Zin., 2003, Nr. 79-3606), reikalavimus.

V. REIKALAVIMAI PIENO PRODUKTU IR GAMINIU PARDAVIMUI

27. Zaliu pienu leidziama prekiauti:

27.1. tik tam tikslui jrengtose parduotuvése arba maisto produkty atskiruose skyriuose
bei turgavieCiy specialiuose paviljonuose pilstant i§ maisto produktams laikyti skirtos
cisternos (talpyklos);

27.2. 18 cisterny (talpykly) tik reikalavimus atitinkanciose turgavietése. Cisternoje
(talpykloje) turi biiti jrengtas Ciaupas, stoginé, apsauganti cisterng (talpykla) nuo saulés ir
krituliy. Pardavimo metu pieno temperatiira negali biiti auksStesn¢ kaip +6 °C;

27.3. iikyje tik specialiai jrengtoje, higienos reikalavimus atitinkancioje patalpoje.

28. Gamintojai, parduodantys zalig pieng vieSojo maitinimo jmonéms, darzeliams,
ligoninéms ir prekiaujantys juo i$ pieno automaty pardavimo vietose, turi informuoti teritoring
VMVT, kurios teritorijoje vykdoma prekyba, uztikrinti taros, kurioje laikomas zalias pienas,
higieng ir registruoti taros plovimo ir dezinfekcijos procediiras Zurnale.

29. Pirkéjui prasant, zalias pienas gali buti jam atvezamas. Pardavéjas (gamintojas) turi
sudaryti tinkamas Zalio pieno transportavimo sglygas, uztikrinti tinkamg cisterny (talpykly)
plovimg ir dezinfekcija.

30. Gamintojas savo ukyje pagaminta Zzalig pieng gali parduoti tik pazenklinta,
supakuotg arba i§ pazenklinty Zenklinimo etiketémis cisterny (talpykly). Zenklinimo etiketéje
biitina nurodyti gamintojo vardg, pavarde / juridinio asmens teising forma ir pavadinima,
registracijos numerj, pieno laikymo salygas, melzimo laikg ir pateikti nuorodas ,zalias
pienas“ ir ,vartoti tik virinta“. Parduodant pirkéjui pieng, perpilta i jo tara, turi biiti rastu
pateikta informacija, nurodant gamintojo varda, pavard¢ / juridinio asmens teising formga ir
pavadinima, pieno laikymo salygas, tinkamumo vartoti terming su nuoroda ,vartoti tik
virintg“. Si informacija gali biiti surasyta pieno vaztarastyje.

31. Pieno gaminius leidZziama parduoti tik tam tikslui jrengtose pardavimo vietose,
kurios atitinka higienos reikalavimus ir kuriose yra $aldymo jrenginys.

32. Pieno produktai turi buti supakuojami ar sufasuojami ir suZenklinami i§ karto juos
pagaminus ikyje. Zenklinimo etiketéje turi bati nurodytas gamintojo vardas, pavardé /
juridinio asmens teisiné forma ir pavadinimas, registracijos numeris ir kiti privalomi
duomenys vadovaujantis Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodZio
24 d. jsakymu Nr. 677 patvirtinta Lietuvos higienos norma HN 119 : 2002 ,,Maisto produkty

" Nuostatos netaikomos Reikalavimy 18 punkte nurodytiems gamintojams.
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7enklinimas* (Zin., 2003, Nr. 13-530).

33. Pieno gaminiai turi buti atSaldyti ir laikomi ne aukStesnéje kaip +6 °C
temperatiiroje. Tinkamumo vartoti terminas — ne ilgesnis kaip 24 valandos po gamybos
proceso pabaigos, jeigu néra atlikto tyrimo rezultaty, jrodaniy kita tinkamumo vartoti
terming.

34. Pieno produkty transportavimo metu turi biiti laikomasi higienos reikalavimy,
temperatiiros rezimy, uztikrinan¢iy saugy pieno produkty pristatyma.

35. Gamintojai, parduodantys pieno produktus tiesiogiai vartotojams, turi tvarkyti pieno
apskaita (kiekvieno ménesio) bei pieniniy gyvuliy kaitos apskaitg, saugoti Siuos bei kitus
pieno produkty pardavimg jrodancius dokumentus 3 metus.

VI. KONTROLES PRIEMONES

36. Teritorinés VMVT turi registruoti visus gamintojus, parduodancius pieno produktus
tiesiogiai vartotojams, ir pateikti jgaliotajai laboratorijai sgrasus, nurodant gamintojo varda,
pavardg / juridinio asmens teising formg ir pavadinima, adresg ir gyvuliy laikymo vietos koda.

37. Teritorinés VMVT, vadovaudamosis rizikos vertinimu, ne rec¢iau kaip vieng kartg
per metus atlieka patikrinimus tikio gamybos patalpose, kad nustatyty, kaip laikomasi
higienos, sanitarijos reikalavimy, koks laboratoriniy tyrimy daznumas, kokia gyvuliy sveikata,
ar atlieckama duomeny registracija, ar vykdoma pieno produkty apskaita.

38. Teritorinés VMVT, nustaCiusios tkiuose sanitarijos, higienos pazeidimus bei
gavusios pieno produkty laboratoriniy tyrimy rezultatus, neatitinkancius teisés akty
reikalavimy, taiko atitinkamas poveikio priemones.

VIlI. ATSAKOMYBE

39. Uz gaminamy ir parduodamy pieno produkty kokybe, saugg ir teisingg informacijos
pateikimg atsako gamintojas.

40. Gamintojas, pardaves nesaugius pieno produktus, atsako Lietuvos Respublikos
jstatymy nustatyta tvarka.

Priedo pakeitimai:
Nr. B1-143, 2010-04-07, Zin., 2010, Nr. 42-2054 (2010-04-12), i. k. 110110MISAK00B1-143

Pakeitimai:

1.

Lietuvos Respublikos valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba, [sakymas

Nr. B1-623, 2008-12-12, Zin., 2008, Nr. 145-5860 (2008-12-18), i. k. 108110MISAK00B1-623

Dél Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m. balandzio 24 d. jsakymo Nr. B1-251 ,,Dél
Reikalavimy pieno produkty gamybai tikiuose ir jy pardavimui patvirtinimo* pakeitimo

2.

Lietuvos Respublikos valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba, Isakymas

Nr. B1-143, 2010-04-07, Zin., 2010, Nr. 42-2054 (2010-04-12), i. k. 110110MISAK00B1-143

D¢l Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m. balandzio 24 d. jsakymo Nr. B1-251 , Dél
Reikalavimy pieno produkty gamybai tikiuose ir jy pardavimui patvirtinimo* pakeitimo
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