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PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro
2003 m. sausio 27 d. jsakymu Nr. 3D-25

ZEMES UKIO KILMES ETILO ALKOHOLIO GAMYBOS TECHNINIS REGLAMENTAS
Pakeistas priedo pavadinimas:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sis reglamentas apibiidina Zemés ikio kilmés etilo alkoholio i§ krakmoliniy bei cukriniy
zemes ukio kilmeés zZaliavy gamybos ir tvarkymo procesus ir jam gaminti naudojamas zZaliavas bei
medzZiagas ir nustato jiems keliamus reikalavimus. Sio reglamento nuostatos privalomas visoms
jmonéms, Lietuvos Respublikoje uZzsiimancioms Zemes tikio kilmés etilo alkoholio gamyba.

Taikant abipusio pripaZinimo principa Zemés iikio kilmés etilo alkoholis pagamintas teisétai
kitoje Europos Sajungos valstybés naréje, Europos laisvosios prekybos asociacijos valstybéje,
pasirasiusioje Europos ekonominés erdves susitarimg, arba Turkijoje, kuris leidziamas tiekti rinkai
toje valstybéje arba teisétai importuoti i§ treCiosios valstybés 1 ES valstybe nare arba Turkija, kuris
leidziamas tiekti rinkai toje valstyb&je, gali biiti be jokiy apribojimy tiekiamas Lietuvos
Respublikos rinkai, net jeigu Zemés iikio kilmés etilo alkoholis pagamintas vadovaujantis

skirtingomis nei Lietuvos Respublikoje jo gamybai taikomomis techninémis taisyklémis.
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

Il. SAVOKOS

2. Zemés iikio kilmés etilo alkoholis (toliau — alkoholis) — mieliy veikimo anaerobinémis
salygomis sucukrintoje krakmolinéje ir cukry turin¢ioje terpéje produktas.
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

3. Zemés iikio kilmés distiliuotas etilo alkoholis (toliau — distiliuotas alkoholis) —
alkoholinis skystis, gautas distiliuojant alkoholinio rauginimo budu sufermentuotas Zemés iikio
zaliavas, primenantis jy kvapg ir skonj ir atitinkantis nustatytus rodiklius (1 priedas).

Jei panaudotos Zaliavos nurodomos, distiliuotas alkoholis turi biiti pagamintas vien tik i$
nurodyty zaliavy.

Punkto pakeitimai: )
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

4. Zemeés iikio kilmés rektifikuotas etilo alkoholis (toliau — rektifikuotas alkoholis) — etilo
alkoholis, pagamintas rektifikuojant distiliuotg alkoholj, gauta i§ alkoholinio rauginimo budu
sufermentuoty zemés tkio Zaliavy, i8skyrus spiritinius gérimus, ir atitinkantis nustatytus rodiklius
(1 priedas).

Jei panaudotos Zaliavos nurodomos, rektifikuotas alkoholis turi biiti pagamintas vien tik i§
nurodyty zaliavy.

Punkto pakeitimai: )
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

5. Tyré — susmulkinta ir su vandeniu sumaiSyta krakmoliniy Zaliavy mase, skirta apdoroti
hidrotermisSkai (suskystinti).

6. Mentalas — sucukrinimui paruosta krakmoliniy zaliavy masé, gaunama hidrotermiskai
apdorojant tyr¢ fermenty preparatais arba be jy; Sioje maséje esantis krakmolas yra visiSkai
parengtas fermentinei hidrolizei, t. y. kleisteriuotas ir iStirpintas (gali buti i§ dalies jvykusi
hidrolizé).
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7. Sucukrinimas — mentale esancio krakmolo suskaidymas j alkoholiniam rigimui tinkamus
sacharidus.

8. Misa — fermentuoti skirta sucukrinta tyré, gauta i$ krakmolinés zaliavos, kurios krakmolas
yra fermentiSkai suskaidytas iki tinkamy rauginti mielémis sacharidy. Jeigu misa paruosta is
melasos, ji vadinama melasos misa.

9. Alkoholinio riigimo mielés — homogeniskos Saccharomyces cerevisiae mieliy kultiiros,
kuriy pagrindinis metabolizmo produktas yra etilo alkoholis.

10. Gamybinés mielés — visiSkai paruosta (subrendusi) alkoholinio rligimo mieliy masé
misai fermentuoti.

Mielés, paruostos i§ homogeniskos mieliy kultiiros, taip pat gamybiniy mieliy dalis, skirta
kitai gamybiniy mieliy partijai paruosti, vadinamos motininémis mielémis.

11. Fermentuojama misa — misos ir gamybiniy mieliy miSinys, kuriame vyksta alkoholinio
rigimo procesas.

12. Raugalas — sufermentuotas krakmoliniy zaliavy ar melasos pusgaminis, i§ kurio
distiliavimo btidu iSskiriamas alkoholis.

13. Zlaugtai — raugalo liekana, iddistiliavus i3 jo alkoholj.

14. Salutiniai alkoholio rektifikavimo produktai — jvairdis alkoholinio riigimo metu
susidarantys Salutiniai organiniai junginiai:

14.1. aldehidy frakcija — esteriy, aldehidy ir rig§¢iy miSinys;

14.2. fuzelis — aukstesniyjy alkoholiy (daugiausiai izopentilo, izobutilo ir propilo) miSinys.

Kai aldehidy frakcijoje yra metilo ir auksStesniyjy alkoholiy, vadinama aldehidy ir fuzeliy
frakcija.

I11. ZALIAVOS IR MEDZIAGOS

15. Alkoholio gamybai naudojamos tik zemes tkio Zaliavos. Jos skirstomos j krakmolines ir
cukrines.

15.1. Krakmolinéms priskiriamos tos zemés tikio zaliavos, kuriy pagrindiné fermentuojama
sudedamoji dalis yra krakmolas. Pagrindinés krakmolinés zaliavos yra kvieciai, kvietrugiai ir rugiai.
Gali buti naudojami mieziai, avizos, soros, grikiai, zirniai, vikiai, lgsiai, bulvés ir kitos krakmolo
turinios kultaros.

15.2. Cukrinéms priskiriamos tos Zemes tkio zaliavos, kuriy pagrindiné fermentuojama
sudedamoji dalis yra cukriis (sacharozé, gliukoz¢ ir kiti mono- ir disacharidai). Pagrindiné cukriné
alkoholio gamybos Zaliava yra cukriniy runkeliy melasa. Gali biiti perdirbamas cukranendriy
geltonasis bei rafinuotas cukrus ir cukranendriy melasa, vyndarystés atliekos bei jvairios maisto
pramonés cukrinés atliekos, tinkamos alkoholio gamybai.

16. Priimant Zaliavas tikrinama jy kokybé ir apskaitomas krakmoliniy ir cukriniy medziagy
kiekis.

16.1. Krakmolinés Zaliavos apskaitomos pagal jy masg ir faktinj krakmolo kieki.

16.2. Gridai apskaitomi ir sandéliuojami pagal 2 priedo 12 punkte nurodytas taisykles.
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

16.3. Melasa apskaitoma pagal jos mase, tankj ir faktinj cukraus kiekj.

17. Zaliavos laikomos taip, kad jose vykstantys biocheminiai, cheminiai, fizikiniai ir
mikrobiologiniai procesai kuo maZiau pakenkty kokybei, t. y. jos iSlikty tinkamos alkoholio
gamybai.

18. Technologijai naudojamas vanduo turi atitikti geriamojo vandens reikalavimus,

nustatytus 2 priedo 16 punkte nurodytame teisés akte.
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

19. Alkoholio gamybai naudojamos $ios pagalbinés medziagos:
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19.1. mieliy mitybos medziagos,

19.2. biostimuliatoriali,

19.3. rugstys mieliy raugui partigstinti,

19.4. plovimo ir antimikrobinés medziagos,

19.5 putojimg mazinanc¢ios medziagos,

19.6. fermentai ir fermenty preparatai.

20. Technologijos procesui naudojamos pagalbinés medziagos turi biti visiskai pasalintos i$
galutinio produkto arba jy kiekis galutiniame produkte neturi virSyti leisting normy, jei tokios yra
nustatytos. Jas panaudojus, produktas neturi tapti kenksmingas vartotojo sveikatai ir negali
pasikeisti jo juslinés savybés.

Punkto pakeitimai: 5
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

IV. GAMYBOS TECHNOLOGIJOS IR PROCESAI

21. Alkoholio gamybai taikomos Sios technologijos ir procesai:

21.1. zaliavy paruoSimas,

21.2. mentalo paruos$imas,

21.3. mentalo sucukrinimas,

21.4. mieliy paruo§imas,

21.5. misos fermentavimas (raugalo gavimas),

21.6. raugalo distiliavimas ir alkoholio rektifikavimas.

22. Zaliavos alkoholio gamybai paruo§iamos pagal jmonés instrukcijas arba technologijos
reglamentus.

22.1. Gridai prie§ perdirbant valomi nuo dulkiy, Zemiy, akmeny, metalo ir kity priemaisy.
Perdirbti skirtuose griiduose negali biiti daugiau kaip 1 proc. Siuksliy, neturi biiti metalo priemaisy.

22.2. Nuo bulviy prie$ perdirbant paSalinamos zemés, Siaudai, bulvienojai, akmenys ir
metaly priemaiSos. Bulviy valymas baigiamas plovimo jrenginiuose, kurie turi biiti su akmeny ir
Siaudy surinktuvais.

22.3. RuoSiant perdirbti melasg, ji  pariigStinama, antiseptiSkai apdorojama,
homogenizuojama, pridedama mieliy mitybos medziagy ir praskiedZziama vandeniu. Jeigu reikia,
sterilizuojama termiskai.

23. Mentalo paruosimas (krakmoliniy zaliavy paruosimas sucukrinimui):

23.1. zaliavos susmulkinamos ir sumaiSomos su vandeniu — paruosSiama tyre;

23.2. tyré¢ apdorojama hidrotermiskai — Sutinama, verdama ir suskystinama, taip gaunant
mentalg;

23.3. kiti mentalo paruo§imo procesai ir parametrai nurodyti 3 priede.

24. Mentalo sucukrinimas.

24.1. Mentalas sucukrinamas hidrolizinant jame esantj krakmolg fermenty preparatais
nenutritkstamuoju arba periodiniu biidu. Procesas susideda i:

24.1.1. mentalo atvésinimo iki fermentavimo temperatiiros;

24.1.2. fermenty preparato (salyklo pieno ar skiesty mikrobinés kilmés fermenty)
paruosimo;

24.1.3. mentalo sumai§ymo su salyklo pienu ar mikrobinés kilmés fermenty preparatais;

24.1.4. mentale esancio krakmolo sucukrinimo, kurio metu gaunama misa;

24.1.5. misos atvésinimo iki fermentavimo temperatiros;

24.1.6. misos perpumpavimo j fermentavimo ir mieliy skyrius.

24.2. Sucukrinimo kokybé tikrinama jodo tirpalu. Procesas atliktas gerai, kai tirpalas su jodu
nusidaZo tamsiai ruda spalva.

24.3. Kiti mentalo sucukrinimo procesai ir parametrai nurodyti 3 priede.

25. Mieliy paruoSimas.
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25.1. Alkoholio gamybai naudojamos homogeniskos mieliy kultiros, kaip apibrézta 9
punkte. Pasalinei mikroflorai nuslopinti, atsizvelgiant i taikoma technologija, naudojamos sieros ir
pieno ragstys.

25.2. Gaminant alkoholj i§ krakmoliniy zaliavy, mieléms paruosti taikomas periodinis,
pusiau nenutriikstamasis arba nenutriikstamasis buidas.

25.2.1. Ruosiant mieles periodiniu biidu, visos operacijos — misos paruosimas, motininiy
mieliy supylimas, mieliy biomasés auginimas ir kity komponenty supylimas — nuosekliai atliekamos
viename mieliy gamybos aparate. Mieléms paruosti naudojama fermentuojama misa.

25.2.2. RuoS$iant mieles pusiau nenutrikstamuoju budu, visos mieliy masés paruo$imo
operacijos atliekamos atskirame aparate — pasterizatoriuje, kuris sumontuotas vir§ dviejy mieliy
talpykly. Vienoje talpykloje mieliy masé¢ gaminama kaip ir periodiniu biidu; sumazéjus sausyjy
medziagy koncentracijai iki (4,0—4,5) proc., pus€¢ masés perpilama j antrgjg talpykla ir i abi jas i$
pasterizatoriaus jpilama $viezios misos. Kai sausyjy medziagy koncentracija sumazéja iki (4,0-4,5)
proc., 1§ kiekvienos talpyklos 1/3 mieliy masés paduodama j fermentavimo talpyklas, o 1 mieliy
paruo$imo talpyklas vél pripilama §viezios pasterizuotos misos.

25.2.3. Ruosiant mieles nenutriikstamuoju budu, procesas atlickamas nuosekliai sujungtuose
aparatuose, kurie vadinami mieliy generatoriais. Misa ir motininés mielés paduodamos | pirmajj
aparatg. Auginama mieliy biomasé perpilama i§ vieno aparato ] kita, kol visiSkai paruoStos
gamybinés mielés 1§ galutinio mieliy generatoriaus supilamos ] fermentavimo talpyklas.

25.2.4. Prie$ mieliy biomasés auginimg mieliy aparatas turi buti plaunamas karstu vandeniu,
sterilizuojamas garais ir atvésinamas.

25.3. Gaminant alkoholj i§ melasos, mielés ruosiamos dviem pakopomis:

25.3.1. dauginama $vari mieliy kultiira,

25.3.2. paruoSiamos gamybinés mielés.

25.4. Kitos mieliy paruosimo technologijos ir parametrai nurodyti 3 priede.

26. Misos fermentavimas (raugalo gavimas).

26.1. Perdirbant krakmolines Zzaliavas, taikomi nenutrukstamasis-srovinis, srovinis-
recirkuliacinis, cikliskas ir periodinis misos fermentavimo biidai:

26.1.1. taikant nenutrikstamajj-srovin] fermentavimo budg, misa ir mielés vienodu srautu
paduodamos ] pirmgjj fermentavimo baterijos aparata, o raugalas tokiu pat srautu iSteka 1§ galutinio
fermentavimo baterijos aparato. Fermentavimo procesas nenutriikstamai vyksta fermentavimo
baterijos aparatuose. Pirmajame aparate nuolat palaikomas vienodas mieliy lgsteliy kiekis: (90-120)
x 10%/cm?;

26.1.2. taikant srovinj-recirkuliacinj buda, fermentuojama misa pakartotinai perpumpuojama
i§ antrojo, treCiojo ir ketvirtojo fermentavimo baterijos aparato ] pirmajj aparatg. Taip Siuose
aparatuose pagreitinamas mikroorganizmy dauginimasis;

26.1.3. cikliskas fermentavimo biidas taikomas tada, kai yra keli srautai, o sraute yra Sesi ar
daugiau fermentavimo aparaty. Taikant cikliSkg biida, vieno ciklo metu fermentuojama masé juda i$
aparato ] aparata viena kryptimi, uZpildzius visus aparatus, mas¢ palickama fermentuotis, kol
uzpildomi kito srauto aparatai. Pasibaigus fermentacijai, aparatai iStuStinami atbuline -eile
(paskutinis — pirmiausiai). Tokia pat eile aparatai uzpildomi kito ciklo metu. Pereinant i§ vieno ciklo
i kitg, galiniai fermentavimo aparatai pakaitomis tampa pagrindiniais aparatais;

26.1.4. fermentuojant periodiniu biidu, fermentavimo aparatai pripildomi periodiskai,
gamybinés mielés paduodamos ] sucukrinimo jrenginj arba tiesiogiai | fermentavimo aparatg. Ir
vienu, ir kitu atveju mieliy turi biiti 6-10 proc. nuo fermentuojamos misos tiirio. Fermentavimo
trukme skai¢iuojama nuo fermentavimo aparato uZpildymo iki raugalo distiliavimo pradZios.
Fermentuojama, kol raugalo parametrai atitinka nurodytus jmonés technologijos instrukcijoje arba
kitame atitinkamame norminiame dokumente.

26.2. Melasos misai fermentuoti taikomi vieno srauto ir dviejy srauty fermentavimo buidai.

26.3. Alkoholinio riigimo metu iSsiskirian¢ios anglies dioksido dujos gali biiti perdirbamos i
skysta anglies rugst;.

27. Raugalo distiliavimas ir alkoholio rektifikavimas.



27.1. Distiliuotas alkoholis iSskiriamas i§ raugalo distiliuojant. Raugalas distiliuojamas
vienos ar keliy kolony distiliavimo aparatuose. Rekomenduojama distiliuoto alkoholio gavimo
technologija ir parametrai vienos kolonos distiliavimo aparate nurodyti 4 priede.

27.2. Rektifikuotas alkoholis i$skiriamas i§ distiliuoto alkoholio, taikant 4 priede nurodytas
arba kitas rektifikavimo technologijas ir parametrus, turi atitikti 2 priedo 1 punkte nurodyto teisés
akto 1 priede iSdéstytus reikalavimus:

27.2.1. 1§ grudiniy zaliavy gaunamas ,,Ekstra“ ir ,,Liuks* rusies rektifikuotas alkoholis turi
atitikti 1 priedo 2 punkte iSdéstytus reikalavimus. ,,Liuks* rusies rektifikuotam alkoholiui i$skirti
taikomos kiekvienos jmonés individualios specialiosios technologijos instrukcijos. ,,Ekstra“ ir
»Liuks® rusiy rektifikuotas alkoholis gaminamas i§ neskaldyty ir nepazeisty rugiy, kvieéiy ir
kvietrugiy gridy;

27.2.2. i§ melasos gaunamas ,,Ekselent” ir ,,Ypatingai Svarus® rektifikuotas alkoholis turi

atitikti 1 priedo 3 punkte iSdéstytus reikalavimus.
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

27.3. Rektifikuotas alkoholis iSskiriamas i§ distiliuoto alkoholio periodiniu ar
nenutrukstamuoju btdu.

27.4. Naudojant uzdarg nepertraukiamg rektifikavimo schema raugalas — distiliuotas-
rektifikuotas etilo alkoholis (toliau — raugalo rektifikavimas), procesas vykdomas trijy rasiy
aparatuose:

27.4.1. pusiau tiesioginio veikimo penkiy kolony aparatuose, kuriuose garai i§ raugalo
kolonos patenka j epiuracing, o skystas epiuratas — j rektifikavimo kolonos garinamajg dalj;

27.4.2. netiesioginio veikimo keturiy ir trijy kolony aparatuose, sudarytuose i§ sujungty
nenutrikstamojo veikimo raugalo distiliavimo ir distiliato rektifikavimo aparaty;

27.4.3. dvisroviuose raugalo rektifikavimo aparatuose, kuriuose derinami du budai:
tiesioginio veikimo (garai i§ raugalo kolonos garinamosios dalies nukreipiami j rektifikavimo
kolong) ir netiesioginio veikimo (alkoholio distiliatas 1§ raugalo kolonos epiuracinés dalies patenka j
epiuracing kolong, o epiuratas — j rektifikavimo kolong).

28. Krakmoliniy zaliavy zlaugtai gali biiti naudojami gyvuliy paSarams gaminti ir kaip
zaliava pasarinéms mieléms auginti. Pirminiai ir antriniai melasos zlaugtai po iSgarinimo ir dalinio
drusky pasalinimo gali bati naudojami glicerinui ir kai kuriems medicininiams bei cheminiams
produktams (glutamo riig§¢iai, natrio glutamatui, acidinui, cholinchloridui ir kt.) gauti. Nepasalinus
drusky, melasos Zlaugtai gali biiti naudojami tik kaip trasa.

29. Separuojant melasos raugalg, i$ jo galima i$skirti panaudotas mieles, kurios, iSplovus ir
supresavus, naudojamos maisto pramongje. Jei i§ melasos raugalo pries distiliuojant neiSskiriamos
mielés, jos turi biti iSskiriamos i§ Zlaugty, norint jas panaudoti paSarams.

V. ISEIGA, APSKAITA IR SAUGOJIMAS

30. Alkoholio iSeiga priklauso nuo naudojamy zaliavy ir taikomos technologijos, taiau ji
turi blti ne maZesné kaip nustatyta Sio reglamento 2 priedo 11 punkte nurodytame teisés akte.
Alkoholis apskaitomas ir saugojamas pagal Sio reglamento 2 priedo 10 ir 9 punktuose nurodyty
teisés akty reikalavimus.

Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

VI. PRODUKCIJOS SAUGA

31. Alkoholis gaminamas ir tvarkomas pagal 2 priedo 4 punkte ir 14 punkte nurodyty teisés
akty reikalavimus.
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305
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VII. GAMYBOS ATLIEKOS, VANDENS NUOTEKOS IR ATMOSFEROS TARSA

32. Alkoholio gamybos metu susidarancios atliekos surenkamos ir tvarkomos pagal Lietuvos
Respublikos teisés aktus ir normatyvinius dokumentus.

33. Panaudotas vanduo iSpilamas ] vietinius kanalizacijos tinklus pagal sutartyje su
savivaldybe ar kitomis jgaliotomis institucijomis nustatytas saglygas. Vandens nuoteky rodikliai turi
atitikti joms nustatytus tarSos reikalavimus. Distiliavimo proceso ir technologines atliekas j bendrajj
kanalizacijos tinklg i$pilti draudziama. Jeigu jmonéje kei¢iamos technologijos ar kiti tvarkymo
procesai, dél kuriy keiciasi vandens nuoteky kiekis ir panaudoto vandens rodikliai, apie tai turi biiti
praneSama atitinkamoms institucijoms nustatyta tvarka.

34. Technologijos ir kity procesy metu susidarancios iSlakos | atmosfera turi nevirSyti
nustatyty oro tarSos reikalavimy.

35. Visos atliekos, nuotekos ir atmosferg terSian¢ios medziagos turi biti tvarkomos pagal
Lietuvoje galiojancius gamtos apsaugos teises aktus. Kiekvienas gamintojas privalo turéti ,,TarSos
integruotos prevencijos ir kontrolés leidima®, i8duotg pagal 2 priedo 18 punkte nurodytg teisés akta,
ir uz aplinkos ter§img mokeéti mokescius.

Punkto pakeitimai: )
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

VIII. ZMONIU SAUGA

36. Visi alkoholio gamybos ir tvarkymo procesai atliekami laikantis Lietuvos Respublikoje
zmoniy saugg reglamentuojanciy teisés akty. Kiekvienoje jmonéje turi biiti sudarytos iSsamios
darbo saugos instrukcijos ir kita jstatymais numatyta dokumentacija.

IX. GAMYBOS TIKRINIMAS

37. Kiekvienoje jmonéje turi biiti parengtos iSsamios zaliavy, sudétiniy daliy, medziagy,
pusgaminiy ir pagamintos produkcijos tikrinimo procediry instrukcijos, kurias tvirtina jmoneés
vadovas arba jo jgaliotas asmuo.

38. Gamintojai turi uztikrinti, kad jy gaminamo alkoholio kokybé atitikty Sio reglamento 1
priede nustatytus rodiklius.

39. Kiekvienai alkoholio siuntai jmoné gamintoja privalo iSduoti atitiktj patvirtinancius
dokumentus, parengtus pagal Alkoholio produkty atitiktj patvirtinan¢iy dokumenty jforminimo

reikalavimus (2 priedo 19 punktas).
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

40. Kompetentingai institucijai paprasius, turi biiti pateikiama informacija apie alkoholio
gamybos technologija ir procesus, gamyboje panaudoty zaliavy ir medziagy sudétj, kokybe bei
kilme.

41. Atitikt] patvirtinantys dokumentai iSduodami ir saugomi pagal Alkoholio produkty
atitikt] patvirtinan¢iy dokumenty iSdavimo taisykles, taikomas parduodant, laikant ir gabenant

alkoholio produktus (2 priedo 20 punktas).
Punkto pakeitimai:
Nr. 3D-305, 2012-04-30, Zin., 2012, Nr. 52-2589 (2012-05-05), i. k. 11223301SAK003D-305

42. lvairiis rodikliai nustatomi ir kokybé tikrinama jmonés laboratorijose arba prireikus
kitose oficialiose (akredituotose) laboratorijose. Zaliavy, pusgaminiy ir gatavy gaminiy rodikliams
nustatyti gali bati taikomi jvairlis analizés metodai, taciau virSesniais pripazistami oficialiai
patvirtinti ir standartiniai metodai. Ginco atveju pirmenybé teikiama oficialiai patvirtintiems
pamatiniams metodams.
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43. Imonegs, nesilaikancios $io reglamento reikalavimy, atsako Lietuvos Respublikos teisés
akty nustatyta tvarka.

SUDERINTA SUDERINTA
Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos Respublikinio mitybos centro
direktoriaus 2002 m. gruodzio 31 d. direktoriaus 2003 m. sausio 14 d.

raStu Nr. 01-10-2023 raStu Nr. 02-38




Zemés tkio kilmés etilo alkoholio

gamybos techninio reglamento

1 priedas

(Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro
2012 m. balandzio 30 d. jsakymo Nr. 3D-305
redakcija)

ALKOHOLIO KOKYBES RODIKLIAI

1. Jusliniai rodikliai:

Rodiklio pavadinimas Apibtudinimas

1. I§vaizda Skaidrus skystis be paSaliniy daleliy

2. Spalva Bespalvis skystis*

3. Skonis ir kvapas Biidingas kiekvienai rektifikuoto alkoholio arba distiliuoto
alkoholio riisiai, priklausomai nuo jam gaminti panaudoty
zaliavy, be paSaliniy medziagy kvapo ir prieskonio

* Distiliuotas alkoholis priklausomai nuo panaudoty zaliavy gali turéti nerySky zalsva
atspalvy.

2. Fizikiniai ir cheminiai alkoholio, pagaminto i§ grudiniy zaliavy, riiSiy rodikliai:

Rodiklio pavadinimas Alkoholio rasis
distiliuotas | rektifikuoto alkoholio
alkoholis kokybés rusys
liuks ekstra
Etilo alkoholio, ne maziau kaip, tiirio proc. 88,0 96,0 96,0
Aldehidy, perskaiciuoty j acetaldehida, 30 0,2 0,2
ne daugiau kaip, g/hl a. a.
Aukstesniyjy alkoholiy (fuzeliy), perskaiCiuoty j 2- 600 0,3 0,4
metil-1-proponolj, ne daugiau kaip, g/hl a. a.
Esteriy, perskaiciuoty j etilo acetata, ne daugiau 50 1,3 1,3
kaip, g/hl a. a.
Metilo alkoholio, ne daugiau kaip, g/hl a. a. 130 10 10
Bendryjy rtgsciy (be COy), perskaiCiuoty j acto netikrinama 0,8 1,2
rigst], ne daugiau kaip, g/hl a. a.
Sausosios liekanos ne daugiau kaip, g/hl a. a. netikrinama 1,5 1,5
Lakiyjy azoto baziy ne daugiau kaip, g/hl a. a. netikrinama 0,1 0,1
Furfurolo netikrinama neaptinkamas

a. a. — absoliutusis etilo alkoholis.

3. Fizikiniai ir cheminiai alkoholio, pagaminto i§ melasos, rodikliai:

Rodiklio pavadinimas Alkoholio riisis

distiliuotas rektifikuoto alkoholio




alkoholis kokybés risys
ypatingai ekselent
Svarus
Etilo alkoholio ne maziau kaip, tiirio proc. 88,0 96,3 96,3
Aldehidy, perskaiciuoty j acetaldehida, 30 0,2 0,2
ne daugiau kaip, g/hl a. a.
Aukstesniyjy alkoholiy (fuzeliy), perskaic¢iuoty j 2- 600 0,3 0,4
metil-1-proponolj, ne daugiau kaip, g/hl a. a.
Esteriy, perskaiciuoty j etilo acetata, ne daugiau 50 1,3 1,3
kaip, g/hl a. a.
Metilo alkoholio ne daugiau kaip, g/hl a. a. 130 10 10
Bendryjy rtgsciy (be CO,), perskaifiuoty j acto netikrinama 0,8 1,2
rugst], ne daugiau kaip, g/hl a. a.
Sausosios liekanos ne daugiau kaip, g/hl a. a. netikrinama 1,5 1,5
Lakiyjy azoto baziy ne daugiau kaip, g/hl a. a. netikrinama 0,1 0,1
Furfurolo netikrinama neaptinkamas

a. a. — absoliutusis etilo alkoholis.*




Zemés tkio kilmés etilo alkoholio

gamybos techninio reglamento

2 priedas

(Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro
2012 m. balandzio 30 d. jsakymo Nr. 3D-305
redakcija)

PRIVALOMOS NUORODOS

1. 2008 m. sausio 15 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 110/2008 dél
spiritiniy gérimy apibrézimo, apibiidinimo, pateikimo, zenklinimo ir geografiniy nuorody apsaugos
bei panaikinantis Tarybos reglamenta (EEB) Nr. 1576/89 (OL 2008 L 39, p. 16) su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2008 m. gruodZzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr.
1334/2008 (OL 2008 L 354 p. 34).

2. 2000 m. gruodzio 19 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 2870/2000, nustatantis spiritiniy
gérimy analizés Bendrijos etaloninius metodus (OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 31 tomas,
p. 124), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2002 m. lapkri¢io 26 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr.
2091/2002 (OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 37 tomas, p. 395).

3. 2006 m. gruodzio 19 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 1881/2006, nustatantis didziausias
leistinas tam tikry terSaly maisto produktuose koncentracijas (OL 2006 L 364, p. 5), su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2011 m. rugpjiicio 10 d. Komisijos reglamentu (ES) Nr. 835/2011 (OL 2011
L 215, p. 4).

4. 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 852/2004 d¢l
maisto produkty higienos (OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 34 tomas, p. 319) su
paskutiniais pakeitimais, padarytais 2009 m. kovo 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu
(EB) Nr. 219/2009 (OL 2009 L 87 p. 109).

5. 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1333/2008
dél maisto priedy (OL 2008 L 354, p. 16) su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2010 m. kovo 22
d. Komisijos reglamentu (ES) Nr. 238/2010 (OL 2010 L 75, p. 17).

6. 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1935/2004 dél
zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, ir panaikinantis Direktyvas 80/590/EEB ir 89/109/EEB
(OL 2004 L 338, p. 4), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2009 m. birzelio 18 d. Europos
Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 596/2009 (OL 2009 L 188, p. 14).

7. 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1332/2008
dél maisto fermenty ir i§ dalies kei¢iantis Tarybos direktyva 83/417/EEB, Tarybos reglamentg (EB)
Nr. 1493/1999, Direktyva 2000/13/EB, Tarybos direktyva 2001/112/EB ir Reglamentg (EB) Nr.
258/97 (OL 2008, L 354 p.7).

8. Lietuvos Respublikos alkoholio kontrolés jstatymas (Zin., 1995, Nr. 44-1073; 2004, Nr. 47-
1548).

9. Alkoholio produkty apskaitos taisyklés, patvirtintos Lietuvos Respublikos Vyriausybés
1998 m. birzelio 2 d. nutarimu Nr. 660 (Zin., 1998, Nr. 52-1433; 2004, Nr. 38-1226).

10. Etilo alkoholio priémimo, saugojimo, iSdavimo, gabenimo ir apskaitos taisykles,
patvirtintos Lietuvos Respublikos zemés iikio ministro 1997 m. spalio 21d. jsakymu Nr. 610 (Zin.,
1997 Nr.105-2662).

11. Etilo alkoholio ir alkoholiniy gérimy gamybos, iSpilstymo, saugojimo, realizavimo ir
transportavimo maksimaliai leistiny nuostoliy normos, patvirtintos Lietuvos Respublikos zemés
tikio ministro 2000 m. sausio 25 d. jsakymu Nr. 22 (Zin., 2000, Nr. 9-232; 2003, Nr. 64-2910).

12. Griudy, naudojamy etilo alkoholio gamybai, apskaitos ir sandéliavimo taisykles,
patvirtintos Lietuvos Respublikos Zemés tikio ministro 2004 m. lapkricio 4 d jsakymu Nr. 3D-601
(Zin., 2004, Nr. 163-5963).

13. Maisto produkty gamybos technologijos instrukcijy rengimo, tvirtinimo ir registravimo
taisyklés, patvirtintos Zemeés ir misky tkio ministerijos 1997 m. geguzés 12 d. jsakymu Nr. 285
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(Zin., 1997, Nr. 43-1063).

14. Lietuvos higienos norma HN 15:2005 ,,Maisto higiena®, patvirtinta Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2005 m. rugséjo 1 d. jsakymu Nr. V-675 (Zin., 2005, Nr. 110-4023).

15. Lietuvos higienos norma HN 16:2011 ,Medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu,
specialieji sveikatos saugos reikalavimai®, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministro 2011 m. geguzés 2 d. jsakymu Nr. V-417 (Zin., 2011, Nr. 54-2620).

16. Lietuvos higienos norma HN 24:2003 ,Geriamojo vandens saugos ir kokybés
reikalavimai®, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d.
isakymu Nr. V-455 (Zin., 2003, Nr. 79-3606).

17. Lietuvos higienos norma HN 53:2010 ,Leidziami vartoti maisto priedai“, patvirtinta
Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2010 m. vasario 10 d. jsakymu Nr. V-108 (Zin.,
2010, Nr. 21-1009).

18. TarSos integruotos prevencijos ir kontrolés leidimy iSdavimo, atnaujinimo ir panaikinimo
taisyklés, patvirtintos Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 2002 m. vasario 27 d. jsakymu Nr. 80
(Zin., 2002, Nr. 85-3684; 2005, Nr. 103-3829),

19. Alkoholio produkty atitiktj patvirtinan¢iy dokumenty jforminimo reikalavimai, patvirtinti
Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m. vasario 7 d. jsakymu Nr. B1-96
(Zin., 2008, Nr. 18-666).

20. Alkoholio produkty atitiktj patvirtinanéiy dokumenty iSdavimo taisyklés, taikomos
parduodant, laikant ir gabenant alkoholio produktus, patvirtintos Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus 2008 m. vasario 7 d. jsakymu Nr. B1-96 (Zin., 2008, Nr. 18-666).

21. Tarptautinés alkoholio stiprumo matavimo lentelés. Pasauliné teisinés metrologijos
organizacija. Vertimas i§ pranciizy k., Kaunas, ,,Technologija®“, 2002 (Valstybinés metrologijos
tarnybos prie Lietuvos Respublikos aplinkos ministerijos direktoriaus 2001 m. gruodzio 28 d.
jsakymas Nr. 208 ,.D¢l Europos Sajungos direktyvy jgyvendinimo® (Zin., 2002, Nr. 4-147).

22. Etilo alkoholio kiekio nustatymo vandens ir alkoholio tirpaluose lentelés. Sudarytojas
Standartizacijos technikos komitetas Nr. 11 ,,Fermentacijos produktai®. Kaunas, 2001.
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Maistinio etilo alkoholio
gamybos techninio reglamento
3 priedas

ZALIAVU PARUOSIMO, PERDIRBIMO IR FERMENTAVIMO PROCESAI

1. Mentalo ruosimas (krakmoliniy zaliavy ruoS$imas sucukrinimui):

1.1. Krakmolo ruosimo sucukrinimui biidai:

1.1.1. verdant nesmulkintas zaliavas auks$tos temperatiiros ir padidinto slégio salygomis;

1.1.2. labai smulkiai susmulkinant Zzaliavas specialiomis maSinomis ir termiskai apdorojant
6096 °C temperatiiros sglygomis;

1.1.3. susmulkinant zaliavas ir po to jas verdant padidinto ar atmosferos slégio salygomis;

1.1.4. susmulkinant Zaliavas, jas sumaiSant su vandeniu bei skystinanciais a-amilazés
fermenty preparatais ir kaitinant iki (60—100) °C

1.2. Taikant vieng i$ 1.1 punkte iSvardyty biidy, priklausomai nuo naudojamy zaliavy rasies,
Jju kokybés ir kiekio pasirenkama konkreti technologiné hidroterminio apdorojimo schema,
parametrai ir jranga. Pasirenkamas aukS$tos ar zemos temperatiiros rezimas. Turi biti parenkami
optimaliis parametrai, uZtikrinantys maksimalig alkoholio iSeigg minimaliomis medZziagy ir
energijos sanaudomis.

1.3. Kiekvienoje jmonéje sudaroma hidroterminio apdorojimo proceso instrukcija kiekvienai
naudojamy Zaliavy rasiai. Pazeistoms zaliavoms parenkami individualts hidroterminio apdorojimo
parametrai pagal pazeidimo pobudj ir laipsnj. Tokioms zaliavoms perdirbti rengiamos specialios
instrukcijos. Pasirinkus aukstos temperatiiros rezima, biitinas Zaliavy Sutinimo procesas.

1.4. Taikomi nenutriikstamasis, periodinis ir kombinuotas (pusiau nenutriikstamasis)
hidroterminio apdorojimo biidai:

1.4.1. nenutriikstamasis hidroterminio apdorojimo biidas:

1.4.1.1. grudai susmulkinami (iSskyrus 1.1.1 punkte nurodyta biida) kiek jmanoma
vienodziau; smulkumo laipsnis kontroliuojamas sietais. Rekomenduojama, kad ant sieto, kurio angy
diametras 1 mm, po sijojimo likusiy susmulkinty griidy kiekis nevir§yty (30-35) proc.;

1.4.1.2. tyrei paruosti reikiamas vandens kiekis nustatomas pagal Zaliavy krakmolingumg ir
kokybe; perdirbant sveikus grudus, zaliavy santykis su vandeniu biina nuo 1: 2,5 iki 1: 3,5. Tyré turi
biiti homogeniska, joje neturi biiti sulipusiy gumuléliy. Tyrés temperatiira maiSymo metu turi biiti
ne didesné kaip 50 °C.

Ruosiant tyre jpilama a-amilazés fermenty preparato;

1.4.1.3. taikant hidroterminj apdorojimg auksStos temperatiiros sglygomis, sumaiSymo ir
pirminio virimo procesas gali biiti atlickamas pakopomis skirtinguose aparatuose: pirmajame
aparate sumaiSomas ir dozuojamas fermenty preparatas Zemesnés negu kleisterizacijos temperattiros
salygomis, antrajame — temperatira padidinama iki (95-100) °C.

I§ pirminio virimo aparato tyré perpumpuojama ] virimo ir suskystinimo aparata, | kurj
paduodami perkaitinti garai ir iSlatkoma nustatytg laikg. Temperatiira ir apdorojimo trukmé
nustatoma kiekvienai Zaliavy rusSiai: kvie¢iams, rugiams ir kvietrugiams ji biina (165-170) °C,
kukuriizams — (175-180) °C. Sio proceso metu gaunamas mentalas.

Mentalas paduodamas | gary atskyrimo ir mentalo iSlaikymo aparata, dar vadinamg
atskirtuvu-kaupikliu. Jame atskiriami garai ir mentalas palaikomas (104-108) °C temperatiiroje
(40-60) min.;

1.4.1.4. taikant hidroterminj apdorojima Zemos temperatiiros salygomis, krakmolinés
zaliavos skystinamos (85-95) °C. Gautas mentalas atvésinamas iki (55-60) °C;

1.4.1.5. ruo$iant mentalg mechaniniy-fermentiniu bidu, tyré su a-amilazés preparato priedu
maiSoma kelias valandas (60-96) °C temperatiiroje. Tokios tyrés papildomai virti nereikia, ji
atvésinama iki 60 °C ir paduodama sucukrinti;

1.4.1.6. mentalas turi bati tolygiai iSvires. Jo spalva turi bati tamsiai geltona su Sviesiai rudu
atspalviu; jame neturi buti nesuvirusiy daleliy arba sveiky griidy. Pakartotinis mentalo virimas,



kurio metu jis jgyja tamsesn¢ spalva ir specifinj kvapa, neleidziamas, nes susidaro riigima
létinancios melanoidiny ir karamelizacijos medziagos, padaugéja riigimo proceso atlieky ir
sumazeja alkoholio iSeiga. Pirminio Zzaliavy virimo ir virimo aparatai turi dirbti tiksliai pagal
nustatytg grafika, kuris sudaromas kiekvienoje jmongje. Bulvés ir griidinés zaliavos verdamos
skirtingais rezimais;

1.4.2. periodinis hidroterminio apdorojimo biidas:

1.4.2.1. taikant vienos pakopos periodinj buida, krakmolinés zaliavos verdamos ir
skystinamos kaitinimo aparate iki visiSko paruosimo. Jei yra gary atskyriklis, mentalas iSkraunamas
per ji 1 sucukrinimo aparatg, naudojant antrinius garus zaliavai ar vandeniui $ildyti. Jei atskyriklio
néra, mentalas paduodamas tiesiai j sucukrinimo aparata;

1.4.2.2. i virimo ir suskystinimo aparata supilamos krakmolinés zaliavos ir vanduo;
uzpildoma (70-80) proc. aparato tirio. Priklausomai nuo Zaliavos krakmolingumo 1 kg grudy
dozuojama (2,5-3,5) dm® vandens. Pakrovus Zaliava ir uzdarius pakrovimo anga, per (5-7) min.
pasalinamas oras, palikus atidaryta cirkuliacijos ventilj; po to, uzdarius cirkuliacijos ventilj,
leidziant garus aparate, per (10—15) min. pasiekiamas reikalingas slégis — (4-5,5) atmosfery. Kad
mase tolygiai iSvirty ir suskystéty, ji maiSoma cirkuliuojanciais garais. Baigus procesa, slégis
sumazinamas iki (1,5-1,6) atmosferos. Vyksta savaiminis iSgarinimas ir kylant garams zaliava
1SmaiSoma;

1.4.2.3. verdant grudus kas (5—7) min. atliekama (0,5-1) min. cirkuliacija. Virimo trukmé
priklauso nuo gridy kulttros:

Kulttra Slégis, atmosfera Temperatiira,’C Trukmé, min.
Rugiai 4,0 151 75-80
Kvieciai 4,5 155 85-90
Kvietrugiali 4,0 151 80-85
Kukurtizai 5,0 158 90-100

Nurodytas temperatiiros rezimas tinka sveikiems griidams. Pazeistiems griidams virimo
rezimas parenkamas kiekvienu konkreCiu atveju, jis priklauso nuo grady buklés — kuo blogesni
griidai, tuo mazesné virimo temperatiira;

1.4.2.4. iSvirusi ir suskystéjusi tyré (mentalas) dideliu spaudimu iSpu¢iama j sucukrinimo
aparatg. Kuo smarkiau masé iSpuciama, tuo geriau ji susmulkinama. Mentalas turi biiti tamsiai
geltonos ar Sviesiai rudos spalvos ir vienodai iSvires. Pakartotinai virti mentalg neleidziama, nes jis
]jgauna tamsig spalva ir specifinj kvapa, vyksta medziagy karamelizacija, trukdanti fermentavimasi,
padidéja rtigimo nuostoliai ir sumazéja alkoholio iSeiga.

2. Mentalo sucukrinimas.

Sucukrinant mentalg nenutriikstamuoju biidu visi reglamento 24 punkte i§vardyti procesai,
i8skyrus perpumpavima, atliekami atskiruose nuosekliai iSdéstytuose aparatuose arba viename
aparate, pritaikytame atlikti skirtingas operacijas; periodiniu badu — viename sucukrinimo aparate.

2.1. Nenutriikstamojo sucukrinimo btidai:

2.1.1. vienos pakopos sucukrinimo biidas: mentalas atvésinamas, sumaisomas su fermenty
preparatais ir sucukrinamas sucukrinimo aparate, misa atvésinama $ilumokaityje;

2.1.2. dviejy pakopy sucukrinimo budas: procesas atlickamas nuosekliai dviejuose
aparatuose, kuriuose yra skirtingas fermenty kiekis ir skirtinga temperatiira;

2.1.3. sucukrinimas panaudojant vienos pakopos vakuuminj atvésinimg: mentalas prie§ jam
patenkant i sucukrinimo aparata, atvésinamas iki (62—63) °C vakuuminio iSgarinimo kameroje, po
to sucukrinimo aparate sumaiSomas su fermenty preparatais;

2.1.4. sucukrinimas panaudojant dviejy pakopy vakuuminj atvésinimg: mentalas prie§ jam
patenkant ] sucukrinimo aparatg ir misa, prie$ jai patenkant j fermentavimo talpas, atvésinama iki
rigimui tinkamos temperattiros vakuuminio iSgarinimo kamerose;



2.1.5. trijy pakopy vakuuminis misos atvésinimas: misa, pries jai patenkant j fermentavimo
talpas, atvésinama iki reikiamos temperatiiros vakuuminio iSgarinimo kameroje, padalytoje | tris
sekcijas;

2.1.6. dviejy srauty sucukrinimo biidas: mentalas padalijamas i du srautus, | vieng i$ jy,
siekiant padidinti riigimo greitj, dozuojamas didesnis kiekis fermenty preparaty, j kita — mazesnis.

2.2. Kiekvienam procesui parenkama optimali fermentams sucukrinimo temperatiira pagal
naudojamy fermenty preparaty instrukcija. Naudojant kompleksinius fermenty preparatus, taikomas
pakopinis sucukrinimas, palaikant optimalig temperatiirg skirtingiems komplekso fermentams.

2.3. Visiskai paruoSta misa atvésinama iki nustatytos jmonés technologijos instrukcijoje
temperattiros ir paduodama j fermentavimo aparatus.

3. Mieliy ruosimas.

3.1. Gaminant alkoholj i§ krakmoliniy Zzaliavy, mielés ruoSiamos periodiniu, pusiau
nenutrikstamuoju arba nenutriikstamuoju biidu, kaip nurodyta reglamento 25.2.1, 25.2.2 ir 25.2.3
punktuose.

3.2. Ruosiant mieles periodiniu biidu, taikomos $ios technologinés operacijos:

3.2.1. misos paémimas ir paruosimas,

3.2.2. motininiy mieliy paruos§imas,

3.2.3. gamybiniy mieliy paruosimas.

3.3. Misos paémimas ir paruoSimas:

3.3.1. prie$ supilant misg i§ sucukrinimo aparato, misos paémimo linija apdorojama garais
(15-20) min. Misa supilama i§ sucukrinimo aparato j Svariai iSplautg, dezinfekuota ir 100 °C
temperatiiroje 30 min. 1Sgarinta mieliy augimo talpykla. Misos koncentracija, nustacius
sacharimetru, turi buti (16-18) proc.

3.3.2. misos sucukrinimui pagerinti papildomai dedama gliukoamilazés fermenty preparaty.
Po to misa gerai iSmaiSoma (58+1) °C temperatiroje ir (2—3) val. paliekama;

3.3.3 sucukrinta misa iSmaiSoma ir patikrinama sucukré¢jimo kokybé su 0,5 proc.
koncentracijos jodo tirpalu. Misos filtrato lasas, sumaisytas su jodo tirpalo lasu, turi bati geltonai
rudos arba tamsiai rudos spalvos;

3.3.4. dél papildomo mieliy maitinimo ] misg dedama mineraliniy drusky: karbamido,
amonio sulfato, ekstrakcinés fosforo riigsties. Mineralinés druskos, prie§ dedant j misg, iStirpinamos
geriamajame vandenyje 1:10 santykiu;

3.3.5. misa 30 min. pasterizuojama (85+1) °C temperatiiroje. Po to atausinama iki (50£1) °C
temperatiiros ir partigS§tinama sieros riagstimi iki pH 3,3-3,8 (riigStingumas 0,6-0,8°);

3.3.6. po partigstinimo misa gerai iSmaiSoma ir atauSinama iki 30 °C temperatiiros.

3.4. Motininiy mieliy ruoSimas:

3.4.1. motininés mielés ruoSiamos i§ gryny alkoholinio riigimo mieliy kultiiros pagal
imonéje parengta arba mieliy kultiros tiekéjo pateikta instrukcijg. Kaip motinines mieles galima
naudoti dalj visiSkai subrendusiy gamybiniy mieliy. ParuoStos motininés mielés turi biiti Svarios ir
tinkamai subrende: 1 dm® tokiy mieliy turi baiti 100—130 min. lasteliy;

3.4.2. jeigu subrendusios motininés mielés neatiduodamos | fermentavimo skyriy
gamybinéms mieléms ruosti, jos atSaldomos iki (10—-18) °C temperatiiros.

Kai motininés mielés yra uZkréstos, jos pariigS§tinamos sieros riigStimi iki 2,7-3,0° ir
palaikomos tokioje terpéje (30—40) min.

3.5. Gamybiniy mieliy ruosimas:

3.5.1. j atauSintg misg (3.3.6 punktas) supilamos motininés mielés; jy pilama 10 proc. nuo
misos masés tiirio. Supylus motinines mieles, mas¢ atauSinama iki (19-22) °C ir paliekama
fermentuotis. Naudojant partig§tintas motinines mieles, misos riigStingumas turi buti 0,1-0,2°
mazesnis, 0 motininiy mieliy kiekis padidinamas iki 15 proc.;

3.5.2. mieliy auginimo metu temperatiira neturi virSyti 30 °C, naudojant partigstintas
motinines mieles temperatiira padidinama (1-2) °C. Naudojant termostabilias mieles, temperattra
biina (30-34) °C. Padid¢jus mieliy masés temperatiirai, ji auSinama. Mieliy dauginimas trunka (18—
24) val.;



3.5.3. gamybinés mielés laikomos paruoStomis (subrendusiomis), kai jy sausyjy medziagy
koncentracija yra 1/3 nuo pradinés misos, j kurig jos buvo supiltos dauginimui, koncentracijos;
negyvy lasteliy neturi biiti daugiau kaip 3 proc.

3.6. Gaminant alkoholj i§ melasos, mieliy ruoSimas susideda i§ Svarios mieliy kulttiros
dauginimo ir gamybiniy mieliy ruos$imo:

3.6.1. Svari mieliy kultiira laboratorijoje dauginama iki reikiamo gamybinei stadijai kiekio;
(12-14) Bllg (Bllg — balingo laipsniai, kuriais jvertinamas pradinés misos ekstraktingumas), pH
4,5-5,5, temperatiira (28-32) °C. Susifermentavusi $vari kultlira paduodama j generatorius,
kuriuose ruo$iamos gamybinés mielés. Sis procesas vykdomas aerobinémis salygomis.
Nenutriikstamojo proceso metu praskiesta misa paduodama j mieliy generatoriy, o toks pat kiekis
fermentuojamos misos tokiu paciu grei¢iu paimamas 1§ mieliy generatoriaus. Turi buti nustatoma
dinaminé pusiausvyra tarp misos padavimo ir mieliy dauginimosi grei¢io. Si pusiausvyra palaikoma
reguliuojant paduodamos melasos misos srautg ir oro kiekj. Palaikoma pastovi (30+1) °C
temperatura.

4. Fermentavimas.

4.1. Krakmoliniy Zaliavy misos fermentavimas:

4.1.1. fermentuojamos misos temperatiira pagrindinio riigimo metu turi biiti (29-30) °C, o
baigiant fermentavimg — (27-28) °C. Naudojant termostabilias mieles, misos temperatiira gali biiti
padidinama iki 36 °C. Fermentavimo metu temperatira reguliuojama, pvz., tiekiant Saltg vanden; |
fermentavimo talpykly gyvatukus arba Saldant mase iSoriniuose Silumokaiciuose;

4.1.2. sufermentuoto raugalo negalima skiesti vandeniu. Fermentavimo talpyklos
fermentavimo metu turi biti hermetiSkai uzdarytos. Riigimo dujos iSleidziamos per alkoholio
surinktuvus. Praéje pro puty gaudykle, etilo alkoholio gaudykle, drégmés atskyriklj, jos gali biiti
naudojamos anglies dioksido gamybai. Vanduo 1§ puty ir etilo alkoholio gaudykliy, drégmés
atskyriklio surenkamas ] iSmatuoto alkoholio-vandens miSinio talpyklas ir paduodamas |
distiliacijos kolong kartu su sufermentuotu raugu. Alkoholio koncentracija Siame miSinyje turi buti
(1,5-2) tario proc. Naudojant plévelinio-kondensacinio tipo alkoholio surinktuvus, alkoholio
koncentracija gali buti (3—3,5) tiirio proc.;

4.1.3. pagrindiniai kokybiniai sufermentuoto raugalo rodikliai: ragstingumo padidéjimas,
nesufermentuoty angliavandeniy kiekis ir alkoholio kiekis. Visiskai sufermentuoto raugalo
riigStingumas normaliomis gamybos salygomis negali padidéti daugiau kaip (0,15-0,20)°,
nesufermentuoty angliavandeniy kiekis neturi virSyti 0,45 proc. Fermentacijos procesas vertinamas
labai gerai, kai nesufermentuoty angliavandeniy kiekis (0,2-0,25) proc., gerai — kai (0,3-0,35) proc.
ir patenkinamai, kai — (0,4-0,45) proc. Alkoholio raugale turi buti ne maziau kaip 8 tirio proc.

4.2. Melasos misos fermentavimas:

4.2.1. taikant dviejy srauty fermentavimo biidg ruoSiama dvejopa misa: misa fermentuoti ir
misa ruosti mieléms. Abiejy rusiy misos koncentracija parenkama pagal jmonés techning jranga,
melasos kokybe ir naudojama mieliy rase.

4.2.2. fermentavimui misa supilama j fermentavimo baterijos pirmaji (arba ir i antraji)
aparata tokiu santykiu su paruoStomis gamybinémis mielémis, kad biity gauta pradiné raugalo
koncentracija, kurios reikia nustatytai alkoholio koncentracijai sufermentuotame raugale pasiekti;

4.2.3. fermentavimo procesas vyksta anaerobinémis salygomis, maiSant raugalg
mechaninémis maiSyklémis;

4.2.4. fermentuojamos misos temperatira turi buti (28-32) °C. Ji palaikoma paduodant
vandenj | fermentavimo aparaty apgaubus;

4.2.5. fermentavimo proceso metu iSsiskiriancios ir i§ mieliy auginimo generatoriy su oru
iSeinancios angliartig§tés dujos turi praeiti per puty ir alkoholio gaudykles. Paduodamo j alkoholio
gaudykles vandens kiekis reguliuojamas taip, kad istekanc¢iame i§ gaudykliy vandenyje alkoholio
koncentracija buty (1,5-2) tiirio proc.;

4.2.6. nesufermentuoty cukry kiekis sufermentuotame raugale neturi virsyti 0,45 g 100 cm®,
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RAUGALO DISTILIAVIMO IR ALKOHOLIO REKTIFIKAVIMO PROCESAI

1. Raugalas susideda i$ skystos, dujy ir kietosios faziy:

1.1. skystaja faze sudaro vanduo (82—90 masés proc.), alkoholis ir lakiosios priemaisSos (8—
11 tario proc.);

1.2. kietaja fazé sudaro netirpios zaliavy dalelés ir organinés bei neorganinés kilmés tirpios
medziagos: nesufermentuoty angliavandeniy, dekstriny, baltymy, mineraliniy medziagy;

1.3. dujy faze sudaro anglies dioksidas (1 dm® sufermentuoto raugalo biina (1,0-1,5) g CO5)
ir dujy fazeéje esantys lakieji junginiai.

2. Alkoholio, sufermentuoto i§ krakmoliniy zaliavy, iSskyrimas i$ raugalo ir rektifikavimas.

Pagal paskirt] ir veikimo principg alkoholio i§skyrimo aparatai skirstomi j:

distiliavimo aparatus, kuriais 1§ raugalo iSskiriamas distiliuotas alkoholis;

raugalo rektifikavimo aparatus, kuriais 1§ raugalo iSskiriamas distiliuotas alkoholis, 1§ jo
atskiriamos aldehidy ir fuzeliy frakcijos ar jy miSinys (aldehidy ir fuzeliy frakcija) ir gaunamas
rektifikuotas alkoholis;

distiliuoto alkoholio rektifikavimo aparatus, kuriais i§ distiliuoto alkoholio atskiriamos
aldehidy ir fuzeliy frakcijos ir gaunamas rektifikuotas alkoholis.

2.1. Distiliuoto alkoholio i§skyrimas vienos ir dviejy kolony aparatais:

2.1.1. vienos kolonos distiliavimo aparatas susideda i§ distiliavimo kolonos, deflegmatoriaus
ir kondensatoriaus (Saldytuvo).

Raugalas pasildomas deflegmatoriuje iki technologijos instrukcijoje nurodytos temperatiiros
(rekomenduojama (60-65) °C) ir paduodamas j kolonos vidurinigjg dalj; j apating kolonos dalj
paduodami garai. Apatin¢je kolonos dalyje, vadinamoje distiliavimo ar raugalo dalimi, i$ raugalo
iSskiriamas alkoholis. Raugalo liekana, vadinama zlaugtais, nenutriikstamai paSalinama i§ kolonos
apatinés dalies. Kolonos distiliavimo dalyje biina apie 1822 I¢kstés.

Virsutingje kolonos dalyje, kuri vadinama koncentravimo ar alkoholio dalimi, buina apie 9—
10 sietiniy ar gaubtuviniy 1ék$¢iy. Sioje kolonos dalyje alkoholis koncentruojamas. Sukoncentruoti
garai, kuriuose yra ne maziau kaip 88 tiirio proc. alkoholio, i§ kolonos patenka j deflegmatoriy.
Deflegmatoriuje apie 2/3 alkoholio gary kondensuojasi, atiduodami Silumg raugalui, ir sudaro
flegma (skysCio srautg kolonoje), kuri grazinama j kolong. Likusieji alkoholio garai (apie 1/3)
patenka ] kondensatoriy, kuriame kondensuojasi ir atSaldomi. IS kondensatoriaus distiliuotas
alkoholis patenka i epriuvetg, jo kiekis iSmatuojamas skaitikliu ir surenkamas talpyklose.

2.1.2. dviejy kolony aparate yra dvi distiliavimo kolonos: raugalo distiliavimo ir alkoholio
sukoncentravimo.

Alkoholis iSskiriamas raugalo distiliavimo kolonoje. IS jos vandens ir alkoholio garai
patenka | alkoholio kolong. Joje alkoholis koncentruojamas. Alkoholio kolonos distiliavimo dalyje
alkoholis iSskiriamas kaitinanciais garais, i§ virintuvo dalies atskiriamas vadinamasis liuterinis
vanduo. Raugalo kolong sudaro apie 18-22 1ékstés: alkoholio kolonos koncentravimo dalyje apie 9—
10, distiliavimo dalyje — apie 14—16 1éks¢iy.

2.2. Rektifikuoto alkoholio i$skyrimas i$ raugalo:

2.2.1. alkoholis rektifikuojamas aparatuose, susidedanciuose 1§ keliy kolony. Jos skirstomos
1 pagrindines ir papildomas:

2.2.1.1. pagrindinéms kolonoms priskiriamos raugalo kolonos, epiuracinés ir rektifikacijos
kolonos;

2.2.1.2. papildomoms kolonoms priskiriamos fuzeliy ir galutinio valymo kolonos;

2.2.1.3. raugalo kolonoje i§ raugalo iSskiriamos lakiosios medziagos (etilo alkoholio ir
vandens garai, lakiosios priemaisos), kurios paduodamos j epiuracing kolona;



2.2.1.4. epiuracin¢je kolonoje i§ etilo alkoholio atskiriamos pagrindinés ir galutines
priemaisos, vadinamos pradine alkoholio frakcija;

2.2.1.5. rektifikacijos kolonoje etilo alkoholis sukoncentruojamas ir iSvalomas nuo tarpiniy
priemaisy;

2.2.1.6. fuzeliy kolonoje surenkami ir sukoncentruojami aukstesnieji alkoholiai;

2.2.1.7. galutinio valymo kolonoje papildomai i§ etilo alkoholio atskiriamos galutinés ir
tarpinés alkoholio priemaisos ir i$skiriamas metilo alkoholis;

2.2.2. priklausomai nuo raugalo kolonos jjungimo ] technologing schemg raugalo
rektifikavimo aparatai skirstomi  tiesioginio, netiesioginio, pusiau tiesioginio veikimo;

2.2.3. netiesioginio veikimo raugalo rektifikavimo aparatuose i§ raugalo iSskiriamas
alkoholis ir lakiosios priemaisos, gaunamas distiliatas, kuris paduodamas j epiuracing kolona, po to
1 rektifikavimo kolona:

2.2.3.1. raugalas paSildomas iki technologijos instrukcijoje nurodytos temperatiiros
(rekomenduojama (85-92) °C), prateka per separatoriy, kuriame atskiriamas anglies dioksidas, ir
patenka ant virSutinés raugalo kolonos lékstés. | $ig kolong 1§ apacios paduodami garai. Alkoholiu
prisotinti garai praeina puty gaudykle, Silumokaitj, atiduoda savo Silumg raugalui ir kondensuojasi
raugalo kolonos kondensatoriuje. Kondensatas, kuriame biina apie (45-55) turio proc. alkoholio,
patenka j epiuracine kolona ant maitinancios lekstés. Zlaugtai pasalinami i§ raugalo kolonos
apatinés dalies;

2.2.3.2. 1§ epiuracinés kolonos alkoholiu prisotinti garai patenka j deflegmatoriy ir
kondensuojasi kondensatoriuje. Pradiné alkoholio rektifikavimo frakcija (aldehidy frakcija arba
aldehidy ir fuzeliy frakcija) surenkama i§ kolonos per epriuvete. Alkoholio koncentracija aldehidy
frakcijoje biina (92-95) tiirio proc. Apatinéje kolonos dalyje palaikoma technologijos instrukcijoje
nurodyta temperatiira (rekomenduojama 90 °C) ir slégis (rekomenduojama (1600-1800) mm H,0
st.). IS Sios zonos atskiriamas apie (30—45) tirio proc. alkoholio koncentracijos epiuratas, kuris
paduodamas j rektifikavimo kolong;

2.2.3.3. ] rektifikavimo kolonos apacig paduodami garai. Alkoholio garai kyla j virSuting
kolonos dalj, o vandens ir alkoholio miSinys leidziasi Zemyn. Kolonos apatinéje dalyje atskiriamas
liuterinis vanduo. Rektifikuotas alkoholis, kurio koncentracija apie (96,2-96,5) tario proc.,
surenkamas nuo technologijos instrukcijoje nustatyty kolonos koncentruojancios dalies 1éksciy
(rekomenduojama 5-7 1ékstés, skai¢iuojant nuo virSaus), atSaldomas kondensatoriuje, iSmatuojamas
skaitikliu ir supilamas ] talpyklas. IS kolonos apatinés dalies, zemiau epiurato padavimo vietos,
surenkama aukstesniyjy alkoholiy (fuzeliy) frakcija. Rektifikavimo kolonos apatinéje dalyje
palaikomas pastovus technologijos instrukcijoje nustatytas slégis [rekomenduojama (2300-2500)
mm H;O st.], temperatiira liuterinio vandens atskyrimo zonoje (105-106) °C;

2.2.3.4. surenkamas rektifikavimo Salutiniy produkty — aukstesniyjy alkoholiy (fuzeliy) ir
esteriy bei aldehidy (aldehidy) frakcijos kiekis priklauso nuo distiliuoto alkoholio kokybés ir
gaminamos rektifikuoto alkoholio riiSies ir sudaro nuo j rektifikavimo kolong patekusio absoliutaus
alkoholio kiekio:

fuzeliy — ne daugiau kaip 0,7 proc.,

aldehidy — ne daugiau kaip 6 proc.;

2.2.3.5. rekomenduojami rektifikuoto alkoholio i§skyrimo i§ raugalo technologiniai
parametrai:

Raugalo kolona:

Temperatiira virSutineje dalyje 93-95 °C
Temperatiira apatinéje dalyje 103-104 °C

Slegis virSutinéje dalyje 300-500 mm H,0
Slégis apatinéje dalyje 1600-1800 mm H,0O
Raugalo distiliato koncentracija 40-50 turio proc.
Epiuraciné kolona:

Temperatiira apatinéje dalyje 87-88 °C

Slegis virsSutinéje dalyje 100-300 mm H,O



Slégis apatinéje dalyje

Epiurato koncentracija

Rektifikavimo kolona:

Temperatiira apatin¢je dalyje
Temperatiira maitinimo lékstéje
Temperatiira fuzeliy surinkimo zonoje
Temperatiira virSutingje dalyje

Slégis virsutinéje dalyje

Slégis apatinéje dalyje

Fuzeliy koncentracija

Nepasterizuoto alkoholio koncentracija
Fuzeliy kolona:

Temperatiira apatin¢je dalyje
Temperatiira maitinimo lekstéje
Temperatiira virSutingje dalyje

Slegis virSutinéje dalyje

Slégis apatinéje dalyje

1600-1800 mm H,0O
3545 tiirio proc.

105-106 °C

86-88 °C

95-100 °C

78-79 °C

300-500 mm H,0 st.
2300-2500 mm H,0 st.
8085 tiirio proc.
96,6-97,0 tairio proc.

102-103 °C

96-98 °C

80-81 °C

100-300 mm H,0 st.
1600-1800 mm H,0 st.

Galutinio valymo kolona:

Slégis virsutinéje dalyje 100-200 mm H,O0 st.
Slégis apatinéje dalyje 600—-700 mm HO st.
Paduodamo j kolong rektifikuoto alkoholio koncentracija ~ ne maziau kaip 96,3 tairio proc.
Nepasterizuoto alkoholio koncentracija 96,6-97,0 tario proc.

2.3. Rektifikuoto alkoholio gavimas i§ distiliuoto alkoholio:

2.3.1. rektifikavimo aparatas susideda i§ epiuracinés, rektifikavimo ir fuzeliy kolony;

2.3.2. epiuracin¢je kolonoje 1§ distiliuoto alkoholio atskiriamos pradinés priemaiSos —
lakiausieji komponentai, sudarantys aldehidy frakcijg, kurioje taip pat yra lakiyjy esteriy. Iki
technologijos instrukcijoje nurodytos temperatiros pasSildytas distiliuotas alkoholis per matuoklj
paduodamas ] technologijos instrukcijoje nurodyta epiuracinés kolonos I¢kste. Distiliuotam
alkoholiui praskiedimui ant technologijos instrukcijoje nurodytos epiuracinés kolonos Iekstés
paduodamas liuterinis vanduo, kurio kiekis apskaiCiuojamas taip, kad alkoholio koncentracija
epiurate bity apie (30—45) tiirio proc. Kolonoje issiskyre lakieji komponentai kyla j virSuting jos
dalj ir patenka ] deflegmatoriy ir kondensatoriy. Dalis susikondensavusio distiliato 1§
deflegmatoriaus ir kondensatoriaus grazinama j virSuting epiuracinés kolonos dalj kaip flegma, o
kita dalis, praéjusi Saldytuvg ir epriuvete, surenkama kaip pradinis distiliacijos produktas — aldehidy
frakcija. Surenkamas frakcijos kiekis priklauso nuo distiliuoto alkoholio kokybés bei gaminamo
rektifikuoto alkoholio ruSies ir sudaro 3—6 proc. | rektifikacijos kolong patekusio absoliutaus
alkoholio kiekio. Distiliuoto alkoholio ir liuterinio vandens miSinys, i§ kurio atskirti lakieji
komponentai, vadinamas epiuratu. Epiuratas i§ kolonos apatinés dalies paduodamas i technologijos
instrukcijoje nurodyta rektifikacijos kolonos lékste (rekomenduojama 16 leksté);

2.3.3. rektifikavimo kolonoje 1§ epiurato atskiriami fuzeliai ir dalis Sioje kolonoje
susidaranciy pradiniy priemaisSy; alkoholio koncentracija padidinama iki 1 priedo 2 punkte nustatyty
rodikliy. | rektifikavimo kolonos apating dalj per gary reguliatoriy paduodami garai. Epiurato,
patekusio ant technologijos instrukcijoje nurodytos rektifikavimo kolonos lékstés, kurioje
palaikoma technologijos instrukcijoje nurodyta temperatiira (rekomenduojama (88-95) °C), dalis
kyla i virSutine kolonos dalj, kita dalis leidziasi Zemyn, kur formuojasi fuzeliy frakcija. Epiurato
dalis, pakilusi j virSuting kolonos dalj, patenka j deflegmatoriy ir kondensatoriy. Dalis
susikondensavusio distiliato grazinama j virSuting rektifikavimo kolonos dalj kaip flegma, kita dalis
grizta j epiuracinés kolonos virSuting dalj kaip nepasterizuotas alkoholis (2—10 dal/val). Kolonos
apacioje palaikoma technologijos instrukcijoje nurodyta temperatiira (rekomenduojama (103—-106)
°C) ir pastovus technologijos instrukcijoje nurodytas slégis (rekomenduojama (2000—3000) mm
H0 st.). Garai, kildami j virsy, susiduria su j 16 1ekSte paduodamu epiuratu. I§ epiurato iSgarinamas
alkoholis ir pagal virimo temperattiras sluoksniuojasi kolonoje. Pagrindinis rektifikavimo kolonos
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produktas — rektifikuotas alkoholis surenkamas nuo technologijos instrukcijoje nurodyty kolonos
leksciy (rekomenduojamos 62-63—-65 I¢kstés). Jis atSaldomas kondensatoriuje, prateka pro
epriuvete, skaitikli ir surenkamas talpykloje. Kolonos apacioje susidares distiliatas, i§ kurio
iSgarintas etilo alkoholis, vadinamas liuteriniu vandeniu. Jis gali biiti panaudojamas techninéms
jmonés reikméms;

2.3.4. fuzeliy kolonoje sukoncentruojami aukstesnieji alkoholiai (kaupiamojoje kolonos
dalyje) ir esteriai bei metanolis (virSutinéje kolonos dalyje).

Nuo technologijos instrukcijoje nurodyty rektifikavimo kolonos Iéks¢iy (rekomenduojamos
13-14-15-17 1ékstés) surenkamas distiliatas, kurio virimo temperatiira yra aukS$tesné negu
rektifikuoto alkoholio. Distiliatas paduodamas j nustatytg fuzeliy kolonos lékste (rekomenduojama
16 1éksté), kurioje palaikoma technologijos instrukcijoje nustatyta temperatiira (rekomenduojama
(90-105) °C).

IS distiliato iSsiskyre alkoholio garai kyla j virSuting fuzeliy kolonos dalj ir patenka |
deflegmatoriy ir kondensatoriy. Dalis susikondensavusio alkoholinio skysCio grjzta i kolonos
virSuting dalj kaip flegma, o kita dalis per Saldytuva ir epriuvete surenkama j aldehidy surinkimo
talpyklag. Fuzeliy kolonos apatinéje dalyje palaikoma technologijos instrukcijoje nurodyta
temperatiira (rekomenduojama (103—-106) °C) ir slégis (rekomenduojama (1600-2800) mm H,0
st.). IS fuzeliy kolonos iSgarinamosios dalies technologijos instrukcijoje nurodyty leksCiy
(rekomenduojama 1-2-3 Iékstés) surenkama fuzeliy frakcija, kuri praplaunama atsaldytu liuteriniu
vandeniu;

2.3.5. rekomenduojami rektifikuoto alkoholio gavimo i§ distiliuoto alkoholio technologiniai
parametrai:

Epiuraciné kolona:

Temperatiira virSutin¢je dalyje 78-79 °C

Temperatiira apatin¢je dalyje 86-92 °C

Slegis virSutinéje dalyje 300-1300 mm H0 st.
Slégis apatinéje dalyje 1800-2300 mm H,O st.
IS deflegmatoriaus iSeinan¢io vandens temperatiira 73-82 °C

Alkoholio koncentracija epiurate 3045 tario proc.
Rektifikavimo kolona:

Temperatiira virSutinéje dalyje 78-79 °C

Temperatiira apatin¢je dalyje 103-106 °C
Temperatiira 16-oje 1ekstéje 88-95 °C

Slégis virSutinéje dalyje 300-1300 mm H,0 st.
Slégis apatinéje dalyje 2000-3000 mm H;O0 st.
IS deflegmatoriaus iSeinan¢io vandens temperatiira 73-82 °C

Fuzeliy kolona:

Temperatiira virSutineje dalyje 78-79 °C

Temperatiira apatin¢je dalyje 103-106 °C
Temperatiira 16-oje 1ekstéje 90-105 °C

Slegis apatinéje dalyje 1600-2800 mm H,O0 st.
IS deflegmatoriaus iSeinan¢io vandens temperatiira 73-82 °C

2.3.6. gaminant ,Ekstra“ ir ,,Liuks* rusies rektifikuota alkoholj, kei¢iamas rektifikavimo
aparato technologijos rezimas. Padidinamas j kolong paduodamy gary kiekis, padidinamas Saldymo
intensyvumas, sumazinamas surenkamo rektifikuoto alkoholio kiekis, padidinamas aldehidy
frakcijos kiekis, graZzinama daugiau nepasterizuoto alkoholio.

3. Raugalo rektifikavimas perdirbant melasa ir kitas cukrines Zaliavas.

3.1. Gaminant rektifikuotg alkoholj i§ melasos, naudojami 3-4 ir daugiau kolony
nenutriikstamojo veikimo rektifikavimo aparatai.

3.2. Technologijos procesas vykdomas palaipsniui atskirose kolonose:

3.2.1. pirmojoje — raugalo kolonoje distiliuojamas raugalas gaunant alkoholinj skysti;
i8skiriami zlaugtai;



3.2.2. antrojoje — hidroselekcinéje kolonoje iSskiriama aldehidy frakcija arba aldehidy ir
fuzeliy frakcija ir gaunamas epiuratas;

3.2.3. treciojoje — rektifikavimo kolonoje alkoholis koncentruojamas ir pasterizuojamas,
pasalinant priemaisas;

3.2.4. Kketvirtojoje — galutinio valymo kolonoje alkoholis koncentruojamas ir
pasterizuojamas, pasalinant galutines priemaiSas (gaunamas rektifikuotas alkoholis).

Rektifikavimo metu i§ raugalo kolonos isskiriami zlaugtai, i§ hidroselekcinés ir
rektifikavimo kolony — aldehidy frakcija arba aldehidy ir fuzeliy frakcija, fuzeliy frakcija bei
liuterinis vanduo.

3.3. Raugalo distiliavimas ir alkoholinio skys¢io gavimas.

Raugalas paduodamas j talpykla rektifikavimo skyriuje, i§ kur savitaka per Sildytuva patenka
1 raugalo kolonos virSuting dalj. Raugalas tekédamas Zemyn susiduria su antriniais zliaugty garais,
ir i§ raugalo iSgarinamas alkoholis. Naudojant raugalo kolonoje vakuumg (jeigu tai — vakuuminis
procesas), Zlaugtai verda (85-86) °C temperatiiroje. I§ raugalo kolonos apacios reguliatoriumi
paimamas zlaugty perteklius ir paduodamas j sukaupimo talpyklas.

Raugalo kolonoje garinimo metu susidariusios CO; dujos bei oras vakuuminiu siurbliu per
kondensatoriy pasalinami j atmosfera, o alkoholinis skystis grazinamas j raugalo kolona.

IS raugalo kolonos gaunamo alkoholinio skys¢io alkoholio koncentracija yra (35-45) turio
proc.; juo maitinama hidroselekciné kolona.

3.4. Epiurato gavimas. Esteriy ir aldehidy frakcijos atskyrimas.

Hidreoselekcinéje kolonoje atskiriamos priemaiSos, kuriy virimo temperatiira Zemesné negu
alkoholio. Siekiant geriau atskirti priemaisas, j kolonos virSuting dalj paduodamas praplovimo
vanduo. Jo kiekis reguliuojamas pagal norimg gauti epiurato sudétj. PriemaiSos koncentruojasi
kolonos virsuje. Alkoholio garai patenka ] deflegmatoriy, kondensatoriy ir gaudykles, kur
sukondensuojami ir grazinami atgal | hidroselekcing kolong. IS kondensatoriaus ir gaudykliy
paimama (2-5) proc. virSutiniy aldehidy nuo patekusio j aparatg distiliuoto alkoholio kiekio. Jie per
kondensatoriy ir epriuvete paduodami j kontrolinius aparatus ir j saikikliy skyriy. Hidroselekciné
kolona Sildoma antriniais epiurato garais i§ virintuvo, kuris kaitinamas perkaitintais garais.
Gaunamo epiurato alkoholio koncentracija btuina apie (20-35) turio proc. Jis paduodamas ant
technologijos instrukcijoje nurodytos rektifikavimo kolonos lekstés (rekomenduojama 16 1€kste).

3.5. Alkoholio koncentravimas ir pasterizavimas bei galutiniy priemaiSy atskyrimas.

Rektifikavimo kolona skirta rektifikuotam alkoholiui gauti ir priemaiSoms, kuriy virimo
temperatiira auksStesné negu etilo alkoholio, atskirti. Rektifikavimo kolona S$ildoma antriniais
liuterinio vandens garais 1§ virintuvo, kuris kaitinamas perkaitintais garais. Alkoholis
susikoncentruoja kolonos virSutinéje dalyje, o apacioje susirenka liuterinis vanduo, kuris per
reguliatoriy paSalinamas 1§ kolonos. Kolonos virSuje susikoncentrave alkoholio garai
sukondensuojami ir grazinami i kolonos vir§y kaip flegma. Dalis nepasterizuoto etilo alkoholio,
apie (2-5) tario proc. skaifiuojant absoliuc¢iu alkoholiu, perduodama | pridavimo skyriy.
Rektifikuotas alkoholis paimamas nuo vienos i§ 60—68 l¢kstés, atSaldomas ir per kontrolinj aparatg
patenka j saikikliy skyriy. IS rektifikacijos kolonos apatinés dalies nuo technologijos instrukcijoje
nurodyty 1lék§¢iy paimami apatiniai aldehidai (rekomenduojamos 14-21 Iekstés) ir fuzeliai
(rekomenduojamos 5-14 1¢kstés), kurie per praplautuva patenka j saikikliy skyriy.

Fuzeliy praplovimo vanduo grazinamas j raugalo kolong. Reguliuojant aparata, biitina nuolat
sekti, kad alkoholio nuostoliai su pasalinamais i§ alkoholio gamybos zlaugtais ir liuteriniu vandeniu
nevirSyty nustatyty normy.

Ypac Svariam ir labai kokybiskam rektifikuotam alkoholiui gauti naudojamos papildomos
galutinio valymo kolonos. Jose rektifikuotas alkoholis paduodamas ant vienos i§ technologijos
instrukcijoje nurodytos 1ékstés (rekomenduojamos 10-16 Iékstés). Tekédamas zemyn jis garinamas
alkoholio garais, kurie gaunami i§ virintuvo, kaitinamo perkaitintais arba antriniais garais. Kolonos
virSutinéje ir apatinéje dalyse koncentruojasi rektifikuotas alkoholis, uzterStas lakesnémis ir
sunkesnémis priemaiSomis. Tod¢l i§ kondensatoriaus dalis nepasterizuoto alkoholio paduodama
pakartotinai valyti  hidroselekcing kolonag, o i$ kubinés dalies — dalis rektifikuoto alkoholio (apie 2—



5 tiirio proc.) | rektifikavimo ar hidroselekcinés kolonos maitinimo zong. Rektifikavimo kolony
technologijos rezimas reguliuojamas pagal slégio ir temperatiiros rodmenis, stebint kolony darbo
zonas. Reikalingas gary kiekis nustatomas pagal slégj kolony apatinése dalyse. Raugalo padavimas
reguliuojamas pagal raugalo kolonos ir rektifikavimo kolonos apkrovima. Konkretiis parametrai
nurodomi technologijos instrukcijoje ar kituose norminiuose dokumentuose.
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