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ISAKYMAS
DEL VARSKES IR VARSKES GAMINIU TECHNINIO REGLAMENTO PATVIRTINIMO

2002 m. gruodzio 11 d. Nr. 488
Vilnius

Vadovaudamasis Lietuvos Respublikos maisto jstatymo 9 straipsnio 3 dalimi, Lietuvos
Respublikos zemés iikio, maisto tkio ir kaimo plétros jstatymo 4 straipsnio 1 dalimi, 2013 m.
gruodzio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013, kuriuo nustatomas
bendras Zemés tikio produkty rinky organizavimas ir panaikinami Tarybos reglamentai (EEB) Nr.
922/72, (EEB) Nr. 234/79, (EB) Nr. 1037/2001 ir (EB) Nr. 1234/2007, bei 2015 m. rugséjo 9 d.
Europos Parlamento ir Tarybos direktyvos (ES) 2015/1535, kuria nustatoma informacijos apie
techninius reglamentus ir informacinés visuomenés paslaugy taisykles teikimo tvarka, reikalavimais
ir siekdamas reglamentuoti varSkés ir varskés gaminiy apibiidinima, kokybés reikalavimus bei
nustatyti prekinio pateikimo reikalavimus,

tvirtinu Varskés ir varskés gaminiy techninj reglamentg (pridedama).

ZEMES UKIO MINISTRAS JERONIMAS KRAUJELIS


https://www.e-tar.lt/portal/legalAct.html?documentId=TAR.EAC322609DC3
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PATVIRTINTA

Lietuvos Respublikos Zzemés iikio ministro
2002 m. gruodzio 11 d. jsakymu Nr. 488
(Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro
2022 m. birzelio 23 d.

jsakymo Nr. 3D-414 redakcija)

VARSKES IR VARSKES GAMINIU TECHNINIS REGLAMENTAS

I SKYRIUS
BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Varskés ir var§kés gaminiy techninis reglamentas (toliau — Reglamentas) nustato rinkai
tiekiamos varskes (KN kodas 0406.10) ir varSkes gaminiy (KN kodai 1806.31; 1806.32.90) kokybés
ir prekinio pateikimo reikalavimus.

2. Reglamentas parengtas pagal $iuos teisés aktus ir dokumentus: 2013 m. gruodzio 17 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (ES) Nr. 1308/2013, kuriuo nustatomas bendras zemés
tkio produkty rinky organizavimas ir panaikinami Tarybos reglamentai (EEB) Nr. 922/72, (EEB)
Nr. 234/79, (EB) Nr. 1037/2001 ir (EB) Nr. 1234/2007. (Sio reglamento VII priedo (78 straipsnyije
nurodyty produkty apibréztys, pavadinimai ir prekiniai pavadinimai) III dalis (Pienas ir pieno
produktai)); Codex Alimentarius Komisijos standartg Codex Stan 221-2001 Nebrandinti striai
(Group Standard for Unripened Cheese Including Fresh Cheese).

3. Reglamentas taikomas varskei ir jos gaminiams, atitinkantiems 7 punkte pateiktas
sgvokas, skirtiems tiesiogiai vartoti arba perdirbti.

4. Reglamentas atitinka 2015 m. rugsé¢jo 9 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyvos
(ES) 2015/1535, kuria nustatoma informacijos apie techninius reglamentus ir informacinés
visuomenés paslaugy taisykles teikimo tvarka, reikalavimus.

5. Reglamento reikalavimy privalo laikytis visi tkio subjektai, tiekiantys Reglamente
apibréztus gaminius Lietuvos Respublikos rinkai.

6. Ta apimtimi, kuria varskés ir vars$kés gaminiy aspekty nereguliuoja Reglamente nurodyti
Europos Sajungos teisés aktai, Lietuvos Respublikos rinkai tiekiamai varSkei ir varSkés gaminiams
taikomas abipusio pripaZinimo principas, kaip jis apibréztas Lietuvos Respublikos Vyriausybés
2003 m. spalio 9 d. nutarimo Nr. 1252 , D¢l 2019 m. kovo 19 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) 2019/515 dél kitoje valstybéje naréje teisétai parduodamy prekiy abipusio
pripazinimo, kuriuo panaikinamas Reglamentas (EB) Nr. 764/2008, jgyvendinimo ir abipusio
pripazinimo principo sampratos® 3.2 papunktyje.

7. Reglamente vartojamos sgvokos:
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7.1. Var§ké — baltymingas karviy ar kity gyvuliy pieno gaminys, gaunamas surauginus
pieng gryny pieno rugsties bakterijy kultiromis arba kartu su Siy kulttry raugu pridéjus pieng
sutraukianc¢iy fermenty, pridéjus arba nepridéjus kalcio chlorido, pasalinus dali iSrigy, skirtas
tiesiogiai vartoti arba varskés gaminiams gaminti.

7.2. VarSkés gaminys — gaminys (varské su jvairiais priedais, siiris, surelis, kremas, pasta ir
pan.), gaminamas: a) i§ slégtos, pertrintos ar kitaip susmulkintos varskés, kuri gali biiti sumaiSyta su
kitais pieno gaminiais ir (arba) jy sudedamosiomis dalimis ir kitais priedais bei papildomomis
gamybos procesui biitinomis medziagomis, naudojamais ne pieno sudedamosioms dalims visiSkai
arba 1§ dalies pakeisti, pakartotinai termiSkai apdorotas arba neapdorotas; b) pieno ir pieno baltymy
misinj surauginus gryny pieno rugsties bakterijy kultiiromis arba kartu su $iy kultiiry raugu pridéjus
pieng sutraukianciy fermenty ir nepaSalinus iSrugy, pakartotinai termiSkai apdorotas arba
neapdorotas. | Siuo biidu pagamintus gaminius gali biti pridéta kity pieno gaminiy ir (arba) jy
sudedamyjy daliy ir kity priedy bei papildomy gamybos procesui biitiny medziagy, naudojamy ne
pieno sudedamosioms dalims visiSkai arba 1§ dalies pakeisti.

8. Varské klasifikuojama:

8.1. pagal gamybos biida:

8.1.1. pagaminta rtgstiniu biidu;

8.1.2. pagaminta riigstiniu fermentiniu biidu;

8.1.3. pagaminta termoriigStinés koaguliacijos biidu;

8.2. pagal riebuma:

8.2.1. riebi varske, kurioje riebaly ne maziau kaip 13 proc.;

8.2.2. pusrieb¢ varskeé, kurioje riebaly maziau kaip 13 proc., bet ne maziau kaip 5 proc.;

8.2.3. mazo riebumo varske, kurioje riebaly maziau kaip 5 proc., bet ne maziau kaip 1 proc.;

8.2.4. liesa varske, kurioje riebaly maziau kaip 1 proc.

I1 SKYRIUS
KOKYBES REIKALAVIMAI

9. Varskes ir varskés gaminiy gamybai naudojamos zaliavos ir medziagos turi atitikti teisés
akty ir kity norminiy dokumenty reikalavimus. Zaliavos ir medZiagos turi turéti maisto saugos ir
kokybés patvirtinimo dokumentus.

10. Varskes ir varSkeés gaminiy gamyboje naudojamos Zaliavos ir medziagos:

10.1. karves ir / ar kity gyvuliy pienas;

10.2. grietinelé;

10.3. nugriebtas pienas;

10.4. pasukos;
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10.5. kiti pieno gaminiai (pieno baltymai, maistinis kazeinas, dehidratuotas konservuotas

pienas ir kt.) (varSkés gaminiy gamybai).

10.6. pieno rugsties bakterijy kultiiry raugai bei kitos tinkamos raugo mikroorganizmy

kulttros;

10.7. sliuzo fermentas ir kiti tinkami pienui traukinti fermentai;

10.8. geriamasis vanduo;
10.9. kalcio chloridas;

10.10. natrio chloridas (valgomoji druska) (varskés gaminiy gamybai);

10.11. vaisiai, uogos, darzovés ir jvairtis jy gaminiai, gridy produktai, aguonos, Sokoladas,

kava, kakava, rieSutai, medus, cukriis, prieskoniai, vitaminai, mineralinés medZiagos, natiiralios

kvapiosios medziagos, natiiraliy kvapiyjy medziagy pagrindai arba kvapiyjy medziagy preparatai

(varskés gaminiy gamybai);

10.12. zelatina, krakmolas (varskés gaminiy gamybai);

10.13. kitos varskés gaminiy gamyboje leidziamos naudoti zaliavos ir medziagos bei maisto

priedai (varSkés gaminiy gamybai).

11. Pagrindiniai varskés sudéties ir kokybés reikalavimai:

11.1. sudétis:

Rodiklio pavadinimas

Varskes klasifikacinis pavadinimas

riebi pusriebé mazo ricbumo | liesa

Riebaly kiekis, proc. ne maziau kaip 13, | maziau kaip 5, | maziau
maziau | bet ne maziau | bet ne maziau | kaip 1
kaip 13 | kaip 5 kaip 1

Bendrasis sausyjy medziagy kiekis proc.,

ne maziau kaip:

- ragstiniu, riigstiniu fermentiniu,

termoriigStinés koaguliacijos biidu 30 26 22 18

pagamintai varskei

- minétais budais srovine linija pagamintai

varskei:

- separavimo badu 24 20 18 14
- ultrafiltracijos biidu 24 20 16 14

Titruojamasis riigs§tingumas,

perskai€iuotas pieno rugsties proc., ne

daugiau kaip / arba aktyvusis

rigStingumas pH vienetais, ne maziau

kaip: 1,9/4,3 | 2,0/4,3 2,1/4,3 2,2/4,3

- rigStiniu budu pagamintai varskei;

- rigStiniu fermentiniu ir termoragstinés 1,2/4,3 | 1,3/4,3 1,4/4,3 1,5/4,3;

koaguliacijos biidu pagamintai varskei

11.2. kokybé:
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11.2.1. varskés konsistencija priklausomai nuo gamybos budo gali biiti vienalyté arba
kruopéta;

11.2.2. laikant i§ varskés gali iSsiskirti Siek tiek iSragy.

12. Varskés gaminiy sudéties reikalavimai:

12.1. varskés gaminiuose su leistinomis sudedamosiomis dalimis, jskaitant glaista, varské
turi sudaryti pagrinding gaminio dalj;

12.2. varskés gaminiuose su cukrumi (sacharoze) po 24 valandy nuo jy pagaminimo

sacharozes kiekis gali sumazéti 1,5 proc.

I SKYRIUS
ZENKLINIMAS
13. Reglamento 7 punkte apibudinti gaminiai Zenklinami pagal 2011 m. spalio 25 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 dél informacijos apie maistg
teikimo vartotojams, kuriuo i§ dalies kei¢iami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr.
1924/2006 ir (EB) Nr. 1925/2006 bei kuriuo panaikinami Komisijos direktyva 87/250/EEB,
Tarybos direktyva 90/496/EEB, Komisijos direktyva 1999/10/EB, Europos Parlamento ir Tarybos
direktyva 2000/13/EB, Komisijos direktyvos 2002/67/EB ir 2008/5/EB bei Komisijos reglamentas
(EB) Nr. 608/2004, su visais pakeitimais, Lietuvos higienos normos HN 119:2014 ,Maisto
produkty Zenklinimas®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m.
gruodzio 24 d. jsakymu Nr. 677 ,,D¢l Lietuvos higienos normos HN 119:2014 , Maisto produkty
zenklinimas* patvirtinimo®, kity Europos Sajungos ir Lietuvos Respublikos teisés akty,
reglamentuojan¢iy maisto produkty zenklinima, reikalavimus.
14. Be privalomy Reglamento 13 punkte nurodytuose teisés aktuose nustatyty reikalavimy,
turi buti laikomasi Siy papildomy zenklinimo reikalavimy:
14.1. zenklinant varSke ir varSkés gaminius, biitina nurodyti riebaly kiekj, o Zenklinant
varske — dar ir jos klasifikacinj pavadinimg pagal riebuma;
14.2. jeigu varSké ir jos gaminiai gaminami ne i§ karvés pieno, pavadinime turi biiti
nurodyta, i§ kokio pieno gaminys pagamintas. Jeigu gaminys pagamintas i§ jvairiy gyvuliy pieno

misSinio, pieno rasys nurodomos santykinio pieno kiekio mazéjimo tvarka.

~ IVSKYRIUS .
PAGRINDINIAI MEGINIY EMIMO IR ANALIZES METODAI

nurodymai (ISO 707:2008).
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16. Méginiy paruoSimas cheminei analizei atliekamas, kaip nurodyta Varskés ir varskés
gaminiy analizés bendruosiuose reikalavimuose (1 priedas).

17. Riebaly kiekis nustatomas pagal LST EN ISO 1735 ,Sdris ir lydyto strio produktai.
Riebaly kiekio nustatymas. Gravimetrinis metodas (pamatinis metodas) (ISO 1735:2004)".

18. Visuminis sausyjy medziagy kiekis nustatomas pagal LST EN ISO 5534 ,Sdris ir
lydytas stris. Visuminio sausyjy medziagy kiekio nustatymas (pamatinis metodas) (ISO
5534:2004)%.

19. Pieno rugsties kiekis nustatomas Reglamento 2 priede aprasytu metodu.

20. Aktyvusis rigstingumas nustatomas Reglamento 3 priede apras§ytu metodu.

21. Valgomosios druskos kiekis nustatomas pagal LST ISO 5943 ,Siris ir lydyto siirio
gaminiai. Chloridy kiekio nustatymas. Potenciometrinio titravimo metodas (ISO 5943:2006).

Pastaba. Varské ir varskés gaminiai gali biiti tiriami ir kitais jprastiniais bei lygiaverciais

pagal tiksluma metodais. Bandymo ataskaitoje biitina nurodyti, kuris metodas taikytas.

V SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

22. Varskeés ir varSkés gaminiy gamintojai bei pardaveéjai turi uztikrinti, kad jy gaminamy ir
tiekiamy rinkai produkty kokybé atitikty Reglamento reikalavimus.

23. Lietuvos Respublikos kompetentingai institucijai pareikalavus, turi biti pateikiama
informacija apie varskes ir varskés gaminiy gamybos technologija ir procesus, gamyboje panaudoty
zaliavy ir medziagy sudétj, kokybe bei kilmg.

24. Pazeidus Reglamento nuostatas, varskés ir varskés gaminius realizuoti draudziama.

25. Ukio subjektai, nesilaikantys Reglamento nuostaty, atsako Lietuvos Respublikos teisés

akty nustatyta tvarka.




Varskes ir varskés gaminiy
techninio reglamento
1 priedas

VARSKES IR VARSKES GAMINIU ANALIZES BENDRIEJI REIKALAVIMAI

1. Méginio paruo$imas:

1.1. ] laboratorijg analizei pristatyto méginio masé turi biiti maziausiai 200 gramy.

1.2. Laboratorijoje atlickamas méginio paruo§imas analizei:

1.2.1. laboratorinis méginys kruopsciai iSmaiSomas, visi gabaliukai susmulkinami ir t. t.,
daug karty purtant ir vartant indg (jeigu reikia, visg laboratorinj meéginj perpylus ] sandary
pakankamos talpos (du kartus didesnés uz méginio tiirj) indg, kad buty galima atlikti §ig operacij3);

1.2.2. reprezentatyvi méginio dalis, t.y. apie 50 gramy visiSkai iSmaiSyto laboratorinio
meéginio perpilama j bandymo sietg (3.3 p.);

1.2.3. jeigu per sieta (3.3 p.) visiskai arba beveik visiskai (maziausiai 95 proc. svorio)
prasisijoja 50 gramy, analizei naudojamas pagal 1.2.1 papunktj paruostas méginys;

1.2.4. kitais atvejais 50 gramy gridama griidimo priemonémis (3.4 p.) tol, kol jis atitinka
sieto kriterijus (1.2.3 p.). Visas persijotas méginys tuoj pat perpilamas j pakankamos talpos (du
kartus didesnés uz méginio turj) orui nepralaidy indg ir visiSkai sumaiSomas, pakartotinai purtant ir
vartant. Siy operacijy metu laikomasi atsargumo priemoniy, kad bity i§vengta gaminio drégmés
kiekio pasikeitimo;

1.2.5. paruosto méginio analiz¢ turi biti atlickama kaip galima greiciau. Méginys visada turi
biti laikomas oro ir drégmés nepraleidziancioje taroje.

2. Reagentai:

2.1. tirpinimo, skiedimo arba plovimo tikslais turi biiti naudojamas tik degazuotas arba pries
naudojima 10 min. pavirintas, maziausiai 3-i0jo grynumo laipsnio analizés vanduo pagal Lietuvos
standartg LST EN ISO 3696 ,Analizés vanduo. Apibiidinimas ir analizés metodai (ISO
3696:1987)“. Savokos ,tirpinimas“ arba ,skiedimas“, be kity nuorody, suprantamos kaip
Htirpinimas vandenyje® ir ,,skiedimas vandeniu®;

2.2. cheminiai reagentai. Visi naudojami cheminiai reagentai turi biti analiziSkai gryni,
i8skyrus tuos atvejus, kai nurodoma kitaip.

3. Jranga:

3.1. jrangos sarasai. Juose nurodoma tik specialios paskirties ir specialioms salygoms skirta jranga;

3.2. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

3.3. bandymo sietai. Sietai turi biiti su dangteliu, 200 mm skersmens, pagaminti i§ vielos

tinklo, kurio minimalus skyluc¢iy dydis 500 um. Skylu¢iy ir vielos skersmuo, kaip nurodyta LST



ISO 3310-1 ,,Laboratoriniai sietai. Techniniai reikalavimai ir bandymai. 1 dalis. Laboratoriniai
pinto metalinio vielinio tinklo sietai. Prie sieto turi biiti rinktuvas;

3.4. grudimo priemonés. Jeigu laboratorini méginj bitina sugrasti (zr. 1.2.4 p.),
nenaudotinas plaktukinis maltinélis, kad malant neiSsiskirty nereikalinga Siluma ir nebiity
prarandama arba absorbuojama drégmé.

4. Rezultaty apskaiciavimas:

4.1. i tyrimo ataskaitg jraSomas rezultatas turi biiti vidutiné verté dviejy nustatymy, kurie
patenkino $io metodo pakartojamumo reikalavimus;

4.2. procenty apskaiCiavimas. Rezultatai turi biiti apskai¢iuojami méginio masés procentais,
i8skyrus tuos atvejus, kai nurodyta kitaip.

5. Tyrimo ataskaita. Tyrimo ataskaitoje turi biiti nurodytas taikomas analizés metodas ir
gauti rezultatai. Be to, joje turi biiti paminétos visos (ir neprivalomos) metodikos, analizés metode
nenurodytos sglygos, taip pat visos aplinkybés, kurios galéjo daryti poveikj gautam rezultatui.

Tyrimo ataskaitoje turi biiti visa informacija, reikalinga méginiui identifikuoti.




Varskes ir varskés gaminiy
techninio reglamento
2 priedas

TITRUOJAMOJO RUGSTINGUMO NUSTATYMAS POTENCIOMETRINIU METODU

1. Taikymo sritis. Sis metodas skirtas varskés ir varSkés gaminiy titruojamajam
rugStingumui nustatyti.

2. Terminas ir apibrézimas. Varskés ir varskés gaminiy titruojamasis ragstingumas — natrio
hidroksido tirpalo tiris, kurio reikia tam tikram varskés ir varskés gaminiy kiekiui nutitruoti iki pH
8,3 = 0,1, padalytas i§ tiriamosios meginio dalies masés. Titruojamasis riigStingumas iSreiSkiamas
milimoliais 100 g gaminio.

3. Metodo esmé. ParuoSiama tiriamosios méginio dalies suspensija vandenyje. Suspensija
potenciometriskai titruojama natrio hidroksido tirpalu [c(NaOH) = 0,1 mol/1] iki pH 8,3 = 0,1 ir
apskaicCiuojamas titruojamasis riigStingumas.

4. Reagentai:

4.1. Natrio hidroksidas, etaloninis tirpalas c¢(NaOH) = 0,1 mol/1 £+ 0,002 mol/1, be anglies
dioksido priemaiSy. Tirpalas apsaugomas nuo anglies dioksido absorbcijos;

4.2. Tyrimui vartojami tik analiziSkai gryni reagentai ir vanduo, kaip nurodyta Reglamento 1
priedo 2.1 papunktyje.

5. Jranga. Naudojama jprastiné laboratoriné jranga ir toliau iSvardyta:

5.1. analizinés svarstyklés, kuriomis galima pasverti + 0,01 g tikslumu;

5.2. pH-metras, ne mazesnio kaip 0,05 pH vieneto tikslumo, kalibruojamas naudojant du
buferinius tirpalus, kuriy pH apytiksliai yra nuo 7 iki 9 ir jis zinomas + 0,02 pH vieneto tikslumu;

5.3. Saukstas arba mentelé;

5.4. homogenizatorius;

5.5. magnetiné maiSykle;

5.6. 25 ml arba 50 ml turio biureté, graduota 0,05 ml padalomis;

5.7. porcelianiné grustuvé su griistuveliu;

5.8. 50 ml turio cilindras;

5.9. 100 ml tiirio zema stikliné.

6. Méginiy émimas. Svarbu, kad laboratorija pasiekty nesugadintas ir gabenant arba laikant
nepakites, tikrai gaminj reprezentuojantis méginys. Méginiai imami pagal LST EN ISO 707..
,Pienas ir pieno gaminiai. Méginiy émimo nurodymai (ISO 707:2008)*.

7. Tiriamojo meéginio paruoSimas:

7.1. varské. Tiriamojo méginio temperatiira turi biti (20-25) °C. Meéginys kruopsciai

18SmaiSomas SauksStu arba mentele;
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7.2. varskés gaminiai. Tirilamojo méginio temperatiira turi buti (20-25) °C. Jei gaminiai
glaistyti, glaistas nuimamas. Méginys kruopsciai homogenizuojamas, kad buty susmulkinti ir
disperguoti jame esantys priedai. Jeigu pastebimas riebaly atsiskyrimas, méginj, kad jis bty geriau
homogenizuotas, galima pasildyti iki 38 °C. Po to méginys turi buti atvésinamas iki (20-25) °C
temperaturos.

8. Metodika:

8.1. pH-metro kalibravimas. pH-metras kalibruojamas buferiniais tirpalais dviejuose
taskuose 20 °C temperatiiroje pagal prietaiso gamintojo instrukcijg. Jei pH-metre yra pastoviosios
temperatiiros iSlaikymo jtaisas, kalibruoti galima ir esant kitai nei 20 °C temperatirai;

8.2. tiriamoji méginio dalis. | 100 ml Zema stikling 0,01g tikslumu atsveriama 5 g paruosto
tirlamojo méginio. Si méginio dalis kruops¢iai perkeliama j porcelianing griistuve tam panaudojant
apie 20 ml iki (35-40) °C temperatiiros paSildyto analizés vandens i§ bendro jo kiekio (50 ml) ir
iStrinama graistuvéliu. Po to, nuplaunant nedidelémis likusio pamatuoto vandens porcijomis, visas
meéginys perpilamas } tg pacig 100 ml stikling, kurioje buvo sveriamas. Bendras pripilto vandens
kiekis turi buti apie 50 ml. Gauta suspensija paruosta tyrimui;

8.3. nustatymas:

8.3.1. j stikling su méginio suspensija jdedamas magnetinés maiSyklés strypelis, o stiklin¢
padedama ant magnetinés maisyklés, kuri jjungiama, o pH-metro elektrodai jmerkiami ] Sig
suspensija;

8.3.2. stiklinés turinys, tuo pat metu maiSant, i§ biuretés titruojamas natrio hidroksido tirpalu
iki pH 8,3 +0,1. Titravimo greitis turi buti pastovus — apie 1 lasas per sekund¢. Kai méginyje
pasiekiama pH 8,3 + 0,1, maisykl¢ iSjungiama. pH 8,3 = 0,1 rodmenys turi iSsilaikyti 15 s. Jei pH-
metre yra pastoviosios temperatiiros iSlaikymo jtaisas, tyrimus galima atlikti ir esant kitai nei 20 °C
temperatiirai, taCiau visais atvejais tik temperattiros diapazone nuo 10 °C iki 30 °C. Uzrasomas
sunaudoto tirpalo kiekis mililitrais 0,05 ml tikslumu.

9. Rezultaty apskai¢iavimas ir iSraiska:

9.1. titruojamasis riigS§tingumas W, iSreikStas milimoliais 100 g gaminio, apskai€iuojamas
pagal lygti:

W :Vx100

= 0,009,

¢ia:

V — titravimui sunaudoto natrio hidroksido kiekis mililitrais;

m — tirlamosios méginio dalies masé gramais;

0,009 — konversijos i pieno rugstj koeficientas;

100 — koeficientas, jvertinantis titruojamaji riigstinguma 100 g produkto.

Rezultatas uzrasomas vienos Simtosios tikslumu;
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9.2. titruojamasis rigstingumas T, iSreikStas Ternerio laipsniais (°T), apskai¢iuojamas pagal

lygti:
V x100
T=——
m
Rezultatas uzrasomas vienos deSimtosios tikslumu;
9.3. titruojamasis rugstingumas R, iSreiksStas pieno riigSties procentais, apskaiiuojamas
pagal lygtj:

R =T x0,009

Rezultatas uzraSomas vienos §imtosios tikslumu.

10. Pakartojamumas. Dviejy nepriklausomy atskiry tyrimo rezultaty, gauty vieno analitiko
per trumpiausig jmanoma laikg toje pacioje laboratorijoje su ta pacia jranga ir tuo paciu metodu
tiriant tapacius meéginius, absoliutus skirtumas turéty biiti ne didesnis kaip 0,08 mmol 100 g
gaminio. Jei skirtumas vir§ija 0,08 mmol 100 g gaminio, abu rezultatai atmetami ir atlickami du

nauji tyrimai.




Varskes ir varskés gaminiy
techninio reglamento
3 priedas

pH NUSTATYMO METODAS

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas varskés ir varskés gaminiy pH.

2. Apibrézimas. VarSkés ir varS$kés gaminiy pH — 20 °C temperatiros varSkés ir varskés
gaminiy vandens tirpalo pH, nustatytas apibiidintu metodu.

3. Metodo esmé. Varskés ir varskés gaminiy vandens tirpalo pH elektrometrinis nustatymas,
naudojant pH-metra.

4. Reagentai:

4.1. buferiniai tirpalai pH-metrui kalibruoti. Du etaloniniai buferiniai tirpalai, kuriy pH
vertés, esant 20 °C temperatiirai, yra zinomos Simtyjy vieneto daliy tikslumu, turi apimti tiriamojo
meginio pH vertg, pavyzdziui, ftalato buferinis tirpalas, kurio pH rodiklis apytiksliai 4, ir borakso
buferinis tirpalas, kurio pH rodiklis apytiksliai 9;

4.2. vanduo, kaip nurodyta Reglamento 1 priedo 2.1 papunktyje.

5. Jranga:

5.1. svarstykles, sveriancios 0,1 gramo tikslumu;

5.2. pH-metras, kurio minimalus jautrumas 0,05 pH vienetai, su tinkamai kalibruotu
elektrodu, pvz., stiklo elektrodu ir kalomelio arba Kitu etaloniniu elektrodu;

5.3. termometras, kurio tikslumas 0,5 °C;

5.4. 100 ml kiiginé kolba, uzkemSama gludinto stiklo kamsciu;

5.5. 50 ml stikliné;

5.6. maisykle;

5.7. stikliné maisyklei (5.6 p.), maziausiai 250 ml tiirio.

6. Procediira:

6.1. méginys paruoSiamas kaip apraSyta Reglamento 1 priedo 1.2 papunktyje;

6.2. nustatymas:

6.2.1. pH-metro kalibravimas. Buferiniy tirpaly (4.1 p.) temperatiira nustatoma 20 °C ir pH-
metras kalibruojamas pagal gamintojo instrukcijas.

Pastabos:

1. Kalibravimg reikéty atlikti tuo metu, kai kolbos paliktos 20 minuciy stovéti (zr. 6.2.2.2 p.).

2. Jeigu analizuojama serija méginiy, pH-metro kalibravimas patikrinamas ne reciau kaip
kas 30 minuciy su vienu arba daugiau etaloniniy buferiniy tirpaly.

6.2.2. tiriamojo tirpalo paruoSimas:
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6.2.2.1.  stikling (5.7 p.) jpilama 95 ml vandens, jdedama 5 gramai tiriamojo méginio (6.1
p.) ir, naudojant maisykle (5.6 p.), maiSoma 30 sekundziy;

6.2.2.2. leidziama 20 minuciy pastovéti 20 °C temperatiiroje, uzdengus laikrodzio stikleliu.

6.2.3. pH matavimas:

6.2.3.1. apie 20 ml tirpalo jpilama j stikling (5.5 p.) ir, naudojant pH-metrg (5.2 p.), tuoj pat
nustatomas §io tirpalo pH, pries tai stiklinius elektrodus nuplovus vandeniu;

6.2.3.2. pamatuojamas pH.

7. Rezultaty apskai¢iavimas:

7.1. pH fiksavimas. pH-metro skalés parodymy verté, maziausiai dviejy Simtyjy tikslumu,
uzraSoma kaip varskés ar jos gaminio vandens tirpalo pH.

7.2. Pakartojamumas:

7.2.1. to paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu, arba vieng po kitos, tomis
paciomis saglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,05 pH vienety;

7.2.2. §is pakartojamumas turéty biiti pasiekiamas 95 proc. $io metodo atlikimo atvejy.
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