Suvestiné redakcija nuo 2004-07-14 iki 2005-12-31

Jsakymas paskelbtas: Zin. 2001, Nr. 16-517, i. k. 100110MISAK00000376

LIETUVOS RESPUBLIKOS VALSTYBINES MAISTO IR VETERINARIJOS TARNYBOS
DIREKTORIAUS

) ISAKYMAS
DEL VETERINARIJOS REIKALAVIMU IR TAISYKLIU PATVIRTINIMO

2000 m. gruodzio 15 d. Nr. 376
Vilnius

Vadovaudamasis Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymu (Zin., 1992, Nr. 2-15) ir
Lietuvos Respublikos Vyriausybés 2000 m. birZelio 28 d. nutarimu Nr. 744 patvirtinty Valstybinés
maisto ir veterinarijos tarnybos nuostaty 15.4 punktu,

1L.Tvirtinu:

1.1. Veterinarijos reikalavimus Zvejybos laivams (jgyvendina ES direktyva 92/48 EEB);

1.2. Zuvininkystés produkty gamybos ir tiekimo j rinka reikalavimus;
Punkto pakeitimai:
Nr. B1-616, 2004-06-30, Zin., 2004, Nr. 108-4064 (2004-07-13), i. k. 104110MISAK00B1-616

1.3. Neteko galios nuo 2004-04-30
Punkto naikinimas:
Nr. B1-360, 2004-04-02, Zin. 2004, Nr. 65-2339 (2004-04-29), i. k. 104110MISAK00B1-360

1.4. Neteko galios nuo 2004-02-11
Punkto naikinimas:
Nr. B1-911, 2003-11-18, Zin. 2004, Nr. 22-687 (2004-02-10), i. k. 103110MISAK00B1-911

1.5. Sviezios triusienos ir fermose auginamos laukinés faunos paruosimo ir tiekimo j rinkg
taisykles (igyvendina ES direktyva 91/495/EEB);

1.6. Smulkintos mésos ir mésos pusgaminiy gamybos ir tiekimo ] rinkg taisykles
(igyvendina ES direktyva 94/65/EB).

2. Isakymo vykdymo kontrole pavedu Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
Veterinarijos sanitarijos skyriui.

DIREKTORIUS K. LUKAUSKAS
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PATVIRTINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2000 m. gruodzio 15 d.
jsakymu Nr. 376

(Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2004 m. birzelio 30

jsakymo Nr. B1-616 redakcija)

VETERINARIJOS REIKALAVIMAI ZVEJYBOS LAIVAMS

Veterinarijos reikalavimai zvejybos laivams parengti vadovaujantis Lietuvos Respublikos
veterinarijos jstatymu (Zin., 1992, Nr. 2-15) ir jgyvendina 1992 m. birZelio 16 d. Tarybos direktyva
92/48/EEB, nustatancig bitiniausius higienos reikalavimus, taikomus tam tikruose laivuose
sugautiems Zuvininkystés produktams, atsizvelgiant j Tarybos direktyvos 91/ 493/EEB,
nustatancios sveikatos reikalavimus, reglamentuojancius zuvininkystés produkty gamyba ir jy
tiekima j rinka, 3 straipsnio 1 dalies a punkto 1 papunktj.

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Veterinarijos reikalavimai zvejybos laivams (toliau — Reikalavimai) nustato higienos
reikalavimus Zuvininkystés produktams, kurie sugauti natiralioje aplinkoje ir tam tikrais atvejais
tvarkomi Zvejybos laivuose nuleidziant krauja, nukertant galvas, skrodziant, nupjaunant pelekus,
atSaldant ar susaldant, ir zvejybos laivams, atsizvelgiant j jy specifinius poZymius.

2. Reikalavimuose minimi zvejybos laivai (toliau — laivai) tikrinami ir kontroliuojami pagal
Zuvininkystés produkty gamybos ir tiekimo j rinkg veterinarijos reikalavimus.

3. Reikalavimuose vartojamos sgvokos, nurodytos Zuvininkystés produkty gamybos ir
tiekimo ] rinkg veterinarijos reikalavimuose.

4. Bendrieji higienos reikalavimai, nustatyti II skyriuje, taikomi zuvininkystés produktams,
kurie yra apdorojami laivuose.

5. Papildomi higienos reikalavimai, nustatyti I11 skyriuje, taikomi laivams, suprojektuotiems
ir jrengtiems taip, kad juose biity galima Zuvininkystés produktus iSlaikyti tinkamomis sglygomis
ilgiau kaip 24 valandas, iSskyrus laivus, kurie jrengti taip, kad juose biity galima laikyti gyvas Zuvis,
véziagyvius ir moliuskus, netaikant kity i§saugojimo priemoniy.

I1. BENDRIEJI HIGIENOS REIKALAVIMAI ZUVININKYSTES PRODUKTAMS,
ESANTIEMS ZVEJYBOS LAIVUOSE

6. Laivo sekcijose ar konteineriuose zuvininkystés produktams laikyti neturi buti daikty ar
produkty, dél kuriy Zuvininkystés produktai tapty kenksmingi ar pakisty jy savybés. Sekcijos ar
konteineriai turi biiti suprojektuoti taip, kad juos bty lengva i§valyti, o laitkomi produktai nesiliesty
su iStirpusiu ledu.

7. Laivo sekcijos ir konteineriai Zuvininkystés produktams laikyti turi biti Svariis, neuZtersti
laivo varikliams naudojamu kuru, triumo vandeniu ir kitais terSalais.

8. Pateke | laiva, Zuvininkystés produktai turi buti apsaugoti nuo uZterS§imo, saulés poveikio
ir kity Silumos S$altiniy. Zuvininkystés produktams plauti naudojamas geriamasis vanduo,
atitinkantis Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d. jsakymu Nr. V-
455 patvirtintos Lietuvos higienos normos HN 24:2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir kokybés
reikalavimai® (Zin., 2003, Nr. 79-3606) reikalavimus, arba $varus jiros vanduo, kad nebity
pakenkta Zuvininkystés produkty kokybei ar saugai.

9. Zuvininkystés produktai turi bati tvarkomi ir laikomi saugant juos nuo suzalojimy.
Smailius instrumentus leidziama naudoti dideléms Zuvims ar Zuvims, kurios gali suzeisti
darbuotoja, pajudinti, jei nebus sugadinta $iy Zuvy mésa.
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10. Zuvininkystés produktai, i§skyrus tuos, kurie laikomi gyvi, turi biiti apdorojami $al¢iu
tuoj pat po pakrovimo j laivg. Laivuose, kuriuose néra galimybés atSaldyti zuvininkystés produkty,
ju negalima laikyti ilgiau nei 8 valandas.

11. Ledas zuvininkystés produktams atSaldyti turi biiti gaminamas tik i§ geriamojo ar
Svaraus juros vandens. Prie§ naudojima jis turi biiti laikomas taip, kad nebuity uzterstas.

12. I8krovus zuvininkystés produktus, sekcijos, konteineriai ir jrengimai, kurie tiesiogiai
lietési su zuvininkystés produktais, turi biiti gerai iSvalyti ir iSplauti geriamuoju ar Svariu jiros
vandeniu.

13. Kai zuvims, laikantis higienos reikalavimy, paSalinta galva ir vidaus organai, reikia jas
tuojau pat nuplauti geriamuoju ar Svariu jiiros vandeniu. Vidaus organai ir zuvy dalys, kurios gali
buti pavojingos Zmoniy sveikatai, turi buti pasalintos ir atskirtos nuo Zzmoniy maistui skirty
produkty. Kepenys ir ikrai, skirti zmoniy maistui, turi biiti atSaldyti ar susaldyti.

14. Tranga, naudojama zuvims skrosti, galvoms ir pelekams Salinti, taip pat konteineriai ir
jranga, kurie lieciasi su zuvininkystés produktais, turi biiti pagaminti i§ vandeniui nelaidzios,
puvimui atsparios, lygios, lengvai plaunamos ir dezinfekuojamos medziagos arba padengti tokia
medziaga. Prie§ naudojima jie turi biti visiSkai Svardis.

15. Personalas, tvarkantis zuvininkystés produktus, turi dévéti Svarius riibus ir laikytis
higienos reikalavimy.

I11. PAPILDOMI HIGIENOS REIKALAVIMAI ZVEJYBOS LAIVAMS,
NURODYTIEMS 5 PUNKTE

16. Laivuose turi buti jrengti triumai, talpyklos ir konteineriai atSaldytiems ar susaldytiems
zuvininkystés produktams laikyti temperatiiroje, nurodytoje Zuvininkystés produkty gamybos ir
tiekimo j rinkg veterinarijos reikalavimuose. Triumai turi biti atskirti nuo masiny skyriaus ir laivo
komandai skirty patalpy pertvaromis, pakankamai sandariomis, kad apsaugoty zuvininkystés
produktus nuo uzter§imo.

17. Triumy, talpykly ar konteineriy vidinis pavirSius turi biiti atsparus vandeniui, lengvai
valomas ir dezinfekuojamas, padengtas lygia medziaga, o jei medziaga nelygi — nudazytas dazais,
palaikomas geros biiklés ir neturi perduoti Zuvininkystés produktams medziagy, kenksmingy
Zmoniy sveikatai.

18. Triumai turi biti jrengti taip, kad iStirpes ledas nesikaupty ir nesiliesty su Zuvininkystés
produktais.

19. Konteineriai, skirti produktams laikyti, turi bati Svaris ir uZtikrinti higieniS8kas produkty
laikymo salygas, turéti nuoteky surinkimo sistema iStirpusiam ledui nutekeéti.

20. Laivo denis, jrengimai, triumai, patalpos ir konteineriai turi biiti plaunami po kiekvienos
operacijos. Plaunama geriamuoju arba S$variu juros vandeniu. Jeigu reikia, dezinfekuojama,
naikinamos ziurkés ir vabzdziai.

21. Plovimo priemongs, dezinfekantai, insekticidai ir kitos toksiSkos medziagos turi biiti
saugomos rakinamose patalpose ar spintelése, naudojamos taip, kad nebiity pavojaus jomis uztersti
Zuvininkystés produkty.

22. Jeigu zuvininkystés produktai laive yra suSaldomi, turi biiti laikomasi reikalavimy,
nurodyty Zuvininkystés produkty gamybos ir tiekimo j rinka veterinarijos reikalavimy 57.1, 57.2 ir
57.4 punktuose. Kai Saldoma siiryme, siirymas neturi tapti Zuvy tarSos Saltiniu.

23. Laivai, turintys jrangg Saldyti zuvininkystés produktus atSaldytame juros vandenyje
(ledu atsaldytas jiiros vanduo arba mechaninémis priemonémis Saldytas juros vanduo), turi atitikti
Siuos reikalavimus:

23.1. rezervuarai turi biiti aprupinti tinkama jiiros vandens uzpildymo ir isleidimo jranga bei
turéti jtaisus, kurie palaikyty vienodg temperatiirg visame rezervuare;

23.2. rezervuarai turi turéti temperatiiros registravimo jrangg, sujungta su temperatiros
davikliu, jmontuotu tose rezervuaro vietose, kuriose temperatiira yra auk$ciausia;
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23.3. rezervuary ar konteineriy Saldymo sistema turi uztikrinti, kad zuvy ir jiiros vandens
miSinys +3-0C temperatiirg pasiekty per 6 valandas pakrovus zuvis, o 0-0C temperatiirg — per 16
valandy;

23.4. po kiekvieno iSkrovimo rezervuarai, cirkuliacijos sistema ir konteineriai turi biti
visiSkai iStustinami ir gerai iSplaunami geriamuoju ar Svariu jiiros vandeniu; jie gali biti pripildomi
tik Svariu jiiros vandeniu;

23.5. data ir rezervuaro numeris turi biiti aiSkiai nurodyti temperatiiros registravimo
zurnaluose, kurie pateikiami kontroliuojan¢ioms institucijoms patikrinti.

24. Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba kontrolés tikslu turi turéti nuolat atnaujinama
sarasg laivy, kurie yra jrengti taip, kaip nurodyta 22 ir 23 punktuose, iSskyrus laivus su kilnojamais
konteineriais, kurie, nepazeidziant 9 punkto reikalavimy, nenaudojami nuolat zuvims laikyti
atSaldytame juros vandenyje.

25. Laivo savininkai ar jy atstovai turi imtis biitiny priemoniy apsaugoti zZuvininkystés
produktus nuo uzterSimo apdorojimo metu. Dirbti su zuvininkystés produktais gali tik asmenys,
turintys Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka iSduotas medicinos pazymas, leidziancias
dirbti su maisto produktais, ir jgije Ziniy sveikatos Klausimais.

IV. ZVEJYBOS LAIVU PATVIRTINIMO TVARKA

26. Laivai patvirtinami bei jiems veterinarinio patvirtinimo numeriai suteikiami Valstybinés
maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus jsakymu.

27. Siekiant laivo patvirtinimo, laivo atsakingas asmuo turi pristatyti apskrities, miesto,
rajono (toliau — teritoriné) valstybinei maisto ir veterinarijos tarnybai Siuos dokumentus:

27.1. laivo savininko pras§yma gauti patvirtinima;

27.2. informacija apie laiva (laivo schema, zZvejybos proceso trumpas aprasymas, pajégumas,
triumy talpa ir kt.).

28. Teritoriné valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba uzregistruoja gautus dokumentus ir
per vieng ménes] patikrina, ar laivas atitinka pateiktus dokumentus ir Siuos Reikalavimus.

29. Teritorinés valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos darbuotojai, patikring laiva,
suraso patikrinimo akta. Esant neatitikimy — nurodo trikumus ir suderina jy paSalinimo laikotarpj su
laivo savininku ar kitu atsakingu asmeniu.

30. Jei laivas atitinka Reikalavimus, teritoriné valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba
siuncia Valstybinei maisto ir veterinarijos tarnybai teikimg deél patvirtinimo suteikimo laivui.

31. Suteikus patvirtinima, laivas yra jraSomas ] patvirtinty laivy sarasa.

32. Nesilaikant Reikalavimy ar per nurodytg laikotarpi nepasSalinus tikrinimo metu rasty
trukumy, Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba direktoriaus jsakymu sustabdo arba panaikina
patvirtinimg.

V. APSKUNDIMO TVARKA
33. Laivo savininkas ar jo jgaliotas asmuo turi teis¢ Lietuvos Respublikos teisés akty

nustatyta tvarka apskysti teritorinés valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos, Valstybinés maisto
ir veterinarijos tarnybos priimtus sprendimus.

Priedo pakeitimai:
Nr. B1-616, 2004-06-30, Zin., 2004, Nr. 108-4064 (2004-07-13), i. k. 104110MISAK00B1-616
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PATVIRTINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2000 m. gruodzio 15 d.
jsakymu Nr. 376

(Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2004 m. birzelio 30 d.

jsakymo Nr. B1-616 redakcija)

ZUVININKYSTES PRODUKTU GAMYBOS IR TIEKIMO | RINKA VETERINARIJOS
REIKALAVIMALI

Zuvininkystés produkty gamybos ir tiekimo j rinka veterinarijos reikalavimai parengti
vadovaujantis Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymu (Zin., 1992, Nr. 2-15) ir atitinka 1991 m.
liepos 22 d. Tarybos direktyvos 91/493/EEB, nustatanCios sveikatos reikalavimus,
reglamentuojancius zuvininkystés produkty gamyba ir jy tiekimg j rinka, bei 1993 m. sausio 19 d.
Komisijos sprendimo 93/140/EEB, nustatancio zuvininkystés produkty apzitra, siekiant nustatyti,
ar juose néra parazity, reikalavimus.

I. SKYRIUS
BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Zuvininkystés produkty gamybos ir tickimo j rinka veterinarijos reikalavimai (toliau —
Reikalavimai) nustato zmonéms vartoti skirty Zuvininkystés produkty gamybos ir jy tiekimo j rinkg
veterinarijos reikalavimus.

2. Reikalavimuose vartojamos sgvokos:

Akvakultiros produktai — zuvininkystés produktai, kuriy gimstamumg ir augimg iki jy,
kaip maisto produkty, tiekimo j rinkg kontroliuoja zmonés. Akvakultiros produktais taip pat
laikomi juros ar gélyjy vandeny Zuvy bei véziagyviy jaunikliai, sugauti nattralioje aplinkoje ir
auginti nelaisv¢je iki tinkamo parduoti dydzio. Tinkamo parduoti dydzio Zuvys ar véziagyviai,
sugauti nattiralioje aplinkoje ir palikti gyvi, kad véliau bty parduoti, nelaikomi akvakulttros
produktais tuo atveju, jeigu jie buvo laikomi gyvy zuvy saugykloje tik dél to, kad iSlikty gyvi, bet
nesistengiant padidinti jy dydZio ir svorio.

AtSaldymas — procesas, kurio metu zuvininkystés produktai atSaldomi iki temperatiiros,
artimos tirpstancio ledo temperatiirai.

Gamyklinis Zvejybos laivas — laivas, kuriame zuvininkystés produktams atliekamas vienas
ar keletas veiksmy, besibaigianéiy pakavimu: filé gamyba, supjaustymas gabalais, odos lupimas,
kapojimas/malimas, suSaldymas ar perdirbimas. | $ig sgvoka nejtraukiami:

— Zvejybos laivai, kuriuose tik verdamos krevetés ir moliuskai,

— zvejybos laivai, kuriuose tik suSaldomi Zuvininkystés produktai.

Importas — Zuvininkystés produkty jvezimas i§ trecCiyjy Saliy | Lietuvos Respublikos
teritorija.

ISdarinéti produktai — Zuvininkystés produktai, kuriems suardytas anatominis vientisumas
nors vienu i§ Siy veiksmy: skrodimu, galvos atkirtimu, pjaustymu gabalais, filé gamyba, kapojimu ir
kt.

Konservavimas — veiksmas, kuriuo metu produktai sudedami j hermetiskus indus ir
termiskai apdorojami, kad bty sunaikinti bet kokie galintys daugintis mikroorganizmai arba jie
tapty neveiklis bet kurioje laikymo temperatiiroje.

Pakavimas — Zzuvininkystés produkty jvyniojimas, jdéjimas | talpykla ar kokig kita
apsauging pakuote.

Partija — zuvininkystés produkty kiekis, paruostas tomis pac¢iomis sglygomis.

Perdirbti produktai — Zuvininkystés produktai, kurie buvo chemiskai arba fiziskai apdoroti
karsciu, rukyti, sudyti, dZziovinti, marinuoti ir t. t., gauti i§ atSaldyty ar suSaldyty produkty, gryni
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arba sumaiSyti su kitais maisto produktais arba pagaminti naudojant $iy jvairiy biidy kombinacijas
(derinius).

Perdirbimo jmoné (toliau — jmoné) — patalpos, kuriose Zuvininkystés produktai yra
darin¢jami, perdirbami, atSaldomi, susaldomi, pakuojami ar sandéliuojami. Aukcionai ir didmeninés
prekyvietes, kuriose prekés yra tik iSdéliojamos parduoti ir parduodamos didmenomis, néra
laikomos jmonémis.

Siunta — zuvininkystés produkty kiekis, skirtas viena transporto priemone pristatyti j
paskirties vieta vienam ar keletui gavéjy.

Susaldyti produktai — Zuvininkystés produktai, kurie buvo susaldyti taip, kad po terminés
stabilizacijos produkto viduje bty pasiekta — 18 -0C ar zemesné temperatiira.

Salutiniai Zuvininkystés produktai — Zuvininkystés produktai, kurie neskirti Zmoniy
maistui.

Svarus jiiros vanduo — jiros vanduo arba siirus vanduo, neuZteritas mikrobais, neturintis
kenksmingy medziagy ir/arba toksinio jiry planktono, galincio pakenkti zuvininkystés produktams,
ir naudojamas Reikalavimuose nustatytomis saglygomis.

Sviezi produktai — zuvininkystés produktai, nei§darinéti arba i¥darinéti, jskaitant produktus,
supakuotus vakuume arba modifikuotoje atmosferoje, kurie, uztikrinant produkty issilaikyma,
nebuvo apdoroti, tik atSaldyti.

Matomas parazitas — parazitas ar parazity grupé, kuriy forma, spalva ar struktiira aiskiai
skiriasi nuo zuvies audiniy.

Tiekimas j rinkg — rodymas ar sitilymas, pardavimas, pristatymas ar kitas tiekimo j rinkg
Europos Sajungoje biidas, iSskyrus maZzmenin¢ prekyba arba pardavima vietos turguje, kai Zvejai
mazais kiekiais tiesiogiai zuvis parduoda mazmenininkams arba vartotojams, taikant veterinarinius
patikrinimus, nustatytus nacionalinése prekybos mazmenomis taisyklése.

Transporto priemoné — krovinius vezantis keliy, gelezinkelio, oro transportas ir laivy
triumai ar konteineriai transportuoti Zeme, jira, oru.

Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba (toliau — VMVT) — Lietuvos Respublikos
kompetentinga institucija.

Vizualinis patikrinimas — zuvy ir jy produkty patikrinimas, esant geram ap$vietimui, o jei
reikia — specialiam ap$vietimui, nenaudojant optiniy didinimo priemoniy, nesuardant audiniy
strukturos.

Zuvininkystés produktai — jiros ar gélyjy vandeny gyviinai ar jy dalys, taip pat jy ikrai ir
pieniai, iSskyrus vandens Zinduolius, varles ir vandens gyviinus, kuriems taikomi kiti Europos
Sajungos (toliau — ES) teisés aktai.

Zvejybos laivas — laivas, kuriuo Zuvininkystés produktai gaudomi ir tvarkomi, jei reikia,
nuleidZiant kraujg, atkertant galvas, skrodZiant, nupjaunant pelekus, atSaldant ar suSaldant, bei
verdamos krevetés ir moliuskai.

3. Tiekiami j rinkg nattiralioje aplinkoje sugauti Zuvininkystés produktai, turi atitikti Siuos
reikalavimus:

3.1. Zuvininkystés produktai turi biti:

3.1.1. sugauti ir, jei reikia, tvarkomi (nuleidziamas kraujas, atkertamos galvos, skrodziami,
nupjaunami pelekai, atSaldomi ar suSaldomi) Zvejybos laivuose, laikantis higienos reikalavimy,
pagal Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punkta,

3.1.2. jei reikia, tvarkyti gamykliniuose Zvejybos laivuose, patvirtintuose vadovaujantis 15
punktu, laikantis IIT skyriaus reikalavimy; krevetés ir moliuskai verdami Zvejybos laive laikantis
salygy, nurodyty 47.5 ir 65 punktuose;

3.2. iskraunami j krantg ir po iskrovimo turi buti tvarkomi, kaip nurodyta IV skyriuje;

3.3. turi biiti tvarkomi ir, jei reikia, pakuojami, iSdariné¢jami, perdirbami, suSaldomi,
atSildomi arba sandéliuojami laikantis higienos reikalavimy jmonése, patvirtintose vadovaujantis
12-16 punktais, laikantis V ir VI skyriy reikalavimy; VMVT, taikydama iSimtj 41 punkto
reikalavimams, gali leisti iSkrauti ] kranta Sviezius Zuvininkystés produktus, esancius
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konteineriuose, kurie nedelsiant turéty buti pristatyti ] patvirtinta jmon¢ arba |
patvirtintag/jregistruotg aukciong ar didmening prekyviete ir ten patikrinti;

3.4. turi buti patikrinti pagal VII skyriuje nurodytus reikalavimus;

3.5. turi bati supakuoti, kaip nurodyta VIII skyriuje;

3.6 turi biiti pazenklinti, kaip nurodyta IX skyriuje;

3.7. turi buti sandéliuojami ir gabenami laikantis X skyriuje nurodyty higienos reikalavimy.

4. Jeigu numatoma skrosti zuvis, tai reikia atlikti kuo grei¢iau po sugavimo arba iskrovimo i
kranta.

5. Tiekiami j rinkg akvakultiiros produktai turi atitikti Siuos reikalavimus:

5.1. jie turi biiti skrodziami tinkamomis higienos salygomis; produktai neturi biiti sutepti
zemémis, dumblu ar fekalijomis; jeigu po iSskrodimo néra perdirbami, jie turi biiti laikomi atSaldyti;

5.2. 3.3 ir 3.7 punkty reikalavimus.

6. Tiekiami j rinka gyvi dvigeldziai moliuskai turi atitikti:

6.1. Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2004 m. balandzio 2 d.
jsakymu Nr. B1-360 patvirtintus Gyvy dvigeldziy moliusky auginimo ir tiekimo ] rinka
reikalavimus (Zin., 2004, Nr. 65-2339);

6.2. perdirbti skirti gyvi dvigeldziai moliuskai be 3.1 punkto reikalavimy turi atitikti 3.3 ir
3.7 punkty reikalavimus.

7. Zuvininkystés produktai, kurie bus tiekiami j rinka gyvi, visa laika turi bati laikomi
palankiausiomis i§gyventi saglygomis.

8. Draudziama tiekti j rinkg §iuos produktus:

8.1. Siy Seimy nuodingas Zuvis: tetraodontidae, molidae, diodontidae, canthigasteridae;

8.2. zuvininkystés produktus, turincius biotoksiny (ciguatera arba raumenis paralyziuojanciy
toksiny).

8.3. Detaliis reikalavimai 8.1 ir 8.2 punktuose nurodytoms rasims bei jy tyrimo metodai
nustatomi pagal Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punkta.

9. VMVT turi uztikrinti, kad atsakingi asmenys jmong¢je imtysi visy reikalingy priemoniy,
kad biity laikomasi Reikalavimy visais Zuvininkystés produkty gamybos etapais, t. y. bty
atlieckama savikontrolé, pagrijsta §iais principais:

9.1. svarbiy valdymo tasky nustatymas jmongje, atsizvelgiant ] naudojamus gamybos buidus;

9.2. svarbiy valdymo tasky stebéjimo ir tikrinimo metody nustatymas ir jgyvendinimas;

9.3. méginiy émimas tyrimams patvirtintoje laboratorijoje, siekiant patikrinti valymo ir
dezinfekavimo metodus bei patikrinti, kaip laikomasi Reikalavimy;

9.4. duomeny registravimas; patikrinimy bei tyrimy rezultatai (duomenys) turi buiti saugomi
ne trumpiau kaip dvejus metus ir pateikiami VMVT paprasius.

10. Jeigu savikontrolés rezultatai ar kita informacija, kurig turi savo zinioje 9 punkte
nurodyti atsakingi asmenys, rodo, kad yra pavojus Zmoniy sveikatai arba jtariamas toks pavojus,
nepazeisdama priemoniy, numatyty Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2003
m. birZelio 30 d. jsakymu Nr. B1-589 patvirtinty Gyvininiy produkty veterinarinio tikrinimo
tvarkos nuostaty (Zin., 2004, Nr., 18-569) 7 punkte, VMVT imasi atitinkamy priemoniu.

11. 9 punktas taikomas pagal Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11
punkta.

12. VMVT patvirtina jmones:

12.1. kai jsitikina, jog pagal vykdomos veiklos pobiidi jos atitinka Reikalavimus;
patvirtinimas turi biiti papildytas, jeigu jmon¢ pradeda vykdyti veikla, skirtingg nuo tos, kuriai buvo
patvirtinta;

12.2. aukcionus ir didmenines prekyvietes, kai jsitikina, kad jie atitinka Reikalavimus.

13. VMVT sudaro patvirtinty jmoniy, kiekvienai i§ jy suteikiant veterinarinio patvirtinimo
numer], sgrasg. Patvirtinty jmoniy sgraS83 VMVT pateikia Europos Komisijai bei pranesa apie bet
kurj vélesni jo pakeitima.
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14. VMVT reguliariai tikrina ir prizidiri jmones ir turi teis¢ lankytis visose jmonés vietose,
kad galéty jsitikinti, jog laikomasi Reikalavimy. Jeigu tikrinimy metu nustatoma, kad nesilaikoma
Reikalavimy, VMVT imasi atitinkamy priemoniy.

15. 12, 13, 14 punkty reikalavimai taip pat taikomi gamykliniams zvejybos laivams.

16. 13 ir 14 punkty reikalavimai taikomi aukcionams bei didmeninéms prekyvietéms.

17. Kad biuty uztikrintas vienodas Reikalavimy taikymas, Europos Komisijos ekspertai,
bendradarbiaudami su VMVT, gali atlikti patikrinimus Lietuvos Respublikoje. Ekspertai gali
tikrinti, ar jmonés laikosi Reikalavimy. VMVT turi ekspertams suteikti visg biiting pagalba.

18. Priemong¢s, skirtos 17 punktui jgyvendinti, nustatomos pagal Lietuvos Respublikos
veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punktg.

1. SKYRIUS
REIKALAVIMAI ZUVININKYSTES PRODUKTU IMPORTUI

19. Zuvininkystés produkty importo reikalavimai turi biti lygiaver&iai produkty gamybos ir
tiekimo ] rinkg ES reikalavimames.

20. Natiralioje aplinkoje Zvejybiniais laivais, kurie plaukioja su treciosios Salies véliava,
sugauti zuvininkystés produktai turi biti tikrinami vadovaujantis Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus 2003 m. rugséjo 8 d. jsakymu Nr. B1-723 patvirtintos Gyviininiy produkty,
jvezamy j Lietuvos Respublika, veterinarinio tikrinimo tvarkos (Zin., 2003, Nr. 87-3972; 2004, Nr.
85-3096) 67 punktu.

21. Kiekvienai tre€iajai Saliai ar Saliy grupei turi biti nustatytos specialios zuvininkystés
produkty importo salygos pagal Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punkta,
atsizvelgiant j atitinkamos Salies epizooting situacija.

22. Siekdami nustatyti importo sglygas ir patikrinti zuvininkystés produkty gamybos,
sandéliavimo ir jvezimo | ES Salis salygas, Europos Komisijos ir VMVT ekspertai gali atlikti
patikrinimus treciyjy Saliy jmonése; VMVT ekspertus, kuriems turi biiti pavesta atlikti tokius
patikrinimus, skiria Europos Komisija, remdamasi VMVT pasitilymu; tokie patikrinimai atliekami
Europos Komisijos vardu, kuri finansuoja patikrinimy atlikimg; patikrinimy daznumas ir tvarka
nustatomi pagal Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punkta.

23. Nustatant 21 punkte minimas Zzuvininkystés produkty importo salygas, turi buti
atsizvelgta :

23.1. treciosios Salies teisés aktus;

23.2. treCiosios Salies kompetentingg institucija ir jos kontrolés tarnyby struktiira, jy
1galiojimus bei galimybes efektyviai tikrinti, kaip jgyvendinami galiojantys teisés aktai;

23.3. Zuvininkystés produkty gamybos, sandéliavimo ir transportavimo higienos reikalavimy
atitikt] Reikalavimams;

23.4. garantijas, kurias trecioji Salis gali suteikti d¢l VII skyriuje nurodyty reikalavimy
laikymosi.

24. 21 punkte minimas importo salygas sudaro:

24.1. veterinarijos sertifikato, kuris turi lydéti siuntas j Lietuvos Respublika, iSdavimo
tvarka;

24.2. zuvininkystés produkty zenklinimas, ypa¢ kilmés jmonés veterinarinio patvirtinimo
numeriu, iSskyrus susaldytus zuvininkystés produktus, kurie skirti konservy gamybai ir turi 24.1
punkte nurodytg veterinarijos sertifikata;

24.3. patvirtinty jmoniy ir, jei reikia, aukciony ar didmeniniy prekyvieciy, Europos
Komisijos patvirtinty pagal nustatyta tvarka, saraSo sudarymas; vienas ar daugiau tokiy sarasy
sudaromi remiantis treciyjy Saliy kompetentingy institucijy Europos Komisijai pateikta informacija;
Jmon¢ gali biiti nejtraukta j sgrasa, jeigu ji néra oficialiai treciosios Salies kompetentingos
institucijos patvirtinta importui j ES Salis; patvirtinimas suteikiamas, jeigu laikomasi $iy
reikalavimy:

24.3.1. taikomi reikalavimai, kurie yra lygiaverciai nustatytiems Reikalavimuose,
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24.3.2. treciosios salies oficiali kontrolés tarnyba vykdo imonés priezitirg ir kontrole.

25. 24.1 ir 24.2 punktuose nurodytos sglygos gali biiti kei¢iamos pagal Lietuvos Respublikos
veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punkta.

26. Susidarius specifinéms sglygoms, vadovaudamasi Lietuvos Respublikos veterinarijos
jstatymo 6 straipsnio 11 punktu, VMVT gali leisti importuoti Zuvininkystés produktus tiesiai i$
treCiosios Salies jmonés ar gamyklinio laivo, kai Salis negali pateikti 23 punkte nurodyty garantijy, o
jmon¢ ar gamyklinis laivas, atlikus patikrinimg pagal 22 punkta, gavo specialy patvirtinima.
Sprendime nustatomos konkre¢ios importo sglygos, kurios turi biiti taikomos §ios jmonés ar
gamyklinio laivo Zuvininkystés produktams.

27. Kol bus nustatytos 21 punkte minimos importo saglygos, VMVT turi uztikrinti, kad
zuvininkystés produkty importui i§ treCiyjy Saliy taikomi reikalavimai bity lygiaverciai
zuvininkystés produkty gamybos ir tieckimo j ES rinkg reikalavimames.

28. Atliekant patikrinimus bei jgyvendinant saugos priemones, taikomi reikalavimai,
nurodyti Gyvininiy produkty, jvezamy j Lietuvos Respublika, veterinarinio tikrinimo tvarkoje.

I11. SKYRIUS
REIKALAVIMAI GAMYKLINIAMS ZVEJYBOS LAIVAMS

I. SKIRSNIS
REIKALAVIMAI KONSTRUKCIJAI IR JRANGAI

29. Gamykliniuose Zvejybos laivuose turi biiti:

29.1. vieta zuvininkystés produktams priimti, suprojektuota ir suskirstyta j pakankamo
dydzio uztvarus, kad biity galima kiekvieng laimikj patalpinti atskirai; priémimo vieta ir jos
iSardomosios dalys turi buti lengvai valomos; ji turi biiti suprojektuota taip, kad produktai biity
apsaugoti nuo saulés ar blogo oro poveikio, purvo ar terSaly;

29.2. higienos reikalavimus atitinkanti jranga zuvininkystés produktams transportuoti i$
priémimo vietos ] gamybos (iSdarin¢jimo ir perdirbimo) vieta;

29.3. pakankamai didelis gamybinis plotas, kad biity galima Zzuvininkystés produktus
iSdarinéti ir perdirbti pagal higienos reikalavimus, suprojektuotas ir iSdéstytas taip, kad produktai
bty apsaugoti nuo bet kokio uzter§imo;

29.4. perdirbty produkty sandéliavimo patalpa (vieta), pakankamai didelé ir suprojektuota
taip, kad ja biity galima lengvai valyti; jeigu Salutiniai zuvininkystés produktai perdirbami
gamykliniame Zvejybos laive, jiems laikyti turi biiti jrengtas atskiras triumas;

29.5. vieta pakavimo medziagoms laikyti, kuri yra atskirta nuo produkty iSdarinéjimo ir
perdirbimo vietos;

29.6. specialiis jrengimai Salutiniams Zuvininkystés produktams pasalinti tiesiai | jiirg arba,
jei to reikalauja aplinkybés, sudéti j tam skirtus vandeniui nepralaidzius konteinerius; jeigu
Salutiniai Zuvininkystés produktai, siekiant juos iSvalyti, laikomi ir perdirbami gamykliniame
zvejybos laive, tam tikslui turi buti skirtas atskiras plotas (triumas);

29.7. jrenginiai, leidziantys tiekti geriamaji vandenj, atitinkantj Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d. jsakymu Nr. V-455 patvirtintus Lietuvos higienos
normos HN 24:2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir kokybés reikalavimai‘ (Zin., 2003, Nr. 79-
3606) reikalavimus, arba spaudimu tiekti Svary juros vandenj; jiiros vanduo turi biiti siurbiamas toje
vietoje, kur jo negaléty uzterSti j jiirg iSleidziamas panaudotas vanduo, Salutiniai Zuvininkystés
produktai ir variklio au§inimo nuotekos;

29.8. pakankamai persirengimo kambariy, prausykly ir tualety, i§ kuriy nebiity iSeinama
tiesiai | Zuvininkystés produkty iSdarinéjimo, perdirbimo ar sandéliavimo vietas; prausyklose turi
biiti higienos reikalavimus atitinkanciy plovimo ir vienkartiniy Sluostymo priemoniy; ¢iaupai neturi
biiti tiesiogiai valdomi rankomis.

30. Vietoje, kurioje iSdarinéjami ir perdirbami arba suSaldomi/greitai suSaldomi
Zuvininkystés produktai, turi buti:
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30.1. neslidzios, lengvai valomos ir dezinfekuojamos grindys, jrengtos taip, kad lengvai
nutekéty vanduo; prie grindy pritvirtintuose jrengimuose ar prietaisuose turi biiti tokio dydzio
angos, kad neuzsikimsty Salutiniais zuvininkystés produktais ir per jas lengvai tekéty vanduo;

30.2. lengvai valomos sienos ir lubos, ypac tose vietose, kur yra vamzdziai ar elektros laidai;

30.3. hidrauliné¢ jranga, jrengta taip, kad nutekéje¢ tepalai negaléty uzterSti Zuvininkysteés
produkty;

30.4. pakankama ventiliacija ir, kur biitina, tinkamas gary surinkimas;

30.5. tinkamas apSvietimas;

30.6. jrenginiai jrankiams, jrengimams valyti ir dezinfekuoti;

30.7. jrenginiai rankoms plauti ir dezinfekuoti, kriaukliy ¢iaupai, nevaldomi rankomis,
vienkartiniy ranks§luosciy.

31. Irenginiai ir darbo jrankiai (pjaustymo stalai, talpyklos, konvejeriai, skrodimo ar
pjaustymo mechanizmai ir kt.) turi biti pagaminti i§ korozijai atspariy, lengvai valomy ir

32. Gamykliniuose zZvejybos laivuose, kuriuose suSaldomi zuvininkystés produktai, turi biiti:

32.1. pakankamai galingi Saldymo jrengimai, galintys greitai sumazinti temperatiirg
produkto viduje iki reikiamos temperatiiros, nurodytos Reikalavimuose;

32.2. pakankamai galingi Saldymo jrengimai, kurie leisty triumuose sandéliuojamus
zuvininkystés produktus laikyti temperatiroje, nurodytoje Reikalavimuose. Sandéliavimo triumuose
turi buti jrengta temperatiiros registravimo jranga, kurig biity galima lengvai kontroliuoti.

1. SKIRSNIS
HIGIENOS REIKALAVIMAI ZUVININKYSTES PRODUKTU TVARKYMUI IR
SANDELIAVIMUI GAMYKLINIAME ZVEJYBOS LAIVE

33. Gamykliniame Zvejybos laive turi buti kvalifikuotas darbuotojas, atsakingas uz
zuvininkystés produkty geros gamybos praktikos taikyma. Sis asmuo turi uztikrinti, kad biity
laikomasi Reikalavimy, ir sudaryti gamykliniame Zvejybos laive naudojama inspektavimo ir svarbiy
valdymo tasky tikrinimo programa, pildyti Zzurnalg, kuriame, jei reikia, nurodo temperatiiros
registravimo duomenis, prieinama tikrinimus atliekantiems pareigiinams.

34. Patalpoms ir jrangai taikomi bendrieji higienos reikalavimai, nurodyti 48 punkte.

35. Darbuotojai turi laikytis 49-50 punktuose nurodyty bendryjy higienos reikalavimy.

36. Galvy atkirtimas, skrodimas, filé gamyba turi buti atlickami pagal 52-54 punktuose
nurodytus higienos reikalavimus.

37. Zuvininkystés produkty perdirbimas gamykliniame Zvejybos laive turi biti atlickamas
pagal 57.3, 57.4, 59-72 punktuose nurodytus reikalavimus.

38. Zuvininkystés produktai turi bati jvyniojami ir pakuojami pagal VIII skyriuje nurodytus
higienos reikalavimus.

39. Zuvininkystés produktai turi bati sandéliuojami pagal 90-91 punkty reikalavimus.

IV. SKYRIUS
ZUVININKYSTES PRODUKTU ISKROVIMO IR PARDAVIMO REIKALAVIMAI

40. I8krovimo metu ir iSkrovimo vietoje esantys jrengimai visada turi buti Svarls ir
tvarkingi; jrengimai turi biiti pagaminti 1§ lengvai valomos ir dezinfekuojamos medZiagos.

41. Iskrovimo metu ir iSkrovimo vietoje turi biiti iSvengta zuvininkystés produkty uzter§imo;
turi buiti uztikrinta, kad:

41.1. Zuvininkystes produktai buity iSkrauti kuo greiciau;

41.2. zuvininkystés produktai nedelsiant biity patalpinti j vieta, kurioje, atsizvelgus j jy rusj,
biity palaikoma reikiama temperatira, ir, jeigu reikia, sudéti j ledus transporto priemoneése,
sandéliuose, pardavimo vietose ar jmonése;

41.3. i8krovimo metu nebiity gadinami zmoniy maistui skirti zuvininkystés produktai.
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42. Aukciony ar didmeniniy prekyvieciy (pardavimo) vietos, kuriose Zzuvininkystés
produktai i§déliojami parduoti, turi atitikti Siuos reikalavimus:

42.1. turi buti apdengtos ir turéti lengvai valomas sienas;

42.2. turi turéti neperSlampamas, lengvai plaunamas ir dezinfekuojamas grindis, nuo kuriy
vanduo lengvai nutekéty, ir higieniska panaudoto vandens $alinimo sistema;

42.3. turi buti apriipintos asmens higienos reikmenimis su atitinkamu skai¢iumi prausykly,
tualety su jrenginiais vandeniui nuleisti; prausyklose turi biiti priemoniy rankoms plauti bei
vienkartiniy ranksluosciy;

42.4. turi buti gerai apsSviestos, siekiant palengvinti zuvininkystés produkty patikrinimy,
numatyty VII skyriuje, atlikima;

42.5. turi buti naudojamos tik Zuvininkystés produktams iSdélioti ar sandéliuoti ir negali biiti
naudojamos Kkitais tikslais; transporto priemonés, kuriy iSmetamosios dujos gali pakenkti
zuvininkystés produkty kokybei, | prekyvietes nejleidziamos; gyviinai | prekyvietes nejleidziami;

42.6. turi biiti valomos nuolat, bent po kiekvieno zuvininkystés produkty siuntos pardavimo;
déziy virSus ir vidus po kiekvieno zuvininkystés produkty pardavimo iS§valomas ir perplaunamas
geriamuoju arba Svariu jiiros vandeniu; jei reikia, dézés dezinfekuojamos;

42.7. turi buti apriipintos rukyti, spjaudyti, gerti ir valgyti draudzian¢iomis iSkabomis, kurios
kabinamos matomose vietose;

42.8. turi biiti taip jrengtos, kad jas buty galima uzdaryti ir laikyti uzdarytas, jei VMVT
mano, kad tai reikalinga;

42.9. turi buti aprupintos vandens tiekimo jranga, atitinkanc¢ia 47.7 punkto reikalavimus;

42.10. turi biti specialios vandeniui nelaidzios talpyklos, pagamintos i§ korozijai atspariy
medziagy, skirtos Zuvininkystés produktams, netinkamiems zmoniy maistui, laikyti;

42.11. turi biti jrengta rakinama patalpa VMVT reikméms su visa tikrinimams reikalinga
jranga, jeigu ji neturi savo patalpy vietoje arba netoliese ir priklausomai nuo parduodamy produkty
kiekio.

43. Iskrauti ar, jeigu reikia, po pirminio pardavimo Zuvininkystés produktai nedelsiant turi
biiti veZzami | jy paskirties vietg laikantis X skyriaus reikalavimy.

44, Jeigu nesilaikoma 43 punkte nurodyty reikalavimy, aukcionuose, kuriuose sandéliuojami
zuvininkystés produktai pries i§déliojimg parduoti arba po pardavimo bei laukiant, kol bus iSveZti |
paskirties vieta, turi biti jrengtos pakankamo dydzio Saldymo patalpos, atitinkancios 47.3 punkto
reikalavimus. Tokiais atvejais Zuvininkystés produktai turi biiti sandéliuojami temperatiroje,
artimoje tirpstancio ledo temperatiirai.

45. Bendrieji higienos reikalavimai, nurodyti 48-50 punktuose (iSskyrus 49.1 punktg),
taikomi mutatis mutandis (liet. ,,su pakeitimais®) aukcionams, kuriuose zuvininkystés produktai
18déliojami parduoti arba sandéliuojami.

46. Didmeninése prekyvietése, kuriose zuvininkystés produktai iSdéliojami parduoti arba
sandéliuojami, taikomi 42 ir 44 bei 47.4, 47.10, 47.11 punktuose nurodyti reikalavimai. Bendrieji
higienos reikalavimai, nurodyti 48-50 punktuose, taikomi didmeninéms prekyvietéms mutatis
mutandis.

V. SKYRIUS
BENDRIEJI REIKALAVIMAI IMONEMS

I. SKIRSNIS
BENDRIEJI REIKALAVIMAI PATALPU IRENGIMUI BEI JRANGAI

47. Imonése turi biiti:

47.1. pakankamo dydzio darbo patalpos, kad biity galima dirbti tinkamomis higienos
salygomis; jos turi biiti suprojektuotos ir iSdéstytos taip, kad biity iSvengta Zuvininkystés produkty
uzterSimo — turi biiti atskirtos ,,Svarioji ir ,,neSvarioji* pastato dalys;

47.2. zuvininkystés produkty tvarkymo, i§darinéjimo ir perdirbimo patalpose (vietose):
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47.2.1. grindys turi biiti iSklotos vandeniui atspariomis medziagomis, lengvai valomomis,
plaunamomis, dezinfekuojamomis, jrengtos taip, kad vanduo lengvai nutekéty ] surinkimo
Sulinélius, arba turéti jrenginj vandeniui pasalinti,

47.2.2. sienos turi biiti lygiu, lengvai valomu, patvariu ir neper§lampamu pavir§iumi,

47.2.3. lubos ar stogo klojiniai turi biiti lengvai valomi,

47.2.4. durys, pagamintos i$ patvarios medziagos, lengvai valomos,

47.2.5. turi buti jrengta atitinkama ventiliacija ir, kur reikia, jrenginys garams pasalinti,

47.2.6. turi biiti pakankamas natiiralus ar dirbtinis apSvietimas,

47.2.7. turi biti pakankamas skaiCius jrenginiy rankoms plauti ir dezinfekuoti; darbo
patalpose ir tualetuose kriaukliy cCiaupai neturi biiti tiesiogiai valdomi rankomis; turi buti
vienkartiniy ranks$luosciy,

47.2.8. turi biiti jrenginiai jrangai, jrengimams ir jrankiams valyti;

47.3. Ssaldymo patalpos, kuriose sandéliuojami Zuvininkystés produktai; patalpos turi atitikti
Siuos reikalavimus:

47.3.1. turi buti jrengtos pagal 47.2.1,47.2.2,47.2.3, 47.2.4 ir 47.2.6 punkty reikalavimus,

47.3.2. jei reikia, turi biiti jrengtas pakankamai galingas Saldymo jrenginys, kuris uZztikrinty
zuvininkystés produkty laikyma Reikalavimuose nurodytoje temperatiiroje;

47.4. tinkama jranga apsisaugoti nuo kenké&jy, pvz.: vabzdziy, grauziky, pauksciy ir kt.;

47.5. jrankiy ir darbo jrenginiy (pjaustymo stalai, konteineriai, konvejerinés juostos ir
peiliai), pagaminty i$ antikorozinés medziagos, lengvai valomy ir dezinfekuojamuy;

47.6. specialiy vandeniui nelaidziy, korozijai atspariy konteineriy zuvininkystés produktams,
kurie néra skirti Zzmoniy maistui, laikyti ir patalpos tokiems konteineriams laikyti, jeigu jie néra
iStustinami kiekvienos darbo dienos pabaigoje;

47.7. jrengimai, apriipinantys pakankamu geriamojo vandens kiekiu, kuris atitinka Lietuvos
higienos normos HN 24:2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir kokybés reikalavimai* reikalavimus,
arba §variu juros vandeniu, arba jiros vandeniu, apdorotu atitinkama valymo sistema naudojant
spaudimg; iSimties atvejais leidziama tiekti negeriamg vandenj gary gamybai, prieSgaisrinei
apsaugai ar Saldymo jrengimams auSinti su salyga, kad vamzdynai bus jrengti taip, kad nebiity
galimybés vandens panaudoti kitais tikslais ir nekilty produkty uzter§Simo pavojus; negeriamo
vandens vamzdziai turi buti aiSkiai atskirti nuo ty, kurie naudojami geriamajam ar Svariam juros
vandeniui tiekti;

47.8. higieniSkai jrengta panaudoto vandens Salinimo sistema;

47.9. pakankamas skaiCius persirengimo patalpy su lygiomis, vandeniui atspariomis,
plaunamomis sienomis ir grindimis, praustuvais ir nuplaunamais tualetais, kurie negali tiesiai
atsidaryti ] darbo patalpas; prausyklose turi buti priemoniy rankoms plauti bei vienkartiniy
ranksluosCiy; praustuvy Ciaupai neturi biiti tiesiogiai valdomi rankomis;

47.10. tinkamai jrengta rakinama patalpa VMVT reikméms, jeigu Zuvininkystés produkty
Kiekis toks, kad juos reikia reguliariai arba nuolat tikrinti;

47.11. tinkama jranga transporto priemonéms plauti ir dezinfekuoti; tokia jranga néra
privaloma, jeigu transporto priemonés plaunamos ir dezinfekuojamos kitoje VMVT patvirtintoje
vietoje;

47.12. imonese, kur laikomi gyvi gyvinai, tokie kaip: véziagyviai ir Zuvys, turi biiti jrengti
atitinkami jrengimai, kurie uZtikrinty geriausias gyvenimo sglygas ir apripinty kokybisku vandeniu,
kad gyviinams nebiity perduoti kenksmingi mikroorganizmai ar medziagos.

1. SKIRSNIS
BENDRIEJI HIGIENOS REIKALAVIMAI

48. Bendrieji higienos reikalavimai, taikomi patalpoms ir jrengimams:
48.1. grindys, sienos ir pertvaros, lubos, jranga ir jrankiai darbui su Zuvininkystés produktais

v —
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48.2. turi buti tinkama apsauga nuo kenkéjy; cheminiai preparatai grauzikams, vabzdziams
naikinti, dezinfekantai ir kitos toksiSkos medziagos turi biiti laikomos rakinamose patalpose ar
spintelése; jie turi biiti naudojami taip, kad neuzterSty zuvininkystés produkty;

48.3. darbo patalpos, darbo jrankiai bei jranga turi buti naudojami tik darbui su
zuvininkystés produktais; VMVT leidus, jie gali biiti naudojami darbui (tuo paciu ar kitu metu) su
Kitais maisto produktais;

48.4. visais atvejais privaloma naudoti tik geriamajj vandenj, atitinkantj Lietuvos higienos
normos HN 24:2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir kokybés reikalavimai® reikalavimus, arba Svary
juros vandenj; negeriamas vanduo gali biti naudojamas gary gamybai, prieSgaisrinei apsaugai,
Saldymo jrenginiy auSinimui su salyga, kad vamzdynai bus jrengti taip, kad nebiity galimybés
vandens panaudoti kitais tikslais ir nekilty produkty uzterSimo pavojus;

48.5. valymo ir dezinfekavimo priemonés ir kitos panasios medziagos turi bati Sveikatos
apsaugos ministerijos patvirtintos (iregistruotos) ir naudojamos taip, kad neturéty neigiamo
poveikio jrengimams, jrangai ir Zuvininkystés produktams.

49. Bendrieji higienos reikalavimai, taikomi personalui:

49.1. bitina vilkéti tinkamus Svarius darbo drabuzius ir dévéti galvos apdangalus, kurie
visiSkai uzdengty plaukus; tai ypa¢ svarbu asmenims, tiesiogiai dirbantiems su zuvininkystés
produktais;

49.2. zuvininkystés produktus tvarkantys darbuotojai turi nusiplauti rankas kiekvieng karta
pries pradédami darbg; ranky zaizdos turi biiti apriStos vandens nepraleidzianciu tvarsciu;

49.3. darbo patalpose, zuvininkystés produkty sandélivose draudziama rukyti, spjaudyti,
valgyti ir gerti.

50. Darbdavys turi imtis visy biitiny priemoniy ir neleisti dirbti asmenims, kurie gali uzkrésti
zuvininkystés produktus tol, kol bus irodyta, kad jie gali dirbti nekeldami pavojaus. I§ bet kurio
asmens darbui su zuvininkystés produktais reikalaujama pateikti medicinos pazyma, jrodancia, jog
néra priezasCiy, dél kuriy jis negaléty dirbti Sio darbo. Dirbti su Zuvininkystés produktais gali tik
asmenys, turintys Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarka iSduotas medicinos pazymas,
leidZiancias dirbti su maisto produktais ir jgij¢ ziniy sveikatos klausimais.

VI. SKYRIUS
SPECIALUS ZUVININKYSTES PRODUKTU TVARKYMO JMONESE REIKALAVIMAI

I. SKIRSNIS
REIKALAVIMAI SVIEZIEMS ZUVININKYSTES PRODUKTAMS

51. Jeigu | jmong pristatyti atSaldyti nesupakuoti Zuvininkystés produktai néra i§ karto
paskirstomi, iSvezami, iSdarinéjami ar perdirbami, jie turi buti laikomi arba sudedami j leda
Saldymo patalpoje. Ledas, su druska ar be jos, turi biiti pagamintas i§ geriamojo arba Svaraus jliros
vandens ir laitkomas specialiuose konteineriuose higienos saglygomis; konteineriai turi biiti Svaris ir
Irenginiais, palaikanciais panaSias temperatiiros salygas.

52. Jeigu galvy atkirtimas ir iSskrodimas nebuvo atliktas gamykliniame Zvejybos laive, tai
turi biti atliekama jmongje laikantis higienos reikalavimy. Po $iy veiksmy Zuvininkystés produktai
turi biiti plaunami geriamuoju arba §variu jiiros vandeniu.

53. Filé gamyba ir pjaustymas turi buti atlickami taip, kad filé ir gabalai nebiity uztersti ar
sugadinti; tai atliekama kitoje vietoje negu buvo atlickamas galvy nuémimas ir iSdarinéjimas.
Paruosta fil¢ ir gabalai ant darbo stalo turi biti laikomi tik tiek, kiek uZima apdorojimo procediira, ir
turi biiti saugomi nuo uZterSimo. Po paruoSimo filé ar gabalai, kurie bus parduodami Sviezi,
nedelsiant atSaldomi.

54. Virskinimo traktas (Zarnos) ir dalys, kurios gali buti pavojingos Zmoniy sveikatai, turi
bti atskirtos ir pasalintos nuo zuvininkystés produkty, skirty Zmoniy maistui.
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55. Svieziems zuvininkystés produktams paskirstyti ar laikyti naudojamos talpyklos turi biti
tokios, kad apsaugoty Zuvininkystés produktus nuo uzterSimo ir uztikrinty jy laikymg tinkamomis
higienos salygomis; per Sias talpyklas turi lengvai iStekéti tirpstantis ledas.

56. Jeigu néra jrengta speciali nuolatiné Salutiniy Zuvininkystés produkty Salinimo jranga,
Salutiniai zuvininkystés produktai dedami j sandarias, lengvai valomas ir dezinfekuojamas
talpyklas, uzdengiamas dangéiu. Salutiniai Zuvininkystés produktai neturi bati kaupiami darbo
vietoje. Juos reikia Salinti nuolat arba kai pripildomi konteineriai. Biitina darbo dienos pabaigoje
pasalinti visus susikaupusius Salutinius zuvininkystés produktus arba juos nugabenti | patalpas,
nurodytas 47.6 punkte. Salutiniams Zuvininkystés produktams skirti konteineriai, talpyklos ir/arba
patalpos turi buti visada rupestingai valomi ir, jeigu reikia, dezinfekuojami po kiekvieno
panaudojimo. Laikomi Salutiniai Zuvininkystés produktai neturi terSti jmonés ar aplinkos.

1. SKIRSNIS
REIKALAVIMAI SUSALDYTIEMS ZUVININKYSTES PRODUKTAMS

57. Imonés privalo turéti:

57.1. pakankamai galingg Saldymo jranga, kuria biity galima greitai sumazinti temperatiirg
iki nurodytos Reikalavimuose;

57.2. pakankamai galingg Saldymo jrangg, kad sandélivose Zzuvininkystés produktai biity
laitkomi tokioje temperatiroje, kuri nurodyta Reikalavimuose, nepriklausomai nuo aplinkos
temperatiiros; dél techniniy priezasciy, susijusiy su Saldymo metodu ir su Zuvininkystés produkty
tvarkymu, stiryme Saldomoms ir konservavimui skirtoms nesupjaustytoms gabalais (sveikoms)
zuvims gali buti taikoma aukstesné temperatiira negu nurodyta Reikalavimuose, bet ne auksStesné
kaip minus 90C,;

57.3. 8viezi zuvininkystés produktai, kurie turi buti suSaldyti ar greitai suSaldyti, turi atitikti
Sio skyriaus I skirsnio reikalavimus;

57.4. sandé¢liavimo patalpos turi buti apriipintos temperatiiros registravimo jranga, jrengta
taip, kad biity lengva jg tikrinti. Temperatiiros poky¢iams jautri termometro dalis turi buti kuo toliau
nuo Salcio $altinio, t. y. kur temperatira yra auk$c¢iausia. Temperatiros registravimo grafikai turi
biti pateikiami patikrinti VMVT ir saugomi ne trumpiau kaip iki Zuvininkystés produkty
tinkamumo vartoti termino pabaigos.

1. SKIRSNIS
REIKALAVIMAI ATSILDYTIEMS ZUVININKYSTES PRODUKTAMS

58. Imongés, kurios atSildo Zuvininkystés produktus, turi laikytis $iy reikalavimy:

58.1. zuvininkystés produktai atSildomi atitinkamomis higienos salygomis; turi biiti i§vengta
uzter§Simo ir uZtikrintas tirpstancio ledo nutekéjimas; atSildymo metu produkty temperatiira neturi
kilti labai greitai;

58.2. atSildyti Zuvininkystés produktai turi biiti tvarkomi pagal Reikalavimus; jeigu jie yra
i8darin¢jami ar perdirbami, Sie darbai turi biiti atliekami nedelsiant po atSildymo; jeigu
zuvininkystés produktai yra tiekiami tiesiai j rinka, informacija apie atSildyty zuvy bikle turi buti
aiSkiai nurodyta ant pakuotés pagal Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m.
gruodzio 24 d. jsakymu Nr. 677 patvirtintus Lietuvos higienos normos HN 119:2002 ,,Maisto
produkty zenklinimas* (Zin., 2003, Nr. 13-530) reikalavimus.

IV. SKIRSNIS
REIKALAVIMAI PERDIRBAMIEMS ZUVININKYSTES PRODUKTAMS

59. Perdirbami Sviezi, susaldyti ir atSildyti Zuvininkystés produktai turi atitikti Sio skyriaus I,
I1, 111 skirsnio reikalavimus.


https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.C136AD7D0E61
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60. Jeigu patogeniniy mikroorganizmy sunaikinimui taikomas tam tikras apdorojimo buidas
arba jeigu Sis apdorojimo biidas svarbus, norint iSlaikyti Zuvininkystés produktus, jis turi biiti
moksliskai pripazintas. Jeigu apdorojami Gyvy dvigeldziy moliusky auginimo ir tiekimo ] rinka
reikalavimuose nurodyti produktai, kurie buvo apdoroti valymo centruose arba nattralaus
apsivalymo vietose, apdorojimo budas turi buiti patvirtintas pagal Lietuvos Respublikos
veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punkty. Atsakingas jmonés darbuotojas turi pildyti taikomy
apdorojimo biidy registravimo Zurnalg. Atsizvelgus 1 naudojamg apdorojimo biida, reikia registruoti
ir kontroliuoti terminio apdorojimo laikg ir temperatiirg, druskos koncentracija, pH, vandens kiekj.
Jrasai turi biiti saugomi numatytg zuvininkystés produkto tinkamumo vartoti terming ir buti
prieinami VMVT.

61. Sadyti, rikyti, dziovinti, marinuoti Zuvininkystés produktai, kuriy tinkamumo vartoti
terminas ribotas, turi biiti pazenklinti, ant pakuotés nurodant laikymo salygas pagal Lietuvos
higienos normos HN 119:2002 ,,Maisto produkty Zenklinimas* reikalavimus.

62. Konservavimui taikomi Sie reikalavimai:

62.1. zuvininkystés produktai sterilizuojami hermetiskuose indeliuose;

62.2. konservams ruosti naudojamas geriamasis vanduo;

62.3. konservuojama termiskai apdorojant Zuvininkystés produktus, atsizvelgiant |
svarbiausius kriterijus: kaitinimo laika, temperatira, indeliy pripildyma, jy tiirj ir kt.; Sie duomenys
turi biiti registruojami; naudojamas terminio apdorojimo biidas turi sunaikinti arba nukenksminti
patogeninius mikroorganizmus ir jy sporas; terminio apdorojimo jrangoje turi buiti kontrolés
prietaisai, kurie leisty patikrinti, ar indeliai tinkamai apdoroti kar$¢iu; po terminio apdorojimo
indeliai turi biiti atS8aldomi geriamuoju vandeniu, kuriame gali biiti cheminiy medziagy, naudojamy
apsaugai nuo korozijos;

62.4. atlieckami atsitiktiniai patikrinimai (juos turi atlikti gamintojas), norint jsitikinti, kad
pagaminti zuvininkystés produktai buvo tinkamai apdoroti kar§¢iu, naudojant:

62.4.1. inkubacinius testus: produktai septynias dienas laikomi 370C arba deSimt dieny
350C temperatiiroje ar taikoma bet kuri kita laiko ir temperatiiros kombinacija,

62.4.2. indeliy turinio bei paciy indeliy mikrobiologinius tyrimus jmonés laboratorijoje arba
Kitoje patvirtintoje (atestuotoje ar akredituotoje) laboratorijoje;

62.5. kiekvieng dieng nustatytais intervalais turi buti imami produkty méginiai, kad biity
galima nustatyti indeliy uzdarymo efektyvumg; tam tikslui turi baiti atitinkama jranga uzdaryty
indeliy sitiléms patikrinti;

62.6. tikrinama, ar indeliai néra pazeisti;

62.7. ant visy indeliy, kurie buvo vienodai termiSkai apdoroti, turi biiti nurodyta partija
(partijos identifikavimo zenklas) pagal Lietuvos higienos normos HN 119:2002 ,,Maisto produkty
zenklinimas* reikalavimus.

63. Zuvininkystés produkty riikymui taikomi $ie reikalavimai:

63.1. Zuvininkystés produktai turi buti rikomi atskiroje patalpoje arba specialioje vietoje su
ventiliacijos sistema, kad diimai ir deginimo Siluma nepatekty j kitas Zuvininkystés produkty
18darinéjimo, perdirbimo, sandéliavimo patalpas ar tam skirtas vietas;

63.2. medziagos, naudojamos riikymui, turi buti laikomos ne riikkymo vietoje ir turi
neuZztersti Zuvininkystés produkty;

63.3. dumams iSgauti deginti dazyta, lakuota, klijuotg ar kitaip chemiskai apdorota medieng
draudziama;

63.4. po iSrukymo zuvininkystés produktai turi buti greitai atSaldomi prie$ pakavimg iki jy
laikymui reikalingos temperatiiros.

64. Stidant zuvininkystés produktus, turi biiti laikomasi Siy reikalavimy:

64.1. sidoma tam skirtose patalpose;

64.2. zuvininkystés produktams apdoroti naudojama druska turi bati Svari ir laikoma taip,
kad nebiity uZtersta; ji neturi buti naudojama kelis kartus;

64.3. indai turi buti pagaminti taip, kad laikomi stiryme produktai biity apsaugoti nuo bet
kokio uzterSimo;



16

64.4. siidymo vieta ir indai turi bati Svarts.

65. Verdant véziagyvius ir moliuskus (kiaukutinius) turi biiti laikomasi $iy reikalavimy:

65.1. po virimo jie turi biti greitai atSaldyti; tam turi buti naudojamas geriamasis vanduo
arba Svarus juros vanduo; jeigu véziagyviai ar moliuskai nebus papildomai apdorojami, juos
atSaldyti reikia iki tirpstancio ledo temperatiiros;

65.2. iSlukStenti ir iSimti i§ kriaukliy Zuvininkystés produktus reikia laikantis higienos
reikalavimy; jeigu tai atliekama rankomis, darbuotojai turi plauti rankas, $variai iSvalyti darbo
vietas; jei naudojami mechanizmai, jie turi biiti valomi ir dezinfekuojami po kiekvienos darbo
dienos;

65.3. iSlukstenti ar iSimti 1S kriaukliy Zuvininkystés produktai susaldomi arba laikomi tokioje
temperatiiroje, kurioje mikroorganizmai negali daugintis;

65.4. kiekvienas gamintojas turi uztikrinti reguliary mikrobiologiniy Zuvininkystés produkty
tyrimy atlikimg pagal 82 punkto reikalavimus.

66. Mechaniskai atskirta nuo asSaky zuviena turi biiti ruosiama laikantis Siy reikalavimy:

66.1. mechaniskai atskiriama tuoj pat po iSpjaustymo, jeigu zuvys yra iSskrostos; jeigu
naudojamos Zuvys neis$skrostos, pries tai jos turi buti i§skrodziamos ir nuplaunamos;

66.2. mechanizmai turi biiti valomi ne reciau kaip kas 2 valandas;

66.3. paruosta zuviena turi biiti kuo greic¢iau suSaldoma arba sumaiSoma su kitu produktu.

V. SKIRSNIS
PARAZITU KONTROLE

67. Gamybos metu ir prie§ patiekiant Zzmoniy maistui zuvis ir zuvy produktus, reikia
vizualiai patikrinti, ar juose yra matomy parazity. Zuvys ir zuvy dalys, kuriose yra matomy parazity,
negali bati tiekiamos j rinka. Sio tikrinimo tvarka nustatyta $io skyriaus VI skirsnyje.

68. Zuvys ir zuvy produktai, nurodyti 69 punkte, kuriuos reikia naudoti tokius, kokie jie yra,
turi bati taip uzsaldyti, kad visose produkto dalyse buty ne aukstesné kaip — 200C temperatiira,
Saldoma ne maziau kaip 24 val. UzSaldomi Sviezi arba gatavi produktai.

69. Reikalavimai, iSdéstyti 68 punkte, taikomi Sioms zuvims ar Zuvy produktams:

69.1. Zuvims, kurios vartojamos zalios arba beveik zalios, pvz., zalia silké ,,maatje;

69.2. silkéms, skumbréms, kilkéms, Atlanto ir Ramiojo vandenyno laukinéms lasiSoms,
jeigu jos bus Saltai rikomos ir jy temperatiira bus Zemesné kaip +600C;

69.3. marinuotoms ir/arba siidytoms silkéms, jei kitaip (marinuojant ir stidant) nejmanoma
sunaikinti nematody lervy.

70. Atsizvelgus | mokslinius duomenis, 69 punkte nurodyty zuvy ir zuvy produkty saraSas
gali buti papildytas, vadovaujantis Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11
punktu, taip pat nustatomi kriterijai, leidziantys apibrézti tinkamus arba netinkamus apdorojimo
biidus nematodams sunaikinti.

71. Gamintojai turi uztikrinti, kad 69 punkte iSvardyti zuvy produktai ar jy gamybai
naudojamos Zaliavos prie$ tiekima j rinkg bus apdorojami pagal 68 punkto reikalavimus.

72. Parduodant zuvy produktus, iSvardytus 69 punkte, biitina turéti gamintojo dokumentus,
kuriuose nurodyta, kokiais biidais jie buvo apdoroti.

V1. SKIRSNIS
ZUVU PARAZITU VIZUALINIO PATIKRINIMO TVARKA

73. Apzitrimas nustatytas (pakankamas) zuvininkystés produkty méginiy skaicius.

74. Atsakingi asmenys jmonése ir kvalifikuoti darbuotojai gamykliniuose Zvejybos laivuose
nustato 73 punkte minimy tikrinimy apimtj ir daznuma, atsizvelgdami j zuvy apdorojimo biida,
geografing kilme bei jy paskirt].
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75. Gamybos metu kvalifikuoti darbuotojai ar atsakingi asmenys turi apzitréti iSskrosty
zuvy pilvo ertme, kepenis ir ikrus bei pienius, skirtus Zzmoniy maistui. Priklausomai nuo zuvy
iSdorojimo biidy, vizualinis patikrinimas atlieckamas:

75.1. jei iSdorojama rankomis — tikrina Zuvis dorojantis ir plaunantis darbuotojas;

75.2. jei iSdorojama mechaniSkai — tyrimui imamas nustatytas meéginiy skaiCius, bet ne
maziau kaip 10 kiekvienos partijos Zuvy.

76. Zuvy filé ar Zuvy gabaliuky vizualinj patikrinimg turi atlikti kvalifikuoti darbuotojai ar
atsakingi asmenys po filé gavimo arba supjaustymo. Kai d¢l filé ar gabaliuko dydzio arba dél
atlieckamy filé gaminimo operacijy individualus tyrimas nejmanomas, remiantis 9 punkto
reikalavimais, turi biiti parengtas méginiy émimo planas, kuris pateikiamas VMVT. Kai techniskai
imanoma tikrinti perSvieciant, $is biidas turi buti jtrauktas ] méginiy émimo plang.

. VI SKYRIUS
KOKYBES KONTROLE IR GAMYBOS SALYGU TIKRINIMAS

I. SKIRSNIS
BENDRIEJI REIKALAVIMAI

77. VMVT nustato kontrolés ir prieziliros sistemg, pagal kurig tikrinama, kaip laikomasi
Reikalavimy.

78. Kontrolés ir priezitiros sistemg sudaro:

78.1. Zvejybos laivy tikrinimas, kuris gali biiti atlickamas jiems biinant uostuose;

78.2. iskrovimo ir pirminio pardavimo salygy tikrinimas;

78.3. reguliarus jmoniy tikrinimas:

78.3.1. patvirtinimo sglygy jgyvendinimas,

78.3.2. zuvininkystés produkty tvarkymas,

78.3.3. patalpy, jrengimy ir jrankiy Svara bei darbuotojy higiena,

78.3.4. zenklinamas;

78.4. didmeniniy prekyvieciy ir aukciony tikrinimas;

78.5. sandé¢liavimo ir transportavimo salygy tikrinimas.

1. SKIRSNIS
SPECIALIEJI REIKALAVIMAI

79. Juslinis tikrinimas:

79.1. vadovaujantis 1996 m. lapkricio 26 d. Tarybos reglamentu (EB) Nr. 2406/96,
nustatanCiu bendrus prekybos standartus tam tikriems Zuvininkystés produktams, kiekviena
Zuvininkystés produkty partija iSkrovimo metu arba prie§ pirminj pardavimg turi biiti pateikta
VMVT patikrinti, ar Zuvininkystés produktai tinkami Zmoniy maistui (paimami meéginiai jusliniam
tyrimui);

79.2. Zuvininkystés produktai, kuriy Sviezumas atitinka bendruosius tiekimo ] rinka
reikalavimus, nustatytus pagal 1999 m. gruodzio 17 d. Tarybos reglamento (EB) Nr. 104/2000 d¢l
bendro zuvininkystés ir akvakultiros produkty rinky organizavimo 2 straipsnj, laikomi atitinkantys
juslinius reikalavimus ir Siuos Reikalavimus; Zuvininkystés produktams, kuriems netaikomas
minétas reglamentas, vadovaujantis Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11
punktu, jeigu reikia, gali buiti nustatyti atskiri juslinio tikrinimo reikalavimai;

79.3. jeigu pastebima, kad nesilaikoma Reikalavimy, arba jeigu manoma, jog tai reikalinga,
juslinis tikrinimas kartojamas po pirminio Zuvininkystés produkty pardavimo; Zuvininkystés
produktai turi atitikti bent minimalius Tarybos reglamente (EB) Nr. 2406/96 nustatytus Sviezumo
reikalavimus;
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79.4. jeigu juslinio tikrinimo metu nustatoma, kad Zuvininkystés produktai yra netinkami
Zmoniy maistui, turi biiti imtasi priemoniy pasalinti juos i§ rinkos ir paveikti taip, kad jy nebiity
galima vél panaudoti Zzmoniy maistui;

79.5. jeigu juslinio tikrinimo metu suabejojama Zuvininkystés produkty Sviezumu,
rekomenduojama atlikti cheminius ar mikrobiologinius tyrimus.

80. Parazity tikrinimas:

80.1. pries tiekiant Zuvis ir zuvy produktus Zzmoniy maistui, jie turi buti vizualiai patikrinti,
ieSkant matomy parazity;

80.2. zuvys ir jy dalys, kuriose yra parazity, negali biiti tickiamos zmoniy maistui;

80.3. tikrinimo tvarka, nustatyta VII skyriaus VI skirsnyje, gali biiti kei¢iama vadovaujantis
Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punktu.

81. Cheminiai tyrimai:

81.1. imami méginiai ir siunciami j laboratorija Siems rodikliams nustatyti:

81.1.1. TVN-N (lakiyjy azoto baziy kiekis) ir TMA (trimetilamino azoto Kiekis) — Sios
medziagos nustatomos tam tikroms Zuvy rasims, vadovaujantis Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus 2003 m. vasario 12 d. jsakymu Nr. B-143 patvirtintais Lakiyjy azoto baziy
koncentracijos nustatymo tam tikros kategorijos zuvy produktuose reikalavimais (Zin., 2003, Nr.
17-767) bei Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punktu,

81.1.2. juose histaminui nustatyti i§ kiekvienos partijos atrenkami devyni méginiai:

81.1.2.1. vidutinis histamino kiekis neturi biiti didesnis kaip 100 mg/kg,

81.1.2.2. dviejuose méginiuose histamino kiekis gali virSyti 100 mg/kg, abiejuose neturi
virSyti 200 mg/kg,

81.1.2.3. n¢ viename méginyje histamino kiekis negali virSyti 200 mg/kg,

81.1.2.4. histamino apribojimai taikomi S§iy Seimy Zuvims: scombridae, clupeidae,
engraulidae ir coryphaenidae; Zuvys, priklausancios $ioms Seimoms, fermentuotos stiryme, gali
turéti didesnj histamino kiekj, bet ne didesnj uz dviguba anks¢iau nurodyta verte; tyrimai turi biiti
atliekami patvirtintais, moksliSkai pripazintais metodais, pvz., didelio efektyvumo skyscio
chromatografijos metodu (HPLC);

81.2. vandenyje esanciy tersaly:

81.2.1. valgomose zuvininkystés produkty dalyse neturi biiti sunkiyjy metaly ir chloro
organiniy junginiy bei kity terSaly daugiau negu yra leidziama norminiuose dokumentuose; tyrimai
del Siy medziagy atlieckami pagal stebésenos planus, vadovaujantis Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos direktoriaus 2003 m. liepos 22 d. jsakymu Nr. 646 patvirtintomis Medziagy ir
medziagy likuéiy gyvinuose ir gyvininiuose produktuose stebésenos taisyklémis (Zin., 2003, Nr.
76-3514);

81.3. tyrimo metodai, méginiy émimo planai, cheminiy rodikliy priimtinos ribos nustatomi
pagal Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punkta.

82. Sveikatos apsaugos tikslais, jei reikia, pagal Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo
6 straipsnio 11 punkta, gali biiti nustatomi mikrobiologinio tyrimo kriterijai, méginiy émimo planai
bei analizés metodai.

VIl SKYRIUS
PAKAVIMAS

83. Pakavimas turi biiti atlickamas higienos salygomis, kad zuvininkystés produktai nebiity
uztersti.

84. Pakavimo medziagos, kurios tiesiogiai lie¢iasi su zuvininkystés produktais, turi atitikti
Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. gruodzio 24 d. jsakymu Nr. V-771
patvirtintos Lietuvos higienos normos HN 16:2003 ,,Medziagos ir gaminiai, besilieCiantys su
maistu® (Zin., 2004, Nr. 45-1486) reikalavimus ir $iuos higienos reikalavimus:

84.1. neturi pabloginti zuvininkystés produkty jusliniy savybiy;

84.2. neturi uztersti zuvininkystés produkty;
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84.3. turi biiti pakankamai tvirtos, kad apsaugoty zuvininkystés produktus.

85. Pakavimo medziagos gali biiti panaudojamos tik vieng karta, iSskyrus specialias
talpyklas i§ nelaidzios skysciams, lygios, atsparios korozijai medziagos, tinkamas po dezinfekavimo
ir valymo naudoti pakartotinai. SvieZiy produkty, laikomy leduose, pakavimo medZiaga turi biti
tokia, kad pro ja galéty iStekeéti tirpstantis ledas.

86. Nenaudotos pakavimo medziagos turi biiti laikomos patalpoje, atskirtoje nuo darbo
patalpos; jos turi biiti apsaugotos nuo dulkiy ir tersaly.

IX. SKYRIUS
ZENKLINIMAS

87. Zuvininkystés produktai Zenklinami pagal Lietuvos higienos normos HN 119:2002
»Maisto produkty Zenklinimas®, 1999 m. gruodzio 17 d. Tarybos reglamento (EB) 104/2000,
nustatancio bendrosios zuvininkystés ir akvakultiiros produkty rinkos organizavimg, 2001 m. spalio
22 d. Komisijos reglamento (EB) 2065/2001, nustatancio iSsamias Tarybos reglamento (EB)
104/2000 taikymo taisykles dél vartotojy informavimo apie zuvininkystés ir akvakultiiros produktus
ir kity galiojanciy teisés akty reikalavimus taip, kad pagal pateiktg informacija tikrinimo metu biity
Imanoma nustatyti zuvininkystés produkty siuntg iSsiuntusig jmong.

88. Ant zuvininkystés produkty pakuociy ar, jeigu jie nesupakuoti, lydimuosiuose
dokumentuose turi biiti pateikta $i informacija:

88.1. zodis LIETUVA arba trumpinys LT;

88.2. imonés arba gamyklinio Zvejybos laivo veterinarinio patvirtinimo numeris arba, jei
parduodama i$ laivo — Saldytuvo, kuriam taikomas Veterinarijos reikalavimy zvejybos laivams 22
punktas, laivo identifikavimo numeris, arba pagal $iy Reikalavimy 12.2 punkta jregistruoto
aukciono ar didmeninés prekyvietés registravimo numeris;

88.3. trumpinys — EB.

89. Visos raidés ir skaitmenys turi biiti gerai jskaitomi ir ant pakuotés iSdéstyti taip, kad bty
matomi 18 iSorés (nereikia atidaryti minétos pakuotés).

X. SKYRIUS
SANDELIAVIMAS IR GABENIMAS

90. Zuvininkystés produktai sandéliavimo ir gabenimo metu turi bati laikomi
Reikalavimuose nurodytoje temperatiiroje. Butina laikytis Siy reikalavimy:

90.1. $viezi ar atSildyti Zuvininkystés produktai bei virti ir atSaldyti véziagyviy ir moliusky
produktai turi buti laikomi tirpstancio ledo temperatiiroje;

90.2. susaldyti zuvininkystés produktai, iSskyrus stidytas Saldytas zuvis, kurios paruostos
konservy gamybai, turi biiti laitkomi minus 180C ir Zemesn¢je temperatiiroje; gabenimo metu
temperatiira gali pakilti, bet ne daugiau kaip 30C;

90.3. perdirbti zuvininkystés produktai turi biiti laikomi gamintojo nurodytoje temperatiiroje
arba, jeigu bitina dél susidariusiy aplinkybiy, temperatiiroje, kuri nustatoma pagal Lietuvos
Respublikos veterinarijos jstatymo 6 straipsnio 11 punkta.

91. Kai susaldyti zuvininkystés produktai i$ Saltojo sandélio transportuojami j jmong, kurioje
bus i$ karto atSildomi iSdarinéjimui ar perdirbimui, o atstumas tarp jmoniy ne didesnis kaip 50 km
arba 1 val. kelio, VMVT gali leisti nesilaikyti 90.2 punkto reikalavimy.

92. Zuvininkystés produktai negali biti sandéliuojami ar gabenami su kitais produktais,
kurie gali juos uZztersti, nebent Zuvininkystés produktai taip supakuoti, kad yra apsaugoti.

93. Zuvininkystés produkty gabenimui naudojamos transporto priemonés turi biiti jrengtos
taip, kad per visg gabenimo laikg biity galima palaikyti Reikalavimuose nustatytg temperatiirg. Jeigu
Zuvininkystés produktams atSaldyti naudojamas ledas, turi biiti uZtikrintas vandens nutekéjimas, kad
tirpstantis ledas nesikaupty Salia Zuvininkystés produkty. Transporto priemoniy vidiniy pertvary
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apdaila turi buti tokia, kad nepakenkty Zuvininkystés produktams. Pertvaros turi buti lygios, lengvai
valomos ir dezinfekuojamos.

94. Zuvininkystés produktams gabenti naudojamos transporto priemonés gali biiti
naudojamos ir kitiems produktams gabenti, jei po naudojimo transporto priemonés kruopsciai
iSvalomos bei iSdezinfekuojamos.

95. Zuvininkystés produktai negali biiti gabenami neSvariomis ir nei$dezinfekuotomis
transporto priemonémis ar konteineriais.

96. Zuvininkystés produktai, kurie tiekiami j rinka gyvi, turi bati gabenami tokiomis
salygomis, kurios jiems nepakenkty.

XI. SKYRIUS
ISIMTYS

97. VMVT gali leisti taikyti iSimtis:

97.1. 29.1 punktui, jei produktai apsaugomi nuo saulés, blogo oro ir nuo bet kokios ne§varos
ar tarSos Saltinio;

97.2. 29.3 punktui, jei produktai apsaugomi nuo uzters§imo;

Salutiniais Zzuvininkystés produktais ar varikliy au§inimo vandeniu;

97.5. 29.8 punktui, jei Zuvininkystés produktus tvarkantys darbuotojai, pasinaudoje¢ tualetu,
galés nusiplauti rankas;

97.6. 30.1 punktui, jei grindys bus tinkamai valomos ir dezinfekuojamos;

97.7. 30.2, 30.3 ir 30.4 punktams;

97.8. 30.7 punktui dél kriaukliy ¢iaupy ir rankSluoséiy;

97.9. 31 punktui, jei jrenginiai ir darbo jrankiai bus gerai priziiirimi;

97.11. 42.2 punktui, jei grindys bus valomos po kiekvieno pardavimo;

97.12. 42.3 punkto pirmam sakiniui;

97.13. 42.5 punkto sakiniui ,.transporto priemonéms, iSskirian¢ioms iSmetamasias dujas®, jei
iSmetamosiomis dujomis sutersti produktai bus pasalinti i§ rinkos;

97.14. 42.10 punktui, jei zmoniy maistui netinkami produktai neuzter§ Zzuvininkystés
produkty ir nebus su jais sumaisyti;

97.15. 42.11 punktui;

97.16. 46 punktui, jei Sis punktas atitiks 42 ir 47.10 punkty reikalavimus;

97.17. 47.1 punktui, jei gatavi produktai nebus uztersti zaliavomis ar $alutiniais produktais;

97.18. 47.2.1 punktui, jei grindys bus valomos ir dezinfekuojamos;

97.19. 47.2.2 punktui, jei sienos bus prizitirimos ir valomos;

97.20. 47.2.3 punktui, jei lubos netaps uzkrato Saltiniu;

97.21. 47.2.4 punktui;

97.22. 47.2.5 punktui, jei garai nesugadins ir neuzter§ Zuvininkystés produkty;

97.23. 45.2.7 punktui, jei darbuotojai turés priemoniy rankoms plauti;

97.24. 47.3 punktui;

97.25. 47.5 punktui ,,dél korozijai atspariy medziagy“, jei jrenginiai ir darbo jrankiai bus

97.26. 47.6 punktui, jei produktai nebus terSiami $alutiniais zuvininkystés produktais ar i jy
iStekanciu skysciu;

97.27. 47.10 punktui;

97.28. 51 punktui dél butinybés produktus laikyti jmonés Saldymo patalpoje, jei produktai
vel bus Saldomi tiek, kiek reikés, bet ne ilgiau kaip dvylika valandy, arba galés biiti nuvezti |
netoliese esancig Saldymo patalpa, nepriklausancig jmonei,
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97.29. 56 punktui sudéti Salutinius Zuvininkystés produktus j nepralaidzias skys€iams,
dang¢iu uzdengiamas talpyklas, jei zuvininkystés produktai nebus terSiami Salutiniais Zuvininkystés
produktais arba iS jy iStekanciu skysciu;

97.30. 63.1 punktui, jei bus imtasi visy atsargumo priemoniy, jog dimai nepakenks
apdorojamiems arba sandéliuojamiems zuvininkystés produktams;

97.31. 64.1 punktui, jei sidymo operacijos nepakenks apdorojamiems arba
sandéliuojamiems zuvininkystés produktams.

Priedo pakeitimai:
Nr. B1-616, 2004-06-30, Zin., 2004, Nr. 108-4064 (2004-07-13), i. k. 104110MISAK00B1-616

Patvirtinta. Neteko galios nuo 2004-04-30
Priedo naikinimas:
Nr. B1-360, 2004-04-02, Zin. 2004, Nr. 65-2339 (2004-04-29), i. k. 104110MISAK00B1-360

Patvirtinta. Neteko galios nuo 2004-02-11
Priedo naikinimas:
Nr. B1-911, 2003-11-18, Zin. 2004, Nr. 22-687 (2004-02-10), i. k. 103110MISAK00B1-911
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PATVIRTINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus 2000 12 15
jsakymu Nr. 376

SVIEZIOS TRIUSIENOS IR FERMOSE AUGINAMOS LAUK}NES FAUNOS
PARUOSIMO IR TIEKIMO | RINKA TAISYKLES

Sviezios triugienos ir fermose auginamos laukinés faunos paruo§imo ir tiekimo j rinkg
taisyklés (toliau — taisyklés) parengtos remiantis Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo (Zin.,
1992, Nr. 2-15) 3, 6 ir 15 straipsniais ir atitinka ES Tarybos direktyvos 91/495/EEB reikalavimus.

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Taisykliy tikslas — uztikrinti, kad j rinkg patekty tik saugi ir kokybiska, tinkama Zmoniy
maistui triuSiena ir fermose uzauginty zvériy ir laukiniy pauks¢iy mésa, uzkirsti kelig per maista
plintan¢ioms infekcijoms ir saugoti, kad per $iy gyviiny mésg neuzsikrésty zmonés ir gyvuliai, bei
nustatyti sveikatos ir higienos reikalavimus ruoSiant ir tiekiant i rinkg triuSieng, fermose auginamos
laukinés faunos meésg.

2. Taisyklés taikomos visoms jmonéms, ruoSianioms S§viezig triuSieng ir fermose
auginamos laukinés faunos mésa.

3. Taisyklés netaikomos:

3.1. mazmeninés prekybos jmonése laikinai saugomai ir iSpjaustomai triusienai bei laukinés
faunos mésai, kuri tiekiama tiesiogiai galutiniam vartotojui;

3.2. smulkintai triusienai ir laukinés faunos mésai.

4. Taisyklése vartojamos pagrindinés sagvokos:

triusiena — visos triusiy skerdenéliy dalys, tinkamos Zmoniy maistui,

fermose auginamos laukinés faunos mésa — laukiniy Zinduoliy ir laukiniy pauksciy,
auginty, laikyty ir paskersty nelaisvéje, mésa, tinkama zmoniy maistui;

fermose auginama laukiné fauna — laukiniai zinduoliai ir laukiniai pauksciai, laikomi
fermose kaip naminiai gyvuliai ir pauk$¢iai. Laukiniai gyviinai, gyvenantys uzdaroje teritorijoje
tokiomis salygomis kaip ir laukiniai Zvérys, nelaikomi fermose auginama laukine fauna;

kilmés $alis — valstybé, kurios teritorijoje yra gamybos tkis;

gyvininés atliekos — negyvy gyviiny kiinai ir jy dalys ir gyviininiai produktai, netinkantys
Zmoniy maistui;

kompetentinga institucija — Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba (toliau — VMVT);

veterinarijos inspektorius — kompetentingos institucijos paskirtas, einantis pareigas ir
atsakingas veterinarijos gydytojas;

atsakingas imonés asmuo — jmon¢s savininkas arba jo jgaliotas asmuo, teisiskai atsakingas
uz jmones veiklg.

1. TRIUSIENOS PARUOSIMO IR TIEKIMO | RINKA TAISYKLES

5. Triusiena turi buti gaminama jmong¢je, kuri atitinka Veterinarijos reikalavimus SvieZiai
paukstienai, patvirtintus Valstybinés veterinarijos tarnybos 1998 05 28 jsakymu Nr. 4-128.

6. Pjaunami triuSiai turi buti kile i§ vietoviy, kuriose netaikomi apribojimai dél gyviiny
uzkreCiamyjy ligy.

7. Triusiai turi biiti apZitréti veterinarijos inspektoriaus jy laikymo vietoje likus ne daugiau
kaip 24 val. iki pristatymo ] skerdykla. Jiems iSraSomas veterinarijos pazyméjimas.

8. Jei triusiai buvo apzitréti fermose ir buvo pripazinti sveikais bei praé¢jo ne daugiau kaip
24 valandos nuo jy pristatymo ] skerdykla, prieSskerdiminé apziiira gali buti atliekama tik dél
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suzeidimy, gauty gabenimo metu; jei praé¢jo daugiau nei 24 valandos po triusiy apziiiros fermoje,
triusiai turi biiti apziiiréti dar kartg skerdykloje prieS pjovima.

9. Priesskerdiming triusiy apziiirg atliecka veterinarijos inspektorius, esant tinkamam
apsSvietimui.

10. Tikrinant turi buti nustatyta:

10.1. ar triusiai neserga kuria nors Zmoniy arba gyviiny uzkreCiamaja liga, ar jie neturi jos
pozymiy, ar jy bendra buklé nerodo, kad jie gali susirgti minéta liga;

10.2. ar triusiai neturi ligos pozymiy arba sutrikimy, dél kuriy mésa galéty biiti netinkama
Zmoniy maistui.

11. TriuSiai negali buti skerdziami, jei nustatoma, kad jiems yra biidingi 10 punkte nurodyti
pozymiai. Jie turi buti skerdziami atskirai arba paskerdus visus kitus triusius ir pasalinus jy mésa
laikantis higienos reikalavimy.

12. Triusiy skerdenélés turi buti patikrintos veterinarijos inspektoriaus.

13. Poskerdiminé ekspertizé atlickama esant tinkamam apsSvietimui ir turi apimti:

13.1. vizualinj skerden¢liy patikrinima,

13.2. palpavima,

13.3. jei reikia, plauciy, kepeny, bluznies, inksty ir skerdenélés daliy, kuriose pastebéta
pakitimy, pjuvius,

13.4. anomalijy, konsistencijos, spalvos, kvapo, jei reikia skonio, tyrimus.

14. Esant ligos jtarimui, remdamasis prie$skerdimine apziiira, veterinarijos inspektorius gali
nurodyti atlikti laboratorinius tyrimus infekcinéms ligoms ir kenksmingy medziagy likuc¢iams
nustatyti.

15. Veterinarijos inspektorius apziiiri triusiy skerdenéles ir pripazjsta jas netinkamomis
Zmoniy maistui, kai nustatoma:

15.1. Zmoniy arba gyviny uzkre¢iamyjy ligy;

15.2. piktybiniy arba daugybiniy augliy, daugybiniy abscesy;

15.3. didelis poodzio arba raumeniniy audiniy uzkrétimas zooparazitais;

15.4. draudziamy medziagy likuciy, virSijanciy leistinas higienos normas, jskaitant
medziagas, turincias farmakologinj poveikj;

15.5. apsinuodijimas;

15.6. didelés zaizdos arba didelis kraujo ir serumo issiliejimas;

15.7. spalvos, kvapo ar skonio anomalijy;

15.8. konsistencijos anomalijy, ypa¢ pabrinkimy arba didelis sulysimas.

16. Paskersty triusiy dalys su vietiniais trauminiais pakitimais ar uZterSimais, nedaranciais
itakos likusios skerdené¢les dalims, turi biiti pripaZintos netinkamomis Zmoniy maistui ir atskirtos
nuo kity skerdené¢lés daliy.

17. PrieSskerdiminés ir poskerdiminés apziliros rezultatus registruoja veterinarijos
inspektorius.

18. Nustadius zmonéms ar gyvinams pavojingy ligy, turi biiti pranesta regioninei
kompetentingai institucijai.

19. Atlikus poskerdiming apziiirg, Sviezia atSaldyta triuSiena turi biiti laikoma ne aukstesnéje
kaip +4 OC temperatiiroje, o suSaldyta — ne aukStesnéje kaip -12 OC temperatiiroje patvirtintuose
Saltuosiuose sandéliuose.

20. Ipakuota $viezia triuSiena negali biiti laikoma toje pacioje patalpoje kartu su nejpakuota
Sviezia triuSiena.

21. Tiekiama j rinka triusiena turi turéti veterinarijos pazyméjima, kurj iSduoda veterinarijos
inspektorius.

22. Triusiena turi buti transportuojama laikantis higienos reikalavimy, kad biity apsaugota
nuo bet kokio uzterSimo. Transportuojama konteineriais ar uzdaru transportu, kurie turi biti i§valyti

ir iSdezinfekuoti. AtSaldyta triuSiena gabenama ne aukStesnéje kaip + 4 OC temperatiiroje, susaldyta
— ne aukstesnéje kaip -12 OC temperatiiroje.
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23. Kompetentinga institucija gali leisti nukrypti nuo II skyriuje i8déstyty reikalavimy, jeigu
triusiena tiekiama:

23.1. tiesiogiai i§ smulkiy gamintojy tiesiogiai privatiems asmenims jy asmeniniams
poreikiams;

23.2. nedideliais kiekiais tikininkams, kurie augina triusius nedideliais kiekiais.

24. Apvaziuojamajai prekybai, prekybai uzsakant pastu ir prekybai turguje 23 punkte
nurodytos i§imtys netaikomos.

I1l. FERMOJE AUGINAMOS LAUKINES FAUNOS MESOS PARUOSIMO IR TIEKIMO |
RINKA TAISYKLES

25. Fermoje auginamos laukinés faunos mésa turi biti apdorojama laikantis SvieZios mésos
paruo§imo ir patiekimo j rinka taisykliy (Zin., 1999, Nr. 16-438) ir Veterinarijos reikalavimy
Svieziai paukstienai, patvirtinty Valstybinés veterinarijos tarnybos 1998 05 28 jsakymu Nr. 4-128.

26. Skeltanagiai zvérys, kuriy kilmés bandoje reguliariai atlieckami veterinariniai
patikrinimai ir kuriems néra taikomi jokie apribojimai, turi biiti apdorojami skirtingu laiku negu
galvijai, kiaulés, avys, ozkos.

27. Laukinés faunos mésai veterinarijos inspektorius iSduoda nustatytos formos veterinarijos
pazymejima.

28. Fermose auginamy Serny bei kity zvériy, galin¢iy sirgti trichinelioze, mésa turi biiti
patikrinta dél trichineliozés pagal SvieZios mésos trichineliozés tyrimo veterinarijos taisykles,
patvirtintas Valstybinés maisto ir veterinarijos direktoriaus 2000 10 13 jsakymu Nr. 272.

29. Tais atvejais, kai Zzvériy negalima transportuoti, siekiant iSvengti rizikos personalui ar
atsizvelgiant | gyviny geroves reikalavimus, galima leisti juos skersti fermose, jei banda reguliariai
tikrinama veterinarijos inspektoriaus ir jai netaikomi jokie apribojimai.

30. Norint zvéris skersti fermoje:

30.1. zvériy savininkas turi pateikti praSyma kompetentingai institucijai,

30.2. mésos jmoné, 1 kuria bus gabenami paskersti zvérys, turi biti patvirtinta
kompetentingos institucijos;

30.3. kompetentinga institucija turi bati i§ anksto informuota apie zvériy skerdimo data;

30.4. fermoje (jos teritorijoje) turi buti reikiamos salygos zvériy prieSskerdiminei apZzitrai
atlikti (apie tai turi biiti nurodoma praSyme);

30.5. turi biiti patalpos, tinkamos skersti (svaiginti, pakabinti, nukraujinti) zvéris;

30.6. skerdimas papjaunant ir nukraujinant atliekamas tik pries§ tai apsvaiginus Zvéris.

31. Nusauti zvéris kompetentinga institucija gali leisti tik iS§imties atvejais.

32. Paskersti ir kraujuojantys zvérys turi biiti kuo grei¢iau pakabinti.

33. Paskersti zvérys turi biiti transportuojami laikantis higienos reikalavimy, nurodyty
Sviezios mésos paruogimo ir patiekimo j rinka taisyklése.

34. Kai fermose paskersti zvérys per 1 val. negali biiti nugabenti | patvirtintg skerdykla, jie
turi biiti transportuojami konteineriu ar transporto priemone 0 — +4° C temperatiiroje.

35. Isdorojimas turi biiti atliktas ne véliau kaip per 3 val. po paskerdimo.

36. Transportuojant paskerstus zvéris, kartu siunciamas veterinarijos pazyméjimas, iSduotas
veterinarijos inspektoriaus ir paliudijantis paskerdimo laikg ir teigiamus prieSskerdiminés apZzitiros
rezultatus, tinkamg nukraujinima.

37. Fermose auginamy laukiniy pauk$¢iy mésa turi atitikti Siuos reikalavimus:

37.1. visos papjauty laukiniy pauksciy dalys turi biiti patikrintos laikantis Sviezios mésos
tikrinimo taisykliy;

37.2. mechaniskai atskirta mésa turi buiti naudojama termiskai apdoroty produkty gamybai.

38. Laukiniy pauks$ciy, atvezty i$ vietoviy, kur taikomi apribojimai dél paukséiy ligy,
skerden¢liy tinkamumas Zmoniy maistui nustatomas kiekvienu individualiu atveju grieZtai laikantis
Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo ir atitinkamy norminiy akty reikalavimy.
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39. Jei veterinarijos inspektorius nustato, kad Sviezia laukiniy pauks$¢iy mésa netinka Zzmoniy
maistui, ji laikoma gyviininémis atlieckomis ir turi biiti atskirta nuo Zzmoniy maistui skirty produkty.

40. Gyviuninés atliekos turi buti perdirbtos laikantis Lietuvos Respublikos veterinarijos
Jstatymo, gyviinines atliekas reglamentuojanciy teisés akty.

41. Fermose auginamy laukiniy pauk$¢iy mésai turi buti iSraSomas veterinarijos
pazymejimas.

42. Putpeliy ir karveliy skerdenélés patikrinamos tuojau po zarny pasalinimo. Patikrinama
ne maziau kaip 5% kiekvienos pauksciy siuntos, kurioje yra 500 pauks¢iy, su salyga, kad pauksciy
siuntg sudaro vienodos veislés, svorio ir kilmés pauksc¢iai. Jei apzitréti pauksciai pripazjstami
netinkamais Zmoniy maistui, tyrimy rezultatai taikomi visai pauksc¢iy siuntai.

IV. TRIUSIENOS IR FERMOSE AUGINAMOS LAUKINES FAUNOS MESOS
PARUOSIMO IR TIEKIMO RINKAI BENDROSIOS TAISYKLES

43. Kompetentinga institucija privalo:

43.1. reguliariai kontroliuoti gyviiny sveikata;

43.2. numatyti priemones, kuriy reikia nedelsiant imtis pasireiskus (ar kilus jtarimui) ligoms,
pavojingoms Zmonéms ir gyviinams, arba nustacius cheminiy terSaly likuciy ar uzterStumo
radioaktyviaisiais izotopais kiekius, didesnius nei leidzia Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministerijos 1998 06 30 jsakymu Nr. 381 patvirtinta higienos norma HN 54 , Maisto zaliavos ir
maisto produktai. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi leidziami

43.3. diagnozavus zmonéms ir gyviinams pavojingas ligas ar nustacius padidintus cheminiy
terSaly likuCius ar uZterStumg radioaktyviaisiais izotopais, nedelsiant informuoti regiono
kompetentingg institucija, kuri atsako uz tikio (fermos), i§ kurio kile gyviinai, prieziiira;

43.4. atsizvelgdama ] epizooting situacija, atlikti auginamiems Zvérims ir laukiniams
paukséiams tyrimus, siekiant nustatyti, ar nesergama Siomis ligomis:

snukio ir nagy liga,

galvijy maru,

galvijy kontagine pleuropneumonija,

melynojo liezuvio liga (blutangu),

kiauliy vezikuline liga,

klasikiniu kiauliy maru,

afrikiniu kiauliy maru,

kiauliy enzootiniu encefalomielitu (TesSeno liga),

pauksciy gripu (maru),

Nitkaslio liga,

afrikine arkliy liga,

vezikuliniu stomatitu,

smulkiyjy atrajotojy maru,

Rifto slénio karstlige,

zvyneline liga,

aviy ir ozky raupais,

infekcine hematopoetine nekroze,

galvijy spongiformine encefalopatija.

44. Jei pagal Siy taisykliy 43.4 punkto reikalavimus atlikty tyrimy rezultatai teigiami,
privaloma jvesti apribojimus dél laukinés faunos, gautos i§ uzkrésty fermy, mésos naudojimo.
Apribojimy pobiidj ir apimtj kiekvienu konkreciu atveju nustato kompetentinga institucija.

45. Triusienai ir fermose auginamos laukinés faunos mésai turi biti atlickami tyrimai
cheminiy terSaly liku¢iams nustatyti.

46. Triusiena ir fermose uzaugintos laukinés faunos mésa turi biiti gaunama ir apdorojama
patvirtintose jmonése.
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47. Triudienos ir laukinés faunos mésos apdorojimo jmonés tvirtinamos pagal SvieZios
meésos paruos$imo ir patiekimo j rinkg taisykles ir Veterinarijos reikalavimus Svieziai paukstienai.

48. Patvirtinty jmoniy veterinaring kontrol¢ ir prieziiirg atlieka veterinarijos inspektorius,
kuris privalo:

48.1. atlikti visy skerdziamy gyviiny prieSskerdiming ir poskerdiming apzitirg ir, remdamasis
Siy taisykliy reikalavimais, nustatyti, ar mésa gali buiti naudojama zmoniy maistui;

48.2. atlikti jmonés bendrg higienos patikrinimg, patikrinti savikontrolés sistemos
funkcionavimg. Tikrinimy daznumas nurodomas patvirtinimo dokumentuose, jis priklauso nuo
gamybos apimties, savikontrolés sistemos pobtdzio;

48.3. protokoluoti tikrinimo ir kontrolés veiksmus, surasyti patikrinimo aktus ir pateikti jy
kopijas susipazinti atsakingam jmonés asmeniui.

49. Veterinarijos inspektorius gali bet kada apziuréti visas patalpas, kad jsitikinty, ar
laikomasi Siy taisykliy reikalavimy. Nustatgs apdorojimo higienos ar apdorojimo technologijos
reikalavimy pazeidimy ar kai trukdoma nustatyti mésos tinkamumg maistui, veterinarijos
inspektorius privalo duoti nurodyma paSalinti esamus trikumus arba sustabdyti jmonés veikla.

50. Veterinarijos inspektorius gali naudotis pagalbinio personalo pagalba. Pagalbinis
personalas dirba veterinarijos inspektoriui prizitirint ir jam atsakant. Pagalbinis personalas privalo
biti apmokytas ir turéti licencijas, iSduotas kompetentingos institucijos. Pagalbinis personalas néra
pavaldus jmonei. Veterinaring priezitrg ir kontrole atlickancio personalo sudétj kiekvienai jmonei
tvirtina kompetentinga institucija.

51. Draudziama zmoniy maistui naudoti auginamy triusiy, laukinés faunos mésa, jeigu
nustatoma, kad:

51.1. mésa uzkrésta ligy, perduodamy zmonéms ar gyviinams, sukéléjais;

51.2. mésa paZzeista piktybiniy ar daugybiniy augliy, daugybiniy abscesy;

51.3. mésos poodyje ar raumenyse iSplitusi parazity invazija;

51.4. mésoje yra draudziamy medziagy likuciy, vir$ijanéiy leistinas higienos normas,
iskaitant ir medziagas, turincias farmakologinj poveikj;

51.5. mésa apnuodyta;

51.6. mésoje nustatyta mechaniniy pazeidimy ar dideliy kraujo bei serumo issiliejimy;

51.7. mésa pakitusios spalvos, kvapo ar skonio;

51.8. mésa pakitusios konsistencijos, su pabrinkimais ar labai iSsekusio gyviino;

51.9. mirties prieZastis kita nei papjovimas (nuSovimas, kompetentingai institucijai leidus);

51.10. mésa gauta i§ gyviiny (triusiy, zvériy, paukséiy), kuriems buvo duodamos medziagos,
galin¢ios mésg padaryti kenksmingg zmoniy sveikatai;

51.11. mésa buvo apdorota jonizuojanciaisiais arba ultravioletiniais spinduliais,
minkStikliais arba kitomis medZiagomis, kurios galéjo paveikti mésos organoleptines savybes, arba
dazikliais, 1$skyrus tuos, kurie naudojami sveikumo zenklui.

52. Skerdenos dalys su vietiniais trauminiais pazeidimais ar uzter§imais, nedaranciais jtakos
likusioms skerdenos dalims, turi biiti pripaZintos netinkamomis Zmoniy maistui ir atskirtos nuo kity
skerdenos daliy.

53. Triusienos ir laukinés faunos mésos pjaustymas ir iSkaulinimas turi buti atliekamas
atskiroje patalpoje, kurioje temperattira ne aukStesné kaip +12° C, o mésos vidaus temperatiira turi
biti ne aukStesné kaip +4° C.

54. Mésos iSpjaustymas gali buti atlieckamas kartu su pakavimu, jei patalpa pakankamai
erdvi ir uztikrinamas abiejy operacijy higieniSkumas. Pjaustymas atlieckamas taip, kad biity iSvengta
bet kokio mésos uzterSimo. Kauly nuolauzos ir kraujo kreSuliai turi biiti pasSalinti. Mésg plauti ir
Sluostyti audiniu draudziama.

55. Mésa po pjaustymo, pakavimo ir pakuotés sukomplektavimo turi biiti nugabenta |
atvésinimo/Saldymo patalpa.

56. Importuoti triusieng ir fermose uzauginta laukinés faunos mésa leidziama, jei
eksportuojancioje Salyje:
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56.1. néra registruoty Tarptautinio epizootijy biuro (TEB) A saraSo gyviiny uzkreCiamyjy
ligy ir Salis apie gyviiny uzkreCiamyjy ligy situacijg atsiskaito TEB;

56.2. taikomi analogiski arba grieztesni negu Siuose reikalavimuose nurodyti triusienos ir
fermose auginamos laukinés faunos mésos paruo$imo bei tiekimo prekybai reikalavimai.

57. Kompetentinga institucija gali nustatyti kitas zvérienos importo salygas (jskaitant
eksportuojanc¢ios Salies jmoniy bei jos kompetentingos institucijos garantijy patikrinimg),
uztikrinancias valstybés apsauga nuo gyviny uzkreciamyjy ligy ir nekokybiskos mésos patekimo.

58. Eksportuojancios Salies veterinarijos sertifikatas Svieziai triusienai ir fermose iSaugintai
laukinés faunos mésai turi atitikti tarptautinius reikalavimus, turi biiti garantuojamas pateikiamos
informacijos teisingumas.

59. Elgesys su pjauti skirtais triusiais bei fermose auginama laukine fauna, jy svaiginimas ir
pjovimas bei pjovimui skirty minéty gyviiny laikymo patalpos turi atitikti Gyviiny globos, laikymo
ir naudojimo jstatymo (Zin., 1997, Nr. 108-2728) ir Laikinyjy taisykliy dél gyviny apsaugos ju
skerdimo arba zudymo metu (1998 05 12 Valstybinés veterinarijos tarnybos direktoriaus jsakymas
Nr. 4-108a) reikalavimus.

V. ZENKLINIMAS SVEIKUMO ZENKLU

60. TriusSiena ir laukinés faunos mésa turi biiti pazenklinta sveikumo zenklu.

61. Uz mésos Zenklinimg sveikumo Zenklu atsako veterinarijos inspektorius, tam tikslui
turintis ir prizitrintis:

61.1. instrumentus, reikalingus mésai Zenklinti sveikumo zenklu, kuriuos jis gali perduoti
savo pad¢jéjui tik Zenklinimo metu ir tik tam laikui, kurio reikia zenklinimo procediirai atlikti;

61.2. etiketes ir vyniojimo medZiaga, ant kuriy jau i§ anksto yra 62 punkte nurodyta
informacija. Reikalingas $iy etikeCiy, vyniojimo medziagos ir plomby skaifius iSduodamas
pad¢j¢jams tik tada, kai jie turi biiti naudojami.

62. Mésos sveikumo zenklas turi biiti ovalo formos, kuriame aiskiai nurodyta tokia
informacija:

62.1. virSuje — didziosiomis raidémis — ,,LT*; per vidur] — jmonés veterinarinio patvirtinimo
numeris; raidés ir skaiciai turi buti 0,2 cm aukscio;

62.2. ovalo formos Zenklas, kuriame nurodoma 62.1 punkte nurodyta informacija, bet raidés
turi bati 0,8 cm, o skaiciai 1,1 cm aukscio.

63. Zenklinimui naudojama medziaga turi atitikti higienos reikalavimus, o informacija turi
biiti lengvai jskaitoma.

64. 62.1 punkte nurodytas sveikumo zenklas dedamas ant nejvynioty skerdeny, jvyniojimo
ar kitos supakuotos skerdenos pakuotés arba jvyniojimo ar pakuociy apa¢ioje matomoje vietoje.

65. 62.2 punkte nurodytas sveikumo zenklas turi biiti dedamas ant dideliy pakuociy.

66. Pakuote sveikumo Zenklu turi biiti Zenklinama taip, kad ja atpléSiant sveikumo Zenklas
biity sunaikinamas.

VI. ATSAKOMYBE

67. Atsakingas jmonés asmuo atsako uz tai, kad biity laikomasi taisyklése nustatyty
reikalavimy. Kompetentinga institucija uz taisykliy pazeidimus ar/ir jos nurodymy nevykdyma gali:

67.1. rastiskai jspéti atsakingg jmonés asmenj ir nustatyti terming trikumams istaisyti;

67.2. laikinai sustabdyti jmonés veterinarinj patvirtinima, kol bus paSalinti nurodyti
trakumai;

67.3. panaikinti jmonés veterinarinj patvirtinima.

68. Jeigu nustatoma, kad dél taisykliy pazeidimo vartotojui gali buti tiekiamas nesaugus
produktas, panaikinamas jmonés veterinarinis patvirtinimas. PaZeidimo rimtumg vertina
kompetentinga institucija.
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69. Kompetentingos institucijos priimtas sprendimas gali biiti apskundziamas jstatymy
nustatyta tvarka. Sprendimy sustabdyti ar panaikinti jmonés veterinarinj patvirtinimg apskundimas
nesustabdo jy vykdymo.

70. Atsakingam jmonés asmeniui taip pat gali biiti tatkoma administraciné atsakomybé pagal
Lietuvos Respublikos administraciniy teisés pazeidimy kodeksa.

71. 67-68 punktuose nurodyty priemoniy taikymas nepanaikina atsakomybés uz taisykliy
pazeidima pagal kitus Lietuvos Respublikos teisés aktus.

VII. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

72. Siy taisykliy jgyvendinimas turi bati pradétas neatidéliojant. Taisykliy jgyvendinimui
skiriamas pereinamasis laikotarpis. Galutin¢ S$iy taisykliy jgyvendinimo data 2004 01 Ol.
Zenklinimo sveikumo Zenklu reikalavimai jsigalioja nuo 2001 07 01.

73. Pereinamojo laikotarpio nuostatos, nurodytos 72 punkte, netrukdo jmonei savanoriskai,
t. y. anks¢iau nei per nurodyta laika, vykdyti Siose taisyklése nustatytus reikalavimus ir biiti
patvirtintai pagal Sias taisykles.

74. Naujos tvirtinamos jmonés privalés atitikti Siose taisyklése iSdéstytus reikalavimus.
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PATVIRTINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus

2000 12 15 jsakymu Nr. 376

SMULKINTOS MESOS IR MESOS PUSGAMINIU GAMYBOS IR TIEKIMO ] RINKA
TAISYKLES

Smulkintos mésos ir mésos pusgaminiy gamybos ir tickimo | rinkg taisykles (toliau —
taisyklés) parengtos vadovaujantis Lietuvos Respublikos veterinarijos jstatymo (Zin., 1992, Nr. 2-
15) 2,6, 7,9 ir 10 straipsniais ir jgyvendina Europos Sgjungos direktyvos 94/65/EB reikalavimus.

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Siy taisykliy tikslas — uztikrinti, kad j rinka biity tiekiama tik saugi ir kokybiska Zzmoniy
maistui tinkanti smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai.

2. Sios taisyklés netaikomos:

2.1. smulkintai mésai ir mésos pusgaminiams, kurie yra pagaminti mazmeninés prekybos
jmonése;

2.2. mechaniskai atskirtai pramoniniam perdirbimui skirtai mésai;

2.3. smulkintai mésai, naudojamai desry gamybai.

3. Siose taisyklése vartojamos pagrindinés savokos:

smulkinta mésa — Sviezia mésa, supjaustyta | mazus gabalélius arba susmulkinta
mésmaléje;

mésos pusgaminiai — produktai, pagaminti i$ Sviezios smulkintos mésos arba mazesniy nei
100 g mésos gabaléliy, | kurivos pridéta maisto produkty, prieskoniy ar priedy arba kuriy vidiné
lasteliy strukttira dél apdorojimo nepakito — neprarado Sviezios mésos savybiy;

Sviezia mésa — mésa, kuri nebuvo specialiai apdorota jokiu kitu biidu, i$skyrus Saltj;

prieskoniai — valgomoji druska, garstyCios, prieskoniniai augalai ar jy ekstraktai,
aromatinés zolelés ar jy ekstraktai;

mésos perdirbimo jmoné — Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos patvirtinta jmone,
gaminanti smulkintg mésg ir mésos pusgaminius;

ivyniojimas — produkty apvyniojimas apsaugine medziaga (pirminé pakuot¢), tiesiogiai
besilieciancia su produktu;

pakavimas — vieno ar daugiau jvynioty ar nejvynioty produkty déjimas j pakuote;

tiekimas j rinka — mésos produkty tiekimas parduoti arba tiekimas nemokamai treciajam
asmeniui (galutiniam vartotojui arba juridiniam asmeniui, jmonei, neturin¢iai juridinio asmens
teisiy (toliau — jmonei), ar fiziniam asmeniui, tiekiantiems maistg galutiniam vartotojui), taip pat
laikymas siekiant patiekti maistg treciajam asmeniui, i§skyrus méginiy siuntimg kontrolés jstaigoms
tyrimams atlikti;

kompetentinga institucija — Valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba;

atsakingas jmonés asmuo — jmon¢s savininkas arba jo jgaliotas asmuo, teisiSkai atsakingas
uZ jmones veiklg.

I1. ATSAKINGO JMONES ASMENS PAREIGOS

4. Atsakingas jmonés asmuo turi imtis visy reikiamy priemoniy, garantuojanciy, kad visose
gamybos pakopose biity laikomasi $iy taisykliy reikalavimy.

5. Atsakingas jmonés asmuo turi laikytis Lietuvos higienos normos HN 15:1998 ,,Maisto
higiena®, patvirtintos Sveikatos apsaugos ministerijos 1998 10 02 jsakymu Nr. 554, ir S$iy
reikalavimy:
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5.1. tikrinti | jmone tiekiamas Zzaliavas, kad buty laikomasi 1, 2 prieduose nurodyty
reikalavimy;

5.2. tikrinti valymo ir dezinfekavimo buidus;

5.3. imti méginius, kuriuos turi istirti kompetentingos institucijos patvirtinta laboratorija;

5.4. turéti rastiSka informacija, kurig reikéty pateikti kompetentingai institucijai. [vairiy
patikrinimy ir tyrimy rezultatai turi buti saugomi ne maziau kaip dvejus metus, iSskyrus atSaldyty
produkty patikrinimo rezultatus, kurie turi buti saugomi 6 ménesius nuo produkto realizavimo
datos;

5.5. uztikrinti, kad smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai buty zenklinami sveikumo Zenklu;

5.6. jei iS laboratorijoje atlikty tyrimy arba kitokiu biidu paaiskéja, kad gali kilti pavojus
Zzmoniy sveikatai, apie tai pranesti kompetentingai institucijai;

5.7. jei i8kyla tiesioginis pavojus Zzmoniy sveikatai, pasalinti i$ rinkos visus produktus, kurie
buvo pagaminti pagal tg patj technologinj procesa, tokiomis paciomis salygomis ir gali kelti tokia
pacig grésme. IS rinkos paSalinus produktus, tolesnj jy panaudojimg prizitri ir kontroliuoja
kompetentinga institucija.

6. Atsakingas jmonés asmuo uztikrina, kad ant produkty pakuotés biity aiskiai, jskaitomai
nurodyta temperatiira, kurioje produktai turi biiti vezami ir laikomi, taip pat data, iki kurios reikia
suvartoti produktus.

7. Jei darbuotojai neturi tinkamos diplomais patvirtintos kvalifikacijos, jiems turi biti
rengiami gamybos higienos reikalavimy kursai.

1. KOMPETENTINGOS INSTITUCIJOS FUNKCIJOS

8. Kompetentinga institucija privalo kontroliuoti smulkintag mésa ir mésos pusgaminius
gaminancias jmones ir uztikrinti, kad biity laikomasi $iy taisykliy reikalavimy, ypac:

8.1. tikrinti:

8.1.1. patalpy bei jrenginiy Svara, kaip darbuotojai laikosi higienos reikalavimy,

8.1.2. pacios jmonés atlickamy patikrinimy efektyvuma, analizuoti rezultatus ir imti
méginius,

8.1.3. smulkintos mésos ir mésos pusgaminiy mikrobiologing ir higiening¢ bukle,

8.1.4. kad smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai biity tinkamai pazenklinti sveikumo zenklu,

8.1.5. laikymo ir gabenimo salygas;

8.2. atlikdama oficialius patikrinimus, imti bet kokius laboratoriniams tyrimams reikalingus
meéginius, kad patvirtinty savikontrolés rezultatus;

8.3. atlikti bet kokius kitus biitinus patikrinimus, norédama uztikrinti, kad biity laikomasi Siy
taisykliy reikalavimy, nepamirStant jvertinti mikrobiologiniy tyrimy rezultatus pagal kriterijus
smulkintai mésai, nurodytus 1 priede, 0 mésos pusgaminiams — 2 priede;

8.4. gamybos jmones kartu su iSpjaustymo jmonémis tikrinti bent karta per savaite;

8.5. patvirtintose jmonése, gaminanciose smulkinta meésg, bent kartg per dieng tikrinti
smulkintos mésos gamyba.

9. Kompetentingos institucijos darbuotojui gali padéti pagalbiniai darbuotojai, kurie

9.1. padéti vykdyti praktines uzduotis;

9.2. vykdyti Siose taisyklése nurodyty reikalavimy jgyvendinimo ir laikymosi kontrolg.

IV. REIKALAVIMAI JMONEMS, GAMINANCIOMS SMULKINTA MESA
10. Mésos jmoniy, gaminanéiy smulkinta mésa, gamybos patalpos, be SvieZios mésos

paruo$imo ir patiekimo j rinka taisykliy (Zin., 1999, Nr. 16-438) 7 skyriuje nurodyty reikalavimy,
turi turéti:
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10.1. atskirg nuo meésos iSpjaustymo cecho patalpa mésai malti ir vynioti, kurioje yra
termometras arba teletermometras. Kompetentinga institucija gali leisti mésg malti meésos
iSpjaustymo patalpoje, jei bus malama aiskiai atskirtoje jos dalyje;

10.2. atskirg patalpg pakuoti. Kompetentinga institucija gali leisti smulkintg mésg gaminti ir
pakuoti toje pacioje patalpoje, jeigu patalpa pakankamai didel¢ ir tinkamai jrengta, kad buty
uztikrintas operacijy atlikimas laikantis higienos reikalavimy;

10.3. patalpg arba kamerg druskai laikyti;

10.4. saldymo jrenginius, kad buty galima palaikyti Siose taisyklése nurodyta temperatiira.

11. Tik smulkinta mésa gaminantis gamybos padalinys turi atitikti Mésos ir gyviininiy
produkty ruo§imo ir tickimo j rinka taisykliy (Zin., 2000, Nr. 1-26) V skyriaus, VI skyriaus 28
punkto ir $iy taisykliy 12 punkto reikalavimus.

V. REIKALAVIMAI JIMONEMS, GAMINANCIOMS MESOS PUSGAMINIUS

12. Mésos pusgaminius gaminancios jmones turi turéti patalpas, atitinkancias reikalavimus,
isdéstytus SvieZios mésos paruo§imo ir pateikimo rinkai taisyklése, Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos direktoriaus 2000 10 13 jsakymu Nr. 276 patvirtintuose SvieZios Zvérienos
paruo$imo ir prekybos veterinarijos reikalavimuose, Valstybinés veterinarijos tarnybos 1998 05 28
jsakymu Nr. 4-128 patvirtintuose Veterinarijos reikalavimuose Svieziai paukstienai. Jose turi biti:

12.1. atskira nuo meésos iSpjaustymo cecho patalpa mésos pusgaminiams ruosti, kitiems
maisto produktams pridéti ir supakuoti, kurioje biity termometras arba teletermometras.
Kompetentinga institucija gali leisti, kad mésos pusgaminiai biity gaminami mesos iSpjaustymo
patalpoje, jei tai bus daroma aiskiai atskirtoje jos dalyje; naminiy pauks¢iy skerdenélés gali buti
tvarkomos (pvz., jtrinamos prieskoniais) ai$kiai nuo skerdyklos atskirtoje patalpoje;

12.2. pakavimo patalpa. Mésos pusgaminiy gamyba ir pakavimas gali buti atlickami toje
pacioje patalpoje, jeigu patalpa pakankamai didele¢ ir tinkamai jrengta, kad biity uZtikrintas
operacijy atlikimas laikantis higienos reikalavimy;

12.3. patalpa prieskoniams ir kitiems maisto produktams laikyti;

12.4. patalpos su Saldymo jranga, kuriose bty laikoma:

12.4.1. §viezia mésa,

12.4.2. mésos pusgaminiai;

12.5. Saldymo jrenginiai, leidZiantys palaikyti Siose taisyklése nurodyta temperatiira.

13. Tik mésos pusgaminius gaminantis gamybos padalinys turi atitikti Mésos ir gyviininiy
produkty ruosimo ir tiekimo j rinka taisykliy V skyriaus, VI skyriaus 28 punkto ir $iy taisykliy 12
punkto reikalavimus.

VI. SMULKINTOS MESOS GAMYBOS SALYGOS

14. Smulkintos mésos gamybai galima naudoti tik Sviezius skersaruozius (iSskyrus Sirdies)
galvijy, kiauliy, aviy, ozky raumenis, kurie atitinka SvieZios mésos paruo§imo ir patiekimo rinkai
taisykliy reikalavimus.

15. Sviezia kiauliena turi bati patikrinta dél trichineliozés pagal SvieZios mésos
trichineliozes tyrimo veterinarijos taisykliy, patvirtinty Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2000 10 13 jsakymu Nr. 272, reikalavimus.

16. Negalima gaminti smulkintos mésos is:

16.1. nuopjovy ar mechaniskai regeneruotos mésos;

16.2. galvijy, kiauliy, aviy ar ozky skerdienos daliy: galvos raumeny, iSskyrus
kramtomuosius raumenis i§ neraumenings baltosios linijos dalies, bei kelio sanario ir rieso srities,
nuogramdy nuo kauly. Pasalinus serozing pléve nuo diafragmos, raumuo ir kramtomieji raumenys
gali biiti naudojami gamybai tik juos iStyrus dél cisticerkozés.

17. SvieZioje mésoje neturi biti jokiy kauly gabaléliy.

18. Prie§ gaminant smulkinta mésg reikia nupjaustyti visas nesvarias ir jtartinas vietas.
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19. Sviezia mésa, skirta smulkintos mésos gamybai, turi biiti taip laikoma, kad:

19.1. atsaldyty skerdeny ir iSkaulintos mésos vidaus temperatiira biity ne aukStesné kaip
+70c;

19.2. uzsaldytos mésos vidaus temperatiira biity — 12 °C ar Zemesné;

19.3. giliai uzSaldytos mésos vidaus temperatiira biity — 18 °C ar Zemesné.

20. Smulkinta meésa gali biiti gaminama i§ iSkaulinétos Sviezios uzSaldytos ar giliai
uzsaldytos mésos:

20.1. jautienos ir verSienos, laikytos patvirtintuose Saldytuvuose ne ilgiau kaip 18 ménesiy,
avienos — 12 meénesiy, kiaulienos — 6 ménesius. Kompetentinga institucija gali leisti iSkaulinéti
kiaulieng ir avieng prie§ pat malima, jei Siam darbui yra tinkamos higienos s3lygos;

20.2. jei mésa buvo tik atSaldyta, ji turi buti sunaudota:

20.2.1. ne daugiau kaip per 6 dienas po gyviiny paskerdimo,

20.2.2. ne daugiau kaip per 15 dieny po gyviny paskerdimo, jei jautiena ir verSiena su
kaulais buvo supakuota vakuuminiu badu.

21. Smulkinta Saldyta mésa turi biiti suSaldoma praéjus ne daugiau kaip 1 val. po fasavimo ir
suvyniojimo, iSskyrus tuos atvejus, kai gamybos procese yra nurodytas mésos vidaus temperatiiros
sumazinimas.

22. Kai visas gamybos procesas, jskaitant paruosto produkto atSaldyma ar uzsaldyma,
uztrunka ne ilgiau kaip 1 valanda, Sviezios mésos vidaus temperatiira turi biiti ne aukStesné kaip +7
°C. Gamybos patalpy temperatiira turi biiti ne aukstesné kaip +12 °C. Kompetentinga institucija gali
leisti, atsizvelgusi 1 gamybos proceso ypatumus, §j laikg pailginti.

23. Kai gamybos procesas, jskaitant paruosto produkto atSaldyma ar uzsaldyma, uztrunka
ilgiau kaip 1 val. arba ilgiau nei leidziama kompetentingos institucijos, Sviezios mésos vidaus
temperatiira turi biiti ne aukstesné kaip + 4 °C.

24. Smulkintos mésos negalima veikti jonizuojanciaisiais ir ultravioletiniais spinduliais.

25. Smulkinta meésg galima uzSaldyti tik vieng karta.

26. Pagamintg smulkinta mésa reikia nedelsiant suvynioti, supakuoti, atSaldyti ir laikyti
tokioje temperatiiroje, kad:

26.1. atSaldytos smulkintos mésos vidaus temperatiira biity ne aukstesné kaip + 2°C;

26.2. giliai uzsaldytos smulkintos mésos vidaus temperatiira biity ne aukstesné kaip — 18 °C.

27. Smulkintos mésos mikrobiologinius tyrimus reikia atlikti bent kartg per savaite.

28. Tyrimams turi biiti imami penki méginiai.

29. Mikrobiologinius tyrimus reikia atlikti pagal pripaZintus ir patvirtintus metodus.

VII. REIKALAVIMAI MESOS PUSGAMINIU RUOSIMUI

30. Ruosiant meésos pusgaminius reikia laikytis Siy taisykliy 16-20 punktuose nurodyty
reikalavimy.

31. Mésos pusgaminiai gali btti gaminami i§ giliai uzSaldytos mésos, kuri privalo biti
sunaudota: jautiena bei verSiena — per 18 ménesiy, aviena ir ozkiena, paukStiena, triusiena ir
fermose auginamos laukinés faunos mésa — per 12 ménesiy, kity gyviiny mésa — per 6 ménesius.

32. Mésos pusgaminius galima uzsaldyti tik vieng karta ir jais prekiauti galima ne ilgiau kaip
18 ménesiy.

33. ParuoStus mésos pusgaminius reikia suvynioti pagal IX skyriaus reikalavimus,
supakavus nedelsiant atSaldyti ir laikyti tokiomis salygomis, kad:

33.1. atSaldyty mésos pusgaminiy vidaus temperatiira biity:

33.1.1. pagaminty i§ $vieZios mésos — ne aukstesné kaip + 7 °C,

33.1.2. pagaminty i§ maltos mésos — ne aukstesné kaip + 2 °C,

33.1.3. pagaminty i§ pauk3tienos — ne aukStesné kaip + 4 °C;

33.2. giliai uz§aldyty mésos pusgaminiy vidaus temperatiira biity ne aukstesné kaip —18 °C.

34. Mésos pusgaminiy mikrobiologinius tyrimus reikia atlikti bent kartg per savaite.

35. Tyrimams turi buti imami penki méginiai.
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36. Mikrobiologinius tyrimus reikia atlikti pagal pripazintus ir patvirtintus metodus.
VIiIl. PERSONALO, PATALPU IR JRENGIMU HIGIENA

37. Reikalavimai personalo, patalpy ir jrengimy higienai turi atitikti SvieZios mésos
paruo$imo ir patiekimo j rinka taisykles, SvieZios Zvérienos paruo$imo ir prekybos veterinarijos
reikalavimus, Mésos ir kity gyvininiy produkty ruo§imo ir tiekimo j rinkg taisykles ir Veterinarijos
reikalavimus SvieZziai paukstienai.

38. Darbuotojai, tiesiogiai rankomis ruoSiantys maltag mésg ir mésos pusgaminius, turi déveéti
nosj ir burng dengian¢ias kaukes. Kompetentinga institucija gali pareikalauti, kad darbuotojai
miuvety glotnias, drégmei nepralaidzias pirStines, kurios gali biiti vienkartinés arba lengvai
plaunamos ir dezinfekuojamos.

IX. VYNIOJIMAS IR PAKAVIMAS

39. Smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai vyniojami ir pakuojami tam tikslui skirtose
patalpose laikantis higienos reikalavimy.

40. Vyniojimo ir pakavimo medziagos turi atitikti visus higienos reikalavimus, ypac svarbu,
kad:

40.1. dél jos nepakisty organoleptinés smulkintos mésos ar mésos pusgaminiy savybes;

40.2. dél jos i smulkintg mésg ir mésos pusgaminius nepatekty zmoniy sveikatai kenksmingy
medziagy;

40.3. ji buty pakankamai tvirta, kad efektyviai apsaugoty smulkinta mésa ar mésos
pusgaminius juos vezant ir kraunant;

40.4. negalima naudoti tos pacios pakuotés antrg kartg, jei ji néra pagaminta i§ korozijai
atspariy, lengvai valomy medziagy ir prie$ naudojimg nebuvo i§valyta ir iSdezinfekuota.

41. Ivyniota malta mésa ir mésos pusgaminiai turi biiti supakuoti.

42. Tais atvejais, kai vyniojamoji medziaga yra pakankamai stipri ir apsaugo produkta nuo
uzter§imo, nebiitina smulkintos mésos ir mésos pusgaminiy papildomai supakuoti.

X. SMULKINTOS MESOS IR MESOS PUSGAMINIU ZENKLINIMAS

43. Smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai Zenklinami laikantis Lietuvos Respublikoje
parduodamy prekiy Zenklinimo taisykliy ir deklaruojamy normatyviniy dokumenty reikalavimy.

44, Parduodant smulkintg meésg ir mésos pusgaminius, etiketéje biitina nurodyti gyviino rusj.
Jei jie buvo gaminami i§ jvairiy rasiy gyviiny mésos, turi biiti nurodytas kiekvienos gyviino riisies
meésos kiekis (%). Jei smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai néra skirti galutiniam vartotojui, ant
etiketés biitina nurodyti ir pagaminimo datg.

45. Smulkinta mésa, mésos pusgaminiai turi biiti pazenklinti sveikumo Zenklu:

45.1. smulkinta mésa Zenklinama sveikumo Zenklu pagal SvieZios mésos paruo§imo ir
patiekimo rinkai taisykliy reikalavimus;

45.2. mésos pusgaminiai, atsizvelgus i jy sudétj jeinanciy gyviiny mésos risj, Zenklinami:

45.2.1. pagaminti i$ Sviezios naminiy gyvuliy ar aptvaruose auginamy laukiniy zZvériy mésos
— laikantis SvieZios mésos paruoimo ir patickimo j rinka taisykliy reikalavimuy,

45.2.2. pagaminti i§ paukstienos, smulkiy kailiniy Zzvéreliy — laikantis Veterinarijos
reikalavimy $vieziai paukstienai,

45.2.3. pagaminti i§ nusauty laukiniy zvériy mésos — laikantis SvieZios Zvérienos paruo§imo
ir prekybos veterinarijos reikalavimy.

XI. LAIKYMAS
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46. Suvyniota ir/arba supakuota smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai turi bati nedelsiant
atSaldomi ir laikomi:
46.1. smulkinta mésa:

46.1.1. atSaldyta — ne aukStesnéje kaip + 2 OC temperatiiroje,

46.1.2. giliai Saldyta — ne aukstesnéje kaip — 18 OC temperatiiroje;

46.2. mésos pusgaminiai:

46.2.1. atSaldyti — pagaminti i§ smulkintos mésos — ne aukStesnéje kaip + 2 OC
temperatiiroje,

46.2.2. atSaldyti — pagaminti i$ Sviezios mésos — ne aukStesnéje kaip + 7 OC temperatiiroje,

46.2.3. atSaldyti — pagaminti i§ paukstienos — ne aukstesnéje kaip + 4 OC temperatiroje,

46.2.4. giliai Saldyti — ne aukStesnéje kaip — 18 OC temperatiiroje.

47. Smulkinta mésg ir mésos pusgaminius galima giliai uzsaldyti tik gamybos jmonés
patalpose arba gamybos padalinio darbo vietoje, arba patvirtintuose $altuosiuose sandéliuose.

48. Saldymo patalpose smulkintg mésg ir mésos pusgaminius galima laikyti kartu su kitais
maisto produktais tik tada, kai garantuojama, kad pakuoté apsaugos smulkintg mésg ir mésos
pusgaminius nuo netinkamo poveikio.

XIl. TRANSPORTAVIMAS

49. Smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai turi biiti gabenami taip, kad kelionés metu jie biity
apsaugoti nuo bet kokio uzterSimo ar netinkamo poveikio, atsizvelgiant j kelionés trukme ir salygas
bei | naudojamo transporto priemonés riisj. Ypac svarbu, kad smulkintag meésg ir mésos pusgaminius
vezancios transporto priemongés turéty tokia jranga, kuri uztikrinty, kad kelionés metu nebus virSyta
Siose taisyklése nurodyta temperatiira, ir kad transporto priemonéje buty termografas, kurio
duomenys padéty suzinoti, ar laikomasi reikalavimy.

50. Smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai turi buti lydimi kompetentingos institucijos
nustatyty dokumenty.

51. Eksportui skirta smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai privalo turéti veterinarijos
sertifikatg, kurio turinj nustato importuojancios Salies atsakinga institucija ir Lietuvos Respublikos
kompetentinga institucija.

X111. ATSAKOMYBE

52. Atsakingas jmonés asmuo atsako uz jmonei nustatyty taisykliy laikymasi.

53. Kompetentinga institucija uz taisykliy pazeidimus ar/ir jos nurodymy nevykdyma gali:

53.1. rastiskai jspéti atsakingg imonés asmenj ir nustatyti terming trilkumams iStaisyti;

53.2. laikinai sustabdyti jmonés veterinarinj patvirtinimg, kol bus paSalinti nurodyti
trilkumai;

53.3. panaikinti jmonés veterinarinj patvirtinima.

54. Jeigu nustatoma, kad dél taisykliy paZzeidimo vartotojui gali buiti patiektas nesaugus
produktas, panaikinamas veterinarinis patvirtinimas. Pazeidimo rimtumg vertina kompetentinga
institucija.

55. Kompetentingos institucijos priimtas sprendimas gali buti skundZiamas jstatymy
nustatyta tvarka. Sprendimy sustabdyti ar panaikinti jmonés veterinarinj patvirtinimg apskundimas
nesustabdo vykdymo.

56. Atsakingam jmonés asmeniui gali biiti taikoma administraciné atsakomybé pagal
Lietuvos Respublikos administraciniy teisés pazeidimy kodeksa.

57. 53-54 punktuose nurodyty priemoniy taikymas nepanaikina atsakomybeés uz taisykliy
pazeidimg pagal kitus Lietuvos Respublikos teisés aktus.

XIV. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS
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58. Siy taisykliy nuostatos privalo biti galutinai jgyvendintos iki 2004 01 01. Zenklinimo
sveikumo Zenklu reikalavimai jsigalioja nuo 2001 07 01.

59. Iki Siy taisykliy reikalavimy vykdymo mésos perdirbimo jmonéms bus taikomi dabar
galiojantys higienos ir maisto saugos/nekenksmingumo reikalavimai.

60. Jmonéms, kurios siekia buti jtrauktos j Europos Sajungos treCiyjy Saliy sarasa, turi
ivykdyti taisykliy reikalavimus ir gauti veterinarinj patvirtinimg pagal Sias taisykles.

61. Imonei nejgyvendinus taisyklése nustatyty reikalavimy iki 2004 01 01, jos veterinarinis
patvirtinimas bus panaikintas.

62. Atskirais atvejais (dél specifiniy aplinkybiy) kompetentinga institucija savo sprendimu
gali pratesti taisykliy jgyvendinimui skirta laika. Siuo atveju su pra§ymu dél termino pratesimo turi
biti pateiktas priemoniy jgyvendinimo planas, kurj jvykdziusi jmoné¢ atitiks taisykliy reikalavimus.

63. Naujos veterinarinio patvirtinimo siekian¢ios jmonés privalo jvykdyti taisyklése
keliamus reikalavimus.
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1 priedas
SUDETIES IR MIKROBIOLOGINIAI KRITERIJAI
Sudéties Kkriterijai
Riebaly kiekis Kolageno kiekis (%) baltymuose

Liesa smulkinta mésa <7% <12
Smulkinta gryna jautiena <20% <15
Smulkinta mésa, turinti kiaulienos <30% <18
Smulkinta kity gyviiny rusiy mésa <25 % <15

Mikrobiologiniai kriterijai

Smulkinta mésa Mm(@) m(b)

Aerobinés mezofilinés bakterijos 5x106/g 5x103/g
n(c)=5; c(d)=2
Zarnyno lazdelé 5x102/g 50/g
Escherichia coli
n=5; c=2
Salmonelés 10 g neturi biiti
n=5; c=0
Auksinis stafilokokas 5x103/g 102/g
Staphyloccus aureus
n=5; c=2

(8)M= riba, vir§ kurios rezultatai yra laikomi nepatenkinamais
(b)m= riba, Zemiau kurios visi rezultatai laikomi patenkinamais
(©)n =vienety, i3 kuriy susideda méginys, skai¢ius
(d)CZméginiq, kuriy verté yra tarp m ir M, skaiCius

1. Mikrobiologinio tyrimo rezultatai turi buti vertinami pagal tris uZter§imo aerobinémis

mezofilinémis bakterijomis, zarnyno lazdelémis ir auksiniu stafilokoku kategorijas, t. y.
- iki ir jskaitant kriterijy m,
- tarp kriterijaus m ir M ribos,
- vir§ijant M riba.
1.1. Siuntos kokybé laikoma:

1.1.1. patenkinama, kada visos nustatytos reik§meés yra lygios 3 m ar maZesnés, jei buvo

naudota kieta terpe, arba 10 m, jei buvo naudota skysta terp¢;
1.1.2. priimtina, kai visos nustatytos vertés yra tarp
- 3m ir 10m (=M) kietoje terp¢je,
- 10m ir 30m (=M) skystoje terpéje,
- ¢/n yra lygus 2/5 arba mazesnis, kur n=5 ir c=2.
1.2. Siuntos kokybé¢ laikoma nepatenkinama:
- visais atvejais, kai yra nustatomos M vir§ijancios vertes;
- kai ¢/n yra > 2/5.

Jei pastaroji aerobiniy mikroorganizmy riba +300C temperatiiroje vir$ijama, o visi kiti

kriterijai yra teigiami, $ios ribos virSijimas turi biiti tolesnio interpretavimo objektu ir ypa¢ Zaliy

produkty atvejais.

Produktas yra laikomas toksiSku arba uZterStu (infekuotu), jei uZterStumas pasiekia ribine

mikroby verte S, kuri bendriems tikslams yra nustatyta 10> m.
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Auksinio stafilokoko S verté niekada neturi virsyti 5x10°,

Analitiniy biidy paklaidos netaikomos M ir S vertéms

2. Dvi salmoneliy kategorijos, kai neleidziama jokia paklaida:

- ,,salmoneliy produktuose néra“ — rezultatas laikomas patenkinamu.
- ,salmoneliy produktuose yra“ — rezultatas laikomas nepatenkinamu.
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2 priedas

MESOS PUSGAMINIU MIKROBIOLOGINIAI KRITERIJAI

Mésos pusgaminiai VE m’

Zarnyno lazdelé 5x10%/g 5x10°/g
Escherichia coli
n=5; c=2

Auksinis stafilokokas 5x10°/g 5x10°/g
Staphylococcus aureus
N=5; c=1

Salmonelos 1g neturi biiti
N=5; c=0

()M = leistina riba vir§ kurios rezultatai laikomi nepriimtinais
(2)m =leistina riba zemiau kurios visi rezultatai laikomi priimtinais

Pakeitimai:

1.

Lietuvos Respublikos valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba, Isakymas

Nr. B1-911, 2003-11-18, Zin., 2004, Nr. 22-687 (2004-02-10), i. k. 103110MISAK00B1-911
Dél Kiausiniy produkty gamybos ir jy tiekimo  rinka veterinarijos reikalavimy patvirtinimo

2.

Lietuvos Respublikos valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba, [sakymas

Nr. B1-360, 2004-04-02, Zin., 2004, Nr. 65-2339 (2004-04-29), i. k. 104110MISAK00B1-360
Dél Gywvy dvigeldziy moliusky auginimo ir tiekimo j rinka reikalavimy patvirtinimo

3.

Lietuvos Respublikos valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba, Jsakymas

Nr. B1-616, 2004-06-30, Zin., 2004, Nr. 108-4064 (2004-07-13), i. k. 104110MISAKO00B1-616

Dél 2000 m. gruodzio 15 d. jsakymo Nr. 376 "Dél veterinarijos reikalavimy ir taisykliy patvirtinimo" pakeitimo
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