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Vadovaudamasis 2004 m. balandZio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB)
Nr. 882/2004 d¢l oficialios kontrolés, kuri atlieckama siekiant uZtikrinti, kad biity jvertinama, ar
laitkomasi paSarus ir maistg reglamentuojanciy teisés akty, gyviiny sveikatos ir geroves taisykliy
(OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 45 tomas, p. 200), su paskutiniais pakeitimais,
padarytais 2018 m. kovo 16 d. Komisijos reglamentu (ES) 2018/455 (OL 2018 L 77, p. 4-5), 2004
m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004 dél maisto
produkty higienos (OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 34 tomas, p. 319), su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2014 m. geguzés 28 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 579/2014 (OL 2014
L 160, p. 14), 13 straipsnio 4 dalies b punktu, kuriuo leidziama valstybéms naréms priimti
nacionalines priemones dél jmoniy statybos, iSplanavimo ir jrengimo, ir Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos nuostaty, patvirtinty Lietuvos Respublikos Vyriausybés 2000 m. birzelio 28
d. nutarimu Nr. 744 ,, D¢l Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos nuostaty patvirtinimo®, 21.2
papunkciu, siekdamas sudaryti palankesnes salygas kurti ir plésti smulkyjj versla ir skatinti
smulkyjj verslg veikti legaliai ir atsakingai, gaminant maisto produktus nedideliais kiekiais ir
laikantis pagrindiniy higienos principy, taip pat skatinti sgziningo verslo konkurencijg maisto
tvarkymo srityje, prisidéti prie regiony plétros ir vietiniy maisto produkty gaminimo ir vartojimo
skatinimo ir apsaugoti vartotojy interesus ir apginti jy teises, ir atsizvelgdamas j vartotojy apklausy
rezultatus, kurie rodo, kad vartotojai noréty vartoti namy ukio reikméms skirtoje virtuvéje
pagamintg maista:

1. Tvirtinu Mazais kiekiais gaminamo ir tiekiamo galutiniams vartotojams maisto
tvarkymo reikalavimus (pridedama).

2. Nustatau,kad Sis jsakymas jsigalioja 2019 m. gruodzio 14 d.

3. Pavedu:

3.1. jsakymo vykdyma Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos teritorinéms
valstybinéms maisto ir veterinarijos tarnyboms;

3.2. isakymo vykdymo kontrole Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus
pavaduotojui pagal administruojama sritj.

Direktorius Darius Remeika
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jsakymu Nr. B1-649

MAZAIS KIEKIAIS GAMINAMO IR TIEKIAMO GALUTINIAMS VARTOTOJAMS
MAISTO TVARKYMO REIKALAVIMAI

| SKYRIUS
BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Mazais kiekiais gaminamo ir tiekiamo galutiniams vartotojams maisto tvarkymo
reikalavimai (toliau — Reikalavimai) nustato bendruosius ir specialiuosius reikalavimus maisto
tvarkymo patalpoms ir inventoriui, maisto tvarkymui ir asmenims, tvarkantiems maistg.

2. Reikalavimai taikomi fiziniams asmenims, vykdantiems kepyklos ir miltiniy produkty
gamybos veiklas ir mazais kiekiais gaminantiems negyvinin] maistg (valgius ir patiekalus) ir
tiesiogiai tiekiantiems jj galutiniams vartotojams Lietuvos Respublikos teritorijoje (toliau — maisto
tvarkymo subjektai).

3. Maisto tvarkymo subjektai gali gaminti ne didesnius nei Reikalavimy 1 priede
nustatytus negyviininio maisto kiekius. Maistui gaminti naudojamos Zaliavos (maistas) turi atitikti
Europos Sajungos ir nacionaliniy teisés akty nustatytus Zaliavoms (maistui) keliamus reikalavimus.

4. Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys Reikalavimy 4.1 ir 4.2 papunkciuose nurodytg
maistag 1 priede nurodytais kiekiais, gali vykdyti vieng i§ Siy Ekonominés veiklos risiy
klasifikatoriuje, patvirtintame Statistikos departamento prie Lietuvos Respublikos Vyriausybés
generalinio direktoriaus 2007 m. spalio 31 d. jsakymu Nr. D]-226 ,,D¢l Ekonominés veiklos riisiy
klasifikatoriaus patvirtinimo*, nurodyty veikly:

4.1. kepyklos ir miltiniy produkty gamyba (C10.7);

4.2. paruosty valgiy ir patiekaly gamyba (C10.85).

5. Reikalavimais supaprastinami 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos II priedo 111 skyriaus 2 punkto a, b ir f
papunkciuose nustatyti reikalavimai.

6. Maisto tvarkymo subjektai, vykdantys Reikalavimy 4 punkte nurodytg veikla, privalo
turéti Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos teritorinés valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos iSduotg leidimg vykdyti atitinkamg veiklg, kaip yra nustatyta Maisto tvarkymo subjekty
patvirtinimo ir registravimo tvarkos aprasSe, patvirtintame Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus 2008 m. spalio 15 d. jsakymu Nr. B1-527 ,, D¢l Maisto tvarkymo subjekty
patvirtinimo ir registravimo tvarkos apraso patvirtinimo* (toliau — Aprasas).

7. Reikalavimuose vartojamos sgvokos atitinka sgvokas, vartojamas Lietuvos Respublikos
maisto jstatyme, 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr.
178/2002, nustatan¢iame maistui skirty teisés akty bendruosius principus ir reikalavimus,
isteigian¢iame Europos maisto saugos tarnybg ir nustataniame su maisto saugos klausimais
susijusias procediras (OL 2004 m. specialusis leidimas, 15 skyrius, 6 tomas, p. 463), ir kituose
Europos Sajungos ir Lietuvos Respublikos teisés aktuose.

Il SKYRIUS
BENDRIEJI REIKALAVIMAI MAISTO TVARKYMO PATALPOMS IR INVENTORIUI

8. Maisto tvarkymo subjektai, vykdantys Reikalavimy 4.1 ir 4.2 papunk¢iuose nurodytas
veiklas, visus maisto tvarkymo etapus gali atlikti ir namy tkio reikméms skirtoje virtuvéje, jeigu
maisto, skirto namy tikio vartojimui, ir maisto, kuris tiekiamas tiesiogiai galutiniams vartotojams,
tvarkymo etapai atliekami skirtingu laiku.



9. Maisto atliekos turi biiti greitai paSalinamos i§ maisto tvarkymo patalpy. Atlieky talpos
turi biiti lengvai valomos, prireikus dezinfekuojamos. IS maisto atlieky talpy negali tekeéti skysciai ir
(ar) sklisti nemaloniis kvapai. Maisto atliekos turi biiti $alinamos, vadovaujantis Atlieky tvarkymo
taisyklémis, patvirtintomis Lietuvos Respublikos aplinkos ministro 1999 m. liepos 14 d. jsakymu
Nr. 217 ,,D¢l Atlieky tvarkymo taisykliy patvirtinimo*.

10. Maisto tvarkymo patalpy grindys, sienos, lubos, langai, durys ir su maistu
besilieCiantys pavir$iai, jranga, jrankiai ir indai (toliau — inventorius) turi biiti geros biiklés, Svarts ir
lengvai valomi.

11. Maisto tvarkymo patalpos turi buti tvarkingos, jose neturi biiti kenkéjy ir (ar) jy
pédsaky ir gyviiny.

12. Maisto tvarkymo patalpose turi biiti uztikrintas karsto ir (ar) Salto geriamojo vandens
tiekimas.

13. Turi buti atlickami geriamojo vandens laboratoriniai tyrimai. Geriamojo vandens
meéginiai turi bliti imami 1§ geriamojo vandens vartojimo vietos ne re¢iau kaip 1 kartg per 2 metus,
kaip nurodyta Lietuvos higienos normoje HN 24:2017 ,,.Geriamojo vandens saugos ir kokybés
reikalavimai®, patvirtintoje Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d.
jsakymu Nr. V-455 D¢l Lietuvos higienos normos HN 24:2017 ,.Geriamojo vandens saugos ir
kokybés reikalavimai® patvirtinimo*:

13.1. jeigu gamybos procese bus naudojamas viesai tiekiamas geriamasis vanduo, turi bati
atliekami geriamojo vandens mikrobiologiniai tyrimai E. coli ir Zarniniams enterokokams nustatyti;

13.2. jeigu gamybos procese bus naudojamas geriamasis vanduo i§ individualaus grezinio
ar Sachtinio Sulinio, turi buti atlickami geriamojo vandens mikrobiologiniai tyrimai E. coli ir
zarniniams enterokokams nustatyti ir cheminiai tyrimai nitrity, nitraty, amonio kiekiams,
permanganato indeksui ir savitajam elektriniam laidZiui nustatyti.

14. Draudziama tvarkyti maista, jvykus vandentiekio ar kanalizacijos tinkly avarijai,
nutrukus karsSto ir (ar) Salto vandens ar elektros energijos tiekimui, sugedus Saldymo jrenginiams,
atliekant maisto tvarkymo patalpy remonta.

15. Siekiant iSvengti kryZminés tarSos, buitina uztikrinti, kad tvarkomas maistas tiesiogiai
per naudojamus daiktus ar asmeny, tvarkanciy maistg, rankas nesiliesty su ankstesniy maisto
tvarkymo etapy produktais. Naudojamo inventoriaus kiekis turi biiti pakankamas maisto tvarkymo
veiklai vykdyti. Skirtingi maisto produktai, taip pat maisto produktai, kuriy terminis apdorojimas
skiriasi (neapdoroti (zali) produktai, pusgaminiai) ar jy termiSkai apdoroti néra bitina (gaminiai),
turi biti laikomi atskirai (atskirose lentynose ar atskirose uzdarose talpyklose). Maisto produktai ir
zaliavos 1r jy judéjimo keliai nuo gatavo maisto turi biiti atskirti fiziSkai arba zaliavy apdorojimo ir
maisto ruosimo procesai turi biiti atliekami skirtingu laiku.

16. Inventorius, kaip galimas kryzminés tarSos Saltinis, turi biiti tvarkingas, apsaugotas
nuo uzterSimo, skirtas saglyCiui su maistu ir naudojamas pagal paskirtj. Rekomenduojama naudoti
skirtingy spalvy inventoriy (lenteles, peilius ir kt.). Po kiekvieno maisto tvarkymo etapo inventorius
turi biiti iSvalomas, prireikus dezinfekuojamas.

17. Maisto tvarkymo subjektai turi turéti ir naudoti valymo, dezinfekavimo priemones
inventoriui valyti ir dezinfekuoti ir ranky higienai uZztikrinti. Plovikliai ir kitos medZziagos, skirtos
maisto tvarkymo patalpy ir jrangos higienai uztikrinti (valyti ir dezinfekuoti), turi biti laikomos
originalioje pakuotéje tam skirtoje vietoje ir naudojamos pagal paskirtj, vadovaujantis iy medziagy
gamintojy nurodymais. Pavir§iams, jrenginiams, patalpoms ir rankoms dezinfekuoti gali biti
naudojami biocidiniai produktai, kuriems turi buti iSduotas galiojantis autorizacijos liudijimas.
Biocidiniai produktai turi buti naudojami, laikantis pagal gamintojo rekomendacijas parengty
produkty naudojimo instrukcijy (lietuviy kalba), atsizvelgiant j saugos duomeny lapus ir | biocidiniy
produkty tinkamumo vartoti terminus.

18. Maisto tvarkymo subjektai turi naudotis jrenginiais ir priemonémis, reikalingais
tinkamai temperatiirai palaikyti ir stebéti. Maisto produkty ir Zaliavy laikymo ir prireikus patiekaly
temperatiirai stebéti turi buiti naudojamas (-i) termometras (-ai). Atskiro (-y) termometro (-y) gali
neturéti tie maisto tvarkymo subjektai, kurie naudojasi maisto laikymo ir gaminimo jranga
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(Saldytuvais, konvekcinémis krosnelémis, orkaitémis) su jmontuotais temperatiiros fiksavimo
prietaisais ir vadovaujasi jrangos gamintojo nurodytomis naudojimosi instrukcijomis dél maisto
produkty ir zaliavy ir patiekaly laikymo ir terminio apdorojimo temperattros ir trukmeés parametry
nustatymo. Maisto produkty ir Zzaliavy laikymo ir patiekaly temperatiira turi buti tikrinama
kiekvieno maisto tvarkymo etapo metu, uzfiksuoti neatitikimai teisés akty reikalavimams turi bati
registruojami.

111 SKYRIUS
SPECIALIEJI REIKALAVIMAI MAISTO TVARKYMUI

19. Maisto produktai ir zaliavos turi biiti jsigyjami i§ ApraSe nustatyta tvarka patvirtinty ir
(ar) registruoty ir (ar) kity turiniy teis¢ vykdyti maisto tvarkymo veiklg subjekty. Maisto tvarkymo
subjektai gali naudoti ir pa¢iy uZaugintas negyvinines Zaliavas (vaisius, darzoves, uogas), taciau jos
turi atitikti kokybés ir saugos reikalavimus.

20. Draudziama naudoti maisto produktus ir zaliavas, jeigu yra Zinoma ar jtariama, kad jie
netinkami maistui gaminti ir (ar) jy tinkamumo vartoti terminas pasibaiges.

21. Maisto produktai ir zaliavos turi biti laikomi, vezami ar kitaip tvarkomi, vadovaujantis
gamintojy nurodymais.

22. Apdorojant maistg Siluma, biitina pasildyti jj taip, kad temperatiira pasiekty ne maziau
kaip 75 °C, iSskyrus patiekalus, kuriems dél kulinariniy ir (ar) technologiniy priezas¢iy numatyta
kitokia Siluminio apdorojimo temperatiira, jeigu tai neturi jtakos maisto saugai. Pagamintas maistas,
kuris turi biti tiekiamas karsStas, turi biiti laikomas Silumg palaikan¢iuose jrenginiuose, iSlaikant ne
zemesng kaip 68 °C temperatiirg, ir suvartotas pagaminimo dieng.

23. Patiekalus ir konditerijos gaminius su kreminiais jdarais kambario temperatiiroje
galima laikyti ne ilgiau kaip 2 val.

24. Atvésintas karStas maistas turi buti laikomas Saldytuve ne aukstesnéje kaip 4 °C
temperatiiroje ne ilgiau kaip 24 val.

25. Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad $aldymo jrenginiai nebiity perkrauti.

26. KiausSiniai, prie§ juos naudojant negyvininio maisto gamybai, turi biiti nuplaunami
specialiais ar pavirSinio aktyvumo medziagy plovikliais. Asmuo, tvarkantis maistg, lietes neplautus
kiauSinius, turi nusiplauti ar dezinfekuoti rankas ar dévéti apsaugines pirStines.

27. Draudziama gaminant maista naudoti kepimui neskirtus riebalus ar riebalus,
pakeitusius jiems budingg spalva, kvapa, skonj. Jeigu riebalai yra naudojami daugiau negu vienai
gaminiy partijai gaminti, specialiais testais turi buti tikrinama laisvyjy riebaly rigsciy koncentracija.
Laisvyjy riebaly rugsciy koncentracija riebaluose neturi vir§yti 2,2 proc. Jei laisvyjy riebaly rigsciy
koncentracija riebaluose virsija 2,2 proc., riebaly naudoti negalima.

28. Maisto produktai ir zaliavos, i§ kuriy gaminamas maistas, skirtas tiesiogiai galutiniams
vartotojams, turi biiti laikomi atskirai nuo namy tikio vartojimui skirto maisto.

29. Galutiniams vartotojams skirtas maistas turi buti laikomas atskirai nuo namy tkio
vartojimui skirto maisto ir tokiomis sglygomis, kuriomis biity apsaugotas nuo mikrobinés ir fizinés
tarSos iki patiekimo galutiniams vartotojams.

30. Nustatytas pagaminto maisto tinkamumo vartoti terminas turi uztikrinti maisto saugg ir
kokybe. Gaminiy tinkamumo vartoti terminas (minimalus tinkamumo vartoti terminas arba nuoroda
,»Iinka vartoti iki ... (data)*) nustatomas, atsizvelgiant i gaminiy rdsj, jy pagaminimo biida, sudétj,
naudojamg pakuotg ir gaminiy laikymo sglygas. Minimaly tinkamumo vartoti terming arba nuoroda
»linka vartoti iki ... (data)* nustato maisto tvarkymo subjektas, iSskyrus atvejus, kai taikomi
Reikalavimy 22 ir 24 punktai.

31. Maisto tvarkymo subjektai turi uZtikrinti maisto produkty ir Zzaliavy, i§ kuriy
gaminamas maistas, atsekamuma ir iSsaugoti jsigijimo dokumentus, kuriuose nurodytas tinkamumo
vartoti terminas ar partijos numeris, ar registruoti tokius duomenis, biitinus atsekamumui uZztikrinti:
produkto pavadinima, kiekj, partijos numerj, jsigijimo datg ir jsigijimo dokumento numerj.
Realizuoto pagaminto maisto kiekis turi biiti registruojamas Reikalavimy 2 priede pateiktoje
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nustatytos formos lentel¢je. Atsekamumui uztikrinti reikalingi dokumentai, nurodyti Siame punkte,
turi biiti saugomi ne trumpiau kaip 6 mén.

32. Maistui pakuoti ar kitaip su juo liestis turi buti naudojami tik tam tikslui skirti,
nekenkiantys zmoniy sveikatai ir atitinkantys teisés akty nustatytus reikalavimus su maistu
besilie¢iantys gaminiai ir medziagos. Jie turi biti laikomi taip, kad nebiity uztersti. Pakuojant turi
biiti iSvengiama maisto uzterS§imo. Pakartotinai maistui patiekti ir pakuoti naudojami gaminiai ir
medziagos turi biti lengvai valomi, prireikus dezinfekuojami.

33. Informacija apie maistg turi buti teikiama, vadovaujantis Lietuvos higienos normos
HN 119:2014 ,Maisto produkty zenklinimas®, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos
apsaugos ministro 2002 m. gruodzio 24 d. jsakymu Nr. 677 ,,D¢él Lietuvos higienos normos HN
119:2014 ,Maisto produkty Zenklinimas* patvirtinimo*, V skyriaus reikalavimais.

IV SKYRIUS
REIKALAVIMAI ASMENIMS, TVARKANTIEMS MAISTA

34. Asmenys, tvarkantys maistg, turi:

34.1. laikytis asmens higienos ir dévéti Svarius darbo drabuzius;

34.2. kruopsciai plauti rankas tekanciu geriamuoju vandeniu su muilu. Rankas bitina
plauti ir prireikus dezinfekuoti prie§ pradedant darbg, pasinaudojus tualetu, turéjus salyt] su
uzterStais daiktais, dirbus su maisto produktais ir Zaliavomis, prie§ lieCiant gatava maistg ir visada,
kai yra biitina;

34.3. biiti pasitikring sveikata, kaip nustatyta Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1999 m.
geguzes 7 d. nutarime Nr. 544 ,.Dél Darby ir veiklos sri¢iy, kuriose leidziama dirbti darbuotojams,
tik i§ anksto pasitikrinusiems ir véliau periodiSkai besitikrinantiems, ar neserga uzkreciamosiomis
ligomis, sgraso ir §iy darbuotojy sveikatos tikrinimosi tvarkos patvirtinimo*;

34.4. turéti Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2000 m. geguzés 31 d.
jsakymo Nr. 301 ,,D¢l profilaktiniy sveikatos tikrinimy sveikatos prieziiiros jstaigose* nustatyta
tvarka i8duotg Asmens medicining knygele (sveikatos pasg, F 048/a forma), kuria patvirtinamas
leidimas dirbti su maistu;

34.5. buti atestuoti pagal privalomy higienos jgtidziy programg, remiantis Privalomyjy
pirmosios pagalbos, higienos jgiudziy, alkoholio, narkotiniy ir psichotropiniy ar kity psichika
veikian¢iy medziagy vartojimo poveikio Zmogaus sveikatai mokymy ir atestavimo tvarkos aprasu,
patvirtintu Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2008 m. sausio 28 d. jsakymu Nr. V-
69 ,,.Dé¢l Privalomyjy pirmosios pagalbos, higienos jgiidziy, alkoholio, narkotiniy ir psichotropiniy
ar kity psichikg veikian¢iy medziagy vartojimo poveikio Zmogaus sveikatai mokymy ir atestavimo
tvarkos apraso ir Asmeny, kuriems privalomas sveikatos ir (ar) pirmosios pagalbos mokymas,
profesijy ir veiklos sri¢iy sgraSo, mokymo programy kody ir mokymo periodiskumo patvirtinimo*.

35. Draudziama tvarkyti maistag asmenims, kurie:

35.1. viduriuoja ir (ar) vemia;

35.2. kar§¢iuoja, skundziasi gerklés skausmu;

35.3. turi i8skyry i$ nosies, akiy ar ausy;

35.4. turi atviry odos Zzaizdy, serga uzkreCiamaja odos liga ar yra ligos, kuri gali biiti
perduodama per maista, neSiotojai.

36. Reikalavimy 35 punkte nurodytiems asmenims ir kitiems asmenims, turintiems 35
punkte nurodyty simptomy ir (ar) sergantiems nurodytomis ligomis, draudZiama biiti patalpose,
kuriose tvarkomas nepakuotas maistas, kadangi gali Kilti rizika tiesiogiai ar netiesiogiai uZztersti
maistg patogeniniais mikroorganizmais.

V SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

37. Maisto tvarkymo subjektai atsako uz tvarkomo maisto saugg ir kokybeg.
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38. Maisto tvarkymo subjektai, pazeide Reikalavimus, atsako Lietuvos Respublikos teisés
akty nustatyta tvarka.

39. Maisto tvarkymo subjektai turi sudaryti salygas Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos teritorinés valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos pareiglinams atlikti valstybing
maisto kontrole.

40. Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos teritorinés valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos kontroliuoja Reikalavimy laikymasi.

41. Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos teritorinés valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos pareigiiny sprendimai gali biiti skundziami Lietuvos Respublikos teisés akty
nustatyta tvarka.




Mazais kiekiais gaminamo ir tiekiamo galutiniams
vartotojams maisto tvarkymo reikalavimy

1 priedas

Mazais laikomi gaminamo maisto kiekiai

Gaminamo maisto pavadinimas

Pagaminto maisto

kiekis per dieng
Eil. Nr. Valgiai ir patiekalai
1. Patiekalai Ne dguglau kaip 20
porcijy
2. Pusgaminiai (pvz., makaronai, kold@inai, blyneliai ir kt.) Ne daugiau kaip 10 kg
3. Nedideli uzkandziai (pvz., vieno kasnio sumustiniai) \I>Ir$t daugiau kaip 100
Kepyklos ir miltiniai produktai
Miltinés ir kreminés konditerijos gaminiai, duonos ar . .
o Coe . } } Ne daugiau kaip 5
1. pyrago kepiniai, kuriy kiekvienas sveria daugiau kaip 250 g
9 . vnt.
(pvz., duona, pyragas, tortas, Sakotis)
Smulkieji duonos ar pyrago kepiniai, miltinés ir kreminés
9 konditerijos gaminiai, kuriy kiekvienas sveria ne daugiau Ne daugiau kaip 100
' kaip 250 g (pvz., rageliai, bandelés, meduoliai, keksai, vnt.
keksiukai, spurgos, pyragaiciai ir kt.)
3 Sveriami smulkieji duonos ar pyrago gaminiai (pvz., Ne daugiau kaip 7 kg

sausainiai, dzitivésiai, kii¢iukai)

Pastaba. Jeigu gaminami keli skirtingi, bet to paties pogrupio gaminiai (pvz., smulkieji duonos ar
pyrago kepiniai — bandelés ir keksiukai), bendras pagaminty gaminiy kiekis neturi virSyti kiekio,
nurodyto lenteléje.




Mazais kiekiais gaminamo ir tiekiamo galutiniams
vartotojams maisto tvarkymo reikalavimy
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