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1. P akeic¢iu Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m.
gruodzio 31 d. jsakymg Nr. B1-670 ,,.Dél Maisto tvarkymo reikalavimy kaimo turizmo paslaugos
teik€¢jams patvirtinimo* ir jj iSdéstau nauja redakcija:

,VALSTYBINES MAISTO IR VETERINARIJOS TARNYBOS
DIREKTORIUS

) ISAKYMAS
DEL MAISTO TVARKYMO REIKALAVIMU KAIMO TURIZMO PASLAUGOS
TEIKEJAMS PATVIRTINIMO

Vadovaudamasis Lietuvos Respublikos maisto jstatymo 4 straipsnio 3 dalies 4 punktu, 4 ir
4? straipsniais ir Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos nuostaty, patvirtinty Lietuvos
Respublikos Vyriausybés 2000 m. birzelio 28 d. nutarimu Nr. 744 ,Dél Valstybinés maisto ir
veterinarijos tarnybos nuostaty patvirtinimo®, 9.1.1 papunkéiu ir sickdamas uztikrinti kaimo
turizmo paslaugos teikéjy tvarkomo maisto sauga:

1. Tvirtinu Maisto tvarkymo reikalavimus kaimo turizmo paslaugos teikéjams
(pridedama).

2.Pavedu:

2.1 jsakymo vykdyma Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos teritoriniams
departamentams;

2.2. 1sakymo vykdymo kontrole Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus
pavaduotojui pagal administruojama sritj ir Maisto skyriui.*

2.Nustatau,kad:

2.1. iki 2019 m. gruodzio 13 d. Valstybinei maisto ir veterinarijos tarnybai pateikti
prasymai dél maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo nagrinéjami iki Sio jsakymo jsigaliojimo
nustatyta tvarka;

2.2. 1ki 2019 m. gruodzio 13 d. i8duoti maisto tvarkymo subjekto patvirtinimo paZyméjimai
galioja neterminuotam laikui.

Direktorius Darius Remeika



PATVIRTINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2008 m. gruodzio 31 d.
isakymu Nr. B1-670

(Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos
direktoriaus 2019 m. gruodzio 16 d.
jsakymo Nr. B1-928 redakcija)

MAISTO TVARKYMO REIKALAVIMAI KAIMO TURIZMO PASLAUGOS TEIKEJAMS

| SKYRIUS
BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Maisto tvarkymo reikalavimai kaimo turizmo paslaugos teik¢jams (toliau —
Reikalavimai) nustato bendruosius maisto tvarkymo reikalavimus maistg tvarkantiems kaimo
turizmo paslaugos teikéjams.

2. Reikalavimai netaikomi kaimo turizmo paslaugos teikéjams, kurie patys netvarko
maisto (jskaitant atvejus, kai maistas pristatomas i§ kity maisto tvarkymo subjekty), ir kaimo
turizmo paslaugos teikéjams, kuriy sveciai gaminasi maistg patys asmeniniam vartojimui.

3. Reikalavimuose vartojamos sgvokos:

3.1. Kaimo turizmo paslauga— savarankiska, uz uzmokestj turistams kaimo
gyvenamojoje vietovéje ar mieste, kuriame gyvena ne daugiau kaip 3 000 gyventojy, teikiama
apgyvendinimo paslauga, kai kartu sudaromos sglygos tenkinti maitinimo, poilsio, pramogy ar
renginiy organizavimo poreikius.

3.2. Maisto tvarkymas — bet koks poveikis maistui arba veiksmai su juo ar atskiromis jo
sudedamosiomis dalimis (jskaitant gaminimg, ruo$img, perdirbimg, pakavima, laikymg, saugojima,
gabenimg, paskirstyma, tiekima, pateikimg parduoti, pardavimg), galintys turéti jtakos maisto
saugali, kokybei ir mitybos vertei.

3.3. Kitos Reikalavimuose vartojamos sgvokos atitinka sgvokas, vartojamas 2002 m.
sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 178/2002, nustatanCiame maistui
skirty teisés akty bendruosius principus ir reikalavimus, jsteigian¢iame Europos maisto saugos
tarnybg ir nustatan¢iame su maisto saugos klausimais susijusias procediiras (OL 2004 m. specialusis
leidimas, 15 skyrius, 6 tomas, p. 463), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2019 m. birzelio 20 d.
Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (ES) 2019/1243 (OL 2019 L 198, p. 241), 2004 m.
balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty
higienos (OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 34 tomas, p. 319), su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2009 m. kovo 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr.
219/2009 (OL 2009 L 87, p. 109), Lietuvos Respublikos maisto jstatyme ir kituose teisés aktuose,
reglamentuojanciuose maisto tvarkyma.

4. Kaimo turizmo paslaugos teikéjai, tvarkantys maistg, privalo turéti Valstybinés maisto
ir veterinarijos tarnybos teritorinio departamento iSduotg leidima vykdyti atitinkama veikla, kaip yra
nustatyta Maisto tvarkymo subjekty patvirtinimo ir registravimo tvarkos apraSe, patvirtintame
Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008 m. spalio 15 d. jsakymu Nr. B1-527
,»Del Maisto tvarkymo subjekty patvirtinimo ir registravimo tvarkos apraso patvirtinimo*.

Il SKYRIUS
REIKALAVIMAI MAISTO TVARKYMO PATALPOMS, IRANGAI IR INVENTORIUI

5. Maisto tvarkymo patalpos turi bti Svarios, tvarkingos, suremontuotos ir jrengtos taip,
kad atitikty 2004 m. balandZio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004
dél maisto produkty higienos (OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 34 tomas, p. 319), su



paskutiniais pakeitimais, padarytais 2014 m. geguzés 28 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr.
579/2014 (OL 2014 L 160, p. 14), 1l priede nustatytus reikalavimus.

6. Maisto tvarkymo patalpose neturi biiti grauziky ir vabzdziy ir (ar) jy pédsaky ir gyviiny.
Prireikus maisto tvarkymo vietose turi biiti organizuojamas grauziky ir vabzdziy naikinimas. Jy
naikinimo metu turi biiti uztikrinama, kad nebuty uzterstas tvarkomas maistas.

7. Maisto tvarkymo patalpose turi buti tiekiamas karstas ir (ar) Saltas geriamasis vanduo.
Geriamojo vandens méginiai turi biiti imami i§ geriamojo vandens vartojimo vietos ne re¢iau kaip 1
karta per 2 metus, kaip nurodyta Lietuvos higienos normoje HN 24:2017 ,,Geriamojo vandens
saugos ir kokybés reikalavimai®, patvirtintoje Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro
2003 m. liepos 23 d. jsakymu Nr. V-455 , Dél Lietuvos higienos normos HN 24:2017 ,,Geriamojo
vandens saugos ir kokybés reikalavimai® patvirtinimo“:

7.1. jeigu gamybos procese naudojamas vieSai tiekiamas geriamasis vanduo, turi biiti
atliekami geriamojo vandens mikrobiologiniai tyrimai Zarninéms lazdeléms (E. coli), zarninéms
enterokokams, koliforminéms bakterijoms, kolonijas sudarantiems vienetams (KSV) nustatyti;

7.2. jeigu gamybos procese naudojamas geriamasis vanduo i§ individualaus grezinio ar
Sachtinio Sulinio, turi buti atlickami geriamojo vandens mikrobiologiniai tyrimai Zarninéms
lazdeléms (E. coli), zarninéms enterokokams, koliforminéms bakterijoms, kolonijas sudarantiems
vienetams (KSV) nustatyti ir cheminiai tyrimai nitrity, nitraty, amonio kiekiams, permanganato
indeksui ir savitajam elektriniam laidZiui nustatyti.

8. Maistui tvarkyti naudojama jranga ir kitas inventorius turi biiti tvarkingi, $varis,
pagaminti i§ medziagy, tinkamy valyti ir prireikus dezinfekuoti.

9. Maisto gamybai naudojama jranga ir kitas inventorius turi biti laikomas tvarkingai,
apsaugotas nuo uzterSimo ir naudojamas pagal paskirt;.

10. Patalpoms, jrangai ir tualetams valyti turi buti naudojamos atskiros pagal paskirtj
atitinkamai pazenklintos (uzrasais, spalvomis ar pan.) atskirai laikomos priemonés.

11. Maisto tvarkymo subjektai turi turéti ir naudoti valymo ir prireikus dezinfekavimo
priemones patalpoms, jrangai ir kitam inventoriui valyti ir (ar) dezinfekuoti ir ranky higienai
uztikrinti. Plovikliai ir kitos medziagos, skirtos maisto tvarkymo patalpy ir jrangos higienai
uztikrinti (valyti ir dezinfekuoti), turi buti laikomos originalioje pakuotéje tam skirtoje vietoje ir
naudojamos pagal paskirtj, vadovaujantis $iy medziagy gamintojy nurodymais. Patalpoms, jrangai
ir kitam inventoriui ir rankoms dezinfekuoti prireikus gali biiti naudojami biocidiniai produktai,
kuriems turi biiti iSduotas galiojantis autorizacijos liudijimas. Biocidiniai produktai turi biti
naudojami, laikantis pagal gamintojo rekomendacijas parengty produkty naudojimo instrukcijy,
atsizvelgiant | saugos duomeny lapus ir j biocidiniy produkty tinkamumo vartoti terminus.

12. Maisto ir kitos atliekos turi buti kuo grei¢iau Salinamos i$ patalpy, kuriose tvarkomas
maistas. Atlieky talpos turi buti lengvai valomos, prireikus dezinfekuojamos. IS atlieky talpy negali
tekéti skysciai ir (ar) sklisti nemaloniis kvapai. Maisto atliekos turi biiti Salinamos teisés akty
nustatyta tvarka, atiduodant jas atlieky tvarkytojui arba Salutiniy gyviininiy produkty tvarkymo
jmonei.

13. Maisto produktus vezancios transporto priemonés ar SaltkrepSiai turi biiti Svaris, geros
biiklés ir gerai prizitréti, jrengti taip, kad maisto produktai biity apsaugoti nuo uZzter§Simo ir biity
uztikrintos reikiamos transportavimo salygos, i§laikant nepertraukiama Sal¢io grandine.

14. Kaimo turizmo paslaugos teikéjai, tvarkantys maista, lankytojams turi sudaryti salygas
nusiplauti rankas po tekanciu vandeniu, pasinaudoti tualetu.

111 SKYRIUS
REIKALAVIMAI MAISTO TVARKYMUI

15. Kaimo turizmo paslaugos teiké¢jai, tvarkantys maista, privalo tvarkyti maistg
vadovaudamiesi patvirtinta rizikos veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo tasky principais pagrista
savikontrolés sistema arba geros higienos praktikos taisyklemis.
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16. Maisto saugos prieziiiros veiksmai turi buti registruojami taip, kad biity galima visais
maisto tvarkymo etapais atsekti maisto produkta, jo sudedamaja dalj ar kitag medziaga, skirtg deéti j
maistg arba jdéta i jj, ir jy tiekéja, taip pat imones, j kurias tiekiami tvarkomi produktai.

17. Maisto produktai ir zaliavos turi biiti jsigyjami i§ Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos nustatyta tvarka patvirtinty ir (ar) registruoty ir (ar) kity turinCiy teis¢ vykdyti maisto
tvarkymo veiklg subjekty. Maisto tvarkymo subjektai gamybai gali naudoti ir paciy uzauginty visty
kiau$inius, auginamus akvakultiiros gyviinus, medy ir biiy produktus, negyviinines zaliavas
(vaisius, darzoves, uogas, prieskonines zoleles), tac¢iau nurodyti maisto produktai (zaliavos) turi
atitikti saugos, kokybés ir atsekamumo reikalavimus.

18. Paruostas vartoti maistas negali liestis (per rankas, svarstykles, jrankius ir Kkitg
inventoriy) su Sviezia mésa, paukstiena, zuvimi, neplautais zaliais kiauSiniais ir kitais galimais
tarSos Saltiniais.

19. Maistas apdorojamas Siluma, Saldomas, laikomas, gabenamas ar kitaip tvarkomas
teisés akty arba gamintojy, tais atvejais, kai maisto tvarkymo temperatiira néra nurodyta teisés
aktuose, nustatytoje temperatiroje.

20. Apdorojant maistg Siluma, biitina pasildyti jj taip, kad temperatiira pasiekty ne maziau
kaip 75 °C, i8skyrus patiekalus, kuriems dél kulinariniy ir (ar) technologiniy priezas¢iy numatyta
kitokia Siluminio apdorojimo temperatiira, jeigu tai neturi jtakos maisto saugai. Pagamintas maistas,
kuris turi biti tiekiamas karStas, turi biiti laikomas Silumg palaikan¢iuose jrenginiuose, iSlaikant ne
zemesng kaip 68 °C temperatiirg, ir suvartotas pagaminimo dieng.

21. Siluma apdorotas maistas turi bati vésinamas iki nustatytos temperatiiros ne ilgiau
kaip 4 valandas, iSskyrus patiekalus ir konditerijos gaminius su kreminiais jdarais, kuriuos
kambario temperatiiroje galima laikyti ne ilgiau kaip 2 val.

22. Atvésintas karStas maistas turi biiti laikomas Saldytuve ne aukstesnéje kaip 4 °C
temperatiiroje ne ilgiau kaip 24 val. Po pakartotinio Siluminio apdorojimo maisto realizavimo
terminas turi baiti ne ilgesnis kaip 1 val.

23. Uzsaldant maistg, didziausios kristalizacijos zona jveikiama kaip galima greifiau, o
nuolat palaikoma galutiné produkto temperatiira (po terminés stabilizacijos) visuose taSkuose turi
biiti —18 °C arba Zemesné. Maistas uzsaldomas pagal nustatytus techninius reikalavimus.

24. Kaimo turizmo paslaugos teik¢jai turi uztikrinti, kad Saldymo jrenginiai nebiity
perkrauti.

25. Maistas turi biiti atSildomas Saldytuve, mikrobangy krosnel¢je ar po Saltu tekanciu
vandeniu, uztikrinant, kad produktas nesilies su Siuo vandeniu ir nebus uzterstas kitais budais.

26. Kaimo turizmo paslaugos teikéjai, tvarkantys maistg, privalo naudotis jrenginiais ir
priemonémis, reikalingais tinkamai temperatiirai palaikyti ir stebéti. Maisto produkty ir zaliavy
laikymo ir prireikus patiekaly temperatiirai stebéti turi buti naudojamas (-i) termometras (-ai).
Atskiro (-y) termometro (-y) gali neturéti tie tvarkantys maistg kaimo turizmo paslaugos teikéjai,
kurie naudojasi maisto laikymo ir gaminimo jranga (Saldytuvais, konvekcinémis krosnelémis,
orkaitémis) su jmontuotais temperatiiros fiksavimo prietaisais ir vadovaujasi jrangos gamintojo
nurodytomis naudojimosi instrukcijomis dél maisto produkty ir Zaliavy ir patiekaly laikymo ir
terminio apdorojimo temperatiiros ir trukmes parametry nustatymo.

27. Kiau$inius prie§ naudojant maisto gamybai privaloma nuplauti specialiais arba
pavirSinio aktyvumo medZziagy plovikliais. Maistg tvarkantis asmuo, lietes neplautus kiauSinius, turi
nusiplauti ar dezinfekuoti rankas.

28. Draudziama:

28.1. naudoti maisto produktus ir Zaliavas, jeigu yra zZinoma ar jtariama, kad jie netinkami
maistui gaminti ir (ar) jy tinkamumo vartoti terminas pasibaiggs;

28.2. Sviezig maistg maiSyti su anksCiau paruoStais patiekalais ar jy likuciais;

28.3. kepimui naudoti kepti neskirtus riebalus arba riebalus, pakeitusius jiems biidinga
spalva, kvapa, skonj. Imonése, kuriose Siluminiam maisto produkty apdorojimui skirti riebalai yra
naudojami daugiau kaip vienai gaminiy partijai gaminti, laisvyjy riebaly riig§¢iy koncentracija turi
biti tikrinama specialiais tam skirtais testais. Laisvyjy riebaly riig8ciy koncentracija riebaluose
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neturi virSyti 2,2 proc. Kai laisvyjy riebaly riig§¢iy koncentracija pasiekia 2,2 proc., riebalus biitina
pakeisti;

28.4. tvarkyti maista, jvykus vandentiekio ar kanalizacijos tinkly avarijai, nutriikus karsto
ir (ar) Salto vandens ar elektros energijos tickimui, sugedus Saldymo jrenginiams, atlieckant maisto
tvarkymo patalpy remonta.

IV SKYRIUS
REIKALAVIMAI ASMENIMS, TVARKANTIEMS MAISTA

29. Asmenys, tvarkantys maista, turi:

29.1. laikytis asmens higienos ir dévéti Svarius darbo drabuzius;

29.2. kruopsciai plauti rankas tekanciu geriamuoju vandeniu su muilu. Rankas butina
plauti ir prireikus dezinfekuoti prie§ pradedant darbg, pasinaudojus tualetu, turéjus salyt] su
uzterStais daiktais, dirbus su maisto produktais ir Zaliavomis, prie§ lieCiant gatavg maistg ir visada,
kai yra biitina;

29.3. biiti pasitikring sveikata, kaip nustatyta Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1999 m.
geguzes 7 d. nutarime Nr. 544 ,.Dé¢l Darby ir veiklos sri¢iy, kuriose leidziama dirbti darbuotojams,
tik i§ anksto pasitikrinusiems ir véliau periodiSkai besitikrinantiems, ar neserga uzkreciamosiomis
ligomis, saraSo ir §iy darbuotojy sveikatos tikrinimosi tvarkos patvirtinimo*;

29.4. turéti Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2000 m. geguzés 31 d.
jsakymo Nr. 301 ,,D¢l profilaktiniy sveikatos tikrinimy sveikatos prieziiiros jstaigose nustatyta
tvarka i8duotg Asmens medicining knygele (sveikatos pasg, F 048/a forma), kuria patvirtinamas
leidimas dirbti su maistu;

29.5. buti atestuoti pagal privalomy higienos jgudziy programg, remiantis Privalomyjy
pirmosios pagalbos, higienos jgiidziy, alkoholio, narkotiniy ir psichotropiniy ar kity psichika
veikian¢iy medziagy vartojimo poveikio Zmogaus sveikatai mokymy ir atestavimo tvarkos aprasu,
patvirtintu Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2008 m. sausio 28 d. jsakymu Nr. V-
69 ,,.D¢l Privalomyjy pirmosios pagalbos, higienos jgudziy, alkoholio, narkotiniy ir psichotropiniy
ar kity psichikg veikian¢iy medziagy vartojimo poveikio Zzmogaus sveikatai mokymy ir atestavimo
tvarkos apraSo ir Asmeny, kuriems privalomas sveikatos ir (ar) pirmosios pagalbos mokymas,
profesijy ir veiklos sri¢iy sgraso, mokymo programy kody ir mokymo periodiskumo patvirtinimo*.

30. Draudziama tvarkyti maistg asmenims, kurie:

30.1. viduriuoja ir (ar) vemia;

30.2. karsc¢iuoja, skundziasi gerklés skausmu;

30.3. turi i8skyry 18 nosies, akiy ar ausy;

30.4. turi atviry odos Zaizdy, serga uzkreCiamaja odos liga ar yra ligos, kuri gali buti
perduodama per maista, neSiotojai.

V. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

31. Kaimo turizmo paslaugos teikéjai, tvarkantys maista, privalo uztikrinti tvarkomo
maisto saugg ir kokybe.

32. Kaimo turizmo paslaugos teikéjai, tvarkantys maista, pazeid¢ Reikalavimus, atsako
Lietuvos Respublikos teisés akty nustatyta tvarka.

33. Kaimo turizmo paslaugos teikéjai, tvarkantys maistg, privalo sudaryti salygas
Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos teritorinio departamento pareigiinams atlikti valstybine
maisto kontrole.




