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Siekdamas nustatyti kokybés reikalavimus misko grybams bei jy gaminiams,

1. Tvirtinu Misko gryby ir jy gaminiy kokybés reikalavimus (pridedama).

2. Nustatau, kad Sio jsakymo pirmuoju punktu patvirtinti kokybés reikalavimai
jsigalioja nuo 2005 m. sausio 1 d.
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MISKO GRYBU IR JU GAMINIU KOKYBES REIKALAVIMAI

Misko gryby ir jy gaminiy kokybés reikalavimai (toliau — Reikalavimai) parengti
vadovaujantis CODEX STAN 38-1981 Bendruoju kodekso standartu valgomiesiems grybams ir
gryby gaminiams, CAC/RCP 5-1971 Higienos reikalavimais dehidratuotiems vaisiams ir
darzovéms, jskaitant valgomuosius grybus, CAC/RCP 8-1976 Rekomenduojamomis greitai
uzsaldyty maisto produkty apdorojimo ir tvarkymo tarptautinémis normomis ir taisyklémis,
CAC/RCP 2-1969 Rekomenduojamomis tarptautinémis sanitarinémis konservuoty vaisiy ir
darZoviy gaminiy normomis ir taisyklémis.

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Sie reikalavimai taikomi $vieziems arba konservuotiems valgomiesiems misko grybams
(i8skyrus konservuotus kultarinius Agaricus rusiy grybus).

2. Siuose Reikalavimuose vartojamos savokos:

Dziovintas grybuy koncentratas — gaminys, gaunamas dziovinant gryby ekstrakta arba
koncentrata.

Dziovinti grybai — vienos rusies pjaustyti arba nepjaustyti valgomieji grybai, gauti
dziovinant sublimaciniu arba jprastu budu.

Greitai uzsaldyti grybai — vienos riiSies SvieZi valgomieji grybai, po valymo arba plovimo
ir blansiravimo uzsaldyti greitojo Saldymo jrenginiuose taip, kad biity greitai pereinama maksimali
kristalizacijos temperatiiros zona. Greitasis uzsaldymas yra nebaigtas tol, kol terminés stabilizacijos
temperatiira produkto viduje nepasiekia minus 18°C (0°F).

Grybai su alyvy arba Kkitokiu augaliniu aliejumi — vienos riiSies pjaustyti arba nepjaustyti
Sviezi arba pastidyti valgomieji grybai, uZpilti alyvy arba kitokiu augaliniu aliejumi, fasuoti ]
sandariai uzdaromus indelius ir sterilizuoti.

Grybuy ekstraktas — gaminys, gaunamas koncentruojant su druska vienos arba keliy riisiy
Svieziy valgomyjy gryby sultis arba iSmirkyty dziovinty gryby vandenj iki 7 proc. druskos
koncentracijos.

Grybuy gaminiai — dZiovinti valgomieji grybai (jskaitant dziovintus sublimaciniu bidu,
rupiai maltus dZiovintus grybus, gryby miltelius), marinuoti, stidyti, rauginti grybai, grybai
augaliniame aliejuje, greitai uzsaldyti, sterilizuoti grybai, gryby ekstraktas, gryby koncentratas ir
dZiovintas gryby koncentratas.

Grybu koncentratas — gaminys, gaunamas koncentruojant su druska vienos arba keliy riisiy
Svieziy valgomyjy gryby sultis arba iSmirkyty dziovinty gryby vandenj iki 24 proc. druskos
koncentracijos.

Grybuy milteliai — vienos riiSies dziovinti valgomieji grybai, sumalti | miltelius ir sijoti per
sieta, kurio skyluciy skersmuo 200

Gryby miSinys — gaminys, paruoStas nustatytu santykiu sumaiSius jvairiy rusiy

Marinuoti grybai — vienos arba keliy raisiy po valymo, plovimo ir blanSiravimo atitinkamai
paruosti Sviezi valgomieji grybai, uzpilti uzpilu su actu, pridedant druskos, cukraus, prieskoniy,
augaliniy aliejy, maistinés rtigsties (acto, pieno, citriny arba askorbo) arba be jy, fasuoti j sandariai
uzdaromus indelius ir sterilizuoti arba pasterizuoti.

Rauginti grybai — vienos rusies $viezi valgomieji grybai, druskos siiryme konservuoti
fermentavimo budu.
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Rupiai malti dZiovinti grybai — vienos riiSies rupiai malti dziovinti grybai.

Sterilizuoti grybai — vienos arba keliy risiy pjaustyti arba nepjaustyti §viezi, stidyti arba
greitai uzSaldyti grybai, uzpilti vandeniu su druska, fasuoti j sandariai uzdaromus indelius ir
sterilizuoti.

Sadyti grybai — vienos rusies pjaustyti arba nepjaustyti Sviezi valgomieji grybai, po
valymo, plovimo ir blanSiravimo uZzpilti stirymu.

SvieZi grybai — valgomieji, ri§iuoti, fasuoti grybai, pristatyti vartotojui kuo grei¢iau po
surinkimo.

1. ZALIAVOS REIKALAVIMAI

3. Pries zenklinima, konservavimg ar naudojimg gryby gaminiams gaminti misSko grybai turi
biiti kruopsciai patikrinti, ar tarp jy néra nevalgomy gryby, o radus — pasalinti.

I11. DEFEKTU APIBREZTYS

4. Mechaniskai pazeisti grybai — tai grybai, kuriy daugiau kaip Y4 galvutés yra pazeista.

5. Sulauzyti grybai — gryby koteliy ir galvuciy dalys, praeinancios per sieta, kurio skyluciy
dydis 15x15 mm (Svieziy gryby) ir 5x5 mm (dziovinty gryby).

6. Sugadinti grybai — dél mikroorganizmy ir/ar pelésiniy gryby poveikio esantys rudos
spalvos ir turintys puvimo kvapa.

7. Kirmgrauzy paZeisti grybai — grybai su kirmgrauzy angomis.

8. Labai kirmgrauzy pazeisti grybai — grybai su keturiomis ir daugiau kirmgrauzy angy.

9. Augalinés kilmés priemaiSos — kity valgomyjy gryby ir augaly dalys (lapai, spygliai,
samanos).

10. Mineralinés priemaiSos — druskos riigStyje netirpiy peleny kiekis.

11. Leidziamy defekty kiekis neturi virSyti Siy Reikalavimy priede nurodyty apribojimy.

IV. PAGRINDINIAI KOKYBES REIKALAVIMAI

12. Gryby gaminiy bendrieji reikalavimai:

12.1. Gryby gaminiams gaminti vartojami tik SvieZi valgomieji grybai, kurie juos surinkus
buvo paruosti arba konservuoti. Grybai turi biti sveiki, Svariis, mechaniskai nepazeisti, su kuo
maziau kirmgrauzy pédsaky, gryby riiSiai budingo skonio ir kvapo.

12.2. Leidziamos sudedamosios dalys: j gryby gaminius gali biiti dedama druskos, acto,
prieskoniy, baltojo arba kity riiSiy cukraus, rafinuoto augalinio aliejaus, rafinuoty gyvuliniy riebaly,
sviesto, pieno, pieno milteliy, grietinélés, vandens, vyno.

12.3. Gryby gaminiams gaminti gali biiti vartojami taip paruo$ti grybai: nepjaustyti su
koteliais, nepjaustytos kepurélés be koteliy, skiltelés, gabaliukai ir koteliai, rupiai malti dZiovinti
grybai, gryby milteliai arba gryby koncentratas bei ekstraktas.

12.4. Koteliy gaminyje neturi buti daugiau negu kepuréliy.

13. Specialieji gryby gaminiy reikalavimai:

13.1. dziovinty gryby:

13.1.1. spalva ir kvapas turi biiti biidingi gryby rusiai;

13.1.2. didziausias drégmés kiekis — 6 proc. masés (sublimaciniu biidu dziovinty gryby) ir
12 proc. masés (kitu budu dziovinty gryby).

13.2. rupiai malty dziovinty gryby ir gryby milteliy drégmés kiekis turi bati ne didesnis kaip
13 proc. masés (rupiai malty dziovinty gryby) ir 9 proc. masés (gryby milteliy).

13.3. marinuoty gryby leidziamos sudedamosios dalys:

13.3.1. druskos turi biiti ne daugiau kaip 2,5 proc. mases;

13.3.2. cukraus turi buti ne daugiau kaip 2,5 proc. masés;

13.3.3. acto, perskaiciuoto ] acto riigstj, turi biiti ne daugiau kaip 2 proc. masés.



13.4. raugintuose grybuose:

13.4.1. pieno riigsties, susidarancios fermentavimo metu, turi biiti ne maziau kaip 1 proc.
mases;

13.4.2. druskos turi biiti ne maziau kaip 3 proc. masés ir ne daugiau kaip 6 proc. maseés.

13.5. gryby su alyvy arba kitokiu augaliniu aliejumi leidziamos sudedamosios dalys:

13.5.1. druskos turi biiti ne daugiau kaip 1 proc. masés;

13.5.2. alyvy arba kitokio augalinio aliejaus.

13.6. sterilizuotuose grybuose druskos turi biiti ne daugiau kaip 2 proc. masés.

13.7. gryby ekstrakte ir gryby koncentrate druskos turi biiti ne daugiau kaip 20 proc. mases.

13.8. dziovinty gryby koncentrate:

13.8.1. drégmés turi buti ne daugiau kaip 9 proc. mases;

13.8.2. druskos turi biiti ne daugiau kaip 5 proc. masés.

13.9. stidytuose grybuose druskos turi biiti ne maziau kaip 15 proc. ir ne daugiau kaip 20
proc. mases.

14. Grybai ir uzpilas indelyje turi uzimti ne maziau kaip 90 proc. indelio vandens talpos.
Indelio vandens talpa yra distiliuoto vandens tiris, esant 20° C temperatiirai, kuris telpa j sklidinai
pripildyta uzdaryta indelj.

15. Gryby, uzpilty jprastu uzpilu, actu, vynu, masé, nuvarvinus uzpila, indelyje turi buti ne
mazesné negu procentiné indelio vandens talpa: 0,5 1 ir mazesniy indeliy — 50 proc., didesniy kaip
0,5 1 indeliy — 53 proc.

V. HIGIENOS REIKALAVIMAI

16. Didziausi leidZziami radioaktyviosios tarSos lygiai neturi virSyti nurodyty 1987 m.
gruodzio 22 d. Tarybos reglamente (Euratomo) Nr. 3954/87, nustatanc¢iame didziausius leidziamus
maisto produkty ir paSary radiacinés tarSos lygius po branduolinés avarijos ar kokio nors kito
radiacinés avarijos atvejo (su paskutiniais pakeitimais, padarytais 1989 m. liepos 18 d. Tarybos
reglamentu (Euratomo) Nr. 2218/89).

17. Misko grybai ir jy gaminiai turi biiti gaminami, laikomi ir gabenami laikantis Lietuvos
higienos normoje HN 15:2003 ,, Maisto higiena“ (Zin., 2003, Nr. 70-3205) nurodyty reikalavimy.

18. Tara ir pakavimo medziagos turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lietuvos higienos
normoje HN 16:2003 ,, Medziagos ir gaminiai, besilie¢iantys su maistu® (Zin., 2004, Nr. 45-1486).

19. Mikrobiné tarSa turi atitikti Lietuvos higienos normoje HN 26:1998 , Maisto zaliavos ir
produktai. DidZiausias leidziamas mikrobinio uZter§tumo lygis® (Zin., 1998, Nr. 99-2753)
nurodytus lygius.

20. Gryby gaminiams gaminti gali biti vartojami Lietuvos higienos normoje HN 53:2003
,Leidziami vartoti maisto priedai® (Zin., 2004, Nr. 45-1491) nurodyti priedai, nevirsijant nurodyty
ju kiekiy.

21. Didziausios leidziamos terSaly ir pesticidy likuc¢iy koncentracijos neturi virSyti Lietuvos
higienos normoje HN 54:2003 ,,Maisto produktai. DidZiausios leidZiamos terSaly ir pesticidy
likugiy koncentracijos“ (Zin., 2004, Nr. 45-1487) nurodyty lygiu.

22. Greitai uz8aldyti grybai turi biiti gaminami, laikomi, gabenami ir parduodami laikantis
reikalavimy, nurodyty Greitai uzSaldyty maisto produkty techniniame reglamente, patvirtintame
Lietuvos Respublikos zemés tikio ministro 2000 m. vasario 3 d. jsakymu Nr. 33 (Zin., 2000, Nr. 12-
309).

VI. PAKAVIMAS, LAIKYMAS, GABENIMAS

23. Svieziems grybams pakuoti naudojama medziaga turi biiti tokia, kad prireikus per ja
laisvai praeity oras.

24. Misko grybai ir jy gaminiai turi bati laikomi tokioje temperatiiroje, kad produkto kokybé
i8likty nepakitusi gabenimo, laikymo ir realizavimo metu.


https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.29FAAEB01F35
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.8146D4B7FF09
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.088586155F9A
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.6DE2798D48B3
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.6EB361C85B1C
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.05BF4E3347BB
https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.05BF4E3347BB
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25. Dziovinti grybai, rupiai malti dZiovinti grybai, gryby milteliai turi biiti apsaugoti nuo
drégmés ir sandélio kenkéjy (kandziy ir erkiy).

VIIl. ZENKLINIMAS

26. Misko grybai ir gryby gaminiai zenklinami vadovaujantis Lietuvos Respublikoje
galiojanciy teisés akty nuostatomis bei Siais reikalavimais:

26.1. Ant kickvienos pakuotés turi biiti nurodyta: pavadinimas Grybai ir $alia pavadinimo —
gryby rasis ir gryby konservavimo budas, pvz., Dziovinti baravykai ar Sterilizuoti baravykai,
tinkamumo vartoti trukmé ir laikymo salygos, uz kurias atsako gamintojas.

26.2. Jeigu gryby gaminiai pagaminti i§ keliy raisiy gryby, etiketéje turi biiti zodis misinys.

26.3. Jeigu | Sviezius grybus ar gryby gaminius buvo jdéta daugiau kaip 10 proc. gryby
koteliy, etiket¢je turi biiti nurodyta /déta koteliy.

26.4. Jeigu sudyti grybai buvo vartojami kaip zaliava kitiems gryby gaminiams gaminti, tai
turi buti nurodoma etiketéje.




Misko gryby ir jy gaminiy

kokybés reikalavimy priedas

LEIDZIAMI DEFEKTU KIEKIAI MISKO GRYBUOSE IR JU GAMINIUOSE

Gryby gaminio pavadinimas

Mineralinés priemaiSos,
ne daugiau kaip, proc.

Augalinés kilmés
priemaisos, ne daugiau

Gryby kiekis su kirmgrauzy
pédsakais, ne daugiau kaip,

masés kaip, proc. masés proc. masés

Sviezi grybai 1,0 0,3 10,0, jskaitant 5,0 proc. labai
kirmgrauzy pazeisty gryby

Dziovinti baltieji grybai 2,0 0,02 30,0, jskaitant ir labai

kirmgrauzy paZzeistus grybus
Kiti dziovinti grybai 2,0 0,02 20,0, jskaitant ir labai
kirmgrauzy pazeistus grybus

Rupiai malti dziovinti grybai 2,0 - -

ir gryby milteliai

Marinuoti grybai 0,1 0,02 6,0, iskaitant 2,0 proc. labai
kirmgrauzy pazeisty gryby

Rauginti grybai 0,2 0,1 4,0

Grybai su alyvy arba kitokiu 0,1 0,02 6,0, iskaitant 2,0 proc. labai

aliejumi kirmgrauzy pazeisty gryby

Greitai uzSaldyti grybai 0,2 0,02 6,0, iskaitant 2,0 proc. labai
kirmgrauzy pazeisty gryby

Sterilizuoti grybai 0,2 0,02 6,0, jskaitant 2,0 proc. labai
kirmgrauzy pazeisty gryby

Gryby ekstraktas ir gryby Neturi bti Neturi biiti -

koncentratas

Dziovintas gryby Neturi biiti Neturi biiti -

koncentratas

Stdyti grybai 0,3 0,05 6,0, iskaitant 2,0 proc. labai

kirmgrauzy pazeisty gryby




