LIETUVOS RESPUBLIKOS ZEMES UKIO MINISTRO

ISAKYMAS
DEL DZEMU IR PANASIU PRODUKTU TECHNINIO REGLAMENTO PATVIRTINIMO

2000 m. vasario 29 d. Nr. 60
Vilnius

Igyvendindamas Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1999 m. rugséjo 29 d. nutarimu Nr.
1076 ,Dél Lietuvos pasirengimo narystei Europos Sajungoje programos (Nacionaliné acquis
priémimo programa) teisés derinimo priemoniy ir acquis jgyvendinimo priemoniy 1999 mety plany
patvirtinimo* (Zin., 1999, Nr. 83-2473) patvirtinta Lietuvos pasirengimo narystei Europos
Sajungoje programos (Nacionaliné acquis priémimo programa) teisés derinimo priemoniy 1999
mety plang (priemonés kodas 3.1.2.2-T-A9),

1. Tvirtinu Dzemy ir panasiy produkty techninj reglamentg (pridedama).

2. Nustatau, kad Dzemy ir panaSiy produkty techninio reglamento nuostatos taikomos nuo
2002 m. sausio 1 d.

ZEMES UKIO MINISTRAS EDVARDAS MAKELIS



PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos Zzemés iikio ministro
2000 02 29 jsakymu Nr. 60

DZEMU IR PANASIU PRODUKTU TECHNINIS REGLAMENTAS

(Parengtas pagal 1979 m. birzelio 24 d. Europos Tarybos direktyva 79/693/EEC ,,Dél valstybiy
nariy jstatymy dél vaisiy dzemy, zelé ir marmelady bei kastony tyrés derinimo“ ir jg 1§ dalies
kei¢iancig 1988 m. lapkric¢io 18 d. Europos Tarybos direktyva 88/593/EEC)

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sis techninis reglamentas taikomas §iems j rinka tickiamiems produktams:
1.1. auksScCiausios riiSies dZzemui;

1.2. dZemui;

1.3. aukscCiausios rasies zelé;

1.4. zelé;

1.5. marmeladui;

1.6. saldintai kastony tyrei.

2. Sio techninio reglamento nuostatos netaikomos:

2.1. ne j Europos Sgjungos valstybes — nares eksportuojamiems produktams;
2.2. negalutiniam vartojimui skirtiems produktams;

2.3. dietiniams produktams;

2.4. miltinei produkcijai.

1. PRODUKTU APIBUDINIMAI

3. Auksciausios rusies dzemas — zelé konsistencijos misinys, pagamintas i§ cukraus ir vienos
rusies vaisiy arba keliy riiSiy vaisiy minkstimo. Gaminant dzemg 1§ dviejy ar keliy riiSiy vaisiy
miSinio nevartojami obuoliai, kriausés, slyvos su sunkiai i§lupamais kauliukais, arbiizai, melionai,
vynuogés, molitigai, agurkai ir pomidorai. AuksCiausios erSkétuogiy rusies dzemas gali buti
pagamintas vien tik i§ erSkétuogiy tyrés arba imant jos dalj. Vaisiy minkstimo kiekis 1000 g
gaminio pagaminti negali biiti mazesnis nei 450 g visy riiSiy vaisiy. Taciau juodyjy serbenty,
erSkétuogiy, cidonijy jis turi biiti ne mazesnis nei 350 g, imbiero — ne mazesnis nei 250 g,
anakardziy — ne mazesnis nei 230 g, pasifloros — ne mazesnis nei 80 g.

4. DZemas — zelé konsistencijos miSinys, pagamintas i§ cukraus, mink$timo ir/ar tyrés vienos
rusies vaisiy arba dviejy ar keliy rii$iy vaisiy. Vaisiy minkStimo ir/ar tyrés kiekis 1000 g gaminio
pagaminti negali biiti maZesnis nei 350 g visy rasiy vaisiy. Taciau juodyjy serbenty, erskétuogiy,
cidonijy jis turi biiti ne mazesnis nei 250 g, anakardziy — ne mazesnis nei 160 g, imbiero — ne
mazesnis nei 150 g, pasifloros — ne mazesnis nei 60 g.

5. Auksciausios riiSies Zelé — Zelé konsistencijos misinys, pagamintas i§ cukraus, sul€iy ir/ar
vandeniniy ekstrakty vienos riiSies vaisiy arba dviejy ar keliy rasiy vaisiy. Gaminant zelé i§ dviejy
ar keliy riiSiy vaisiy nevartojami obuoliai, kriausés, slyvos su sunkiai iSlupamais kauliukais,
melionai, arblizai, vynuogés, molitigai, agurkai ir pomidorai. Sulciy ir/ar vandeniniy ekstrakty
kiekis 1000 g gaminio pagaminti negali biiti maZesnis nei 450 g visy risiy vaisiy. Taciau juodyjy
serbenty, erSkétuogiy, cidonijy jis turi biiti ne mazesnis nei 350 g, imbiero — ne maZesnis nei 250 g,
anakardziy — ne maZesnis nei 230 g, pasifloros — ne mazesnis nei 80 g. Sie kiekiai apskai¢iuojami
atmetus vandens, sunaudoto ruosiant vandeninius ekstraktus, kiekj.

6. Zele — zele konsistencijos misinys, pagamintas i§ cukraus, suléiy ir/ar vandeniniy
ekstrakty vienos rusies vaisiy arba dviejy ar keliy rusiy vaisiy. Suléiy ir/ar vandeniniy ekstrakty
kiekis 1000 g gaminio pagaminti negali biiti maZesnis nei 350 g visy risiy vaisiy. Taciau juodyjy
serbenty, erSkétuogiy, cidonijy jis turi biiti ne mazesnis nei 250 g, anakardziy — ne maZesnis nei 160



3

g, imbiero — ne maZesnis nei 150 g, pasifloros — ne maZesnis nei 60 g. Sie kiekiai apskai¢iuojami
atmetus vandens, sunaudoto ruosiant vandeninius ekstraktus, kiekj.

7. Marmeladas — Zelé konsistencijos misinys, pagamintas i§ cukraus ir vieno ar keliy
citrusiniy vaisiy produkty: minkstimo, tyrés, suléiy, vandeniniy ekstrakty ir zZievelés. Citrusiniy
vaisiy kiekis 1000 g gaminio pagaminti negali biiti mazesnis nei 200 g, i$§ kuriy ne maziau kaip 75 g
turi biiti i§ vidinio sluoksnio. Pavadinimas ,,zelé marmeladas® gali buiti vartojamas, jei produkte
néra netirpiy medziagy, iSskyrus pasirinktinai naudojamg nedidelj supjaustyty zieveliy kiekj.

8. Saldinta kastony tyré — tam tikros konsistencijos miSinys, pagamintas i§ cukraus ir
kastony tyrés. Kastony tyrés kiekis 1000 g gaminio pagaminti negali biiti mazesnis nei 380 g.

9. Gaminant miSinius, 3—7 punktuose nustatytas minimalus vienos rasies vaisiy kiekis
mazinamas proporcingai sunaudotai ty vaisiy daliai.

10. Produktai 1.1-1.6 punktuose nurodytais pavadinimais gali buti vadinami tik tada, jei
refraktometru nustatytas jy tirpiy sausyjy medziagy kiekis yra ne mazesnis nei 60 %.

11. Produktai, kuriuose tirpiy sausyjy medziagy kiekis yra maZzesnis nei 60 %, gali buti
vadinami 1.1-1.6 punktuose nurodytais pavadinimais, jei jie atitinka kitus §io techninio reglamento
reikalavimus. Siuose produktuose leidziama naudoti maisto priedus pagal Lietuvos higienos normos
HN 53 ,,Leidziami vartoti maisto priedai“ 9 skirsnio 4 lentelés 4.3.4.2 punkta.

12. 1.2 ir 1.4 punktuose nurodyti produkty pavadinimai gali buti taikomi 1.1 ir 1.3
punktuose nurodytiems produktams.

I11. ZALIAVU CHARAKTERISTIKA

13. Vaisiai — $viezi, sveiki vaisiai, be gedimo pozymiy kaulavaisiai, obuoliai, kriausés,
Jvairios uogos, citrinvaisiai, agurkvaisiai, turintys visas pagrindines sudedamgsias dalis ir
pakankamai prinoke, kad tikty 1.1-1.6 punktuose nurodytiems produktams gaminti, prie$ tai juos
nuvalius, paSalinus démétas vietas, vir§inéles ir kotelius. Siame techniniame reglamente pomidorai,
valgomas rabarbary lapkotis, morkos ir saldziosios bulvés laikomi wvaisiais, kaStonai reiSkia
saldziyjy kastony medzio (Castanea sativa) vaisius, imbieras reiskia valgomasias imbiero augalo
Saknis.

14. Vaisiy minkstimas — valgomoji vaisiaus dalis su zievele, odele, s¢klomis ar kauliukais
arba be jy, kuri gali biiti supjaustyta ar sugriista, bet nesutrinta j tyre.

15. Vaisiy tyré — sutrinta valgomoji vaisiaus dalis be Zievelés, odelés, sékly, kauliuky ir kity
atlieky.

16. Vaisiy vandeniniai ekstraktai — vaisiy vandeniniai ekstraktai, kurie, neskaitant gamybos
metu patirty nuostoliy, turi visas vandenyje tirpias naudoty vaisiy sudedamasias dalis.

17. Citrusiniy vaisiy zievel¢ — nuvalyta zievelé, su vidiniu sluoksniu ar be jo.

18. Vaisiy sultys — vaisiy sultys, koncentruotos vaisiy sultys, iSgarintos vaisiy sultys.

19. Cukrais — pusbaltis cukrus, baltas cukrus (baltasis), auk$¢iausiosios rusies baltas cukrus,
cukraus tirpalas, invertuoto cukraus tirpalas, invertuoto cukraus sirupas, gliukozés monohidratas,
bevandené gliukoze, gliukozés sirupas, sausasis gliukozés sirupas, fruktoze, vandeninis sacharozés
tirpalas, kuriuose:

19.1. sausyjy medziagy yra ne maziau kaip 62 % maseés;

19.2. invertuoto cukraus (fruktozés ir gliukozés santykis — 1:1, galima paklaida + 0,2) yra ne
daugiau kaip 3 % sausyjy medZiagy mases;

19.3. laidziyjy peleny yra ne daugiau kaip 0,3 % sausyjy medziagy masés;

19.4. tirpalo spalva sudaro ne daugiau kaip 75 ICUMSA (Tarptautiné¢ cukraus analizes
vieningy metody komisija) vienety;

19.5. liekamojo sieros dioksido yra ne daugiau nei 15 mg/kg sausyjy medziagy.

20. Cukraus rusis galima visiskai arba i$ dalies pakeisti medumi, cukranendriy sirupu arba
ruduoju cukrumi.

IV. ZALIAVU APDOROJIMAS



21. Zaliavos, nurodytos 13—17 punktuose, gali biiti apdorojamos $iais badais:

21.1. kaitinant, atauSinant, uzSaldant;

21.2. dziovinant sublimacijos biidu;

21.3. tirstinant iki techniSkai jmanomo lygio.

22. ] zaliava, naudojama 1.2, 1.4 ir 1.5 punktuose nurodyty produkty gamybai, galima déti
sieros dioksido (E 220) arba sieros drusky (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227 ir E 228).

23. Abrikosus, naudojamus 1.2 punkte nurodytam produktui gaminti, taip pat galima
apdoroti kitais dehidratacijos budais, iSskyrus dziovinimg sublimacijos budu.

24. Imbieras gali buti dziovinamas arba konservuojamas sirupe.

25. Kastonai gali biiti trumpam pamerkiami ] sieros dioksido (E 220) arba sieros drusky (E
221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227 ir E 228) vandeninius tirpalus.

26. Vaisiy sultys gali biiti apdorojamos:

26.1. Vaisiy sul¢iy ir panasiy produkty techniniame reglamente nurodytais biidais;

26.2. sieros dioksidu (E 220) ar sieros drusky (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226, E 227 ir E
228) vandeniniais tirpalais, jei jos naudojamos 1.4 ir 1.5 punktuose nurodyty produkty gamybai.

27. Citrusiniy vaisiy zievelé gali biiti marinuota.

V. HIGIENOS REIKALAVIMAI

28. Sio techninio reglamento 1.1-1.6 punktuose nurodyti produktai neturi kelti grésmeés
zmoniy sveikatai.

29. Sio techninio reglamento 1.1-1.6 punktuose nurodyti produktai turi biiti gaminami,
laikomi, pervezami ir parduodami laikantis Lietuvos higienos normos HN 15 ,Maisto higiena.
Bendrieji reikalavimai‘ reikalavimy.

30. Tara ir pakavimo medziagos turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 16 ,MedZiagos ir
gaminiai, kontaktuojantys su maisto produktais. Bendrieji reikalavimai® reikalavimus.

31. Mikrobinis uzterStumas turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 26 ,,Maisto Zaliavos ir
produktai. Didziausias leidZziamas mikrobinio uzterStumo lygis* reikalavimus.

32. Maisto priedai turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 53 , LeidZziami vartoti maisto
priedai‘ reikalavimus.

33. Didziausios leidziamos cheminiy tersaly koncentracijos ir didziausi leidziami uzterstumo
radioaktyviaisiais izotopais lygiai turi nevirS§yti nurodytyjy Lietuvos higienos normoje HN 54
»,Maisto zaliavos ir maisto produktai. Didziausios leidZziamos cheminiy tersaly koncentracijos ir
didziausi leidziami uzterStumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai®.

V1. ZENKLINIMAS

34. Sio techninio reglamento 1.1-1.6 punktuose nurodyti produktai Zenklinami Lietuvos
Respublikoje galiojanéiy teisé€s akty nustatyta tvarka, laikantis Siy reikalavimy:

34.1. produkto pavadinimas turi biiti toks, kaip nurodyta 1.1-1.6 punktuose, jeigu jis atitinka
10 ir 11 punkty reikalavimus;

34.2. produkto pavadinimas turi biiti papildomas:

34.2.1. nuoroda ] vaisiy rai§} ar risis maz¢jancia tvarka pagal panaudotos Zaliavos masg. Jei
produktas pagamintas i§ trijy ar daugiau vaisiy rusiy, galima rasyti ,,jvairiy vaisiy* arba nurodyti
panaudoty vaisiy risiy skaiciy;

34.2.2. nuoroda j Sias sudedamgsias dalis, kuriy kiekio pakanka skoniui pakeisti:

| Sudedamosios dalies pavadinimas | Kuriems produktams taikoma |
citrusiniy vaisiy sultys produktams, 1.1 ir 1.2 punktuose nurodytiems produktams
pagamintiems i$ kitokiy vaisiy rasiy
spiritali 1.1-1.6 punktuose nurodytiems produktams




vynai ir likeriniai vynai
graikiniai, lazdyno rieSutai

migdolai

medus

kvapieji augalai

prieskoniali

citrusiniy vaisiy zievelé kvapiosios 1.1-1.4 punktuose nurodytiems produktams, jei

pelargonijos lapai jie pagaminti i§ cidonijy

vanilé 1.1-1.4 punktuose nurodytiems produktams,

vanilés ekstraktas pagamintiems i obuoliy, cidonijy ar

vanilinas erSkétuogiy, ir 1.6 punkte nurodytam produktui

etilvanilinas

34.2.3. produkto pavadinimas neturi biti papildomas nuoroda j Sias sudedamasias dalis:
| Sudedamosios dalies pavadinimas Kuriems produktams taikoma |

Geriamasis vanduo 1.1-1.6 punktuose nurodytiems produktams

Vaisiy sultys 1.2 punkte nurodytam produktui

Raudonyjy vaisiy sultys 1.1 ir 1.2 punktuose nurodytiems produktams i$
erSkétuogiy, braskiy, avie€iy, agrasty,
raudonyjy serbenty, slyvy arba jy miSiniy

Raudonyjy burokéliy sultys 1.2 ir 1.4 punktuose nurodytiems produktams i$
braskiy, avieciy, agrasty, raudonyjy serbenty,
slyvy arba jy miSiniy

Citrusiniy vaisiy eteriniai aliejai 1.5 punkte nurodytam produktui

Valgomieji aliejai ir riebalai Kaip antiputoksliai 1.1-1.6 punktuose

nurodytiems produktams
Skystas pektinas (produktas, turintis pektino, 1.1-1.6 punktuose nurodytiems produktams
gauto i$ dziovinty obuoliy iSspaudy ar
dziovintos citrusiniy vaisiy zievelés arba jy
misinio, veikiant atskiesta riigstimi ir po to i8
dalies neutralizuojant natrio ar kalio druskomis)

34.3. sudedamyjy daliy sgrase turi buti nurodoma:

34.3.1. maisto priedai pagal Lietuvos higienos normos HN 53 ,Leidziami vartoti maisto
priedai‘ reikalavimus;

34.3.2. ,,dziovinti abrikosai“, jei dzemy gamyboje panaudoti ne sublimacijos, o kitokiu biidu
18dZiovinti abrikosai;

34.3.3. ,raudonyjy burokeliy sultys spalvai sustiprinti — naudojant burokeéliy sultis 1.2 ir 1.4
punktuose nurodytiems produktams gaminti i§ braskiy, avieciy, agrasty, raudonyjy serbenty, slyvy
arba jy miSiniy;

34.3.4. ,vaisiai®, jei produktai gaminami i$ trijy ar daugiau rii$iy vaisiy;

34.3.5. ,sieros dioksidas®, jei sieros dioksido (E 220) likutis gaminyje yra didesnis negu 30
mg/kg;

34.4. etiketéje turi buti raSoma:

34.4.1. 7zodZiai ,,sunaudota ... g vaisiy 100 g*, kur trikstamas skai¢ius parodo Zaliavos kiekj
100 g galutinio produkto:

34.4.1.1. vaisiy minks$timo, tyrés, sul¢iy ar vandeniniy ekstrakty kiekj — gaminant 1.1-1.4 ir
1.6 punktuose nurodytus produktus, atmetus vandens kiekj, sunaudota vandeniniams ekstraktams
ruosti;

34.4.1.2. citrusiniy vaisiy kiekj — gaminant marmelada;

34.4.2. 7odziai ,,bendras cukraus kiekis: ... g 100 g*, kur trikstamas skaicius parodo bendra
cukraus kiekj gatavame produkte, nustatyta refraktometru esant 20°C temperatirai. Leidziamas
nuokrypis + 3 refraktometro padalos;
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34.4.3. ,atidarius laikyti Saltoje vietoje® — produktams, turintiems maziau nei 63 % tirpiy
sausyjy medziagy. Si nuoroda nebitina, kai produktai pilstomi j mazus indelius, kuriy turinys
paprastai suvartojamas i$ karto ir kai j produktus buvo déta konservanty;

34.5. marmelady, pagaminty su citrusiniy vaisiy zievele, etiketéje nurodomas zievelés
supjaustymo buidas. Jeigu marmeladas pagamintas be zievelés, nurodoma, kad jos néra;

34.6. jeigu dedama L — askorbo riigsties antioksidaciniam poveikiui, draudziama jraSyti
nuoroda, kad déta vitamino C.

SUDERINTA SUDERINTA
Valstybinés kokybés inspekcijos vir§ininkas Respublikinio mitybos centro direktoré
B. Pauza K. Kadziauskiené
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