LIETUVOS RESPUBLIKOS ZEMES UKIO MINISTRAS

ISAKYMAS
DEL VAISIU IR UOGU VYNO TAISYKLIU PATVIRTINIMO

2001 m. geguzés 25 d. Nr. 171
Vilnius

Siekdamas reglamentuoti vaisiy ir uogy vyno, vaisiy ir uogy vyno gérimy ir kokteiliy
apibidinimg, gamybg ir prekinj pateikima:

1. Tvirtinu Vaisiy ir uogy vyno, vaisiy ir uogy vyno gérimy ir kokteiliy apibtidinimo,
gamybos ir prekinio pateikimo taisykles (pridedama).

2. Nustatau, kad:

2.1. Sios taisyklés jsigalioja nuo 2001 m. birzelio 1 d., i8skyrus 46, 47 ir 51 punktus, kurie
isigalioja nuo 2001 m. rugséjo 1 d.;

2.2. Siomis taisyklémis reglamentuojami gérimai, pagaminti arba importuoti iki taisykliy
jsigaliojimo, taiau neatitinkantys taisykliy reikalavimy, gali biiti realizuojami iki jy galiojimo
termino pabaigos.

ZEMES UKIO MINISTRAS KESTUTIS KRISTINAITIS



PATVIRTINTA
zemes iikio ministro
2001 m. geguzés 25 d. isakymu Nr. 171

VAISIU IR UOGU VYNO, VAISIU IR UOGU VYNO GERIMU IR KOKTEILIU
APIBUDINIMO, GAMYBOS IR PREKINIO PATEIKIMO TAISYKLES

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Sios taisyklés reglamentuoja vaisiy ir uogy vyno, vaisiy ir uogy vyno gérimy ir kokteiliy
apibiidinimg, gamybg bei prekinj pateikimg ir privalomos visiems tkio subjektams, Lietuvos
Respublikoje uzsiimantiems jy gamyba, importu bei realizavimu.

2. Vaisiy ir uogy vynas — produktas, gautas fermentacijos budu tiktai i§ Svieziy vaisiy ir
uogy (iSskyrus vynuogiy) sul¢iy arba sulCiy, gauty atskiedus vaisiy ir uogy (iSskyrus vynuogiy)
koncentrata, pridedant ar nepridedant vandens, cukraus, medaus, etilo alkoholio, leidZziamy maisto
priedy.

3. Vynas, pagamintas i§ vienos rii§ies uogy ar vaisiy, gali buti vadinamas ty uogy ar vaisiy
pavadinimo vynu (obuoliy vynas, vy$niy vynas ir pan.). Vynas, pagamintas i§ vaisiy ir/ar uogy
misinio, vadinamas vaisiy ir uogy vynu.

Il. SAVOKOS

4. Naturalus vaisiy ir uogy vynas — gérimas, kuriame esantis etilo alkoholis yra susidares
tik fermentacijos biidu. Priklausomai nuo cukraus kiekio jame vynas gali biiti sausas, pusiau sausas,
pusiau saldus, saldus. Jeigu Siame vyne yra anglies dioksido, jis vadinamas:

4.1. putojantis vaisiy ir uogy vynas — gérimas, kuriame visas anglies dioksido kiekis
susidaro antrinio fermentavimo procese;

4.2. gazuotas vaisiy ir uogy vynas — gérimas, kuriame visas ar dalis anglies dioksido
pridéta dirbtinai.

5. Spirituotas vaisiy ir uogy vynas — gérimas, gaunamas fermentuojant sultis iki Siose
taisyklése nustatyto alkoholio kiekio, po to pridedant maistinio etilo alkoholio ir kity leidziamy
priedy. Sis vynas gali biti vadinamas:

5.1. specialios technologijos vaisiy ir uogy vynas, jeigu jame ne maziau kaip 12 turio proc.
etilo alkoholio gauta fermentacijos budu ir/arba jam savitos juslinés savybés suteikiamos Siais
technologijos procesais:

cheresavimu,

imobilizuoty vyno mieliy naudojimu,

terminiu apdorojimu,

azuolo ekstrakto, gzuolo droZzliy prid¢jimu ar i§laikymu gZuolinése statinése,

natiiraliy arba identisky natiiralioms kvapiyjy medziagy pridé¢jimu,

ir/arba Kitais vyndarystéje leistinais procesais.

6. Natiiralus pusgaminis — produktas, gautas fermentuojant sultis Siy taisykliy 23 punkte
nustatytam alkoholio kiekiui gauti.

7. Spirituotas pusgaminis — natiiralus pusgaminis, j kurj pridéta maistinio rektifikuoto etilo
alkoholio iki $iy taisykliy 24 punkte leidZziamo kiekio.

8. Vaisiy ir/ar uogy vyno gérimas — gérimas, pagamintas i§ vieno ar daugiau vaisiy ir/ar
uogy vyno, 1 kurj gali biiti pridéta suléiy, nealkoholiniy gérimy ar jy miSinio, taciau negali biiti
prideéta etilo alkoholio. Etilo alkoholio turi biiti daugiau kaip 7 ir ne daugiau kaip 12 ttirio proc.

9. Vaisiy ir/ar uogy vyno kokteilis — gérimas, pagamintas i§ vieno ar daugiau vaisiy ir/ar
uogy vyno, 1 kurj gali buti pridéta vynuogiy vyno, sul¢iy, nealkoholiniy gérimy ar jy mi$inio, taciau
negali biiti pridéta etilo alkoholio. Etilo alkoholio turi baiti daugiau kaip 4 ir ne daugiau kaip 7 proc.
tiirio.



10. Vaisiy ir uogy vyno distiliatas — alkoholio produktas, gautas distiliuojant vaisiy ir uogy
vyng ir/ar jy nuosédas. Kartu gali biti distiliuojamos ir vynuogiy vyno nuosédos.

11. Faktiné etilo alkoholio koncentracija, iSreikS$ta tiirio procentais — gryno etilo
alkoholio turio daliy skai¢ius 200C temperatiiroje, tenkantis 100 tirio daliy produkto toje pacioje
temperatiiroje.

12. Potenciné etilo alkoholio koncentracija, iSreiksta tiirio procentais — gryno etilo

alkoholio tiirio daliy skai¢ius 200 C temperatiiroje, kuris gali susidaryti visisSkai susifermentavus
visiems cukrums, esantiems 100 tiirio daliy produkto toje paioje temperatiiroje.

13. Visuminé etilo alkoholio koncentracija, iSreikS$ta tiirio procentais — faktinés ir
potencings etilo alkoholio koncentracijy, iSreiksty tiirio procentais, suma.

14. Naturali etilo alkoholio koncentracija, iSreikSta tiirio procentais — produkto
visuminé etilo alkoholio koncentracija, iSreikSta tiirio procentais, prie§ bet kurj jsodrinima.

Pastaba. Jeigu etilo alkoholio koncentracija nejvardyta, Siose taisyklése laikoma, kad tai yra
faktiné etilo alkoholio koncentracija.

I11. ASORTIMENTAS IR PAGRINDINIAI RODIKLIAI

15. Konkretaus pavadinimo vaisiy ir uogy vynas gaminamas vadovaujantis receptira,
standartu, technologijos instrukcija, kurioje detalizuoti S$iy taisykliy bei higienos normy
reikalavimai.

16. Technologijos instrukcijos rengiamos, tvirtinamos ir registruojamos Zemés ir misky akio
ministerijos 1997 05 12 jsakymu Nr. 285 nustatyta tvarka (Zin., 1997, Nr. 43-1063), jei Lietuvos
Respublikos Vyriausybé nenustato kitaip.

17. Vynas gali vadintis vienos uogy ar vaisiy rusies vynu (kaip nurodyta Siy taisykliy 3
punkte), jeigu jame pagrindinés zaliavos yra ne maziau kaip 80 proc., aronijos ir Sermuksniy
vynuose — ne maziau kaip 60 proc. Toks vynas turi iSlaikyti pagrindinés zaliavos juslines savybes.

18. Spirituotas vaisiy ir uogy vynas gaminamas fermentuojant vaisiy sultis ne maziau kaip
iki 5, uogy sultis — iki 8, 0 specialios technologijos vynas, jeigu jam savitos juslinés savybés
nesuteikiamos 5.1 punkte iSvardintais technologijos procesais — iki 12 etilo alkoholio tiirio procenty,
po to pridedant maistinio etilo alkoholio iki Siose taisyklése nustatyty vyno rodikliy.

19. Vaisiy ir uogy vyno rodikliai turi atitikti nurodytus dydzius:

19.1. etilo alkoholio ir cukraus kiekiai:

Vyno rusis Faktinis etilo alkoholio Cukraus kiekisl g/dm3
kiekis, tlirio procentais
Natiiralus:
sausas 9-12 Ne daugiau kaip 5
pusiau sausas 9-12 10-20
pusiau saldus 9-12 30-50
saldus 12-14 100-150
putojantis 5-12 10-100
gazuotas 5-12 10-100
Spirituotas 14-19 30-80
specialios technologijos 14-19 30-150

19.2. titruojamy (bendryjy) riigsciy, perskaiciavus j obuoliy ragstj, turi bati 5-8 g/d m3i
3
19.3. lakiyjy riigSciy, perskaiCiuoty j acto ruigstj, turi biiti ne daugiau kaip 1,3 g/dm, 0
. . 3
natiiraliame saldziame vyne — ne daugiau kaip 1,4 g/dm;

19.4. ekstrakto (be cukraus) turi biiti ne maziau kaip 13 g/de;
19.5. putojancio vyno slégis buteliuose turi biiti ne mazesnis kaip 300 kPa, o gazuoto vyno —

ne mazesnis kaip 200 kPa, kai temperatiira 200 G,
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19.6. metilo alkoholio turi biiti ne daugiau kaip 0,3 g/dms;

19.7. gelezies turi buti ne daugiau kaip 20 mg/dm ;

19.8. sieros dioksido vyne gali biiti ne daugiau kaip 200 mg/dms, i$ to kiekio laisvojo — ne
daugiau kaip 40 mg/dmg.

20. Leidziami vyno cheminiy rodikliy nuokrypiai nuo patvirtinty normy:

etilo alkoholio — (+0,3-0,5) tiirio procenty;

cukraus (i$skyrus natiiraly sausaji vyng) = 5 g/dms;

titruojamy (bendryjy) riigsciy, perskaiciavus j obuoliy riigstj, +1 g/dmg.

IV. VAISIU IR UOGU VYNO GAMYBAI NAUDOJAMOS ZALIAVOS IR MEDZIAGOS

21. Sviezi kultdiriniy ir laukiniy veisliy vaisiai bei uogos ir jy sultys.

22. Koncentruotos vaisiy ir uogy sultys, praskiestos tiek, kad bendrasis rugsciy kiekis,
perskaiciuotas | obuoliy rigstj, biity ne maZesnis kaip 8 g/dm (arba sausy medZziagy turi biiti ne
maziau kaip 9 proc.).

23. Vaisiy ir uogy vyno natdiralus pusgaminis, pagamintas fermentuojant vaisiy sultis ne
maziau kaip iki 5, uogy sultis ne maziau kaip iki 8 etilo alkoholio tiirio proc.

24. Spirituotas vaisiy ir uogy vyno pusgaminis, gautas fermentuojant sultis iki 18 punkte
nustatyty rodikliy, po to pridedant etilo alkoholio iki 16 tiirio proc.

25. Spirituotos ne maziau kaip iki 16 proc., bet ne daugiau kaip iki 24 alkoholio tiirio
procenty vaisiy ir uogy sultys. Sios sultys gali biiti vartojamos tik spirituoto vyno gamybai ir
sudaryti ne daugiau kaip 20 proc. visy gamybai naudojamy zaliavy.

26. Baltasis ir rafinuotas cukrus reikiamam etilo alkoholio kiekiui fermentavimo biidu gauti
ir vynui pasaldinti, gérimams ir kokteiliams ir 65 proc. koncentracijos cukraus sirupas.

27. Maistinis rektifikuotas etilo alkoholis, vaisiy ir uvogy vyno distiliatas spirituoty vaisiy ir
uogy vyny ir jy pusgaminiy nustatytiems etilo alkoholio rodikliams pasiekti.

28. Vynuogiy vynas kokteiliy gamybai.

29. Geriamasis vanduo koncentruotoms sultims praskiesti ir Svieziy sulciy (iSskyrus obuoliy)
rigstingumui sumazinti.

30. Natiiralus medus.

31. Gryna vyno mieliy kultiira.

32. Fermentiniai preparatai.

33. Dziovinty augaly ekstraktai arba jy distiliatai spirituotiems vynams.

34. Azuolo ekstraktas specialios technologijos vynams.

35. Anglies dioksidas (E 290).

36. Maisto priedai (pagal HN 53:1998 , Leidziami vartoti maisto priedai ir turint Sveikatos
apsaugos ministerijos leidimg):

36.1. citriny riigstis (E 330) vynui stabilizuoti arba vynui, pagamintam i§ nepraskiesty pries
fermentavima suléiy, partigstinti — ne daugiau kaip 2 g/dms;

36.2. askorbo riigstis (E 300);

36.3. natiiralios arba identiskos natiiralioms kvapiosios medziagos — tik spirituotiems
vynams;

36.4. maisto dazikliai — tik spirituotiems vynams;

36.5. sieros dioksidas (E 220) arba kalio metabisulfitas (E 224);

36.6. sorbo riigstis (E 200) arba kalio sorbatas (E 202);

36.7. kiti maisto priedai.

37. Imongje pagamintos vyno gamybai naudojamos Zzaliavos ir medZziagos turi atitikti
norminiy dokumenty reikalavimus, visos kitos — atitikti norminiy dokumenty reikalavimus ir turéti
kokybés pazymejimg (sertifikata).

V. VAISIU IR UOGU VYNO GAMYBOS TECHNOLOGIJOS IR PROCESAI



38. Vaisiy ir uogy zaliavos perdirbimo leidziamos technologijos ir procesai:

38.1. vaisiy plovimas tekanc¢iu vandeniu;

38.2. susmulkintos vaisiy ir uogy masés apdorojimas:

rauginimas pridedant sieros dioksido ir vyno mieliy,

Sildymas,

apdorojimas pektolitiniais ir (arba) amilolitiniais fermentiniais preparatais;

38.3. uogy iSspaudy ekstrahavimas vandeniu (siekiant praturtinti vynus ekstraktyviomis bei
aromatinémis medziagomis);

38.4. sul¢iy kaitinimas krakmolg paverc¢iant kleisteriu.

39. Vyno gamybos technologijos ir procesai:

39.1. suléiy centrifugavimas ir filtravimas;

3
39.2. sul¢iy sulfitavimas pridedant 70—100 mg/dm sieros dioksido arba ekvivalentiskg kiekj
kalio metabisulfito;
39.3. sul¢iy fermentavimas, apdorojant fermentiniais preparatais;
39.4. vyno mieliy naudojimas: suléiy fermentavimui, vyno kokybei pagerinti ar specialios
technologijos vynams tam tikroms juslinéms savybéms suteikti; ,
39.5. mieliy augimo skatinimas aeruojant oru arba pridedant diamonio fosfato iki 0,5 g/dm ,
. . 3 . . .. 3 .. .
arba amonio chlorido iki 0,5 g/dm, arba 25 proc. amoniako tirpalo iki 0,4 ml/dm . Sie produktai
3
gali buti naudojami kartu, jei bendras kiekis nevirsija 0,5 g/dm ;
39.6. vyno, vyno pusgaminiy ir sul¢iy skaidrinimas, naudojant vieng ar kelias skaidrinancias
medziagas: bentonitg, maisting Zelating, kizelzolj, zuvy klijus, kazeing ir kalio kazeinata, taning;
39.7. vyno ir vyno pusgaminiy filtravimas pridedant arba nepridedant inertinio filtruojancio
priedo kizelgiiro (diatomito);
39.8. vyno pusgaminiy ir vyno sulfitavimas pridedant sieros dioksido ar kalio metabisulfito
— ne daugiau kaip 200 mg/dm  galutiniame produkte, i$ jy laisvojo sieros dioksido — 40 mg/dm ;
. . 3
39.9. vyno stabilizavimas ar partigstinimas citriny ragstimi — ne daugiau kaip 2 g/dm ;
39.10. inertiniy dujy atmosferos, saugancios vyng nuo sglyCio su deguonimi, sukiirimas virs
vyno pavirSiaus, naudojant anglies dioksida, azota, argong ar jy misinj;
39.11. anglies dioksido naudojimas gazuoto vyno gamybaij;
39.12. aeracija, suteikianti specialios technologijos vynams savity jusliniy savybiy;
39.13. vyno ir vyno pusgaminiy Sildymas;
39.14. vyno stabilizavimas Saldant;
: . 3
39.15. apdorojimas aktyvigja anglimi — ne daugiau kaip 1 g/dm ;
. : 3
39.16. vyno stabilizavimas sorbo riig§timi arba kalio sorbatu — ne daugiau kaip 200 mg/dm;

39.17. askorbo ruigsties pridéjimas — ne daugiau kaip 150 mg/dm3;

39.18. akacijos gumos (gumiarabiko) prid¢jimas;

39.19. vyno apdorojimas polivinilpirolidonu skaidrumo ir spalvos stabilizavimui;

39.20. vyno apdorojimas kalio heksaciano feratu (geltonaja kraujo druska) arba kalcio fitatu
gelezies pertekliui pasalinti.

40. Medziagy, naudojamy gamybos procesuose technologiniais tikslais, jskaitant fermentus
ir filtravimo medZiagas, vartojimas turi baiti suderintas su Sveikatos apsaugos ministerija.

VI. VAISIU IR UOGU VYNO GERIMAI IR KOKTEILIAI

41. Vaisiy ir uogy vyno gérimai ir kokteiliai (toliau vyno gérimai ir kokteiliai) gali buti
aromatizuoti.

42. Vyno gérimai ir kokteiliai gali biiti putojantys, kai juose anglies dioksidas susidaro
antrinio fermentavimo procese, arba gazuoti, kai anglies dioksido prisotinami dirbtinai.

43. Privalomieji vyno gérimy ir kokteiliy gamybos reikalavimai:



43.1. gali bati gaminami i§ vyno, kuriame etilo alkoholis gautas tik nattralios fermentacijos
budu;

43.2. saldinami baltuoju ar rafinuotu cukrumi, koncentruotomis sultimis arba vynuogiy
misa;

43.3. aromatizuojami natliraliomis ar identiSkomis natiiralioms kvapiosiomis medziagomis,
leistomis vartoti Sveikatos apsaugos ministerijos;

43.4. gali biiti naudojami maisto priedai (pagal HN 53:1998 ,Leidziami vartoti maisto
priedai® ir turint Sveikatos apsaugos ministerijos leidimg);

43.5. negalima pridéti etilo alkoholio;

43.6. galutiniame produkte vyno turi biiti ne maziau kaip 75 tiirio proc., i§ jo vynuogiy vyno
ne daugiau kaip 20 tiirio proc.

44, Gérimai, neatitinkantys Siy taisykliy 8, 9 ir 43 punkto reikalavimy, negali biiti vadinami
vyno gérimais ar kokteiliais.

VIIl. ZENKLINIMAS

45. Vaisiy ir uogy vynas, vyno gérimai ir kokteiliai Zenklinami pagal LST CODEX STAN 1
»Fasuoty maisto produkty Zenklinimas. Bendrieji reikalavimai®, LST 1416:1995 ,,Alkoholiniy
gérimy pilstymas, zenklinimas, laikymas ir gabenimas® reikalavimus, Lietuvos Respublikoje
parduodamy prekiy Zenklinimo taisykles bei kitus teisés aktus, reglamentuojancius alkoholio
produkty (alkoholiniy gérimy) Zenklinima.

46. Siomis taisyklémis reglamentuojamy gérimy etiketése turi biiti nurodoma tik faktiné
etilo alkoholio koncentracija tiirio proc. Po skaiCiaus, parodancio fakting etilo alkoholio
koncentracija, turi buiti raSomas simbolis ,,tirio proc.“, o pries §j skaiciy gali buti uzraSoma ,,faktiné
alkoholio koncentracija®, ,,faktinis alkoholio kiekis®, arba sutrumpintai ,,alk.“. Tai turi biiti paraSyta
ant etiketés raidémis, kuriy aukstis ne mazesnis kaip 3 mm.

47. Siomis taisyklémis reglamentuojamy gérimy apibrézimai, pateikti skyriuje L
Savokos®, bei pavadinimas turi biiti nurodyti pagrindingje etiketéje, pvz., spirituotas obuoliy vynas
,Zara“. Apibrézimo raidés (spirituotas obuoliy vynas) turi biiti ne maZesnés kaip 2/3 gérimo
pavadinimo (,,Zara®) raidziy.

VIl KITI REIKALAVIMAI

48. Vyno gamybai draudziama naudoti:

48.1. citriny rigstj, jei uogy suléiy rigstingumui sumazinti buvo naudotas vanduo;

48.2. vanden; SvieZiy obuoliy sul€iy rugstingumui sumazinti;

48.3. zaliavas ir medziagas, nejvardytas Siose taisyklése ir higienos normose.

49. Imon¢je draudZiama saugoti vynus, kuriuose lakiyjy riigsciy daugiau kaip 3,5 g/dm3.
Tokie vynai turi buti nedelsiant pasterizuojami ir, nesant veikliy bakterijy, panaudojami vyny
kupazuose.

50. PaZeidus Sias taisykles, vaisiy ir uogy vynus realizuoti draudZiama.

51. Vaisiy ir uogy vynas, vaisiy ir uogy vyno gérimas ar kokteilis negali buti pateiktas
realizavimui, vadinant juos vynuogiy vynu arba vynu (be prie Sio Zodzio pridéty ZodZiy ,,vaisiy ir
uogy“, ,vaisiy®“, ,,uogy", ,,obuoliy®, ,,vySniy“ ir pan.) bei spiritiniy gérimy pavadinimu (likeris,
,vySniy brendis“ ir pan.), taip pat sudarant jspiidj, kad tai yra vynuogiy vynas (vynuogiy
vaizdavimas etiketése, vynuogiy veislés pavadinimo naudojimas, Zinomy vynuogiy vyno gamybos
technologijy pavadinimy ,,Sampanskoje®, ,,igristoje®, ,,madeira®, ,portveinas® ir pan.).

Taip pat Siy gérimy etiketése draudziama vaizduoti vaisius ar uogas arba sudaryti jspudij, kad
gérimas pagamintas i$ tos risies vaisiy ar uogy, jeigu jos néra pagrindiné gérimo Zaliava.




