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Siekdama uztikrinti j rinkg teikiamy grietinélés ir grietinélés gaminiy kokybe:

1. Tvirtinu Grietinélés ir jos gaminiy kokybés reikalavimus (pridedama).

2. Nustatau, kad pieno perdirbimo jmonés, gaminancios grietinélg ir jos gaminius,
turinCios pagaminty etikeciy ir jpakavimo medziagy atsargy, gali jas naudoti iki 2005 m. gruodzio
31d.
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GRIETINELES IR JOS GAMINIU KOKYBES REIKALAVIMAI

Sis dokumentas nustato j rinka teikiamos grietinélés ir jos gaminiy (KN kodai 0401 ir 0403)
kokybés reikalavimus (toliau — reikalavimai).

Reikalavimai parengti pagal $iuos teisés aktus bei dokumentus:

1987 m. liepos 2 d. Tarybos reglamenta (EEB) Nr. 1898/87 d¢l pavadinimy, naudojamy
prekiaujant pienu ir pieno produktais apsaugos (su paskutiniais pakeitimais, padarytais 1987 m.
gruodZio 22 d. Komisijos reglamentu (EEB) Nr. 222/88);

Pieno terminy vartojimo techninj reglamentg, patvirtinta Lietuvos Respublikos Zemés tikio
ministro 2000 m. geguzés 22 d. jsakymu Nr. 156 (Zin., 2000, Nr. 42-1214; 2004, Nr. 63-2281);

Codex Alimentarius Komisijos standartg CODEX STAN A-9-1976 ,,Grietinélé ir grietinélés
gaminiai®, perzitrétg 1-2003.

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sie reikalavimai taikomi grietinélei ir jos gaminiams, atitinkantiems Il skyriuje pateiktas
sgvokas, skirtiems tiesiogiai vartoti arba perdirbti. Kiekviena preké, jvezta i§ Europos Bendrijos
valstybés narés arba i§ Europos ekonominés erdvés (EEE) sutartj pasiraSiusios Europos laisvosios
prekybos asociacijos (ELPA) valstybés, gali buti be apribojimy teikiama j Lietuvos Respublikos
rinka, jeigu ji buvo pagaminta ES valstybéje naréje ar ELPA valstybéje teisétais biidais arba teisétai
importuota ] valstybe nare i$ treCiyjy Saliy ir jg leidziama teikti i rinka toje valstyb¢je. Laisvo prekés
judéjimo apribojimai pateisinami, jeigu neuztikrinamas lygiavertis jvairiy susijusiy teiséty interesy
apsaugos lygis.

1. SAVOKOS
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2. Siuose reikalavimuose vartojamos savokos:

Grietinélé — taki, ne mazesnio kaip 10 proc. riebumo ir ne mazesnio kaip 6,6 pH aktyviojo
rugsStingumo pieno riebaly emulsija nugriebtame piene, fizikiniais metodais atskirta nuo pieno.

Regeneruota grietinélé — grietinélé, gauta | dehidratuotus ar koncentruotus pieno gaminius
Ipilant arba nejpilant geriamojo vandens.

Atgaminta grietinélé — grietinélé, gauta | pieno riebalus ir sausas neriebalines pieno
medZziagas jpilant arba nejpilant geriamojo vandens.

Grietinélés gaminiai — pieno gaminiai, pagaminti tam tikrais biidais apdorojant grietin¢le,
regeneruotg grietinéle ir (arba) atgamintg grietinéle:

plakamoji grietinélé — taki grietinél¢, regeneruota grietinélé ir (arba) atgaminta grietinéle,
paruosta taip, kad ja biity lengva iSplakti;

plakta grietinélé — taki grietin¢l¢, regeneruota grietin¢l¢ ir (arba) atgaminta grietinélé, |
kurig oras arba inertinés dujos jterpti tokiu biidu, kad islikty nepazeista pieno riebaly emulsija
nugriebtame piene;

grietiné — ne mazesnio kaip 10 proc. riecbumo pieno gaminys, gautas rauginant grietin¢le
tinkamais mikroorganizmais, kuriy veikla sumazina pH iki 4,65—4,20 ir sukelia koaguliacijg. Jeigu
zenklinant tiesiogiai arba netiesiogiai nurodomi tam tikri mikroorganizmai, jie gaminyje turi biti
gyvybingi, aktyviis ir gauslis visg minimaly gaminio tinkamumo vartoti laikg. Jeigu gaminys po
rauginimo termiskai apdorojamas, reikalavimai d¢l mikroorganizmy gyvybingumo netaikomi;

rauginta grietinélé — ne mazesnio kaip 10 proc. riecbumo pieno gaminys, gautas rauginant
grietinéle, regeneruotg grietinéle ir (arba) atgamintg grietinéle tinkamais mikroorganizmais, kuriy
veikla sumazina pH ir sukelia koaguliacijg arba jos nesukelia. Jeigu zenklinant tiesiogiai arba
netiesiogiai nurodomi tam tikri mikroorganizmai, jie gaminyje turi biiti gyvybingi, aktyvis ir
gauslis visg minimaly gaminio tinkamumo vartoti laikg. Jeigu gaminys po rauginimo termiskai
apdorojamas, reikalavimai dél mikroorganizmy gyvybingumo netaikomi.

111. PAGRINDINIAI SUDETIES IR KOKYBES REIKALAVIMAI

3. Zaliavos:

3.1. grietinélei ir jos gaminiams gaminti naudojamas pienas, atitinkantis Reikalavimus zalio
pieno, termiSkai apdoroto geriamojo pieno ir pieno produkty gamybai, patvirtintus Lietuvos
Respublikos valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2004 m. kovo 17 d. jsakymu
Nr. B1-217 (Zin., 2004, 65-2338);

3.2. regeneruotai arba atgamintai grietin¢lei gaminti naudojami pieno gaminiai: sviestas,
atitinkantis 1994 m. gruodzio 5 d. Tarybos reglamentg (EB) Nr. 2991/94, nustatantj tepiyjy riebaly
standartus; koncentruotas sviestas, atitinkantis reikalavimus, iSdéstytus 1990 m. vasario 20 d.
Komisijos reglamente (EEB) Nr. 429/90 deél pagalbos uZz Bendrijoje tiesiogiai vartoti skirtg
koncentruotg sviestg suteikimo konkurso tvarka (su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2004 m.
balandzio 29 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 921/2004); pieno milteliai (sausasis pienas),
atitinkantys Dehidratuoto konservuoto pieno, skirto zmonéms vartoti, techninj reglamenta,
patvirtintg Lietuvos Respublikos Zemés fikio ministro 2000 m. birZelio 19 d. jsakymu Nr. 188 (Zin.,
2000, Nr. 52-1514; 2003, Nr. 38-1747); geriamasis vanduo, atitinkantis Lietuvos higienos norma
HN 24:2003 ,,Geriamojo vandens saugos ir kokybés reikalavimai®, patvirtintg Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 23 d. jsakymu Nr. V-455 (Zin., 2003, Nr. 79-3606);

3.3. grietin¢lés gaminiams gaminti gali buti naudojamos pasukos, kurios gali biti
koncentruotos ir (arba) dehidratuotos.

4. LeidZziami naudoti tik Sie ingredientai, kuriy reikia apibréztiems tikslams pasiekti
priklausomai nuo gaminio paskirties ir kategorijos:

4.1. gaminiai, pagaminti i§ pieno arba iSrugy, kuriuose bet kokio tipo pieno baltymy
(1skaitant kazeing ir iSrligy baltymy gaminius, koncentratus bei visus jy derinius) yra ne maziau kaip
35 proc. masés. Sie gaminiai gali biti naudojami kaip tirstikliai arba stabilizatoriai, uztikrinant, kad
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ju idétas tik funkciSkai biitinas kiekis, nevirSijantis 20 g/kg, ir atsizvelgiant j tai, ar buvo naudoti kiti
stabilizatoriai ar tirStikliai, nurodyti $iy reikalavimy IV skyriuje;

4.2. zelatina ir krakmolas taip pat gali buti naudojami kaip stabilizatoriai, uztikrinant, kad
dedamas jy kiekis nevirSija funkciskai biitino, ir atsizvelgiant ] tai, ar buvo naudoti Kkiti
stabilizatoriai ar tirStikliai, nurodyti $iy reikalavimy IV skyriuje;

4.3. grietinei ir raugintai grietinélei gaminti naudojamos grynos pieno rugsties laktokoky ir
streptokoky kulttiros. Be specifiniy raugo kulttiry gali buti pridedama ir kity mikroorganizmy;

4.4, raugintai grietiné¢lei gaminti taip pat gali biiti naudojamas Sliuzo fermentas ir kiti saugiis
ir tinkami, koaguliacija sukeliantys fermentai, padedantys pagerinti tekstiirg nepasiekus fermentinés
sutraukos susidarymo;

4.5. natrio chloridas (valgomoji druska).

IV. MAISTO PRIEDAI

5. Grietinélés gaminiy gamybai leidziami vartoti maisto priedai ir jy kiekiai turi nevirSyti
nurodytyjy Lietuvos higienos normoje HN 53:2003 ,,Leidziami vartoti maisto priedai®, patvirtintoje
Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. gruodzio 31 d. jsakymu Nr. V-793
(Zin., 2004, Nr. 45-1491). Grietinés ir raugintos grietinélés gamybai leidziami vartoti tik tie maisto
priedai, kurie nurodyti minétos higienos normos 4 priedo 1.2.1 eilutéje ,.fermentuoti pieno
produktai, atsizvelgiant | tai, ar bus taikomas terminis apdorojimas.

6. Stabilizatoriai, rigstinguma reguliuojan¢ios medziagos, tirStikliai ir emulsikliai (gryni
arba miSiniuose) naudojami grietinélés gaminiy stabilumui ir emulsijos vientisumui uztikrinti,
jvertinus jy riecbumg ir vartojimo trukme. Gaminio vartojimo trukmé ir priedy vartojimas pirmiausia
turi biti siejami su taikytais terminio apdorojimo rezimais, kadangi kai kuriems minimaliu rezimu
pasterizuotiems gaminiams tam tikri priedai nereikalingi.

V. HIGIENA IR UZTERSTUMAS

7. Grietinélé ir jos gaminiai turi biiti gaminami, laikomi, gabenami ir pardavinéjami laikantis
Lietuvos higienos normos NH 15:2003 ,Maisto higiena®, patvirtintos Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2003 m. liepos 1 d. jsakymu Nr. V-392 (Zin., 2003, Nr. 70-3205; 2004,
Nr. 70-2459), ir Reikalavimy zalio pieno, termiskai apdoroto geriamojo pieno ir pieno produkty
gamybai.

8. Tersaly ir pesticidy liku¢iy koncentracija turi nevirSyti nurodytyjy Lietuvos higienos
normoje HN 54:2003 ,Maisto produktai. Didziausios leidZiamos terSaly ir pesticidy likuciy
koncentracijos*, patvirtintoje Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. gruodZio
24 d. jsakymu Nr. V-773 (Zin., 2004, Nr. 45-1487).

9. Radioaktyvusis uZterStumas turi nevirSyti nurodytyjy 1987 m. gruodZio 22 d. Tarybos
reglamente (Euratomas) Nr. 3954/87, nustatanciame didZiausius leistinus maisto produkty ir paSary
radiacinés tarSos lygius po branduolinés avarijos ar kokio nors kito radiacinés avarijos atvejo (su
paskutiniais pakeitimais, padarytais 1989 m. liepos 18 d. Tarybos reglamentu (Euratomas) Nr.
2218/89), 1989 m. balandzio 12 d. Komisijos reglamente (Euratomas) Nr. 944/89, nustatanciame
didziausius leistinus mazais kiekiais vartojamy maisto produkty radiacinés tarSos lygius po
branduolinés avarijos ar kokio nors kito radiacinés avarijos atvejo, 1989 m. liepos 18 d. Tarybos
reglamente (EEB) Nr. 2219/89 dél specialiy maisto produkty ir pasary eksportavimo salygy jvykus
branduolinei avarijai arba bet kokiu kitu nepaprastosios radiologinés padéties atveju.

VI. ZENKLINIMAS
10. Grietinelé ir jos gaminiai zenklinami pagal Lietuvos Respublikoje parduodamy daikty

(prekiy) Zenklinimo ir kainy nurodymo taisykles, patvirtintas Lietuvos Respublikos tikio ministro
2002 m. geguzés 15 d. jsakymu Nr. 170 (Zin., 2002, Nr. 50-1927; 2004, Nr. 76-2630), Lietuvos
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higienos normos HN 119:2002 ,,Maisto produkty Zenklinimas®, patvirtintos Lietuvos Respublikos
sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodzio 24 d. jsakymu Nr. 677 (Zin., 2003, Nr. 13-530), ir
Siy reikalavimy 11-16 punkty nuostatas.

11. Grietinélés ir jos gaminiy pavadinimas turi apibiidinti gaminj, neklaidinti vartotojo ir
atitikti Siy reikalavimy II skyriuje nurodytas sagvokas.

12. Zenklinant grietine ir rauginta grietinéle, gali bati nurodytos specifinés raugo kultiros,
kuriomis ji buvo surauginta, pvz., ,,acidofiline®, , kefyro* arba , kumyso®.

13. Zenklinant grietinéle ir jos gaminius, pagamintus regeneruojant arba atgaminant pieno
sudétines dalis, turi buiti uzrasas ,Regeneruota grietin¢le¢* arba ,, Atgaminta grietinéle”, kad
vartotojas nebiity suklaidintas.

14. Zenklinant grietinéle ir jos gaminius biitina nurodyti taikytg terminio apdorojimo biida:
»pasterizuota®, ,,UAT apdorota®, ,sterilizuota®. Terminio apdorojimo biidas gali biiti nurodytas
parduodamo gaminio pavadinime arba greta jo. Grietinés ir raugintos grietinélés terminis
apdorojimas nurodomas tik tada, jei jis buvo taikytas po gaminio rauginimo. Po rauginimo
termiskai apdorota grietin¢ ar rauginta grietin¢lé privalo biiti vadinami ,,TermiSkai apdorota po
rauginimo “, jraSant specifinj gaminio pavadinima.

15. Visais atvejais turi buti nurodytas grietinélés ir jos gaminiy riebumas, iSreikstas masés
procentais.

16. Gaminys, kuriame dalis pieno riebaly pakeista augaliniais riebalais, negali buti
vadinamas grietine (arba grietinéle), kaip nurodyta Tarybos reglamento (EEB) Nr. 1898/87 2
straipsnio 2 dalyje. Tokiu atveju parduodamo gaminio pavadinimas turi buti ,,grietinés (arba
grietinélés) ir augaliniy riebaly misinys. Zenklinant grietinés (grietinélés) ir augaliniy riebaly
miSinj etiketéje turi buiti nurodytas pieno riebaly ir augaliniy riebaly kiekis, iSreikStas maseés
procentais.

VIl. PAGRINDINIAI MEGINIU EMIMO IR ANALIZES METODAI

17. Méginiai imami pagal LST EN ISO 707+ P:2003 ,,Pienas ir pieno produktai. Méginiy
émimo taisyklés®.

18. Riebaly kiekis nustatomas pagal LST EN ISO 2450 ,Grietin¢lé. Riebaly kiekio
nustatymas. Gravimetrinis metodas (pamatinis metodas) (ISO 2450:1999) ..

19. Baltymy kiekis nustatomas pagal LST EN ISO 8968-1 ,Pienas. Azoto kiekio
nustatymas. 1 dalis. Kjeldalio metodas (ISO 8968-1:2001)* arba LST ISO 8968-3 ,,Pienas. Azoto
kiekio nustatymas. 3 dalis. Mineralizavimo virimo bloke metodas (pusiau mikro greitasis jprastinis
metodas) (tpt ISO 8968-3:2004).

20. Sausosios medZiagos nustatomos pagal LST ISO 6731 ,,Pienas, grietinélé ir sutirStintas
pienas. Bendrojo sausyjy medziagy kiekio nustatymas (pamatinis metodas) (tpt ISO 6731:1989)*.

21. Grietinélés ir jos gaminiy aktyvusis ragstingumas nustatomas pH-metru pagal prietaiso
naudojimo instrukcija.

22. Augaliniy riebaly kiekis nustatomas, kaip nurodyta 2001 m. sausio 9 d. Komisijos
reglamento (EB) Nr. 213/2001, nustatancio iSsamias Tarybos reglamento (EB) Nr. 1255/1999
taikymo taisykles, susijusias su pieno ir pieno produkty analizés bei kokybés vertinimo metodais, ir
1§ dalies pakeiciancio Reglamentus (EB) Nr. 2771/1999 ir (EB) Nr. 2799/1999, 25 priede aprasytu
metodu.

23. Specifiniy raugo mikroorganizmy skaic¢ius nustatomas pagal LST ISO 7889 ,,Jogurtas.
Biidingy mikroorganizmy skaiciavimas. Kolonijy skaiciaus nustatymas 37 °C temperatiiroje ir LST
ISO 9232 ,Jogurtas. Budingy mikroorganizmy (Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus ir
Streptococcus thermophilus) identifikavimas®.

PASTABA. Grietinél¢ ir jos gaminiai gali biiti tiriami ir kitais jprastiniais bei lygiaverciais
pagal tiksluma metodais, kaip nurodyta 2001 m. sausio 9 d. Komisijos reglamento (EB) Nr.
213/2001, nustatancio iSsamias Tarybos reglamento (EB) Nr. 1255/1999 taikymo taisykles,
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susijusias su pieno ir pieno produkty analizés bei kokybés vertinimo metodais, ir i§ dalies
pakeiciancio Reglamentus (EB) Nr. 2771/1999 ir (EB) Nr. 2799/1999, 3 straipsnyje.




