LIETUVOS RESPUBLIKOS ZEMES UKIO MINISTRAS

ISAKYMAS
DEL PRIVALOMUJU KONSERVUOTU BRASKIU IR PRIVALOMUJU KONSERVUOTO
OBUOLIU PADAZO KOKYBES REIKALAVIMU PATVIRTINIMO

2002 m. geguzés 8 d. Nr. 174
Vilnius

Vykdydamas Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1998 m. sausio 29 d. nutarimu Nr. 112
,.Dél rinkos prekiy (paslaugy) kokybés prieziiros priemoniy“ (Zin., 1998, Nr. 12-279; 1999, Nr. 42-
1337) patvirtinto rinkos prekiy (paslaugy) kokybés priezitiros priemoniy 8.6 punkta,

1. Tvirtinu pridedamus:

1.1. Privalomuosius konservuoty braskiy kokybés reikalavimus;

1.2. Privalomuosius konservuoto obuoliy padazo kokybés reikalavimus.

2. Nustatau, kad patvirtinti privalomieji kokybés reikalavimai jsigalioja 2002 m.
rugsejo 1 d.

ZEMES UKIO MINISTRAS JERONIMAS KRAUJELIS
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PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos Zemés tikio ministro
2002 m. geguzés 8 d. jsakymu Nr. 174

PRIVALOMIEJI KONSERVUOTU BRASKIU KOKYBES REIKALAVIMAI

Sie reikalavimai nustato privalomuosius kokybés reikalavimus (toliau — Reikalavimai) j
Lietuvos rinka tieckiamoms konservuotoms braskéms, pagamintoms Lietuvoje arba importuotoms ]
Lietuva.

. REIKALAVIMU TAIKYMO SRITIS

1. Reikalavimai taikomi konservuotoms braskéms, pagamintoms i§ sveiky, prinokusiy
Fragaria braSkiy rusiy, kuriy prekiy kodai pagal Kombinuotgja prekiy nomenklatiirg yra:
2008.80.50, 2008.80.70, 2008. 80.99.0.

I1. PAGRINDINES SAVOKOS

Konservuotos braskés — produktas, pagamintas i§ Svieziy, sveiky braskiy, i§ kuriy
paSalintos augalinés priemaiSos (taurélapiai), uZzpiltas uZpilu, nurodyty 3 punkte, iSfasuotas i
hermetiskai uzdaromus indelius, konservuotas karStu buidu, sterilizuotas ar pasterizuotas.

111. KONSERVUOTU BRASKIU PAGRINDINE SUDETIS

2. Pagrindinés konservuoty braskiy sudétinés dalys: braskés ir uzpilas.

3. Braskes gali biti uzpilamos uzpilu:

3.1. vandeniu;

3.2. vienos rusies vaisiy sultimis (braskiy ar kity vaisiy sultimis);

3.3. vandeniu ir vienos ar keliy risiy vaisiy sultimis;

3.4. sumaiSytomis dviejy ar keliy risiy vaisiy sultimis;

3.5. 1 vieng 1§ 3.1-3.4 punktuose nurodyty uzpily pridéjus vieng ar daugiau cukraus rasiy:
cukraus, invertuoto cukraus sirupo, dekstrozes, dziovinto gliukozeés sirupo, gliukozés sirupo.

4. Uzpilo, j kurj pridéta cukraus, koncentracija, iSreiksta Brikso laipsniais, turi biti:

4.1. pasaldinty vienos rusSies vaisiy sul¢iy — ne maziau kaip 14 °, labai pasaldinty sul¢iy — ne
maziau kaip 18 °;

4.2. silpno sirupo, pagaminto i§ vandens, vandens ir vienos ar keliy riiiy vaisiy sul¢iy — ne
maziau kaip 14 °, stipraus sirupo — ne maziau kaip 18 °.

5. Gali biti naudojami ir kitokie uZpilai, pagaminti i§ vandens ir cukraus, kuriy
koncentracija: labai silpno sirupo — ne maziau kaip 10, bet ne daugiau kaip 14 °, labai stipraus
sirupo — daugiau kaip 22 °.

6. Uzpilo koncentracija turi biiti nustatoma i§ méginiy uzpily koncentracijy vidurkio, taciau
né viename indelyje uzpilo koncentracija pagal Briksa neturi buti maZesne¢ uz 4.1, 4.2 ir 5
punktuose nurodyto uzpilo maziausig koncentracijg.

IV. PAGRINDINIAI KONSERVUOTU BRASKIU KOKYBES REIKALAVIMAI

7. Skonis, kvapas ir spalva, iSskyrus dirbtinai nudazytas konservuotas braskes, turi buti
natiiraldis, budingi konservuotoms braSkéms ir vartojamai braskiy veislei, be paSalinio skonio ir
kvapo.

8. Braskeés turi biiti gana vienodos tekstiiros, ne per daug kietos ir ne per daug minkstos.

9. Idéto CaCl, (E 509, kaip kietinimo medziaga) kiekio konservuotose braskése turi biiti ne
daugiau kaip 350 mg/kg galutinio produkto, apskaiciuoto kaip bendras Ca kiekis.
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10. Mineraliniy priemaisy turi buiti ne daugiau kaip 300 mg/kg.

11. Braskes ir uzpilas indelyje turi uZimti ne maziau kaip 90 % indelio vandens talpos.
Indelio vandens talpa yra distiliuoto vandens tiiris esant 20 °C temperatiirai, kuris telpa i sklidinai
pripildyta uzdaryta indelj.

12. Braskiy mase, nuvarvinus uzpila, indelyje turi biti ne mazesné kaip 35 %, apskaiCiavus
pagal distiliuoto vandens tiirj, kuris telpa j sklidinai pripildyta uzdaryta indelj, esant 20 °C
temperatirai.

13. Turi biti laikoma, kad maziausia masé, nuvarvinus skystj, atitinka reikalavimus, jei visy
tiriamy indeliy masiy, nuvarvinus skysti, vidurkis yra ne mazesnis uz reikalaujama maziausig masg.

14. Leidziamy defekty kiekiai neturi virSyti priede nurodyty apribojimy.

V. HIGIENOS REIKALAVIMAI

15. Konservuoty braskiy gamyboje vartojami maisto priedai turi atitikti Lietuvos HN 53
Leidziami vartoti maisto priedai nurodytus reikalavimus.

16. Didziausios leidziamos terSaly ir pesticidy likuciy koncentracijos neturi virSyti normy,
nurodyty Lietuvos HN 54 Maisto produktai. Didziausios leidziamos tersaly ir pesticidy likuciy
koncentracijos.

17. Mikrobinis uzterStumas turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lietuvos HN 26 Maisto
zaliavos ir produktai. DidZiausias leidziamas mikrobinio uZzterstumo lygis.

18. Konservuotos braskés turi biiti gaminamos, laikomos, gabenamos ir parduodamos
laikantis reikalavimy, nurodyty Lietuvos HN 15 Maisto higiena. Bendrieji reikalavimai.

19. Tara ir dangteliai turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lietuvos HN 16 Medziagos ir
gaminiai, besilieciantys su maistu.

V1. ZENKLINIMAS

20. | Lietuvos vidaus rinka tiekiamos konservuotos brasSkés Zenklinamos vadovaujantis
Lietuvos Respublikos parduodamy prekiy zenklinimo ir kainy nurodymo taisyklémis, patvirtintomis
Lietuvos Respublikos tikio ministerijos 1998 m. balandzio 16 d. jsakymu Nr. 137 Dél Lietuvos
Respublikoje parduodamy prekiy Zenklinimo taisykliy patvirtinimo (Zin., 1998, Nr. 38-1024).

21. Be reikalavimy, nurodyty 18 punkte, konservuoty braskiy pavadinime turi biti
nurodoma: ,,Braskés*.

22. Uzpilas turi bati nurodomas produkto pavadinime arba $alia jo:

22.1. Jei uzpilg sudaro vanduo arba vanduo ir vienos ar keliy rasiy vaisiy sultys ir tame
uzpile vanduo sudaro 50 % ar daugiau, uzpilas turi biiti nurodomas: ,,vandenyje* arba ,,uzpiltos
vandeniu®.

22.2. Jei uzpila sudaro vienos riisies vaisiy sultys, uzpilas nurodomas: ,,braskiy sultyse* arba
,»(vaisiy pavadinimas) sultyse®.

22.3. Jei uzpila sudaro sumaisytos dviejy ar keliy rasiy vaisiy sultys, uzpilas nurodomas
taip: ,,(vaisiy pavadinimas) sultyse arba ,,vaisiy sultyse®, arba ,,jvairiy vaisiy sultyse®.

22.4. Jei cukraus pridéta | vienos ruSies vaisiy sultis, uZpilas etiketéje nurodomas taip:
,pasaldintos (vaisiy pavadinimas) sultys‘ arba ,,labai pasaldintos (vaisiy pavadinimas) sultys®.

22.5. Jei cukraus pridéta j vandenj arba j vandenj ir vienos ar keliy rusiy vaisiy sultis, uzpilas
etiketéje nurodomas taip: ,,silpnas sirupas‘ arba ,,stiprus sirupas®, arba ,,labai silpnas sirupas®, arba
»labai stiprus sirupas®.

22.6. Jei uzpilg sudaro vanduo ir vienos arba keliy rusiy vaisiy sultys ir tame uzpile vaisiy
sultys sudaro 50 % ar daugiau uZpilo mases, uzpilas etiketéje turi biiti nurodomas taip: ,,braskiy
sultys ir vanduo* arba ,,(vaisiy pavadinimas) sultys ir vanduo.

VII. PAMATINIAI MEGINIU EMIMO IR TYRIMO METODAI
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23. Konservuoty braskiy méginiai imami ir jy kokybé nustatoma vadovaujantis:

Zemés tkio ministro 2000 m. gruodZio 14 d. jsakymu Nr. 355 Dél Greitai uzsaldyty vaisiy
ir darzoviy, vaisiy sulciy, dzemy ir panasiy produkty kokybés tyrimy metody papildymo patvirtinta
Konservuoty vaisiy ir darzoviy produkty priemimo ir Siy produkty méginiy émimo laboratorinéms
analizéms metodika (Zin., 2001, Nr. 104-3727).

LST ISO 2173 Vaisiy ir darzoviy produktai. Tirpiy sausyjy medziagy kiekio nustatymas.
Refraktometrinis metodas.

LST 1542 Kalcio darzoviy konservuose nustatymas.

LST 1543 Indeliy vandens talpos nustatymas.

LST 1777 Produkty masés nustatymas pasalinus skystj.

SUDERINTA SUDERINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos Respublikinio mitybos centro
tarnybos direktorius direktorius

Kazimieras Lukauskas Albertas Barzda

20011219 20011219
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Priedas

LEIDZIAMU DEFEKTU KIEKIAI

Defektali Maksimalis dydziai
Uogos su vaislapiy dalelémis arba visais vaislapiais 15 % viso skaiciaus
Démétos uogos, susidedancios i§ uogy su pelésiy pakenktomis démémis | 15 % viso
skaiCiaus arba pauksciy iSkapotomis vietomis, didesnémis nei 5 mm
skersmens, ir deformuoty vogy
Sumaigytos uogos, kai didesné uogos dalis yra sumaigyta arba visiskai 20 %

sutrinta viso skai¢iaus

IS viso paminéty defekty

30 % viso skaiéiaus

Pasaliné augaliné medziaga (pagrijsta vidurkiais):tauré¢lapiai arba jy
dalys, ilgesnés nei 3 mm

1 vienetas Simte
gramy nuvarvinty
braskiy

lapai, atplésti vaislapiai arba jy dalys arba kitokia panaSi nekenksminga
pasaliné augaliné medziaga

1 cm’ $imte gramy
nuvarvinty braskiy




PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos zemés iikio ministro
2002 m. geguzés 8 d. jsakymu Nr. 174

PRIVALOMIEJI KONSERVUOTO OBUOLIU PADAZO KOKYBES REIKALAVIMAI

Sie reikalavimai nustato privalomuosius kokybés reikalavimus (toliau — Reikalavimai) j
Lietuvos rinkg tiekiamam konservuotam obuoliy padazui, pagamintam Lietuvoje arba importuotam
1 Lietuva.

. REIKALAVIMU TAIKYMO SRITIS

1. Reikalavimai taikomi konservuotam obuoliy padazui, pagamintam i§ Svieziy, prinokusiy
Malus domesticus Borkhausen rasiy obuoliy.
2. Reikalavimai néra taikomi konservuotam obuoliy padazui, kuris skirtas perdirbti.

I1. PAGRINDINES SAVOKOS

Konservuotas obuoliy padaZzas — produktas, pagamintas i§ Svieziy, nelupty arba nulupty,
trinty arba smulkinty obuoliy, pridéjus arba nepridéjus 3 punkte nurodyty leistiny sudedamyjy daliy,
iSfasuotas ] hermetiskai uzdaromus indelius, konservuotas karStu budu, sterilizuotas ar
pasterizuotas. Atsizvelgiant i tirpiy sausyjy medziagy kiekj, gaminama:

nesaldintas obuoliy padazas — konservuotas obuoliy padazas, ] kuri nepridéta
angliavandeniy, turintis ne maziau kaip 9 % tirpiy sausyjy medziagy (9,0 ° pagal Briksa);

saldintas obuoliy padaZas — konservuotas obuoliy padazas, j kurj pridéta cukraus ir/arba
kity angliavandeniy, pvz., medaus, turintis ne maziau kaip 16,5 % tirpiy sausyjy medziagy (16,5 °
pagal Briksa).

I11. KONSERVUOTO OBUOLIU PADAZO PAGRINDINE SUDETIS

3. Be obuoliy, vartojamos kitos leistinos sudedamosios dalys:

3.1. vanduo;

3.2. cukrus, invertuotas cukrus, dekstrozé, gliukozés sirupas, dziovintas gliukozés sirupas
ir/ar kiti angliavandeniai, pvz., medus;

3.3. druska;

3.4. prieskoniai, kvapiosios medZiagos.

IV. KONSERVUOTO OBUOLIU PADAZO KOKYBES REIKALAVIMAI

4. Skonis ir kvapas biidingas termiskai apdorotiems obuoliams ir kitoms sudedamosioms
dalims, be pasalinio skonio ir kvapo.

5. Spalva, i$skyrus dirbtinai nudazyta konservuotg obuoliy padaza, budinga obuoliams su
zalsvu, rausvu ar gelsvu atspalviu ir kitoms sudedamosioms dalims.

6. Konsistencija — tokia, kad iSmaiSius ir uzpylus ant sauso plokscio pavirSiaus susidaryty
nedidelis, ne per kietas kauburélis. Esant skystesnei konsistencijai, kauburélis gali Siek tiek
18silyginti, taciau po dviejy minuciy sustingus laisvo skyscio turi likti nedaug.

7. Obuoliy padazas turi uzimti ne maziau kaip 90 % indelio vandens talpos. Indelio vandens
talpa yra distiliuoto vandens turis esant 20 °C temperatiirai, kuris telpa i sklidinai pripildyta
uzdaryta indel;.

8. Defektai: padaze neturi buti obuoliy sékly ar jy daleliy, odeliy, sudauzyty patamséjusiy
obuoliy, s¢klalizdzio daleliy ir kitokio panaSaus pobtidzio paSaliniy priemaisy.
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V. HIGIENOS REIKALAVIMAI

9. Konservuoto obuoliy padazo gamyboje vartojami maisto priedai turi atitikti Lietuvos HN
53 Leidziami vartoti maisto priedai nurodytus reikalavimus.

10. Didziausios leidziamos terSaly ir pesticidy liku¢iy koncentracijos neturi virSyti normy,
nurodyty Lietuvos HN 54 Maisto produktai. DidZiausios leidZiamos tersaly ir pesticidy likuciy
koncentracijos.

11. Mikrobinis uzterStumas turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lictuvos HN 26 Maisto
zaliavos ir produktai. DidzZiausias leidziamas mikrobinio uzterstumo lygis.

12. Konservuotas obuoliy padazas turi biiti gaminamas, laikomas, gabenamas ir
parduodamas laikantis reikalavimy, nurodyty Lietuvos HN 15 Maisto higiena. Bendrieji
reikalavimai.

13. Tara ir dangteliai turi atitikti reikalavimus, nurodytus Lietuvos HN 16 Medziagos ir
gaminiai, besilieciantys su maistu.

V1. ZENKLINIMAS

14. ] Lietuvos vidaus rinkg tiekiamas konservuotas obuoliy padazas zenklinamas
vadovaujantis Lietuvos Respublikoje parduodamy prekiy zenklinimo ir kainy nurodymo
taisyklémis, patvirtintomis Lietuvos Respublikos tkio ministerijos 1998 m. balandZzio 16 d.
isakymu Nr. 137 Dél Lietuvos Respublikoje parduodamy prekiy Zenklinimo taisykliy patvirtinimo
(Zin., 1998, Nr. 38-1024).

15. Be reikalavimy, nurodyty 14 punkte, konservuoto obuoliy padazo pavadinime turi buti
nurodoma: ,,Obuoliy padazas®. Jei padazas nesaldintas — ,,Nesaldintas obuoliy padazas®, jei padazas
saldintas arba pridéta kity angliavandeniy, arba kvapiyjy medziagy — po pavadinimo turi biiti Zymuo
»saldintas®, ,,su medumi®, ,,su obuoliy aromatu‘ ir t. t.

VIl. PAMATINIAI MEGINIU EMIMO IR TYRIMO METODAI

16. Konservuoto padazo meéginiai imami ir jy kokybé nustatoma vadovaujantis:

Zemés ukio ministro 2000 m. gruodZio 14 d. jsakymu Nr. 355 Dél Greitai uzsaldyty vaisiy
ir darzoviy, vaisiy sulciy, dzemy ir panasiy produkty kokybés tyrimy metody papildymo patvirtinta
Konservuoty vaisiy ir darzoviy produkty priéemimo ir Siy produkty méginiy émimo laboratorinéms
analizéms metodika (Zin., 2001, Nr. 104-3727).

LST 1543 Indeliy vandens talpos nustatymas.

LST 1SO 2173 Vaisiy ir darzoviy produktai. Tirpiy sausyjy medziagy kiekio nustatymas.
Refraktometrinis metodas.

SUDERINTA SUDERINTA

Valstybinés maisto ir veterinarijos Respublikinio mitybos centro
tarnybos direktorius direktorius

Kazimieras Lukauskas Albertas Barzda

20011219 2001 12 19
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