LIETUVOS RESPUBLIKOS ZEMES UKIO MINISTRAS

5 ISAKYMAS
DEL VAISIU SULCIU IR PANASIU PRODUKTU TECHNINIO REGLAMENTO
PATVIRTINIMO

2000 m. vasario 29 d. Nr. 61
Vilnius

Igyvendindamas Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1999 m. rugséjo 29 d. nutarimu Nr.
1076 ,,D¢l Lietuvos pasirengimo narystei Europos Sgjungoje programos (Nacionaliné acquis
priémimo programa) teisés derinimo priemoniy ir acquis jgyvendinimo priemoniy 1999 mety plany
patvirtinimo® (Zin., 1999, Nr. 83-2473) patvirtinta Lietuvos pasirengimo narystei Europos
Sajungoje programos (Nacionaliné acquis priémimo programa) teisés derinimo priemoniy 1999
mety plang (priemoniy kodai 3.1.2.2-T-A7 ir 3.1.2.2-T-A8),

1. Tvirtinu Vaisiy sul¢iy ir panasiy produkty techninj reglamentg (pridedama).

2. Nustatau, kad Vaisiy sul€iy ir panasiy produkty techninio reglamento nuostatos taikomos

nuo 2002 m. sausio 1 d.

ZEMES UKIO MINISTRAS EDVARDAS MAKELIS


https://www.e-tar.lt/portal/lt/legalAct/TAR.D1E04166BAA1

PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos zemés iikio ministro
2000 02 29 jsakymu Nr. 61

VAISIU SULCIU IR PANASIU PRODUKTU TECHNINIS REGLAMENTAS

(Parengtas pagal 1993 m. birzelio 17 d. Europos Komisijos direktyva 93/45/EEC ,,Dél nektary
gamybos nepridedant cukry arba medaus® ir 1993 m. rugséjo 21 d. Europos Tarybos direktyva
93/77/EEC ,,Dél vaisiy sulciy ir tam tikry panasiy produkty*)

I. TAIKYMO SRITIS

1. Sis techninis reglamentas taikomas $iems j rinka tiekiamiems produktams:
1.1. vaisiy ar/ir uogy sultims;

1.2. vaisiy ar/ir uogy nektarams;

1.3. koncentruotoms vaisiy ar/ir uogy sultims;

1.4. i§garintoms vaisiy ar/ir uogy sultims.

2. Sio techninio reglamento nuostatos netaikomos:

2.1. ne j Europos Sajungos valstybes — nares eksportuojamiems produktams;
2.2. produktams, skirtiems specialiai mitybai.

I1. PRODUKTU APIBUDINIMAI

3. Vaisiy sultys — nesusifermentavusios, bet galin¢ios fermentuotis, mechaniniu budu i§
vaisiy iSspaustos sultys, kuriy spalva, kvapas ir skonis budingi vaisiy, i§ kuriy jos iSspaustos,
sultims. Citrusiniy vaisiy sultys spaudziamos 1§ endokarpinés dalies; taciau ,,lime* riiSies sultis,
laikantis tinkamo technologijos proceso, kai vaisiaus iSoriné dalis sumazinama iki minimumo,
galima spausti 1§ viso vaisiaus. Vaisiy sultys taip gali biiti gaunamos 1§ koncentruoty vaisiy sul¢iy —
tai sultys, gaminamos atstatant proporcija vandens, ekstrahuoto i§ sulCiy jas koncentruojant ir
atgaminant jy aromatg lakiosiomis medziagomis, surinktomis koncentruojant vaisiy sultis arba i§ tos
pacios rusies vaisiy iSspaustas sultis. Jy juslinés ir analizinés savybés turi biiti tokios pat kaip sulCiy,
gaminamy i§ tos pacios riiSies vaisiy §io punkto pirmame sakinyje nurodytu biidu.

4. Vaisiy nektarai — nesusifermentaves, bet galintis fermentuotis produktas, gaminamas
pridedant vandens ir dedant arba nededant cukraus j vaisiy sultis, koncentruotas vaisiy sultis, vaisiy
tyre, koncentruotg vaisiy tyre ar j $Siy produkty miSinj, ir atitinkantis §io techninio reglamento priede
nurodytus specialiuosius reikalavimus vaisiy nektarams.

5. Koncentruotos vaisiy sultys — 1§ vaisiy sul¢iy gaunamas produktas, fiziniu biidu paSalinus
atitinkamg vandens dalj. Jei produktas skirtas galutiniam vartojimui, tiiris sumaZinamas ne maziau
kaip 50%.

6. ISgarintos vaisiy sultys — i§ vaisiy sul¢iy gaunamas produktas, fiziniu budu paSalinus
beveik visg jose esant] vanden;.

I11. ZALIAVU CHARAKTERISTIKA

7. Vaisiai — §viezi arba greitai uzSaldyti, sveiki, nesugede, tinkamo sunokimo, turintys visas
pagrindines vaisiy suléiy ir nektary gamybai reikalingas sudedamasias dalis. Siame techniniame
reglamente pomidorai nelaikomi vaisiais.

8. Vaisiy tyré — nesusifermentavgs, bet galintis fermentuotis produktas, gaunamas pertrinant
valgoma viso ar nulupto vaisiaus dalj neatskiriant jo sul¢iy.

9. Koncentruota vaisiy tyré — i§ vaisiy tyrés gaunamas produktas, fiziniu buidu paSalinant
tam tikrg jo sudétyje esancio vandens dalj.
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10. Vaisiy sul¢iy gamyboje gali biiti naudojami Sie cukras — pusbaltis cukrus, baltas cukrus
(baltasis), auksc¢iausios riisies baltas cukrus, gliukozés monohidratas, bevandené gliukoze, sausasis
gliukozés sirupas, fruktoze.

11. Be cukry, nurodyty 10 punkte, vaisiy sul¢iy i§ koncentruoty vaisiy suliy ir vaisiy
nektary gamybai taip pat gali biti naudojama: gliukozés sirupas, cukraus tirpalas, invertuoto
cukraus tirpalas, invertuoto cukraus sirupas, vandeninis sacharozés tirpalas.

12. 11 punkte nurodytas vandeninis sacharozés tirpalas turi turéti Sias savybes:

12.1. sausyjy medziagy — ne maziau kaip 62 % mase¢s;

12.2. invertuoto cukraus (fruktozés ir gliukozés santykis — 1:1, galima paklaida £0,2) — ne
daugiau kaip 3 % sausyjy medziagy mases;

12.3. laidziyjy peleny — ne daugiau kaip 0,3 % sausyjy medziagy mases;

12.4. liekamojo sieros dioksido — ne daugiau kaip 15 mg/kg sausyjy medziagy;

12.5. tirpalo spalva- ne daugiau kaip 75 ICUMSA (Tarptautiné cukraus analizés vieningy
metody komisija) vienety.

IV. VAISIU SULCIU TECHNINIAI REIKALAVIMAI

13. Gaminant vaisiy sultis, leidziama:

13.1. sumaisyti vieng ar daugiau rusiy vaisiy suléiy ir/arba vaisiy tyriy;

13.2. apdoroti L-askorbo riigsties (E 300) kiekiu, reikalingu antioksidaciniam poveikiui,
azotu (E 941), anglies dioksidu (E 290), pektolitiniais, proteolitiniais ir amilolitiniais fermentais,
maistine Zelatina, taninais, bentonitu (E 558), silicio dioksidu (E 551), kaolinu, medzio anglimi,
inertiSkomis pagalbinémis filtravimo medziagomis (perlitu, asbestu, iSplautu diatomitu, celiulioze,
netirpiu poliamidu);

13.3. atlikti jprastinius fizinius perdirbimo procesus — kaitinima, centrifugavima, filtravimag
ir pan.;

13.4. déti | vaisiy sultis (iSskyrus vynuogiy ir kriausiy) cukraus, kurio kiekis, iSreikStas
sausgja medziaga, biity:

13.4.1. siekiant pagerinti jy skonj — ne daugiau kaip 15,0 g/I sulCiy;

13.4.2. siekiant jas pasaldinti:

13.4.2.1. ne daugiau kaip 40,0 g/I obuoliy sulciy;

13.4.2.2. ne daugiau kaip 200,0 g/l citriny, jy ,lime* rtsies, bergamoto bei juodyjy,
raudonyjy ir baltyjy serbenty sulCiy;

13.4.2.3. ne daugiau kaip 100,0 g/l kity vaisiy sul¢iy;

13.5. déti j vaisiy sultis citriny rigsties (E 330) — ne daugiau kaip 3,0 g/1 sul¢iy;

13.6. déti | ananasy sultis obuoliy rigsties (E 296) — ne daugiau kaip 3,0 g/l sulciy.

14. Gaminant vynuogiy sultis, leidziama:

14.1. apdoroti sieros dioksidu (E 220), natrio sulfitu (E 221), natrio rigs¢iuoju sulfitu (E
222), natrio metabisulfitu (E 223), kalio metabisulfitu (E 224), kalcio sulfitu (E 226), kalcio
rigsciuoju sulfitu (E 227) ir kalcio rugs¢iuoju sulfitu (E 228) su salyga, kad galutiniam vartojimui
skirtose sultyse bendras Siy medziagy kiekis, iSreikstas sieros dioksidu, nebiity didesnis kaip 10,0
mg/l sulciy;

14.2. pasalinti sierg fiziniais biidais;

14.3. nuskaidrinti kazeinu, kiauSinio baltymu ar kitais gyvuliniais baltymais;

14.4. i§ dalies paSalinti rigst] neutraliu kalio tartratu (E 336) arba kalcio karbonatu (E 170), |
kurj galima jdéti nedidel;j kiekj vyno riigsties (E 334) ir obuoliy riigsties (E 296).

15. Draudziama j tas pacias vaisiy sultis kartu déti cukry ir rigstj.

16. Jei | tas pacias vaisiy sultis dedamos kelios rtgstys, visy idéty riigsciy kiekiy suma,
1SreikSta maksimalaus leidziamo kiekio procentais, neturi virSyti 100.

17. Analizés biidu nustatytas sieros dioksido, esancio vaisiy sultyse, kiekis neturi vir§yti 10
mg/1 sulciy.
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V. VAISIU NEKTARU TECHNINIAI REIKALAVIMAI

18. Gaminant vaisiy nektarus, leidziama:

18.1. sumaisyti vieng ar kelias vaisiy nektary rasis, jmaisSyti vaisiy sul¢iy ar vaisiy tyres;

18.2. apdoroti 13.2 punkte nurodytomis medziagomis;

18.3. atlikti jprastinius perdirbimo procesus — kaitinima, centrifugavima, filtravimg ir pan.;

18.4. déti cukraus (ne daugiau kaip 20 % galutinio produkto masés);

18.5. pridéti vandens tiek, kad vaisiy sulCiy ir/arba vaisiy tyrés kiekis ir galutinio produkto
bendras riigStingumas nebiity mazesni negu nurodyta Sio techninio reglamento priede. Vaisiy
nektaro miSinyje vaisiy sulCiy ir/arba tyrés kiekis ir bendras riigStingumas turi biiti proporcingi
priede nurodytiems dydziams;

18.6. visisSkai pakeisti cukry medumi, ta¢iau medus gali sudaryti ne daugiau kaip 20 %
galutinio produkto masés;

18.7. déti citrinos riigSties (E 330) arba pieno rigsties (E 270), taciau Siy medziagy gali biiti
ne daugiau kaip 5,0 g/l galutinio produkto. Citrinos riigstj galima visiSkai arba i§ dalies pakeisti
atitinkamu citrinos sul¢iy kiekiu.

19. Jei | tuos pacius vaisiy nektarus dedamos kelios riigstys, visy idéty riigsciy kiekiy suma,
iSreikSta maksimalaus leidziamo kiekio procentais, neturi virSyti 100.

20. Mazai rugstis, mésingi ar labai aromatingi vaisiai, kuriy natiiralios sultys yra neskanios,
ir vaisiai, kuriy natiiralios sultys yra skanios, i§vardyti priede, ir abrikosai, kai jy sultyse yra daug
natiiralaus cukraus, nektarams gaminti gali biiti naudojami vieni arba sumaisyti, nededant cukraus
ar medaus.

V1. KONCENTRUOTU VAISIU SULCIU TECHNINIAI REIKALAVIMAI

21. Gaminant koncentruotas vaisiy sultis, leidziama:

21.1. vadovautis visomis IV skirsnyje nurodytomis nuostatomis, i$skyrus 13.4 punkty. Déti
cukraus leidziama tik j i$fasuotas koncentruotas vaisiy sultis, skirtas galutiniam vartojimui, su
nuoroda apie saldinima. Siuo atveju bendras jdéto cukraus kiekis sultyse, pagamintose i$
koncentruoty vaisiy sul€iy, neturi vir§yti 13.4 punkte nustatyty riby;

21.2. siekiant pagerinti negalutiniam vartojimui skirtas koncentruotas apelsiny sultis, déti
cukraus, taciau bendras cukraus kiekis, iSreikStas sausaja medziaga, negali virSyti 15,0 g/l sulciy.
Perdirbimo jmone¢ turi biiti informuota, kad déta cukraus;

21.3. i vaisiy suliy pasalinti dalj vandens, apdorojant fiziniu ar kitokiais budais, iSskyrus
atvirg liepsna;

21.4. atgaminti sul¢iy aromatg lakiosiomis medziagomis, surinktomis koncentruojant tas
padias vaisiy sultis arba tos padios rusies vaisiy sultis. Sias lakiasias medZiagas biitina jdéti j
koncentruotas vaisiy sultis, skirtas galutiniam vartojimui.

VI1. ISGARINTU VAISIU SULCIU TECHNINIAI REIKALAVIMAI

22. Gaminant iSgarintas vaisiy sultis, leidziama paSalinti beveik visg vandenj, vaisiy sultis
apdorojant fiziniu ar kitokiais biidais, i1Sskyrus atvirg liepsng; biitina graZinti pagrindines lakigsias
medZziagas 18 tos pacios riisies vaisiy arba jas i§saugoti Salinant vandenj.

VIl HIGIENOS REIKALAVIMALI

23. Sio techninio reglamento 1.1-1.4 punktuose nurodyti produktai neturi kelti grésmes
Zmoniy sveikatai.

24. Sio techninio reglamento 1.1-1.4 punktuose nurodyti produktai turi bati gaminami,
laikomi, gabenami laikantis Lietuvos higienos normos HN 15 ,Maisto higiena. Bendrieji
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reikalavimai® ir Lietuvos higienos normos HN 16 ,,Medziagos ir gaminiai, kontaktuojantys su
maisto produktais* reikalavimy.

25. Mikrobinis uzterStumas turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 26 ,,Maisto zaliavos ir
produktai. Didziausias leidZziamas mikrobinio uzterStumo lygis* reikalavimus.

26. Didziausios leidziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir didziausi leidziami uzterStumo
radioaktyviaisiais izotopais lygiai turi nevirSyti nurodytyjy Lietuvos higienos normoje HN 54
»Maisto zaliavos ir maisto produktai. Didziausios leidZziamos cheminiy terSaly koncentracijos ir
didziausi leidziami uzterStumo radioaktyviaisiais izotopais lygiai®.

27. Naudojamas vanduo turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 24 , Geriamasis vanduo.
Kokybés reikalavimai ir programing prieziiira reikalavimus.

28. Maisto priedai turi atitikti Lietuvos higienos normos HN 53 , Leidziami vartoti maisto
priedai‘ reikalavimus.

29. Bendras sieros dioksido (E 220) ir sulfity (E 221-224; E 226-228) kiekis, iSreikstas
sieros dioksidu, neturi virSyti:

29.1. ananasy, obuoliy, apelsiny ir greipfruty sultyse, supilstytose i talpyklas ir skirtas
didmeninei prekybai — 50,0 mg/I;

29.2. vynuogiy sultyse, skirtose religinéms apeigoms, — 70,0 mg/I;

29.3. citriny ir jy ,,lime* rasies sultyse — 350 mg/I.

30. Sorbo ragsties (E 200) arba sorbaty (E 202-E 203), arba benzenkarboksiriigsties (E 210)
arba benzoaty (E 211-E 213) kiekis nefermentuotose vynuogiy sultyse, skirtose religinéms
apeigoms, neturi virSyti 2,0 g/1.

31. Dimetilpolisiloksano (E 900) kiekis vaisiy sultyse neturi virSyti 10 mg/1.

IX. ZENKLINIMAS

32. Produktai zenklinami Lietuvos Respublikoje galiojanciy teisés akty nustatyta tvarka,
laikantis Siy reikalavimy:

32.1. produkto pavadinimas turi biti toks, kaip nurodyta 1.1-1.4 punktuose. ISgarinty vaisiy
sul¢iy pavadinime zodis ,,iSgarintas® gali buiti pakeistas zodziu ,,milteliai“, raSomas kartu arba
pakeistas informacija apie specifinius procesus (iSgarintas atSaldant ar pan.);

32.2. jei produktas pagamintas i§ vienos ruiSies vaisiy, zodis ,,vaisiy*“ keiiamas tos vaisiy
rusies pavadinimu. Produkty, gaminamy i§ dviejy ar keliy rusiy vaisiy, pavadinimai papildomi
vaisiy, 1§ kuriy jie pagaminti, sgraSu, sudarytu maze¢jancia tvarka pagal | ji idéty vaisiy sulCiy ar
tyrés kiekj. Siuo atveju neprivaloma vartoti zodj ,,vaisiy*;

32.3. produkty, i kuriuos dedama cukraus nevirSijant 13.4.2 punkte nustatyty riby,
pavadinimai papildomi ZodZiu ,pasaldintas®, taip pat nurodomas jdéto cukraus kiekis (g/l),
1SreikStas sausgja medziaga. Nurodytasis kiekis negali virSyti faktiskai jdéto cukraus kiekio daugiau
kaip 15 %;

32.4. vaisiy nektary, gaminamy tik i$ vaisiy tyrés ir/arba i§ koncentruotos vaisiy tyrés,
pavadinimai papildomi ZodZziais ,turi x minkStimo* arba ,x nektaras su minkStimu®, arba
lygiaverciu apibuidinimu, kur ,,x* yra vaisiaus pavadinimas.

33. Sudedamyjy daliy saraSe turi biiti nurodoma:

33.1. maisto priedai pagal Lietuvos higienos normos HN 53 ,Leidziami vartoti maisto
priedai* reikalavimus;

33.2. vaisiy sul¢iy, gaminamy i§ koncentruoty vaisiy suléiy, — ,,Koncentruotos vaisiy
sultys*;

33.3. vaisiy tyrés, gaminamos i§ koncentruotos vaisiy tyrés, — ,,Koncentruota vaisiy tyré*;

33.4. koncentruoty vaisiy sulCiy ir iSgarinty vaisiy sul¢iy — aromato pavadinimas. Aromato
sudétines dalis i§vardyti nebiitina;

33.5. 14.1 punkte i8vardytos medziagos nelaikomos 1.1-1.4 punktuose nurodyty produkty,
kuriy sudétyje yra sieros dioksido, sudétinémis dalimis, jeigu analizés metu nustatytas bendras jy
kiekis, iSreikstas sieros dioksidu, nevirsija 10,0 mg/I.
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34. Zenklinimo rekvizituose turi biiti nurodoma:

34.1. vaisiy sul¢iy ir nektary, gaminamy 1§ visiskai arba i§ dalies koncentruoty produkty, -
“Pagaminta i§ koncentrato“, nurodant koncentruoto produkto pavadinima. Sis uZraas
paryskintomis raidémis turi biiti Salia produkto pavadinimo ir gerai matomas;

34.2. jei 1.1-1.4 punktuose nurodyty produkty sudétyje anglies dioksido yra daugiau kaip 2
o/l, —,,Su anglies dioksidu“ arba ,,Prisotintas angliartig§te®;

34.3. koncentruoty vaisiy sulCiy ir iSgarinty vaisiy sul¢iy — vandens kiekis, kurj reikia
pridéti, atstatant produktg iki sul¢iy sudéties;

34.4. i vaisiy nektarg jdétas maziausias vaisiy sulCiy, vaisiy tyrés arba jy misinio kiekis
nurodomas zodziais: ,,Maziausias vaisiy kiekis...%".

35. Jeigu dedama L-askorbo riigsties (E 300) antioksidaciniam poveikiui, draudziama daryti
nuoroda, kad déta vitamino C.

36. 1.1-1.4 punktuose nurodyty produkty, kurie néra skirti galutiniam vartojimui ar vie$ojo
maitinimo jstaigoms, Zenklinimo rekvizitus galima nustatyti savo nuozitira.

X. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

37. LeidZziama vitaminizuoti 1.1-1.4 punktuose nurodytus produktus, vitaminy
koncentracijas suderinus su Sveikatos apsaugos ministerija.

38. Gaminant vaisiy sultis (iSskyrus vynuogiy, citrusiniy vaisiy, ananasy, kriausiy, persiky ir
abrikosy sultis), skirtas koncentruotoms vaisiy sultims gaminti, leidziama atlikti difuzinius procesus
su salyga, kad Siuo biidu pagamintos vaisiy sultys atitiks reikalavimus vaisiy sultims, gaminamoms
1§ koncentruoty vaisiy sulCiy, ir pagal juslines bei analizines savybes bus lygiavertés vaisiy suléiy,
gauty mechaniniu biidu, savybéms.

SUDERINTA SUDERINTA
Valstybinés kokybés inspekcijos virSininkas Respublikinio mitybos centro direktoré
B. Pauza K. Kadziauskiené

2000 02 29 2000 02 29




Priedas

SPECIALIEJI REIKALAVIMAI VAISIU NEKTARAMS

Minimalus rugsties kiekis,
iSreikStas vyno rigstimi, g/l gatavo

Minimalus sul¢iy ir/arba tyreés
kiekis, % gatavo produkto

produkto masés
I. Vaisiu nektarai, pagaminti i$ vaisiy, kuriy natiiralios sultys yra neskanios:

Valgomosios pasifloros 8 25
(Passiflora edulis)

Quito naranjillos (Solanum quitoense) 5 25
Juodieji serbentai 8 25
Baltieji serbentali 8 25
Raudonieji serbentai 8 25
Agrastai (Gooseberries) 9 30
Saltalankio uogos (Hippophae) 9 25
Dygiosios slyvos 8 30
Slyvos 6 30
Kvecai (Quetsches) 6 30
Sermuksnio uogos (Rowanberries) 8 30
Erskétuogés (Rosa sp. uogos) 8 40
Riigs¢iosios vysnios 8 35
Kitos vySnios 6 40
Mélynés 4 40
SeivamedZio uogos 7 50
Avietés 7 40
Abrikosai 3 40
Braskeés (Zzemuogés) 5 40
Gervuogés (Mulberries) 6 40
Spanguolés 9 30
Cidonijos 7 50
Citrinos ir jy ,,lime* riiSis - 25
Kiti Siai kategorijai - 25

priklausantys vaisiai

I1. Vaisiy nektarai, pagaminti i§ maZai riig§¢iy, mésingy ar labai aromating

yra neskanios:

y vaisiy, kuriy natiiralios sultys

Mangai - 35
Bananai - 25
Gvajavos - 25
Melionmedzio vaisiai (Papayas) - 25
Liciai (Lychees) - 25
Azerolés (Neapolitan medlars) - 25
Dygliuotosios anonos (Annona - 25
muricata)

Akytosios anonos (Annona reticulata) - 25
Zvynuotosios anonos - 25
Granatai - 25
Anakardziai - 25
Ispaniskosios slyvos (Spondia purpurea) | - 25
Spondia tuberosa aroda - 30
Kiti $iai kategorijai - 25

priklausantys vaisiai

I11. Vaisiy nektarai, pagaminti i$ vaisiy, kuriy naturalios sultys yra skanios:

Obuoliai 3 50
Kriausés 3 50
Persikai 3 45




Citrusiniai vaisiai, i§skyrus citrinas ir jy 50
,,lime* rasj

Ananasai 50
Kiti $iai kategorijai 50

priklausantys vaisiai




