LIETUVOS RESPUBLIKOS ZEMES UKIO MINISTRO
ISAKYMAS

DEL LAKTOPROTEINU (KAZEINU IR KAZEINATU), SKIRTUY ZMONEMS
VARTOTI, TECHNINIO REGLAMENTO PATVIRTINIMO

2010 m. geguzés 7 d. Nr. 3D-435
Vilnius

Igyvendindamas 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta
(EB) Nr. 1332/2008 dé¢l maisto fermenty ir i§ dalies kei¢iant] Tarybos direktyva 83/417/EEB,
Tarybos reglamenta (EB) Nr. 1493/1999, Direktyva 2000/13/EB, Tarybos direktyva
2001/112/EB ir Reglamentg (EB) Nr. 258/97 (OL 2008, L 354, p. 7) ir siekdamas uZztikrinti
tiekiamy rinkai laktoproteiny kokybe:

1. Tvirtinu Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty), skirty zmonéms vartoti, techninj
reglamentg (pridedama).

2.Pripazjstu netekusiu galios Lietuvos Respublikos Zemés tikio ministro 2000 m.
birzelio 19 d. jsakyma Nr. 188 ,,Dél dehidratuoto konservuoto pieno ir laktoproteiny (kazeiny
ir kazeinaty), skirty Zmonéms vartoti, techniniy reglamenty patvirtinimo** (Zin., 2000, Nr. 52-
1514).

3. Nustatau, kad pieno perdirbimo jmonés, gaminancios laktoproteinus (kazeinus ir
kazeinatus) ir turinCios iki Sio jsakymo jsigaliojimo pagaminty etikeCiy ir jpakavimo
medziagy atsargy, neatitinkanc¢iy §io jsakymo nuostaty, gali jas naudoti iki 2010 m. liepos 1 d.

7ZEMES UKIO MINISTRAS KAZYS STARKEVICIUS
SUDERINTA SUDERINTA

Valstybinés maisto ir Lietuvos Respublikos

veterinarijos tarnybos sveikatos apsaugos ministerijos
2010-04-27 rastu 2010-05-03 rastu

Nr. B6-(1.19)-659 Nr. 10-2731
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PATVIRTINTA
Lietuvos Respublikos zemés iikio ministro
2010 m. geguzés 7 d. jsakymu Nr. 3D-435

LAKTOPROTEINU (KAZEINU IR KAZEINATU), SKIRTU ZMONEMS VARTOTI,
TECHNINIS REGLAMENTAS

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty), skirty zmonéms vartoti, techninis reglamentas
(toliau — reglamentas) parengtas jgyvendinant 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamentg (EB) Nr. 1332/2008 dé¢l maisto fermenty ir i§ dalies kei¢iant] Tarybos
direktyva 83/417/EEB, Tarybos reglamenta (EB) Nr. 1493/1999, Direktyva 2000/13/EB,
Tarybos direktyva 2001/112/EB ir Reglamentg (EB) Nr. 258/97 (OL 2008, L 354, p. 7), 1983
m. liepos 25 d. Europos Tarybos direktyva 83/417/EEB dél valstybiy nariy jstatymy, susijusiy
su tam tikrais Zmonéms vartoti skirtais laktoproteinais (kazeinais ir kazeinatais), suderinimo
(OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 7 tomas, p. 99), su paskutiniais pakeitimais,
padarytais 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr.
1332/2008 (OL 2008, L 354, p. 7), 1985 m. spalio 25 d. Pirmaja Europos Komisijos direktyva
85/503/EEB dél valgomyjy kazeiny ir kazeinaty analizés metody (OL 2004 m. specialusis
leidimas, 13 skyrius, 8 tomas, p. 62), 1986 m. liepos 15 d. Pirmaja Europos Komisijos
direktyva 86/424/EEB, nustatancig cheminei analizei skirty Bendrijos valgomyjy kazeiny ir
kazeinaty éminiy émimo metodus (OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 8 tomas, p.
215).

2. Reglamentas taikomas rinkai tiekiamiems laktoproteinams (kazeinams ir kazeinatams),
atitinkantiems II skyriuje pateiktas sgvokas, skirtiems tiesiogiai vartoti arba perdirbti.

3. Reglamento reikalavimy privalo laikytis visi fiziniai ir juridiniai asmenys, tiekiantys
laktoproteinus rinkai.

1. SAVOKOS

4. Reglamente vartojamos sgvokos:

Kazeinas — iSplauta ir i8dZiovinta vandenyje netirpi pagrindiné pieno sudedamoji dalis,
i§skirta 1§ nugriebto pieno veikiant jj rugStimi arba pienui partigS§téjus dél mikroorganizmy
poveikio, arba veikiant §liuZzo fermentu ar kitais pieng traukinanciais fermentais. Prie$ tai gali
biiti taikomi jony kaitos arba koncentracijos procesai. Kazeino rtsys yra $ios:

valgomasis ragstinis kazeinas — nusodinimo budu, naudojant §io reglamento 5.4
punkte nurodytus technologinius priedus ir bakterijy kulttiras, gautas kazeinas, atitinkantis $io
reglamento 5 punkte nurodytus reikalavimus;

valgomasis fermentinis kazeinas — nusodinimo biidu, naudojant $io reglamento 6.4
punkte nurodytus technologinius priedus gautas kazeinas, atitinkantis $io reglamento 6 punkte
nurodytus reikalavimus.

Kazeinatas — pieno gaminys, gaunamas i$dziovinus neutralizavimo agentais apdorotus
kazeinus.

Valgomasis kazeinatas — i$ valgomyjy kazeiny, naudojant $io reglamento 7.4 punkte
nurodytus maistui tinkamos kokybés neutralizavimo agentus, gautas kazeinatas, atitinkantis
Sio reglamento 7 punkte nurodytus reikalavimus.

I11. SUDETIES, KOKYBES IR SAUGOS REIKALAVIMAI

5. Valgomajam riigStiniam kazeinui taikomi reikalavimai:
5.1. pagrindiniai sudéties kriterijai:



5.1.1. didZiausias dréegmés kiekis 10 proc. masés;

5.1.2. maziausias pieno baltymy kiekis, apskaiciuotas sausajai medziagai, 90 proc.
mases;

5.1.2.1. maziausias kazeino kiekis juose 95 proc. masés;

5.1.3. didziausias pieno riebaly kiekis, apskaiiuotas sausajai medziagai, 2,25 proc.
mases;

5.1.4. didziausias titruojamasis riigStingumas, iSreikstas mililitrais decinormalinio natrio
hidroksido vienam gramui, 0,27 ml/g;

5.1.5. didziausias peleny kiekis (jskaitant P,Os) 2,5 proc. masés;

5.1.6. didziausias bevandenés laktozés kiekis 1 proc. masés;

5.1.7. didziausias nuosédy kiekis (suskrude dalelés) 22,5 mg/25 g;

5.2. terSalai: didziausias Svino kiekis 1 mg/kg;

5.3. neSvarumai: pasaliniy medziagy (medzio ar metalo daleliy, plauky ar vabzdziy
nuotrupy) turi nebiiti 25 g gaminio;

5.4. nekenksmingi technologiniai priedai ir bakterijy kultoros, tinkami vartoti maisto
gamyboje:

5.4.1. pieno rigstis (E 270);

5.4.2. druskos rugstis;

5.4.3. sieros rugstis;

5.4.4. citriny rugstis (E 330);

5.4.5. acto rigstis (E 260);

5.4.6. ortofosforo rugstis;

5.4.7. i8rigos;

5.4.8. pieno riigsties bakterijy kulttros;

5.5. juslinés savybés:

5.5.1. kvapas: neturi biiti pasalinio kvapo;

5.5.2. iSvaizda: spalva nuo baltos iki kreminés baltos; gaminyje neturi biiti gumuléliy,
kurie lengvai paspausti nesubyréty.

6. Valgomajam fermentiniam kazeinui taikomi reikalavimai:

6.1. pagrindiniai sudéties kriterijai:

6.1.1. didziausias drégmés kiekis 10 proc. masés;

6.1.2. maziausias baltymy kiekis, apskai¢iuotas sausajai medziagai, 84 proc. mases;

6.1.2.1. maziausias kazeino kiekis juose 95 proc. masgs;

6.1.3. didZiausias pieno riebaly kiekis, apskai¢iuotas sausajai medziagai, 2 proc. mases;

6.1.4. didziausias peleny kiekis (jskaitant P,Os) 7,5 proc. masés;

6.1.5. didZiausias bevandenés laktozés kiekis 1 proc. mases;

6.1.6. didziausias nuosédy kiekis (suskrude dalelés) 22,5 mg/25 g;

6.2. terSalai: didziausias Svino kiekis 1 mg/kg;

6.3. neSvarumai: pasaliniy medziagy (medzio ar metalo daleliy, plauky ar vabzdziy
nuotrupy) turi nebiiti 25 g gaminio;

6.4. nekenksmingi technologiniai priedai, tinkami vartoti maisto gamyboje:

6.4.1. Sliuzo fermentas, atitinkantis reglamente (EB) Nr. 1332/2008 nustatytus
reikalavimus;

6.4.2. kiti pieng traukinantys fermentai, atitinkantys reglamente (EB) Nr. 1332/2008
nustatytus reikalavimus;

6.5. juslinés savybes:

6.5.1. kvapas: neturi biiti pasalinio kvapo;

6.5.2. iSvaizda: spalva nuo baltos iki kreminés baltos; gaminyje neturi biiti jokiy
gumuléliy, kurie lengvai paspausti nesubyreéty.

7. Valgomiesiems kazeinatams taikomi reikalavimai:

7.1. pagrindiniai sudéties kriterijai:

7.1.1. didZiausias dréegmés kiekis 8 proc. masés;



7.1.2. maziausias kazeino kiekis, apskaiCiuotas sausajai medziagai, 88 proc. mases;
7.1.3. didziausias pieno riebaly kiekis, apskaiCiuotas sausajai medziagai, 2 proc. mases;
7.1.4. didziausias bevandenés laktozés kiekis 1 proc. mases;

7.1.5. pH verté nuo 6,0 iki 8,0;

7.1.6. didziausias nuosédy kiekis (suskrude dalelés) 22,5 mg/25g;

7.2. tersalai: didziausias $vino Kiekis 1 mg/kg;

7.3. neSvarumai: pasaliniy medziagy (medzio ar metalo daleliy, plauky ar vabzdziy
nuotrupy) turi nebiiti 25 g gaminio;

7.4. technologiniai priedai (maistui tinkamos kokybés laisvai pasirenkamos
neutralizavimo ir buferingumo medziagos):

7.4.1. natrio, kalio, kalcio, amonio ir magnio hidroksidai;

7.4.2. natrio, kalio, kalcio, amonio ir magnio karbonatai;

7.4.3. natrio, kalio, kalcio, amonio ir magnio citratai;

7.4.4. natrio, kalio, kalcio, amonio ir magnio fosfatai;

7.5. juslinés savybes:

7.5.1. kvapas: nezymus pasalinis prieskonis ir kvapas;

7.5.2. i§vaizda: spalva nuo baltos iki kreminés baltos; gaminyje neturi buti gumuléliy,
kurie lengvai paspausti nesubyréty;

7.5.3. tirpumas: beveik visiSkai tirpiis distiliuotame vandenyje, iSskyrus kalcio
kazeinata.

8. Biitina imtis visy priemoniy, garantuojanc¢iy, kad 4 punkte nurodyti gaminiai galéty
biti tiekiami rinkai tiktai tuo atveju, jeigu jie atitinka §io reglamento 5, 6 ir 7 punktuose
nustatytus reikalavimus.

9. Kazeiny ir kazeinaty gamybai gali buti naudojamas pienas, kuris atitinka
reikalavimus, nustatytus 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamente
(EB) Nr. 853/2004, nustatanCiame konkrecius gyvininés kilmés maisto produkty higienos
reikalavimus (OL 2004 m. specialusis leidimas, 3 skyrius, 45 tomas, p. 14) su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2009 m. lapkricio 30 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 1161/2009
(OL 2009 L 314, p. 8).

10. Kazeinai ir kazeinatai turi biiti gaminami, laikomi ir gabenami vadovaujantis 2004
m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004 d¢l maisto
produkty higienos (OL 2004 m. specialusis leidimas, 13 skyrius, 34 tomas, p. 319) su
paskutiniais pakeitimais, padarytais 2009 m. kovo 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos
reglamentu (EB) Nr. 219/2009 (OL 2009 L 87, p. 109) ir reglamento (EB) Nr. 853/2004
nuostatomis.

11. NepaZeidziant Bendrijos nuostaty del laktoproteiny gamyboje vartojamy pagrindiniy
medZiagy, gaminiai turi biiti apdoroti karS¢iu, kad fosfatazés méginys biity neigiamas.

12. Gaminiuose mikrobiologiniai kriterijai turi nevirSyti lygiy, nurodyty 2005 m.
lapkricio 15 d. Komisijos reglamente (EB) Nr. 2073/2005 dél maisto produkty
mikrobiologiniy kriterijy (OL 2005 L 338, p. 1).

13. Reglamento 4 punkte nurodyty gaminiy gamyboje leidziama vartoti tik S$io
reglamento 5.4, 6.4 ir 7.4 punktuose nurodytus technologinius priedus pagal quantum satis
principg.

14. Pesticidy likuciy koncentracija zaliavoje ir gaminiuose turi nevirSyti lygiy, nurodyty
Lietuvos higienos normoje HN 54:2008 ,,Maisto produktai. Didziausios leidziamos terSaly ir
pesticidy liku¢iy koncentracijos, patvirtintoje Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos
ministro 2008 m. rugséjo 15 d. jsakymu Nr. V-884 (Zin., 2008, Nr. 109-4175), ir terSaly
koncentracija nevirSyti lygiy, nurodyty 2006 m. gruodzio 19 d. Komisijos reglamente (EB)
Nr. 1881/2006, nustatan¢iame didziausias leistinas tam tikry terSaly maisto produktuose
koncentracijas (OL 2006 L 364, p. 5), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2010 m. vasario
26 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 165/2010 (OL 2010 L 50, p. 8).

15. Radioaktyvusis uZterStumas neturi vir§yti lygiy, nurodyty 1987 m. gruodzio 22 d.
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Tarybos reglamente (Euratomas) Nr. 3954/87, nustatanciame didZiausius leistinus maisto
produkty ir pasary radiacinés tarSos lygius po branduolinés avarijos ar kokio nors Kito
radiacinés avarijos atvejo (OL 2004 m. specialusis leidimas, 15 skyrius, 1 tomas, p. 333), su
paskutiniais pakeitimais, padarytais 1989 m. liepos 18 d. Tarybos reglamentu (Euratomas) Nr.
2218/89 (OL 2004 m. specialusis leidimas, 15 skyrius, 1 tomas, p. 363), 1989 m. balandzio 12
d. Komisijos reglamente (Euratomas) Nr. 944/89, nustatanciame didZiausius leistinus mazais
kiekiais vartojamy maisto produkty radiacinés tarSos lygius po branduolinés avarijos ar kokio
nors kito radiacinés avarijos atvejo (OL 2004 m. specialusis leidimas, 15 skyrius. 1 tomas, p.
347), 1989 m. liepos 18 d. Tarybos reglamente (EEB) Nr. 2219/89 dél specialiy maisto
produkty ir paSary eksportavimo sglygy jvykus branduolinei avarijai arba bet kokiu kitu
nepaprastosios radiologinés padéties atveju (OL 2004 m. specialusis leidimas, 11 skyrius, 16
tomas, p. 342).

IV. PAKAVIMAS IR ZENKLINIMAS

16. Pakavimo medziagos ir tara turi atitikti 2004 m. spalio 27 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (EB) Nr. 1935/2004 d¢l zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, ir
panaikinancio Direktyvas 80/590/EEB ir 89/109/EEB (OL 2004 L 338, p. 4) su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 2009 m. birzelio 18 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu
(EB) Nr. 596/2009 (OL 2009 L 188, p. 14), ir Lietuvos higienos normos HN 16:2006
»Medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, specialieji sveikatos saugos reikalavimai®,
patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2006 m. geguzés 5 d. jsakymu
Nr. V-371 (Zin., 2006, Nr. 58-2069) nurodytus reikalavimus.

17. Reglamento 4 punkte nurodyti gaminiai Zenklinami pagal Lietuvos Respublikoje
parduodamy daikty (prekiy) zenklinimo ir kainy nurodymo taisykles, patvirtintas Lietuvos
Respublikos tikio ministro 2002 m. geguzés 15 d. jsakymu Nr. 170 (Zin., 2002, Nr. 50-1927;
2004, Nr. 76-2630), Lietuvos higienos normos HN 119:2002 ,,Maisto produkty zenklinimas®,
patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2002 m. gruodzio 24 d.
jsakymu Nr. 677 (Zin., 2003, Nr. 13-530) ir $iuos reikalavimus:

17.1. reglamento 4 punkte nurodyti pavadinimai turi buti taikomi tik tame punkte
nurodytiems gaminiams apibudinti;

17.2. gaminiai, kurie neatitinka 5, 6 ir 7 punktuose nurodyty kriterijy, turéty biiti
vadinami ir Zenklinami taip, kad pirkéjas nebuty klaidinamas dél jy kilmeés, kokybés ar
vartojimo;

17.3. ant gaminiy pakuotés arba etiketése turi biiti nurodoma:

17.3.1. gaminio pavadinimas, kaip nurodyta 4 punkte, kazeinatams nurodant katijong ar
katijonus;

17.3.2. tuo atveju, kai gaminiai parduodami kaip miSiniai:

— zodis ,miSinys“, jrasant miSin] sudaraniy skirtingy gaminiy pavadinimus
mazejancios mases tvarka;

— kazeinato ar kazeinaty katijong ar katijonus;

— baltymy kiekj, jeigu miSiniuose yra kazeinaty.

V. MEGINIU EMIMO IR ANALIZES METODAI

18. Valgomuyjy kazeiny ir kazeinaty meéginiai turi biiti imami pagal LST EN ISO
707:2008 kartu su pataisa LST EN ISO 707:2008/P:2009 ,,Pienas ir pieno gaminiai. Méginiy
émimo nurodymai (ISO 707:2008), méginio mas¢ turi biiti ne mazesné kaip 200 g.

19. Méginiy paruoSimas cheminei analizei atliekamas, kaip nurodyta Valgomuyjy
kazeiny ir kazeinaty analizés bendruosiuose reikalavimuose (1 priedas).

20. Rugstiniy kazeiny, fermentiniy kazeiny ir kazeinaty drégmés kiekis nustatomas,
kaip nurodyta Valgomuyjy kazeiny ir kazeinaty drégmes kiekio nustatymo metode (2 priedas).
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21. Rugstiniy kazeiny, fermentiniy kazeiny ir kazeinaty baltymy kiekis nustatomas, kaip
nurodyta Baltymy kiekio nustatymo metode (3 priedas).

22. Rugstiniy kazeiny titruojamasis riigStingumas nustatomas, kaip nurodyta
Titruojamojo riigStingumo nustatymo metode (4 priedas).

23. Rigstiniy kazeiny peleny (jskaitant P,Os) kiekis nustatomas, kaip nurodyta Peleny
kiekio nustatymo metode (5 priedas).

24. Fermentiniy kazeiny peleny (jskaitant P,Os) kiekis nustatomas, kaip nurodyta
Peleny kiekio nustatymo metode (6 priedas).

25. Kazeinaty pH nustatomas, kaip nurodyta pH nustatymo metode (7 priedas).

PASTABA. Kazeinai ir kazeinatai gali buiti tiriami ir kitais jprastiniais bei lygiaverciais
pagal tikslumg metodais, kaip nurodyta 2008 m. kovo 5 d. Komisijos reglamento (EB) Nr.
273/2008, nustatancio iSsamias Tarybos reglamento (EB) Nr. 1255/1999 taikymo taisykles,
susijusias su pieno ir pieno produkty analizés bei kokybés vertinimo metodais (OL 2008 L 88,
p. 1), 2 straipsnyje.




Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty),
skirty zmonéms vartoti, techninio reglamento
1 priedas

VALGOMUJU KAZEINU IR KAZEINATU ANALIZES BENDRIEJI
REIKALAVIMAI

1. Méginio paruoSimas:

1.1. ] laboratorijg analizei pristatyto méginio mase turi biiti maziausiai 200 gramy.

1.2. Laboratorijoje atlickamas méginio paruoSimas analizei:

1.2.1. laboratorinis méginys kruops$¢iai iSmaiSomas, visi gabaliukai susmulkinami ir t. t.,
daug karty purtant ir vartant indg (jeigu reikia, visg laboratorinj méginj perpylus i sandary
pakankamos talpos (du kartus didesnés uz méginio tiirj) inda, kad biity galima atlikti Sig
operacija);

1.2.2. reprezentatyvi méginio dalis, t. y. apie 50 gramy visiskai i§maiSyto laboratorinio
meéginio perpilama j bandymo sieta (3.3 p.);

1.2.3. jeigu per sietg (3.3 p.) visiskai arba beveik visiskai (maziausiai 95 proc. svorio)
prasisijoja 50 gramy, analizei naudojamas pagal 1.2.1 punktg paruo$tas méginys;

1.2.4. kitais atvejais 50 gramy gridama griidimo priemonémis (3.4 p.) tol, kol jis
atitinka sieto kriterijus (1.2.3 p.). Visas persijotas meéginys tuoj pat perpilamas | pakankamos
talpos (du kartus didesnés uz méginio tiirj) orui nepralaidy indg ir visiSkai sumaiSomas,
paKartotinai purtant ir vartant. Siy operacijy metu laikomasi atsargumo priemoniy, kad biity
iSvengta gaminio drégmeés kiekio pasikeitimo;

1.2.5. paruosSto meéginio analize turi biti atliekama kaip galima grei¢iau. Méginys visada
turi biiti laikomas oro ir drégmés nepraleidziancioje taroje.

2. Reagentai:

2.1. tirpinimo, skiedimo arba plovimo tikslais turi buti naudojamas tik degazuotas arba
prie§ naudojima 10 min. pavirintas, maziausiai 3-i0jo grynumo laipsnio analizés vanduo pagal
Lietuvos standartg LST EN ISO 3696 ,,Analizés vanduo. Apibudinimas ir analizés metodai‘.
Savokos iStirpinimas, tirpinimas arba skiedimas be kity nuorody suprantamos Kkaip
iStirpinimas, tirpinimas vandenyje ir skiedimas vandeniu;

2.2. cheminiai reagentai. Visi naudojami cheminiai reagentai turi buti analizi$kai gryni,
18skyrus tuos atvejus, kai nurodoma kitaip.

3. Jranga:

3.1. jrangos sgrasai. Juose nurodoma tik specialios paskirties ir specialioms salygoms skirta
Jranga;

3.2. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

3.3. bandymo sietai. Sietai turi biiti su dangteliu, 200 mm skersmens, pagaminti i$
vielos tinklo, kurio minimalus skylu¢iy dydis 500 um. Skyluciy ir vielos skersmuo, kaip
nurodyta LST ISO 3310-1:2003/AC1:2005 Laboratoriniai sietai. Techniniai reikalavimai ir
bandymai. 1 dalis. Laboratoriniai pinto metalinio vielinio tinklo sietai (tpt 1SO 3310-
1:2000/Cor.1:2004). Prie sieto turi biiti surinktuvas;

3.4. grudimo priemonés. Jeigu laboratorinj méginj biitina sugristi (zr. 1.2.4 p.),
nenaudotinas plaktukinis maltinélis, kad malant neiSsiskirty nereikalinga Siluma ir nebiity
prarandama arba absorbuojama drégmé.

4. Rezultaty apskai€iavimas:

4.1. 1 tyrimo ataskaitg jraSomas rezultatas turi biiti vidutiné verté dviejy nustatymuy,
kurie patenkino $io metodo pakartojamumo reikalavimus;

4.2. procenty apskaiciavimas. Rezultatai turi buti apskaiiuojami méginio masés
procentais, iS§skyrus tuos atvejus, kai nurodyta kitaip.

5. Tyrimo ataskaita. Tyrimo ataskaitoje turi biiti nurodytas taikomas analizés metodas ir
gauti rezultatai. Be to, joje turi buti paminétos visos (ir neprivalomos) metodikos, analizés



metode nenurodytos salygos, taip pat visos aplinkybés, kurios gal¢jo daryti poveiki gautam
rezultatui. Tyrimo ataskaitoje turi biiti visa informacija, reikalinga méginiui identifikuoti.




Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty),
skirty zmonéms vartoti, techninio reglamento
2 priedas

VALGOMUJU KAZEINU IR KAZEINATU DREGMES KIEKIO NUSTATYMO
METODAS

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas drégmés kiekis:

1.1. rugstiniy kazeiny;

1.2. fermentiniy kazeiny;

1.3. kazeinaty.

2. Apibrézimas. Kazeiny ir kazeinaty drégmeés kiekis — tai nurodytu metodu
nustatytas nuodzitivis.

3. Metodo esmé. Tiriamoji méginio dalis dziovinama iki pastoviosios masés
atmosferinio slégio dziovinimo spintoje esant (102+1) °C temperatirai ir nustatoma liekamoji
masé. Nuodzitivis apskaiciuojamas masés procentais.

4. Jranga:

4.1. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

4.2. indeliai (biuksai), ploks¢iadugniai, pagaminti i§ medziagos, kuri bandymo
salygomis nekoroduoty, pvz., i§ nikelio, aliuminio, neriidijancio plieno arba stiklo. Indeliai
turi buti sandariai uzdengiami, taCiau dangteliai turi biiti lengvai nuimami. Tinkami
matmenys: skersmuo 60-80 mm, gylis apie 25 mm;

4.3. gerai védinama, termostatisSkai reguliuojama, atmosferos slégio dziovinimo spinta,
kurioje nustatoma (102+1) °C temperatiira. Temperatiira turéty biiti vienoda visoje
dziovinimo spintoje;

4.4. eksikatorius, pripildytas naujai aktyvuoto silicio gelio su vandens kiekio
indikatoriumi arba lygiaverc¢io desikanto;

4.5. itaisas indeliams paimti, pvz., laboratorinés znyplés.

5. Procediira:

5.1. Méginio ruoSimas. Méginys paruoSiamas analizei, kaip apraSyta $io reglamento 1
priedo 1.2 punkte.

5.2. Indelio paruoSimas:

5.2.1. neuzdengtas indelis ir jo dangtis (4.2 p.) ne maziau kaip vieng valandg kaitinami
dZiovinimo spintoje (4.3 p.), kurioje nustatyta (102+1) °C temperatiira;

5.2.2. indelis uzdengiamas, uzdengtas indelis jdedamas j eksikatoriy (4.4), atvésinamas
iki kambario temperatiiros ir pasveriamas 0,1 mg tikslumu (my).

5.3. | indelj jdedama 3-5 g tiriamojo méginio (5.1 p.), indelis uzdengiamas ir
pasveriamas 0,1 mg tikslumu (my).

5.4. Nustatymas:

5.4.1. dangtelis nuimamas ir indelis kartu su dangteliu (5.3 p.) keturioms valandoms
1dedamas j dziovinimo spintg (4.3), kurioje nustatyta (102+1) °C temperatiira;

5.4.2. indelis uzdengiamas, perkeliamas ] eksikatoriy, atvésinamas iki kambario
temperatiros ir pasveriamas 0,1 mg tikslumu;

5.4.3. dangtelis nuimamas ir indelis kartu su dangteliu dar karta vieng valanda
pakaitinamas dziovinimo spintoje. Pakartojama 5.4.2 punkte nurodyta procediira;

5.4.4. jei pagal 5.4.3 punkta gauta masé yra daugiau nei | mg mazesné uz pagal 5.4.2
punkta gauta mase, pakartojama 5.4.3 punkte nurodyta procediira.

Jei mase padidéja, apskaiciavimui (6.1 p.) imama mazZesné masé€s verte.

Galutiné mase yra (my) g. Visas dziovinimo laikas paprastai turéty biiti ne ilgesnis kaip SeSios
valandos.

6. Rezultaty apskaiciavimas:



6.1. apskaiciavimo metodas. Tiriamojo méginio nuodzitvis, iSreikStas masés procentais,
apskaiciuojamas pagal formule:

Mxloo
ml - mo ’
kur:

Mp — indelio ir jo dangtelio masé gramais, atlikus 5.2 punkte apraSytg procediirg;

m; — indelio, jo dangtelio ir tiriamosios méginio dalies mas¢ gramais prie§ dziovinimg
(5.3p.);

m, — indelio, jo dangtelio ir tiriamosios méginio dalies masé gramais po dziovinimo
(5.4.3arba5.4.4p.).

Nuodzitivis apskaiciuojamas 0,01 proc. tikslumu;

6.2. pakartojamumas:

6.2.1. to paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu, arba vieng po kitos, tomis
paciomis salygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,1 g drégmés
100 g gaminio;

6.2.2. §is pakartojamumas turéty biiti pasiekiamas 95 proc. §io metodo atlikimo atvejy.




Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty),
skirty zmonéms vartoti, techninio reglamento
3 priedas

BALTYMU KIEKIO NUSTATYMO METODAS

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas baltymy kiekis:

1.1. rugstiniy kazeiny;

1.2. fermentiniy kazeiny;

1.3. kazeinaty, iSskyrus tuos, kuriuose yra amonio kazeinato arba kity amoniako arba
nebaltyminio azoto junginiy.

2. Apibrézimas. Baltymy Kiekis — tai azoto kiekis, nustatytas apibuidintu metodu, po to
padaugintas i$ 6,38 ir iSreikStas masés procentais.

3. Metodo esmé. Tam, kad organinis azotas pavirsty amoniakiniu azotu, tiriamoji
méginio dalis mineralizuojama kalio sulfato ir sieros rugsties miSiniu kaip katalizatoriy
naudojant vario (IT) sulfata. Amoniakas distiliuojamas ir absorbuojamas boro riigstimi, po to
titruojamas etaloniniu druskos rigsties tirpalu. Azoto kiekis paverciamas baltymy kiekiu,
dauginant i§ 6,38.

4. Reagentai:

4.1. sieros rugstis, koncentruota (H,SOy4, 1,84 g/ml);

4.2. kalio sulfatas, bevandenis (K;SOy);

4.3. vario (I1) sulfatas su penkiomis molekulémis vandens (CuSO4 5H,0);

4.4. sacharozé (C12H22011);

4.5. boro rugstis, 40 g/l tirpalas;

4.6. natrio hidroksidas, koncentruotas 30 proc. (pagal mase) tirpalas vandenyje, be karbonaty;

4.7. druskos (vandenilio chlorido) ragstis, 0,1 mol/I;

4.8. indikatoriy miSinys. Lygiomis dalimis sumaiSoma 2 g/l metilo raudonojo tirpalas ne
mazesnés kaip 95 proc. (pagal tiirj) koncentracijos etanolyje ir 1 g/l metileno mélynojo
tirpalas ne mazesnés kaip 95 proc. (pagal tiirj) koncentracijos etanolyje.

5. Jranga:

5.1. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

5.2. Kjeldahlio kolbos, 500 ml tiirio;

5.3. mineralizavimo aparatas Kjeldahlio kolboms (5.2 p.) nuozulniai laikyti ir kolby
turiniui ne auk$¢iau jo pavirSiaus kaitinti;

5.4. kondensatorius (Saldytuvas) su tiesiuoju vidiniu vamzdeliu;

5.5. i8leidZiamasis vamzdelis su apsauginiu rutuliuku, kuris Slifuoto stiklo sujungimu
arba gumine zarnele prijungtas prie kondensatoriaus (5.4 p.) apatinio galo. Jeigu naudojamos
guminés Zarnelés, stikliniai galai turi bti arti vienas kito;

5.6. lasy gaudytuvas, prijungtas prie Kjeldahl kolbos (5.2 p.) ir prie kondensatoriaus
(5.4 p.) minkStu gerai priglundanciu guminiu arba kitokiu tinkamu kamsciu;

5.7. 500 ml kiiginés kolbos;

5.8. 50 ml ir 100 ml matavimo cilindrati;

5.9. 50 ml biureté, graduota po 0,1 ml;

5.10. pagalbinés virinimo priemongs:

5.10.1. mineralizavimui: mazi kietojo porceliano gabaliukai arba stiklo rutuliukai;

5.10.2. distiliavimui: ka tik apdeginti pemzos gabaliukai.

6. Procedura:

6.1. méginys paruoSiamas, kaip apraSyta Sio reglamento 1 priedo 1.2 punkte;

6.2. amoniakinio azoto testas. Jeigu jtariama, kad méginyje yra amonio kazeinato arba
kity amoniako junginiy, atliekamas toks bandymas. | maza kiging kolba jdedama 1 g
meéginio, 10 ml vandens ir 100 mg magnio oksido. Prie sieneliy prilipes magnio oksidas
nuplaunamas, kolba uzkemsSama kamstmedzio kamsciu, tarp kolbos kakliuko ir kamsc¢io



jterpiant sudrékinto raudono lakmuso popieriaus gabaliuka. Kolbos turinys riipestingai
sumaiSomas ir kolba kaitinama vandens vonioje, esant nuo 60 °C iki 65 °C temperatirai.
Jeigu per 15 minuciy lakmuso popierius nusidazo mélynai, amoniako yra ir metodas netaikytinas
(zr. 1 punktg);

6.3. tusciasis tyrimas. Kartu su azoto kiekio nustatymu méginyje atlickamas tusciasis
tyrimas, vietoje tirlamosios méginio dalies naudojant 0,5 g sacharozés (4.4 p.), ta pacia jrangg, tuos
pacius visy reagenty kiekius ir tg pati metoda, kaip aprasyta 6.5 p. Jeigu tusciojo méginio titras
virsija 0,5 ml 0,1 mol/l riigsties, reagentai turi biiti patikrinti ir negrynas reagentas (arba reagentai)
iSgrynintas arba pakeistas;

6.4. tiriamoji méginio dalis. ] Kjeldahlio kolbg (5.2 p.) suberiama nuo 0,3 g iki 0,4 g
méginio (6.1 p.), pasverto 0,1 mg tikslumu;

6.5. nustatymas:

6.5.1. j kolbg jdedama keli porceliano gabaliukai arba keli stiklo rutuliukai (5.10.1 p.) ir
apie 10 g bevandenio kalio sulfato (4.2 p.). Pridedama 0,2 g vario (I1) sulfato (4.3 p.) ir kolbos
kaklelis nuplaunamas mazu vandens kiekiu. Pripilama 20 ml koncentruotos sieros riigsties
(4.1 p.). Kolbos turinys sumaiSomas. Mineralizavimo aparate (5.3 p.) kolba atsargiai
pasildoma, kol jos turinys nustoja putoti, po to 1étai virinama, kol tirpalas tampa skaidrus ir jo
spalva — blyski zaliai-mélyna. Kaitinimo metu kolba retkariais sukiojama. Virinimas
tesiamas kaitinimg reguliuojant taip, kad garai kondensuotysi kolbos kaklo viduryje. Virinama
90 minuciy, vengiant atskiry daliy perkaitinimo. LeidZiama atvésti iki kambario temperatiiros.
Atsargiai jpilama apie 200 ml vandens ir jdedama keletas gabaliuky pemzos (5.10.2 p.). Vél
sumaiSoma ir atvésinama;

6.5.2. | kugine kolba (5.7 p.) jpilama 50 ml boro riigsties tirpalo (4.5 p.) ir keturi laSai
indikatoriaus (4.8 p.). SumaiSoma. Kiiginé kolba pastatoma po kondensatoriumi (5.4 p.) taip, kad
iSleidziamojo vamzdelio (5.5 p.) galiukas buty jmerktas j boro riigsties tirpalg. Matavimo cilindru
(5.8 p.) i Kjeldahlio kolbg jpilama 80 ml natrio hidroksido tirpalo (4.6 p.). Sios procediiros metu
kolba laikoma nuozulniai taip, kad natrio hidroksido tirpalas nutekéty kolbos sienele ir sudaryty
apatinj sluoksnj. Kjeldahlio kolba nedelsiant prijungiama prie kondensatoriaus, naudojant laSy
gaudytuvg (5.6 p.). Kjeldahlio kolba Svelniai sukama tam, kad susimaiSyty jos turinys.
Pirmiausia Svelniai virinama, vengiant bet kokio putojimo. Distiliavimas tgsiamas taip, kad
mazdaug per 30 minuciy bty surinkta 150 ml distiliato. Distiliato temperatiira turéty buti
Zzemiau 25 °C. Apie dvi minutes prie$ distiliacijos pabaiga kiigin¢ kolba nuleidziama taip, kad
iSleidZziamojo vamzdelio galiukas nebebiity jmerktas j ragsties tirpala, 0 galiukas nuplaunamas
mazu vandens kiekiu. Nustojus kaitinti, nuimamas iSleidZiamasis vamzdelis ir jo vidinés bei
1Sorinés sienelés nuplaunamos maZzu kiekiu vandens, surenkant nuoplovas j kiiging kolba;

6.5.3. distiliatas titruojamas kiigin¢je kolboje, naudojant etaloninj druskos rtigsties
tirpala (4.7 p.).

7. Rezultaty apskaiciavimas:

7.1. formulé ir apskai¢iavimo metodas. Méginio baltymy kiekis, iSreikStas masés
procentais, apskai¢iuojamas pagal formule:

(V1 —V5)xT x14 x100 x 6,38 _ 8,932(V, -V, ) xT
m x 1000 m

kur:

V1 — nustatymui (6.5 p.) sunaudoto etaloninio druskos riigsties tirpalo tiiris mililitrais;
V7 — tusciajam tyrimui (6.3 p.) sunaudoto etaloninio druskos riigsties tirpalo tiiris mililitrais;
T — etaloninio druskos riigsties tirpalo (4.7 p.) koncentracija mol/l;

m — tiriamosios meginio dalies masé gramais.

Baltymy kiekis apskai¢iuojamas 0,1 proc. tikslumu;

7.2. pakartojamumas:



7.2.1. to paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba vieng po kitos, tomis
paciomis sglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,5 g baltymy
100 g gaminio;

7.2.2. toks pakartojamumas turéty biiti pasiekiamas 95 proc. metodo atlikimo atvejy.




Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty),
skirty zmonéms vartoti, techninio reglamento
4 priedas

TITRUOJAMOJO RUGSTINGUMO NUSTATYMO METODAS

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas rigstiniy kazeiny titruojamasis
rugstingumas.

2. Apibrézimas. Riuigstiniy kazeiny titruojamasis rig§tingumas — 0,1 mol/l etaloninio
natrio hidroksido tirpalo ttiris mililitrais, reikalingas neutralizuoti 1 g gaminio vandeninj ekstrakta.

3. Metodo esmé. Méginio vandeninis ekstraktas gaunamas méginj tirpinant 60 °C
temperatiiroje ir filtruojant. Filtratas titruojamas etaloniniu natrio hidroksido tirpalu,
naudojant fenolftaleino indikatoriy.

4. Reagentai:

4.1. etaloninis natrio hidroksido tirpalas 0,1 mol/I;

4.2. fenolftaleino indikatoriaus tirpalas 10 g/l etanolyje (95 proc. pagal tiir});

4.3. vanduo, kaip nurodyta Sio reglamento 1 priedo 2.1 punkte.

5. Jranga:

5.1. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

5.2. 500 ml kiiginés kolbos, su prigludinto stiklo kakleliais ir kamsciais;

5.3. 100 ml vienos Zymés pipete;

5.4. pipeté, tinkanti pamatuoti 0,5 ml indikatoriaus tirpalo (4.2 p.);

5.5. 250 ml kiiginé kolba;

5.6. 250 ml matavimo cilindras;

5.7. biureté, graduota po 0,1 ml;

5.8. vandens vonia, kurioje galima nustatyti (60+2) °C temperatiira;

5.9. tinkamas filtras.

6. Procediira:

6.1. méginys paruoSiamas, kaip aprasyta $io reglamento 1 priedo 1.2 punkte;

6.2. tiriamoji méginio dalis. 10 mg tikslumu pasveriama apie 10 gramy méginio (6.1 p.) ir
supilama j kiiging kolbg (5.2 p.);

6.3. nustatymas:

6.3.1. 250 ml matavimo cilindru (5.6 p.) | kolbg jpilama 200 ml kg tik virinto ir
atSaldyto vandens, prie§ tai paSildyto iki 60 °C temperattros. Kolba uzkemSama, sumaiSoma
sukant ir 30-¢iai minuéiy jstatoma j vandens vonig (5.8 p.), kurios temperatira 60 °C. Kas 10
minuciy kolba supurtoma;

6.3.2. filtruojama ir filtratas atvésinamas mazdaug iki 20 °C temperatiiros. Filtratas turi
biti skaidrus. Pipete (5.3 p.) 1 kiiging kolbg (5.5 p.) ipilama 100 ml atvésinto filtrato. Pipete
(5.4 p.) ipilama 0,5 ml fenolftaleino indikatoriaus tirpalo (4.2 p.). Etaloniniu natrio hidroksido
tirpalu (4.1 p.) titruojama tol, kol atsiranda silpnai roZiné spalva, iSliekanti maZiausiai 30
sekundZziy. Sunaudotas tiiris uzraSomas 0,01 ml tikslumu.

7. Rezultaty apskaiciavimas:

7.1. formulé ir apskaiiavimo metodas. RiigStinio kazeino titruojamasis riigStingumas
gaunamas:

20xV xT
m

kur:

V — titruoti sunaudoto etaloninio natrio hidroksido tirpalo (4.1 p.) tiiris mililitrais;
T — etaloninio natrio hidroksido tirpalo (4.1 p.) koncentracija mol/l;

m — tiriamosios meginio dalies masé gramais.



Titruojamasis riigStingumas apskaiciuojamas dviejy deSimtyjy tikslumu;

7.2. pakartojamumas:

7.2.1. to paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba viena po kitos, tomis
paciomis salygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,02 ml 0,1
mol/l natrio hidroksido 1 g gaminio;

7.2.2. §is pakartojamumas turéty biiti pasiekiamas 95 proc. §io metodo atlikimo atvejy.




Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty),
skirty zmonéms vartoti, techninio reglamento
5 priedas

PELENU KIEKIO NUSTATYMO METODAS
(jskaitant P,Os)

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas riigitiniy kazeiny peleny (jskaitant P,Os)
Kiekis.

2. Apibrézimas. Peleny (jskaitant P,Os) Kiekis — peleny kiekis, nustatytas apibiidintu
metodul.

3. Metodo esmé. Tiriamoji méginio dalis sudeginama (825+25) °C temperatiroje,
pridéjus magnio acetato, siekiant suriSti visg organinj fosforg. Galutinis peleny kiekis
apskaiciuojamas pasvérus likucius (pelenus) ir atémus peleny, susidariusiy i§ pridéto magnio
acetato, masg.

4. Reagentai:

4.1. magnio acetato tetrahidrato tirpalas, 120 g/l. 120 g magnio acetato tetrahidrato
[Mg(CH3CO,), 4H,0] istirpinama vandenyje ir vandeniu praskiedZiama iki vieno litro.

5. Iranga:

5.1. analizinés svarstyklés, sverianc¢ios 0,1 mg tikslumu;

5.2. 5 ml pipeté su viena Zyme;

5.4. dziovinimo spinta, kurioje galima nustatyti (102+1) °C temperatira;

5.5. elektriné krosnis, kurioje galima nustatyti (825+25) °C temperatiira;

5.6. vandens vonia;

5.7. eksikatorius, uzpildytas naujai aktyvuotu silicio geliu su vandens kiekio
indikatoriumi arba ekvivalentisko desikanto.

6. Procediira:

6.1. méginys paruoSiamas, kaip apraSyta Sio reglamento 1 priedo 1.2 punkte;

6.2. tigliy paruoSimas. Du tigliai (A, B) (5.3 p.) 30 minuciy kaitinami elektringje
krosnyje (5.5 p.), kurioje nustatyta (825+25) °C temperatiira. Tigliams leidziama atvésti, po to
jie dedami j eksikatoriy (5.7 p.) ir kai jy temperatiira pasiekia kambario temperatiira, tigliai
pasveriami 0,1 mg tikslumu;

6.3. tirlamoji méginio dalis. 0,1 mg tikslumu tiesiai | paruosta tigli (A) pasveriama
mazdaug 3 gramai meéginio (6.1 p.);

6.4. nustatymas:

6.4.1.  tigli A pipete (5.2 p.) tiksliai jpilama 5 ml magnio acetato tirpalo (4.1 p.) taip,
kad sudrékty visas méginys, ir palieckama pastoveti 20 minuciy. | kita paruosta tigli (B) tiksliai
Ipilama 5 ml magnio acetato tirpalo (4.1 p.). Abiejy tigliy (A ir B) turinys iSgarinamas
verdancio vandens vonioje iki sausumo. Abu tigliai dedami 30 minuc¢iy j dziovinimo spinta,
kurioje nustatyta (102+1) °C temperatiira. Po to A tiglis su turiniu tol kaitinamas ant silpnos
ugnies, karstos plytelés arba infraraudonyjy spinduliy lempos, kol tiriamoji méginio dalis visiSkai
suangléja, saugant, kad neuZsiliepsnoty;

6.4.2. abu tigliai perdedami j elektring krosnj (5.5 p.), kurioje nustatyta (825+25) °C
temperatiira ir kaitinama maziausiai vieng valanda, kol tiglyje A nelieka anglies. Abu tigliai
atvésinami, po to dedami } eksikatoriy (5.7 p.). Kai jy temperatiira pasiekia kambario
temperatiira, tigliai pasveriami 0,1 mg tikslumu;

6.4.3. kaitinimo (apytiksliai 30 minuciy) elektringje krosnyje (5.5 p.), atvésinimo ir
svérimo procediiros kartojamos, kol pasiekiama pastovi masé (masés skirtumas nevirSija 1
mg) arba masé pradeda didéti. UZzraSoma minimali masé.

7. Rezultaty apskaiciavimas:



7.1. apskaiciavimo metodas. Peleny, iskaitant P,Os, kiekis méginyje, masés procentais,
apskaiCiuojamas pagal formule:

(ml — mz)_(ms — m4) % 100
mO

kur:

Mo — tirilamosios méginio dalies masé gramais;

m; — tiglio A ir likuciy (peleny) masé gramais;

m, — paruosto tiglio A mas¢ gramais;

m3 — tiglio B ir likuc¢iy (peleny) masé gramais;

m4 — paruosto tiglio B mas¢ gramais.

Galutinis rezultatas apskaic¢iuojamas 0,01 proc. tikslumu;

7.2. pakartojamumas:

7.2.1. to paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba vieng po kitos, tomis
paciomis sglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,1 g 100 g
gaminio;

7.2.2. §is pakartojamumas turéty biiti pasiekiamas 95 proc. §io metodo atlikimo atvejy.




Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty),
skirty zmonéms vartoti, techninio reglamento
6 priedas

PELENU KIEKIO NUSTATYMO METODAS
(jskaitant P,Os)

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas fermentinio kazeino peleny (jskaitant P,Os)
Kiekis.

2. Apibrézimas. Peleny (jskaitant P,Os) Kiekis — peleny kiekis, nustatytas apibiidintu
metodul.

3. Metodo esmé. Méginio dalis sudeginama (825%25) °C temperaturoje iki pastovios
masés. Likuciai (pelenai) nustatomi pasveriant ir apskaic¢iuojant méginio masés procentais.

4. Jranga:

4.1. analizinés svarstyklés, sveriancios 0,1 mg tikslumu;

4.2. kvarciniai arba platininiai tigliai apie 70 mm skersmens ir nuo 25 mm iki 50 mm
gylio;

4.3. elektrine krosnis, kurioje galima nustatyti (825+25) °C temperatiira;

4.4. eksikatorius, uzpildytas naujai aktyvuotu silicio geliu su vandens kiekio
indikatoriumi arba ekvivalentisko desikanto.

5. Procediira:

5.1. méginys paruosSiamas, kaip aprasyta $io reglamento 1 priedo 1.2 punkte;

5.2. tigliy paruoSimas. Tiglis (4.2 p.) 30 minuciy kaitinamas elektrinéje krosnyje (4.3 p.),
kurioje nustatyta (825+25) °C temperatiira. Tiglis atvésinamas, po to jis dedamas j eksikatoriy
(4.4 p.). Kai jo temperatiira pasiekia kambario temperatiirg, tiglis pasveriamas 0,1 mg
tikslumu;

5.3. tiriamoji méginio dalis. Pasveriama mazdaug 3 gramai meéginio (5.1 p.) 0,1 mg
tikslumu tiesiai j paruosta tiglj (A);

5.4. nustatymas:

5.4.1. tiglis su turiniu tol kaitinamas ant silpnos ugnies, karStos plytelés arba
infraraudonyjy spinduliy lempos, kol tiriamoji méginio dalis visiSkai suangléja, saugant, kad
Ji neuzsiliepsnoty;

5.4.2. tiglis perdedamas j elektring krosnj (4.3 p.), kurioje nustatyta (825+25) °C
temperatiira, ir kaitinamas maziausiai vieng valanda, kol tiglyje nelieka anglies. Abu tigliai
atvésinami, po to dedami } eksikatoriy (4.4 p.). Kai jy temperatiira pasiekia kambario
temperatiira, tigliai pasveriami 0,1 mg tikslumu;

5.4.3. kaitinimo (apytiksliai 30 minuciy) elektringje krosnyje (4.3 p.), vésinimo ir svérimo
procediros kartojamos, kol pasiekiama pastovi masé¢ (mases skirtumas nevirija 1 mg) arba masé
pradeda didéti. UZzraSoma minimali masé.

6. Rezultaty apskaic¢iavimas:

6.1. apskaic¢iavimo metodas. Peleny, jskaitant P,Os, kiekis méginyje, masés procentais,
apskaiciuojamas pagal formulg:

M= 100
mO
kur:
Mo — tirilamosios méginio dalies masé gramais;
m; — tiglio ir likuc€iy (peleny) mase, gramais;
m, — paruosto tiglio masé, gramais.
Galutinis rezultatas apskai¢iuojamas 0,01 proc. tikslumu.
6.2. Pakartojamumas:



6.2.1. to paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba vieng po kitos, tomis
paciomis salygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,15 g 100 g
gaminio;

6.2.2. §is pakartojamumas turéty biiti pasiekiamas 95 proc. §io metodo atlikimo atvejy.




Laktoproteiny (kazeiny ir kazeinaty),
skirty Zmonéms vartoti, techninio reglamento
7 priedas

pH NUSTATYMO METODAS

1. Taikymo sritis. Siuo metodu nustatomas kazeinaty pH.

2. Apibrézimas. Kazeinaty pH — 20 °C temperatiros kazeinaty vandens tirpalo pH,
nustatytas apibiidintu metodu.

3. Metodo esmé. Kazeinato vandens tirpalo pH elektrometrinis nustatymas, naudojant pH-
metra.

4. Reagentai:

4.1. buferiniai tirpalai pH-metrui kalibruoti. Du etaloniniai buferiniai tirpalai, kuriy pH
vertes, esant 20 °C temperatiirai, yra Zinomos Simtyjy vieneto daliy tikslumu, turi apimti tiriamojo
meéginio pH vertg, pavyzdziui, ftalato buferinis tirpalas, kurio pH rodiklis apytiksliai 4 ir borakso
buferinis tirpalas, kurio pH rodiklis apytiksliai 9;

4.2. vanduo, kaip nurodyta §io reglamento 1 priedo 2.1 punkte.

5. Iranga:

5.1. svarstyklés, sveriancios 0,1 gramo tikslumu;

5.2. pH-metras, kurio minimalus jautrumas 0,05 pH vienetai, su tinkamai kalibruotu
elektrodu, pvz., stiklo elektrodu ir kalomelio arba kitu etaloniniu elektrodu;

5.3. termometras, kurio tikslumas 0,5 °C;

5.4. 100 ml kiigin¢ kolba, uzkemSama gludinto stiklo kams¢iu;

5.5. 50 ml stikliné;

5.6. maisykle;

5.7. stikliné maiSyklei (5.6 p.), maZziausiai 250 ml tirio.

6. Procedura:

6.1. méginys paruosiamas, kaip aprasSyta $io reglamento 1 priedo 1.2 punkte;

6.2. nustatymas:

6.2.1. pH-metro kalibravimas. Buferiniy tirpaly (4.1 p.) temperattra nustatoma 20 °C ir pH-
metras kalibruojamas pagal gamintojo instrukcijas.

PASTABOS:

1. Kalibravima reikéty atlikti tuo metu, kai kolbos paliktos 20 minuéiy stovéti (zr. 6.2.2.2).

2. Jeigu analizuojama serija méginiy, pH-metro kalibravimas patikrinamas ne reciau kaip
kas 30 minuciy su vienu arba daugiau etaloniniy buferiniy tirpaly;

6.2.2. tiriamojo tirpalo paruoSimas:

6.2.2.1. i stikling (5.7 p.) ipilama 95 ml vandens, jdedama 5 gramai tiriamojo méginio (6.1
p.) ir, naudojant maisykle (5.6 p.), maiSoma 30 sekundziy;

6.2.2.2. leidziama 20 minuciy pastovéti 20 °C temperatiiroje, uzdengus laikrodzio stikleliu;

6.2.3. pH matavimas:

6.2.3.1. apie 20 ml tirpalo jpilama i stikling (5.5 p.) ir, naudojant pH-metra (5.2 p.), tuoj pat
nustatomas §io tirpalo pH, pries tai stiklinius elektrodus nuplovus vandeniu;

6.2.3.2. pamatuojamas pH.

7. Rezultaty apskaiciavimas:

7.1. pH fiksavimas. pH-metro skalés parodymy verté, maziausiai dviejy Simtyjy tikslumu,
uzraSoma kaip kazeino vandens tirpalo pH.

7.2. Pakartojamumas:

7.2.1. to paties méginio dviejy analiziy, kurias tuo pat metu arba vieng po kitos, tomis
paciomis saglygomis atlieka tas pats analitikas, rezultaty skirtumas turi nevirSyti 0,05 pH vienety;

7.2.2. 8is pakartojamumas turéty buti pasiekiamas 95 proc. §io metodo atlikimo atvejy.




